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Priifung von Buttereinwicklern
Untersuchung der der Butter anliegenden Seite
auf Abgabe wasserloslicher Bestandteile

DIN
10050

Blatt 7

Nachdruck, auch auszugsweise, nur mit Genehmigung des Deutschen Normenausschusses, Berlin 30, gestattet.

Testing of butter wrappers, determination of water soluble components

of the surface of the wrapper contacting the butter

1. Anwendungsbereich
Buttereinwickler im Sinne von DIN 10 082 Blatt 1.

2. Zweck

Das hier beschriebene Verfahren dient dazu festzustellen,
ob der Buttereinwickler wasserlosliche Bestandteile ent-
hilt, die durch die Butter herausgelost werden konnen.

3. Kurzbeschreibung

Die zu priifende Seite des Buttereinwicklers wird mit
Wasser extrahiert. Der wilrige Extrakt wird eingedampft
und der Riickstand getrocknet und gewogen.

4. Probenahme
Die Probenahme ist zu vereinbaren und wird in Schieds-
fillen nach DIN 53 101 durchgefiihrt.

Zur Untersuchung werden fiinf Probeblitter der Maf3e
155 mm x 195 mm verwendet, die keine Knicke aufwei-
sen diirfen.

5. Chemikalien

Doppelt destilliertes oder entmineralisiertes Wasser,
elektrischer Leitwert maximal 0,1 pS.

6. Geriite

Analysenwaage 1)

Klimaschrank oder Klimaraum fiir Normalklima 23/50
DIN 50 014 [(23 % 2) °C und (50 % 5) % relative Luft-
feuchte].

Abdampfschale A 100 DIN 12 903.

Elektrisch beheizter Wirmeschrank mit Temperatur-
regelung auf + 50 °C und auf (105 * 2) °C

Exsikkator mit geeignetem Trocknungsmittel, z. B. Kiesel-
gel mit Feuchteindikator (Blaugel).

Holzkl6tze, Grundfliche 86 mm x 126 mm, Hohe 50 mm

Behiltnisse aus Aluminium, Grundfliche 90 mm x
130 mm, Hohe 50 mm.

7. Vorbereitung der Proben

Die Proben werden vor der Untersuchung dem Normal-
klima 23/50 DIN 50 014 [(23 + 2)°C und (50 + 5) %
relative Luftfeuchte] angeglichen.

1) Siehe DIN 8120

8. Durchfiihrung

8.1. Herstellung des wiiBrigen Extraktes

Aus dem zu priifenden Buttereinwickler werden Behilt-
nisse derart gefaltet, daB} das einzufiillende Wasser nicht
auslaufen kann und nur mit der dem Fiillgut bestimmungs-
gemil zugekehrten Seite des Einwicklermaterials in
Berithrung kommt. Dazu werden die Probeblitter iiber
einen Holzklotz so gefaltet, dal ein 35 mm hohes Behilt-
nis entsteht, dessen Innenfliche die dem Fiillgut zuge-
wandte Seite des Buttereinwicklers bildet und dessen Falt-
laschen zu den kleinen Seiten liegen. Der Holzklotz mit
dem Buttereinwickler wird in ein oben offenes Alumi-
niumbehiltnis mit den Maen 90 mm x 130 mm x 50 mm
gesetzt und ohne den Buttereinwickler wieder heraus-
gezogen. Das so entstandene Behiltnis wird an den vier
Enden mit Hilfe von Glasreitern an das Aluminiumbehalt-
nis geklammert und mit 300 cm3 Wasser gefiillt. Dabei
kommt auf jeden cm2 Fldche Buttereinwickler anndhernd
1 ¢cm3 Wasser.

Anmerkung: Das Wasser beriihrt dabei nicht die
gesamte Fldche des Buttereinwicklers. Da jedoch der iiber-
stehende Rand des Buttereinwicklers nicht mehrals 1 cm
betrdigt, kann damit gerechnet werden, da8 durch die
Saugfihigkeit des Materials wihrend der anschlieBenden
Lagerzeit auch der iiberstehende Rand benetzt und somit
ausgelaugt wird. Bei schwer mit Wasser benetzbaren
Aluminium- bzw. Kunststoff-Folien, deren geringfiigige
Saugkraft vernachlissigt werden kann, empfiehlt es sich,
die iiberstehende Einwicklerfliche (unter den beschrie-
benen Bedingungen etwa 70 cm2) von der verwendeten
Gesamtoberfliche (300 cm2) abzuziehen und die Loslich-
keit nur auf die stark benetzte Fliche zu beziehen.

Die Behiltnisse werden 24 Stunden lang bei Raumtem-
peratur (23 + 5) °C unter Glasglocken aufbewahrt. Der
auf diese Weise aus fiinf gefalteten Behiltnissen gewon-
nene Extrakt wird quantitativ zu einer Probe vereinigt
und dient als Ausgangslosung fiir die Untersuchungen. Als
Ausgangsvolumen der Extraktlosung werden 1500 ¢cm3
angenemmen.

Anmerkung: Zu Kontrollzwecken wird bei Kombi-
nationen von Echt Pergament mit Kunststoffen bzw.

mit Aluminiumfolie der Extrakt sowohl von dem durch
den Hersteller gesondert zu liefernden Echt Pergament
allein als auch von dem mehrschichtigen Buttereinwickler
untersucht.

Damit soll festgestellt werden, ob und in welchem MafBe
die iibrigen Bestandteile auB3er Echt Pergament Stoffe an
wdBrige Fiillgiiter abzugeben vermaogen.
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8.2. Bestimmung des Trockenriickstandes 10. Priifbericht
100 cm3 des wéBrigen Extraktes werden in der Abdampf- Im Priifbericht sind unter Hinweis auf diese Norm anzu-
schale im Wirmeschrank bei 50 °C bis zur Trockne einge- geben:

dampft und bei (105 * 2) °C drei Stunden lang weiter-
getrocknet. Nach dem Abkiihlen im Exsikkator wird bei
Raumtemperatur (23 + 5) °C gewogen.

Bezeichnung des untersuchten Buttereinwicklers
Aufbau des untersuchten Buttereinwicklers
Rollen-Nr, Kontroll-Nr, Herstellungsdatum, Hersteller
Ort und Datum der Probenahme

Art der Untersuchung

Priifungsergebnisse

Gegebenenfalls Abweichungen von den Festlegungen
dieser Norm

Priiflaboratorium

Priifdatum.

9. Auswertung

Der Trockenriickstand wird in mg/dm2 des Buttereinwick-
lers angegeben.

Erlduterungen

Das in dieser Norm beschriebene Verfahren soll eine Priifung des Gehaltes an wasserlos-
lichen Bestandteilen von Buttereinwicklern ermoglichen, wie sie durch die in

DIN 10082 Blatt 1 festgelegten Anforderungen notwendig ist.

Gegeniiber dem im Dezember 1968 veroffentlichten Norm-Entwurf DIN 10 050 Blatt 7
weist diese Norm umfangreiche Anderungen auf. So wurde beispielsweise auf die Ver-
wendung der Maturi-Zelle verzichtet, die sich in der Praxis nicht gut eingefiihrt hat.
AufBlerdem wurden Hinweise auf die Bestimmung des pH-Wertes, Kaliumpermanganat-
verbrauchs und des Chlorid-, Zucker-, Sorbit- und Glyceringehaltes im wiBrigen Extrakt
gestrichen.
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