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Vorwort

Diese Norm wurde vom Arbeitsausschuss NA 057-05-13 AA ,Milch und Milcherzeugnisse — Probenahme- und

Untersuchungsverfahren® im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL),
erarbeitet.
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kdnnen. Das DIN ist nicht dafir verantwortlich, einige oder alle diesbezlglichen Patentrechte zu identifizieren.
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