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Packaging; butter wrappers;
technical delivery conditions

Matériaux d’'embailage; enveloppes de beurre;
conditions techniques de livraison

1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt technische Lieferbedingungen fiir Butter-
einwickler sowie fiir Auskleidungsmaterial fiir Einwegver-
sandschachteln nach DIN 10079 und Faltschachteln fir
Butterproben nach DIN 10 089 fest.

2 Begriff

Buttereinwickler im Sinne dieser Norm sind alle fldchigen,
faltbaren Packmittel, deren Innenseite mit der Butter unmit-
telbar in Berithrung kommt.

3 Bezeichnung
Bezeichnung eines Buttereinwicklers der Gruppe A:

Buttereinwickler DIN 10082 — A

4 Einteilung der Buttereinwickler

Folgende Gruppen der Buttereinwickler werden unterschie-
den:

— Gruppe A:

Echt Pergament als alleiniger Buttereinwickler
— Gruppe B:

Wasserdampfdichie, lichtdurchldssige Buttereinwickier
— Gruppe C:

Wasserdampfdichte, gegen Licht schiitzende Butterein-
wickler

5 Anforderungen und Priifung

Die Einhaltung der Anforderungen ist durch Priifberichte zu
dokumentieren.

5.1 Allgemeine Anforderungen

5.1.1 Die Buttereinwickler miissen den jeweils giiltigen
lebensmittelrechtlichen Vorschriften und amtlichen Emp-
fehlungen entsprechen.

Anmerkung: Dazu gehdren unter anderem ,Kunststoffe im
Lebensmittelverkehr; Empfehlungen der Kunst-
stoff-Kommission des Bundesgesundheitsamtes®.

5.1.2 Die Buttereinwickler diirfen keine Stoffe an die Butter
abgeben, die diese im Geruch oder Geschmack oder in ande-
rer unzuldssiger Weise verandern. Priifung nach DIN 10 955.

5.1.3 Die Buttereinwickler miissen ausreichend fettdicht
sein. Priifung nach DIN 53 116. Buttereinwickler werden als
ausreichend fettdicht angesehen, wenn die Auswertung
nach Methode | und Priifbedingung Il nach DIN 53 116 nicht
mehrals 10 Fettdurchgénge je Probe erkennbarsind.Sofern
von den Prifbedingungen nach DIN 53 116 abgewichen wird,
ist dieses im Priifbericht anzugeben.
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5.1.4 Die Buttereinwickler miissen unter iiblichen Lage-
rungs- und Vertriebsbedingungen ausreichend geruchs-
dicht sein.

5.1.5 Die Buttereinwickler miissen mikrobiologisch ein-
wandfrei sein. Priifung nach DIN 10050 Teil 3. Butterein-
wickler gelten als mikrobiologisch einwandfrei, wenn die
Grenzwerte von 6 Hefen und 2 Schimmelpilzen je 100 cm?
bei Priifung nach DIN 10050 Teil 3 nicht liberschritten
werden. Stockflecken diirfen nicht vorhanden sein.

5.1.6 Die Buttereinwickler miissen sich fiir die Butterver-
packung technisch eignen. Das Butterstiick muB auch unter
den Einschlaglaschen ausreichend vom Buttereinwickler
bedeckt sein. Freie Stellen unter den Einschlaglaschen, die
durch libertriebenes Sparformat des Einwicklerzuschnitts
entstehen, sind nicht zuldssig.

5.1.7 Mehrlagige Buttereinwickler miissen delaminie-
rungsbestéandig sein. Priiffung nach DIN 10 050 Teil 4. Mehrla-
gige Buttereinwickler werden als ausreichend delaminie-
rungsbestandig angesehen,wenn sie nach DIN 10 050 Teil 4
mindestens 4 Wertmale besitzen.

5.1.8 Die der Butter anliegende Seite von Buttereinwik-
klern muB auch bei Dauerbelastung ausreichend fettbe-
standig und wasserbestandig sein. Priifung der Fettbestén-
digkeit bei Dauerbelastung nach DIN 10 050 Teil 5.

5.1.9 Die AuBenseite von Buttereinwicklern muB auch bei
Dauerbelastung ausreichend wasserbesténdig sein.

5.1.10 Bedruckte Buttereinwickler einschlieBlich vollflé-
chig bedruckter sowie eingefarbter und pigmentierter But-
tereinwickler diirfen weder Farbstoffe noch andere
Bestandteile der Druckfarben an die Butter abgeben. Die
verwendeten Druckfarben miissen besténdig gegen Was-
ser und Butter sein. Priifung nach DIN 16 524 Teil 1und Teil 3.

5.1.11 Fir die der Butter anliegende Schicht der Butter-

einwickler diirfen Mittel zur Erhéhung der NaBfestigkeit,

UV-Absorber und Weichmacher nur aufgrund besonderer

Anerkennung zugesetzt werden.

In der geforderten Anerkennung von NaBfestigkeitsmitteln,

UV-Absorbern und Weichmachern muB dargelegt sein,daB

diese Stoffe

a) technisch nicht vermeidbar sind

b) in ihrer Loslichkeit anerkannte Toleranzen nicht iiber-
schreiten

¢) dasverpackte Gutwederin gesundheitlicher Beziehung
noch in Geruch und Geschmack nachteilig beeinflus-
sen.

Eine derartige Anerkennung setzt die Uberpriifung durch

eine amtliche Institution, wie z. B. die Arbeitsgemeinschaft

Verpackung in der Milchwirtschaft, voraus.
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5.2 Zusitzliche Anforderungen
5.2.1 Buttereinwickler der Gruppe A

5.2.1.1 Der Massenanteil an wasserlgslichen Bestandtei-
len darf hdchstens 5% betragen. Priifung nach DIN 10050
Teil 7.

Als wasserldsliche Zusétze diirfen verwendet werden:
Zucker, Sorbit, Kochsalz, Glyzerin oder Mischungen dieser
Stoffe, soweit sie der Empfehlung XXXVI der Sammlung
~Kunststoffe im Lebensmittelverkehr; Empfehlung der
Kunststoff-Kommission des Bundesgesundheitsamtes”
entsprechen. Wird wasserfreies Calciumchlorid als Vergél-
lungsmittel eingesetzt, so darf dessen Massenanteil héch-
stens 5% der wasserlslichen Zusétze betragen.

5.2.1.2 Massenanteil an wasserunlgslichem Gliihriick-
stand hochstens 5%. Priifung nach DIN 10 050 Teil 8.

5.2.1.3 Der Kupfergehalt des unbedruckten Einwicklers
darf 5 mg/kg nicht Gberschreiten. Priifung nach DIN 54 375
oder nach DIN 54 363.

5.2.1.4 Flachenbezogene Masse bei Zuschnitten fiir But-
terstiicke bis 0,5kg: (62 + 3,1)g/m? Flichenbezogene
Masse bei sonstigen Zuschnitten (72 + 3,6) g/m?. Priifung
nach DIN ISO 536.

5.2.1.5 Breitenbezogene Bruchkraft mindestens 35 kN/
156 m bei Zuschnitten fiir Butterstiicke bis 0,5 kg und min-
destens 42kN/15m bei sonstigen Zuschnitten. Priifung
nach DIN 53 112 Teil 1.

5.2.1.6 Breitenbezogene NaB-Bruchkraft mindestens
12 kN/15 m bei Zuschnitten fiir Butterstiicke bis 0,5 kg und
mindestens 15 kN/15 m bei sonstigen Zuschnitten. Priifung
mit Verfahren B nach DIN 53 112 Teil 2.

5.2.2 Buttereinwickler der Gruppe B

5.2.2.1 Wasserdampfdurchldssigkeit hochstens 3 g/ (m2-d).
Priifung nach DIN 53122 Teil 1.

5.2.2.2 Die Buttereinwickler miissen bei Dauerbelastung
gegen Fetteinwirkung soweit geschiitzt sein, daB keine
nachteilige Verédnderung des Erscheinungsbildes erfoigt
(siehe Erlduterungen).
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5.2.2.3 Die Buttereinwickler diirfen unter Verwendung fol-
gender Werkstoffe hergestellt werden:

a) Echt Pergament
Sofern Echt Pergament der Butter anliegt, muB es den
Anforderungen nach den Abschnitten 5.2.1.1,5.2.1.2 und
5.2.1.3 entsprechen und eine relative NaB-Bruchkraft
von mindestens 35 % sowie eine breitenbezogene NaB-
Bruchkraft von mindestens 10 kN/15m aufweisen.

b) Papier aus hochgebleichter Zellulose ohne Zusatz von
Holzschliff und Altpapier, jedoch nicht als alleiniger But-
tereinwickler. Sofern diese Papiere der Butter anliegen,
miissen sie den Anforderungen nach den Abschnitten
5.21.1,5.21.2,5.2.1.3 und 5.2.1.6 entsprachen.

¢) Kunststoffe als alleinige Buttereinwickler und als Werk-
stoffe fiir Buttereinwickler

d) Lacke und Kaschierklebstoffe

e) Hartparaffin, mikrokristaline Wachse und deren
Mischung mit Wachsen, Harzen und Kunststoffen als
Kaschiermittel und zur Beschichtung der nicht der But-
ter anliegenden Seite (siehe Empfehlung XXV der
Sammlung ,Kunststoffe im Lebensmittelverkehr; Emp-
fehlungen der Kunststoff-Kommission des Bundesge-
sundheitsamtes”).

5.2.3 Buttereinwickler der Gruppe C

5.2.3.1 Strahlungsdurchiédssigkeit im Wellenléngenbe-
reich von 300 bis 700nm hochstens 5%, Priifung nach
DIN 10050 Teil 9.

5.2.3.2 Bei Verwendung eines Kaschiermittels nach Ab-
schnitt 5.2.2.3 ¢) muB die flachenbezogene Masse perga-
mentkaschierter Aluminiumfolie (75 + 7,5) g/m? betragen.
Bei Verwendung eines Kaschiermittels nach Abschnitt
5.2.2.3¢c) und d) muB die flichenbezogene Masse perga-
mentkaschierter Aluminiumfolie (67 + 6,7) g/m? betragen.
Priifung nach DIN ISO 536.

5.2.3.3 Wasserdampfdurchlédssigkeit nach Abschnitt 5.2.2.1.

5.2.3.4 Werkstoffe nach Abschnitt 52.2.3 sowie Alumi-
nium Al 99 und AL 99,5 nach DIN 1712 Teil 3. Sofern Alumi-
niumfolie als AuBenschicht verwendet wird, muB sie gegen
Abrieb geschiitzt sein.
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