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Vorwort

Diese Norm wurde vom Arbeitsausschuss NA 057-01-06 AA ,Mikrobiologie der Lebensmittelkette“ im
DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) erarbeitet.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. DIN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument ersetzt DIN 10106:1991-09.

Anderungen

Gegeniiber DIN 10106:1991-09 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) im Abschnitt 2 ,Normative Verweisungen“ wurden die aktuellen Normen aufgenommen;

b) es wurde ein neuer Unterabschnitt 5.4 ,Leistungspriifung zur Qualititssicherung der Nahrmedien“
aufgenommen;

c) die Literaturhinweise wurden aktualisiert;

d) technische und redaktionelle Uberarbeitung sowie Ergidnzungen zwecks Anpassung an die derzeit
giiltigen Gestaltungsregeln.

Friihere Ausgaben

DIN 10106: 1991-09
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt ein Referenzverfahren zur Bestimmung der Anzahl von Enterococcus faecalis und
Enterococcus faecium fest. Das Verfahren ist anwendbar bei Fleisch und Fleischerzeugnissen sowie
Erzeugnissen mit einem Zusatz von Fleisch und Fleischerzeugnissen.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fiir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieRlich aller Anderungen).

DIN EN ISO 6887-1,  Mikrobiologie =~ von  Lebensmitteln  und  Futtermitteln — Vorbereitung  von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen — Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Herstellung von Erstverdiinnungen und
Dezimalverdiinnungen

DIN EN ISO 6887-2,  Mikrobiologie =~ von  Lebensmitteln  und  Futtermitteln — Vorbereitung  von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen — Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen

DIN EN ISO 11133, Mikrobiologie von Lebensmitteln, Futtermitteln und Wasser — Vorbereitung, Herstellung,
Lagerung und Leistungspriifung von Ndhrmedien

3 Begriffe
Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

31

Enterococcus faecalis

Enterococcus faecium

grampositive Kokken, die nach dem in dieser Norm festgelegten Verfahren auf dem CATC-Nahrboden kraftig
oder weniger kraftig rote Kolonien bilden und im Katalase-Test negativ reagieren

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die kraftige oder weniger kriftige rote Farbung der Kolonien entsteht durch die ganze
oder teilweise Reduktion von Triphenyltetrazoliumchlorid (TTC).

Anmerkung 2 zum Begriff: Der CATC-Ndhrboden ist voll inhibitiv gegeniiber Stdmmen, die nicht zu den
Streptokokken gehoren, zudem weitgehend selektiv fiir Enterococcus faecalis und Enterococcus faecium. Andere
Streptokokken mit schwacher oder ohne TTC-Reduktion kénnen in niedrigen Anwachsraten zur Entwicklung kommen.
Diese sind koloniemorphologisch gut von den Enterokokken abgrenzbar, siehe Literaturhinweis [3].

4 Kurzbeschreibung

Agarplatten mit dem selektiven Ndhrboden werden mit Teilmengen von jeweils 0,1 ml der unverdiinnten
homogenisierten Probe oder der Erstverdiinnung und der weiteren Verdiinnungen jeweils im Doppelansatz
beimpft.

Bei einer Temperatur von 37 °C wird unter aeroben Bedingungen 24 h bebriitet und anschliefiend 24 h bei
Raumtemperatur nachinkubiert. Aus dem Anteil der auf dem Nahrboden ganz oder teilweise rot
gewachsenen Kolonien wird die Anzahl von Enterococcus faecalis und Enterococcus faecium je g oder ml der
Probe berechnet.
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