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Vorwort  

Dieses Dokument  wurde vom Arbeitsausschuss NA057-05-13AA �Milch  und Milcherzeugnisse� 

Probenahme- und  Untersuchungsverfahren� im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und  landwirtschaftliche  

Produkte (NAL) erarbeitet.  

Es wird auf  die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beruhren kon-
nen.  DIN ist nicht dafur verantwortlich, einige oder alle  diesbezuglichen Patentrechte zu identifizieren. 

DIN10183, Mikrobiologische Milchuntersuchung�  Bestimmung  der  Escherichia  coli,  besteht aus  den folgenden 

Teilen: 

�  Teil 1:  Verfahren  mit  flüssigem Nährmedium  

�  Teil 2:  Membran-Agar-Verfahren  

�  Teil 3:  Fluoreszenzoptisches Verfahren  mit paralleler Bestimmung  coliformer Keime 

Aktuelle  Informationen zu diesem Dokument  konnen  uber die Internetseiten von DIN (www.din.de)  durch eine 

Suche nach der Dokumentennummer  aufgerufen werden. 

Es besteht ein Zusammenhang mit  der von der International  Organization  for Standardization (ISO)  herausge-
gebenen  Internationalen  Norm ISO 11866-2:2005. 

Dieses Dokument  enthalt  gegenuber ISO 11866-2:2005 folgende Unterschiede: 

�  Dieses Dokument  ist anwendbar fur Milch  und  Milcherzeugnissen sowie fur Speiseeis und  Speiseeispulver. 

�  Es werden Escherichia  coli (E. coli) bestimmt,  wahrend nach  der ISO 11866-2:2005 prasumptive E. coli 

bestimmt  werden. 

�  Aus Verdunnungen  beimpfte Transfermembranen werden auf  Mineralien-modifiziertem Glutamat-Agar  

(MMGA)  mindestens 2 h  bei  37 °C vorbebrutet.  

�  Es wurde die Leistungsprufung  zur Qualitatssicherung der Nahrmedien, Reagenzien und  Verdunnungs-
mittel  festgelegt.  

�  Zur Berechnung der Ergebnisse wurde auf  die Verfahren nach  DINEN ISO7218 verwiesen. 

Änderungen 

Gegenuber DIN10183-2:1991-05 wurden folgende Anderungen vorgenommen: 

a)  Aktualisierung  des Vorwortes; 

b)  Aktualisierung  von Abschnitt 2  �Normative Verweisungen�; 

c) Anpassung  der Bezeichnung des Wiederbelebungsmediums Glutaminat-Nahrboden an  die ubliche  

Bezeichnung in anderen Normen; die neue Bezeichnung lautet:  Mineralien-modifizierter Glutamat-Agar;  

d) Anpassung  der Zusammensetzung des Mineralien-modifizierten Glutamat-Agars  (MMGA)  entsprechend 

der ursprunglichen Rezeptur (Bezeichnung der Bestandteile und Streichung der Bestandteile Caseinhy-
drolysat und  Bromkresolpurpur) [1]; 
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e) Anpassung  der Bezeichnung des Selektivmediums  Caseinpepton-Galle-Nahrboden an  die ubliche  Bezeich-
nung  in anderen Normen; die neue Bezeichnung lautet:  Caseinpepton-Galle-Agar; 

f) Erganzung  der Summenformeln und  CAS-Nummern in der Zusammensetzung der Nahrmedien und  des 

Reagenzes in Abschnitt 5;  

g) Aufnahme des neuen Unterabschnitts 5.6  �Leistungsprufung  zur Qualitatssicherung der Nahrmedien, 

Reagenzien, Verdunnungsmittel  und  Membran  fur den Transfer�; 

h) Unterabschnitt 8.2  wurde durch eine Verweisung auf  DINEN ISO7218 ersetzt; 

i) Aufnahme von Abschnitt  �Literaturhinweise�; 

j) technische und  redaktionelle Uberarbeitung  sowie Erganzungen  zwecks Anpassung  an  die derzeit gultigen  

Gestaltungsregeln.  

Frühere  Ausgaben 

DIN10183-2: 1991-05 
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1  Anwendungsbereich 

Dieses Dokument legt  ein Verfahren zur Bestimmung  von Escherichia  coli durch ein Koloniezahlverfahren nach  

Wiederbelebung fest.  

Das Verfahren ist anwendbar bei  Milch  und  Milcherzeugnissen sowie fur Speiseeis und  Speiseeispulver. 

2  Normative  Verweisungen 

Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug  genommen, dass einige Teile davon oder 

ihr gesamter Inhalt  Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten Verweisungen gilt  

nur die in Bezug  genommene Ausgabe.  Bei undatierten Verweisungen gilt  die letzte Ausgabe  des in  Bezug  

genommenen Dokuments (einschließlich aller  Anderungen). 

DINEN ISO6887-1, Mikrobiologie der  Lebensmittelkette�  Vorbereitung  von Untersuchungsproben  und  

Herstellung von Erstverdünnungen  und  von Dezimalverdünnungen  für  mikrobiologische Untersuchungen�  

Teil 1:  Allgemeine Regeln für  die Herstellung  von Erstverdünnungen  und  Dezimalverdünnungen  

DINEN ISO6887-5, Mikrobiologie der  Lebensmittelkette�  Vorbereitung  von Untersuchungsproben  und  

Herstellung von Erstverdünnungen  und  von Dezimalverdünnungen  für  mikrobiologische Untersuchungen�  

Teil 5:  Spezifische  Regeln für  die Vorbereitung  von Milch und  Milcherzeugnissen  

DINEN ISO7218, Mikrobiologie von Lebensmitteln und  Futtermitteln�  Allgemeine Anforderungen  und  

Leitlinien  für  mikrobiologische Untersuchungen1 

DINEN ISO11133, Mikrobiologie von Lebensmitteln,  Futtermitteln  und  Wasser�  Vorbereitung,  Herstellung, 

Lagerung  und  Leistungsprüfung  von Nährmedien  

3  Begriffe  

Fur die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe. 

DIN und DKE  stellen terminologische Datenbanken  fur die Verwendung in der Normung unter den folgenden 

Adressen bereit:

�  DIN-TERMinologieportal: verfugbar unter https://www.din.de/go/din-term/  

�  DKE-IEV: verfugbar unter https://www.dke.de/DKE-IEV  

3.1  

Escherichia coli 

E. coli 

Mikroorganismus, der unter den in diesem Dokument  festgelegten Bedingungen  auf  Caseinpepton-Galle-Agar 

bei  44 °C  Indol-positive Kolonien  bilden  kann  

4  Kurzbeschreibung 

Von der flussigen oder in den flussigen Zustand versetzten Untersuchungsprobe werden dezimale Verdun-
nungen  hergestellt.  Jeweils 1ml  der Verdunnungen  wird auf  einer Transfermembran, die auf  einer Platte  mit  

vorgetrocknetem Mineralien-modifizierten Glutamat-Agar  aufgelegt  ist,  ausgestrichen und  2 h bis 4 h  bei 37 °C  

vorbebrutet.  Die beimpfte und  vorbebrutete  Transfermembran wird auf  Caseinpepton-Galle-Agar ubertragen 

1 EDINEN ISO7218, Mikrobiologie der  Lebensmittelkette�  Allgemeine Anforderungen  und  Leitlinien  für  mikrobiologi-

sche Untersuchungen  (ISO/DIS 7218:2022);  Deutsche  und  Englische  Fassung prEN ISO 7218:2022  befindet sich im Ver-

offentlichungsprozess als  Norm. 
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