DEUTSCHE NORM Dezember 2001

Untersuchung von Gewd(rzen und wiirzenden Zutaten
Bestimmung des Trocknungsverlustes in Capsicum-
und Alliumarten sowie in getrocknetem Gemduse
mittels Vakuumtrocknung
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ICS 67.220.10

Analysis of spices and condiments —
Determination of loss in mass of capsicum and allium species and of
dried vegetables by vacuum oven drying

Analyse des épices, des aromates et des herbes —
Détermination de la perte de dessiccation en Capsicum et Allium ainsi
gu’en légumes secs par dessiccation a vide

Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte, Arbeitsausschuss
,Gewlrze und wiirzende Zutaten", erarbeitet.

Der Anhang A ist informativ.

1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt ein Vakuumtrockenschrank-Verfahren zur Bestimmung des Trocknungsverlustes in Capsicum-
arten, wie Paprika, Chilli, Chillipfeffer usw., und in Alliumarten, wie getrockneten Zwiebeln und Knoblauch
sowie in getrocknetem Gemuse einschlieBlich Pilzen, fest.

Zur Bestimmung des Wassergehaltes in allen tbrigen Gewurzen wird das in DIN 10229 festgelegte
Destillationsverfahren angewendet.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthalt durch datierte oder undatierte Verweisungen Festlegungen aus anderen Publikationen.
Diese normativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen im Text zitiert, und die Publikationen sind
nachstehend aufgefiihrt. Bei datierten Verweisungen gehéren spatere Anderungen oder Uberarbeitungen
dieser Publikationen nur zu dieser Norm, falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung eingearbeitet sind.
Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation (einschlieB3lich
Anderungen).

DIN 10220, Untersuchung von Gewtirzen und wiirzenden Zutaten — Probenahme flir chemische, physikalische
und sensorische Untersuchung.

DIN 10229, Untersuchung von Gewlirzen und wirzenden Zutaten — Bestimmung des Wassergehaltes —
Destillationsverfahren.

DIN 10230, Gewlirze und wiirzende Zutaten — Herstellung einer gemahlenen Untersuchungsprobe.
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3 Begriffe

Fur die Anwendung dieser Norm gilt der folgende Begriff.

3.1
Trocknungsverlust

der nach dem in dieser Norm festgelegten Verfahren bestimmte Trocknungsverlust, angegeben als Massen-
anteil in Prozent der Probe

4 Kurzbeschreibung

Die Prifmenge wird bei einer Temperatur von (70 £ 2) °C im Vakuumtrockenschrank mindestens 6 h bis zur
Gewichtskonstanz getrocknet. Der dabei entstehende Massenverlust wird durch Wagung ermittelt.

5 Gerate

Die Ubliche Laboratoriumsausristung und im Einzelnen folgende Geréate:

5.1 Schalen aus Glas oder Porzellan
etwa 80 mm Durchmesser.

5.2 Analysenwaage
fur Wagungen auf 0,0001 g.

5.3 Exsikkator
mit handelstblichem Trockenmittel.

5.4 Vakuumtrockenschrank

6 Probenahme
Nach DIN 10220.

7 Probenvorbereitung
Nach DIN 10230.

8 Durchfiihrung

In die vorgetrocknete und gewogene Schale (5.1) werden 2 g bis 5 g der Untersuchungsprobe auf 1 mg ein-
gewogen. Dabei ist so viel Probenmenge einzuwiegen, dass der Boden der Schale gerade bedeckt ist,
mindestens jedoch 2 g.

AnschlieBend werden die Schalen in den auf (70 * 2) °C eingestellten Vakuumtrockenschrank (5.4) gestellt.
Die Schalen durfen nicht bereinander gestellt werden.

AnschlieBend wird der Vakuumanschluss ge6ffnet. Der Druck wird auf mindestens 50 mbar eingestellt.
Es wird mindestens 6 h getrocknet.

Das Vakuum wird abgestellt. Der Vakuumtrockenschrank wird langsam beluftet, bis wieder der normale
Atmospharendruck erreicht ist.

Die Schalen werden aus dem Vakuumtrockenschrank genommen und unverziglich in den Exsikkator (5.3) zur
Abkuhlung auf Umgebungstemperatur gestellt.

Die Schalen werden auf 1 mg gewogen.

Die Trocknung wird 2 h wie oben beschrieben wiederholt. Ein konstantes Gewicht ist erreicht, wenn die
Massendifferenz zwischen zwei nacheinander folgenden Wéagungen nicht mehr als 2 mg betragt.

9 Auswertung

Die Berechnung des Trocknungsverlustes m,, angegeben als Massenanteil in Prozent der Probe, erfolgt nach
folgender Gleichung:
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