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Bestimmung des Fettgehaltes von Rahm (Sahne)
Verfahren nach Schulz und Kley 1
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Determination of fat content of cream; method according to Schulz and Kley

Détermination de la teneur en matiére grasse de la créme; méthode selon Schulz et Kley

1 Anwendungsbereich '6.3 Pipette, Spritze oder sonstiges Abmefgerit, geeig-

Das in dieser Norm festgelegte Verfahren ist bei Rahm net zum Abmessen von 5 ml Wasser.

(Sahne) und bei Sauerrahm (saurer Sahne) mit einem
Fettgehalt von mindestens 10% anwendbar.

Das Verfahren ist nicht bei Produkten anwendbar, die
Zusatze (wie z. B. Friichte, Hydrokolloide} enthalten.

6.4 Pipette oder Spritze, zur Aufnahme von 5 g Rahm,
geeignet zum Wagen.

6.5 Pipette oder sonstiges AbmeRgeradt, geeignet zum
Abmessen von 1 ml Amylalkohol.

2 Begriff

Unter dem Fettgehalt nach Schulz und Kley wird der 6.6 Rahm-Butyrometer DIN 10285 —40, mit passen-
Gehalt an Fett und fettahnlichen Stoffen einer Probe in  dem Stopfen.

g/100 g (Massengehalt an Fett in %) verstanden, der nach

den Festlegungen dieser Norm bestimmt wird. 6.7 Heizbare Zéntrifuge zum Zentrifugieren des Buty-
rometers mit Drehzahlmesser, der die Anzahl der Umdre-
3 Kurzbeschreibung hungen je Minute mit zuldssigen Abweichungen von

+ 50 min-1 anzeigt. Vorzugsweise wird eine lotrecht zu
beladende Zentrifuge verwendet.

Die Zentrifuge muR unter Vollast spatestens nach 2 min
am &ulleren Ende des Butyrometerstopfens eine Zentri-
fugalbeschleunigung von (350 * 50) g3) erzeugen. Eine
relative Zentrifugalbeschleunigung vom (350 + 50)-fachen
der Fallbeschleunigung wird von Zentrifugen mit dem

Das Milcheiweill der Probe wird im Butyrometer durch
Zugabe von Schwefelsdure aufgeschlossen. Das freige-
setzte Fett wird durch Zentrifugieren abgetrennt, wobei
ein Zusatz von Amylalkohol die Phasentrennung erleich-
tert. An der Skale des Butyrometers 138t sich der Fett-
gehalt der Probe in g/100 g (Massengehalt an Fett in %)

Nachdruck, auch auszugsweise, nur mit Genehmigung des DIN Deutsches Institut fir Normung e. V., Berlin, gestattet.

ablesen. folgenden effektiven Rotationsradius (waagerechter Ab-
stand zwischen dem Zentrum der Zentrifugenachse und

4 Probenahme dem &uBeren Ende des Butyrometerstopfens) bei den in
Nach DIN 10 327 der Tabelle angegebenen Drehzahlen erzeugt:
5 Chemikalien . _ Drehzahl n
5.1 Schwefelsiure: Dichte bei 20 °C: (1,816 *+ 0,003) Rotationsradius r min-1
g/ml, farblos oder schwach bernsteinfarben und frei von mm 70
Bestandteilen, die das Ergebnis beeinflussen kénnten.

240 1140
5.2 Amylalkoho! DIN 10330 — A 245 1130
Anmerkung: AnstelledesAmylalkoholsDIN 10330~ A 250 1120
darf auch ein gefarbter Amylalkohol oder ein geeigneter 255 110
Austauschstoff verwendet werden. Voraussetzung dafiir 260 1100
ist jedoch, dal$ der gefarbte Amylalkohol oder der Aus- 265 1090
tauschstoff die Anforderungen der in DIN 10330 be- 270 1080
schriebenen Vergleichspriifung erfiillt. 275 1070

300 1020
6 Gerite 325 980

Bei Verwendung der MeRgerate sind die eichrechtlichen
Vorschriften zu beachten. 1)

) -
6.1 Analysenwaage?) 1) Vergleiche dazu auch DIN-Mitteilungen Nr 9,

62 MeBhahn mit Vorratsgefs® A 10 nach DIN 10282 September 1970
oder Sicherheitspipette, geeignet zum Abmessen von ) Begriff siehe DIN 8120
10 ml Schwefelsaure. 3) 2=9,81 ms2
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Anmerkung: Dierelative Zentrifugalbeschleuni-
gung in einer Zentrifuge wird nach der folgenden Formel
berechnet:

1,12 -106r.n2
Hierin bedeuten:
r effektiver waagerech ter Rotationsradius in mm
n Drehzahl in min-1

6.8 Wasserbad von mindestens 18 cm Wassertiefe und
Temperaturregelung auf (65 * 2) °C.

7 Vorbereitung der Probe

7.1 Der Rahm wird im ProbengefaR auf 35 bis 40 °C
angewarmt und vorsichtig griindlich durchgemischt.

7.2 Vor der Einwaage wird der Rahm auf 20 °C abge-
kiihit und 3 bis 4 min lang stehengelassen.

8 Durchfithrung
Es sind 2 Bestimmungen durchzufihren.

8.1 In das Butyrometer werden mit Hilfe des Mehahns
mit Vorratsgefa oder einer Sicherheitspipette 10 ml
Schwefelsaure mit einer Temperatur von etwa 20 °C ein-
gefiillt.

8.2 Die Schwefelsaure wird vorsichtig mit 5 ml Wasser
von 20 °C iberschichtet. Dabei ist zu beachten, da
Schwefelsdure und Wasser moglichst wenig durchmischt
werden.

8.3 AnschlieBend werden mit einer Pipette oder Spritze
etwa 5 g Rahm in das Butyrometer iibergefiihrt. Die ge-
naue Rahmmenge wird durch Differenzwagung des Ab-
meRgerates vor und nach der Rahmzugabe in das Buty-
rometer auf 0,01 g festgestellt.

A nmerkung: Fir Reihenuntersuchungen wird eine
5-g-Rahmspritze empfohlen, die zum Waigen an der
Waage aufgehingt werden kann.

8.4 Mit einer Pipette oder einem sonstigen AbmeRgerit

wird 1 ml Amylalkohol in das Butyrometer libergefiihrt.

8.5 Nach dem VerschlieBen des Butyrometers mit
einem Stopfen wird es geschittelt. Vom Beginn des
Uberschichtens mit Wasser bis zum Schiitteln diirfen
hochstens 15 min vergehen, da andernfalls die Reaktions-
temperatur fir den AufschluBvorgang nicht ausreicht.
Umfangreiche Untersuchungsreihen sind daher entspre-
chend aufzuteilen. Der AufschluBvorgang muR nach 30
bis 60 s beendet sein.

8.6 AnschlieBend wird das Butyrometer sofort in einer
geheizten Zentrifuge zentrifugiert. Nach Erreichen einer
Zentrifugalbeschleunigung von (350 £ 50) g wird diese
Umdrehungszahl 5 min lang beibehalten.

8.7 Nach dem Zentrifugieren wird das Butyrometer
5 min lang mit dem Skalenrohr nach oben in ein Wasser-
bad von (65 + 2) °C gestellt, wobei das Wasser bis zur
Butyrometerbirne reichen muB.

Wenn nach dem Zentrifugieren an der Trennungslinie
Fett/Schwefelsdure eine schaumige Zone ohne scharf ab-
lesbare Grenze beobachtet wird, wird das Butyrometer
nochmals drei- bis viermal gestirzt und anschlieRend
nochmals 5 min lang zentrifugiert.

8.8 Das Butyrometer wird nun wieder 5 min lang in das
Wasserbad von (65 + 2) °C gestellt, wobei das Wasser bis
zur Butyrometerbirne reichen muf3.

8.9 AnschlieBend wird das Butyrometer unmittelbar
nach der Entnahme aus dem Wasserbad abgelesen. Dazu
wird die Trennungslinie Fett/Schwefelsaure mit Hilfe des
Stopfens auf die Nullmarke eingestellt. Das Butyrometer
ist in lotrechter Stellung so hoch zu halten, daB sich der
Meniskus in Augenhdhe befindet.

Am tiefsten Punkt des Meniskus wird der Fettgehalt auf
halbe Skalenwerte abgelesen.

9 Auswertung

Der Fettgehalt w4 der Probe in g/100 g (Massengehalt an
Fett in %) ergibt sich bei einer Einwaage von genau 5,00 g
aus der Differenz zwischen den Ablesungen fiir den tief-
sten Punkt des Meniskus der Fettsaule und fiir die Null-
marke und damit fiir die Trennungslinie Fett/Schwefel-
saure.

Falls die Einwaage der Probe von 5,00 g abweicht, wird
der korrigierte Wert fiir den Fettgehalt mit Hilfe der
nachstehenden Zahlwertgleichung errechnet:

5-w1

Wo =
mo
Hierin bedeuten:
mq Einwaage ing
wy abgelesener Fettgehalt in %

Das Ergebnis ist auf eine Stelle nach dem Komma anzu-
geben.

Die Abweichungen der Ergebnisse von Doppelbestim-
mungen diirfen 0,5% nicht liberschreiten.

10 Untersuchungsbericht

Im Untersuchungsbericht sind unter Hinweis auf diese
Norm anzugeben:

Art der Probe

Art der Probenahme

Fettgehalt in g/100 g der Probe

Untersuchungsdatum
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