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Bestimmung des Feuchtegehaltes
von Getreide und Getreideerzeugnissen

o
&2
O IZ
o

Determination of moisture in cereals and cereal products

Zusammenhang mit einer in Vorbereitung befindlichen ISO-Empfehlung siehe Erlduterungen.

1. Anwendungsbereich

Das Prifverfahren ist besonders bei Weizen, Reis {ohne
Hulse) und Gerste, als Kérner, gemahlene Kérner, Schrot
und Mehl, anwendbar.

2. Kurzbeschreibung

Die Probe wird in einem Wdrmeschrank bei einer Tem-
peratur von 131,5 °C *1,5 grd unter atmosphdrischem Druck
2 Stunden lang getrocknet und der dadurch entstandene
Gewichtsverlust bestimmt.

3. Probenahme

Bis zur Vorlage einer in Vorbereitung befindlichen DIN-
Norm ist die Probenahme zu vereinbaren.

4. Gerdte

4.1. Analysenwaage
Fehlergrenze héchstens £0,5 mg.

4.2, Zerkleinerungsgeréit

Das Zerkleinerungsgerdt muB3 aus einem Werkstoff be-
stehen, der keine Feuchte aufnimmt. Es soll leicht zu sGubern
sein, eine schnelle und gleichférmige Zerkleinerung ohne
merkliche Erw&rmung des zu zerkleinernden Gutes ermég-
lichen, den Kontakt mit der Aufienluft so weit wie mdglich
verhindern und regulierbar sein, um Teilchengréfien
erzielen zu kénnen, die Abschnitt 5.1 entsprechen.

4.3. Wdgegefdaf

Das Wagegefaf3 mit lufidicht schlieBendem Deckel soll
aus korrosionsbestéindigem Metall oder Glas sein. Die
Nutzfldche mufl eine Verteilung der Probe von max.
0,3 g/cm2 erméglichen.

4.4. Elektrisch beheizter Wérmeschrank
Waérmeschrank nach DIN 50 001 Blatt 1, elektrisch beheizt,
mit natirlicher Durchlisftung, automatischer Temperatur-
regelung zwischen 131,5°C +1,5 grd und Thermometer.
Der Wdrmeschrank soll eine solche Heizkapazitat haben,
daf} er nach anfdanglichem Einstellen auf eine Temperatur
von 131°C diese in weniger als 45 Minuten wieder
erreichen kann (vorzugsweise in weniger als 30 Minuten)
nach Zufigen der gréfiten Zahl der Proben, die gleich-
zeitig getrocknet werden kdnnen.

4.5. Exsikkator

Beispielsweise Exsikkator, Nenngréfie 250 nach DIN 12 491,
beschickt mit Kieselgel mit Feuchteindikator (Blaugel) oder
anderen geeigneten Trocknungsmitteln und einer gelochten
Metallplatte zum raschen Abkihlen der Wagegeféfie,

5. Vorbereitung der Probe

5.1. Proben, deren Zerkleinerung nicht
erforderlich ist

Proben, deren Teilchengrdfie kleiner als oder gleich 1,7 mm

ist, wobei weniger als 10%, der Teilchen gréfier als 1 mm

und mehr als 509% kleiner als 0,5 mm sind, brauchen vor

der Analyse nicht zerkleinert zu werden.
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5.2. Proben, deren Zerkleinerung erforderlich ist

Entspricht die Probe nicht den Festlegungen nach Ab-
schnitt 5.1, ist sie mit oder ohne Yorbehandlung zu zer-
kleinern.

5.2.1. Zerkleinerung ohne Vorbehandlung

Zerkleinert werden Proben ohne Vorbehandlung, deren
Feuchtegehalt sich beim Zerkleinern nicht veréindert. Dies
sind im allgemeinen K&rner, die einen Feuchtegehalt
zwischen 7 und 17% haben.

Das Zerkleinerungsgerdt wird auf die in Abschnitt 5.1
angegebene Teilchengréfie eingestellt und ein kleiner Teil
der Probe zur ,Reinigung” des Gerdts zerkleinert und
verworfen.

Dann wird anschliefiend ein so grof3er Teil der Probe zer-
kleinert, daf3 wenigstens 15g Mahlgut erhalten werden.
Die gemahlene Probe wird in ein vorgetrocknetes und
gewogenes Wdgegefafl gegeben, das sofort mit dem
Deckel geschlossen und auf 1mg gewogen wird (Ge-
wicht m).

5.2.2. Zerkleinerung mit Vorbehandlung

Die zu trockenen (weniger als 79, Feuchte enthaltenden)
oder zu feuchten (mehr als 179 Feuchte enthaltenden)
Proben miissen vor der Zerkleinerung entsprechend be-
feuchtet bzw. vorgetrocknet werden.

VYorbehandlung
zvu trockener Proben zu feuchter Proben

Proben (Gewicht m),

deren Feuchtegehalt ge-
ringer als 7%, ist, werden
befeuchtet, indem sie
einer geeigneten (Luft-)
Feuchte *} ausgesetzt wer-
den, um sie auf einen
Feuchtegehalt zwischen 7
und 17% (vorzugsweise 9

Proben, deren Feuchte-
gehalt héher als 17% ist,
werden auf einen Feuchte-
gehalt zwischen 7 und 17,
(vorzugsweise 9 bis 15%),
wie in Abschnitt é beschrie-
ben, vorgetrocknet, wobei
jedoch die der Vorbehand-
lung unterzogene Probe-

menge (Gewicht mg) etwas

groBer ist als die fir die
Durchfihrung der Untersu-
chung vorgesehene Menge,
die Dauver der Trocknung
nur 7 bis 10 Minuten be-
trdgt und die Abkihlung
auf Laboratoriumstempera-
tur im offenen Wdagegefaf
ohne Exsikkator wenigstens
2 Stunden davern soll.

bis 15%,) zu bringen.

*) d.h. der im Labora-
torium meist vorhande-
nen Lufttemperatur von
etwa 20°C und rela-
tiven Luftfeuchte von 40
bis 70%.

Nach dem Wagen (Gewicht m;) wird die Probe sogleich
in dem vorher eingestellten Zerkleinerungsgerdt zerklei-
nert. Das Mahlgut wird in das Wégegefif geschiittet und
nochmals auf 1 mg gewogen (Gewicht ms). Zwischen den
beiden Wégungen sollen nicht mehr als 2 Minuten ver-
gehen.
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6. Durcdhfiihrung

Es sind mindestens zwei Bestimmungen durchzufihren.

Von Proben, deren Zerkleinerung nicht erforderlich ist (siche
Abschnitt 5.1), werden etwa 59 in das vorgetrocknete und
nach Abkihlen im Exsikkator gewogene Wagefafl gegeben,
das Gefaf mit dem Deckel geschlossen und auf 1mg ge-
wogen (Gewicht m).

Von Proben, deren Zerkleinerung erforderlich ist (siehe
Abschnitt 5.2), wird das nach Abschnitt 5.2.1 bzw. 5.2.2 vor-
bereitete Mahlgut fir die Trocknung verwendet.

Das derart beschickte Wagegefaf3 wird in den auf 131°C
+1,5grd vorgeheizten Wérmeschrank, mindestens 60 mm
von der Wandung entfernt gestellt und der Deckel seitlich
angelehnt. Der Temperaturfihler des Thermometers soll sich
etwa 50 mm Gber der Mitte des Wdgegefdfies befinden. Bei
Warmeschréinken mit zylindrischem Trocknungsraum ist nur
das mittlere Abstellblech mit hdchstens 12 Wédgegefdfien
zu besetzen.

Anmerkung: Feuchte und fast trockene Proben sollen
niemals zusammen in den Wéarmeschrank gestellt werden, da
dies eine teilweise Rehydratisierung der trockenen Proben zur
Folge hat.

Das Wagegefaf verbleibt nach Erreichen der Schranktempe-
ratur von 131,5°C *1,5grd 2 Stunden lang (bei Mehlen
11, Stunden lang) im Wdrmeschrank. Wéhrend dieser Daver
ist die Temperatur bei 131,5°C £1,5 grd zu halten.

Nach dem Trocknen wird das Wéagegefal im Wéarmeschrank
mit dem Deckel verschlossen und auf die Metallplatte des
Exsikkators gestellt. Nach Abkihlen im Wdgeraum inner-
halb von 30 bis 45 Minuten wird das Wagegefafs mit Deckel
auf 1 mg gewogen (Gewicht mg).

7. Auswertung

Der prozentuale Feuchtegehalt u wird nach folgenden Glei-
chungen errechnet:

ohne Vorbehandlung
100

u= (1,1,0—--"',3).T

mit Vorbehandlung

my 100
u = (mz—mg)-———+m0—m1 — =
mo my
ml-m3
=100{]1 - ——
mo’mz

Hierin bedeuten:

mg Ausgangsmasse der Probe in Gramm
mq Masse der Probe nach der Vorbehandlung in Gramm

mqyMasse der Probe nach der Zerkleinerung in Gramm
mgMasse der Probe nach der Trocknung in Gramm

Wenn die Differenz der Ergebnisse der beiden Bestimmun-
gen 0,1% absolut nicht Uberschreitet, wird der Mittelwert
gebildet. Wird diese Bedingung nicht erfillt, sind zwei wei-
tere Bestimmungen durchzufihren. Als Mittelwert des
Feuchtegehaltes gili dann das arithmetische Mitiel der
Ergebnisse der 4 Bestimmungen.

8. Prifbericht

Im Prifbericht sind unter Hinweis auf diese Norm anzu-
geben:

Getreideart bzw. Getreideerzeugnis,

Art der Probenahme,

Mittelwert des Feuchtegehaltes in %, gerundet auf

1 Dezimale,

Prifdatum.

Erlduterungen

Die vorliegende Norm beruht auf dem 1962 in Massy,
Frankreich, ausgearbeiteten Vorschlag ,Practical Reference
Method for the Determination of the Moisture Content of
Cereals and Milling Products {Ground Grains, Grits, Meals)”
der speziellen Arbeitsgruppe ,Determination of Moisture”
der International Association of Cereal Chemistry (ICC).
Dieser Vorschlag wurde auf der 3. Plenarsitzung des Unter-
komitees SC4 ,Getreide und Hilsenfriichte” des Tech-
nischen ISO-Komitees TC 34 , Landwirtschafiliche Lebens-
mittelerzeugnisse” im Juli 1963 in London im Prinzip ange-
nommen und auf der 4. Plenarsitzung des 1SO/TC 34/SC 4
im November 1964 in Neu Delhi in allen Einzelheiten be-
sprochen und zur schriftlichen Abstimmung durch die aktiven
Mitglieder des TC 34 verabschiedet. Dieses Prifverfahren
sowie ein zweites als ,Basic Reference Method” bezeich-
netes, ebenfalls zur Annahme durch das 1SO/TC 34/SC 4
vorgeschlagenes Priffverfahren, das eine Trocknungsdauer
des Getreides von 72 Stunden vorsieht, waren vor der
4. Sitzung des ISOJTC 34/SC 4 vom Arbeitsausschuf3 ,Futter-
mittel und Getreide, Hilsenfriichte” des FNA Landwirtschaft
erdrtert worden.

Der Ausschuf3 vertrat dabei einhellig die Auffassung, daf3
nur eine Methode zur Bestimmung des Feuchtegehaltes von

Getreide vorgeschlagen werden sollte, némlich die ,,Practi-
cal Reference Method”, wdhrend die ,Basic Reference
Method” als fir die Untersuchungspraxis im Getreidehandel
viel zu lange dauvernd nicht akzeptiert werden kann.

Die letzte Textfassung der ,Practical Reference Method”,
die das Ergebnis der Sitzung in Neu Delhi beriicksichtigt,
wurde als ,Practical Method for the Determination of
Moisture in Cereals and Cereal Producis”“-Dokument 1SO/
TC 34 (Secretariat-102) 132E - den TC-34-Mitgliedern im
April 1965 zur schriftlichen Abstimmung zugesandt.

Die Norm DIN 10350 wurde an Hand des Dokumentes
34N 132E aufgestellt und den Mitgliedern des Arbeits-
ausschusses ,Futtermittel und Getreide, Hiilsenfriichte” iber-
sandt. Die Zustimmung des Ausschusses zum Ausdruck als
Norm-Entwurf wurde auf schriftichem Wege eingeholt,
nachdem der Text redaktionell berarbeitet worden war.

Unter Beriicksichtigung der Anderungen, die auf der Sitzung
des Arbeitsausschusses ,,Futtermittel und Getreide, Hiilsen-
friichte” im Méirz 1966 erarbeitet wurden, wurde die Norm
ausgedruckt.
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