DK 664.2:620.1:543.85 DEUTSCHE NORMEN Juli 1977

Untersuchung von Stérke und Starkeerzeugnissen

Bestimmung des Rohfettgehalts
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Analysis of starch and starch products; determination of crude fat content

Analyse de I'amidon, des fécules et des dérivés; détermination de la teneur en matitres grasses extractibles

1 Zweck und Anwendungsbereich 7 Gerate und Hilfsmittel

Diese Norm legt ein Verfahren zur Bestimmung des Roh- 7.1 Analysenwaage 1)

fettgehalts von Starke und Starkeerzeugnissen fest. Das

Verfahren ist auch bei Getreide, Kleber und Pflanzen- 7.2 Laboratoriumsmiihle, die ein Mahlen der Probe ohne

keimen anwendbar. Erwiarmen und erkennbaren Verlust von Feuchte und
Fett gestattet

2 Mitgeltende Normen

DIN 4188 Teil 1 Siebbiden; Drahtsiebbiden fir Prisf- o Drorieoboden nach DIN 4188 Teil 1 mit einer

Maschenweite von 0,63 mm

siebe; Mal3e
DIN 10306 Stérke und Stérkeerzeugnisse; Probe- 74 Extraktionsapparat nach Soxhlet mit 250-ml-
nahme Schliffkolben, z. B. nach DIN 12602, oder dhnlicher ge-
DIN 12449 Laborgerdte aus Papierfaserstoffen; eigneter Extraktionsapparat

Extraktionshiilsen *}
DIN 50011 Teil 1 Werkstoff-, Bauelemente- und Gerdte- 7.5 Baumwollwatte, frei von Substanzen, die im ver-
prifung; Warmeschrinke; Begriffe, wendeten Lésungsmittel 16slich sind
Anforderungen
7.6 Extraktionshiilse nach DIN 12449%)
3 Begriff

Unter dem Rohfettgehalt wird der Gesamtgehalt an
Fetten und fettdhnlichen Stoffen verstanden, die nach
dem in dieser Norm festgelegten Verfahren extrahierbar
sind. Der Rohfettgehalt wy wird in g/100g der Probe
angegeben.

7.7 Elektrisch beheizter Warmeschrank nach DIN 50011
Teil 1, einstellbar auf 105°C

7.8 Exsikkator mit einem geeigneten Trocknungsmittel
7.9 Siedesteine

4 Kurzbeschreibung 7.10 Elektrisch beheiztes Sand- oder Wasserbad oder
Das in der Untersuchungsprobe enthaltene Rohfett wird  @hnliches geeignetes Heizgerat

mit einem geeigneten Lésungsmittel extrahiert. Nach dem

Verdampfen des Losungsmittels wird der Riickstand

gewogen. 8 Vorbereitung der Probe

Getreide und Pflanzenkeime werden 30 Sekunden lang

5 Probenahme gemahlen. Liangeres Mahlen ist zu vermeiden, da es zu

Nach DIN 10306 Fettverlusten filhrt. Nach dem Mahlen sollten etwa 50%
der Probe den Drahtsiebboden mit der Maschenweite
6 Chemikalien 0,63 mm durchlaufen.

Als Losungsmittel sind n-Hexan, Petrolather mit einem

Siedebereich von 40 bis 60 °C und einer Bromzahl unter

1 oder Tetrachlormethan geeignet. Bei allen Ldsungss- ————————

mitteln darf der Riickstand nach vollstindigem Ver- ') Begriff siehe DIN 8120
dampfen nicht groBer als 2 mg/100 ml sein. *} Z. Z. noch Entwurf
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9 Durchfiihrung

Es sind zwei Bestimmungen durchzufihren.

9.1 Untersuchungsprobe

Etwa 5 bis 10 g der nach Abschnitt 8 vorbereiteten Probe
werden auf 1mg eingewogen und in die Extraktions-
hiilse libergefihrt. Die Extraktionshilse wird mit einem
Stopfen aus Baumwollwatte verschlossen.

9.2 Vortrocknen

Die Extraktionshiilse mit der Untersuchungsprobe wird
1 Stunde lang bei 105°C im Warmeschrank getrocknet.

9.3 Bestimmung

Der Extraktionskolben wird zusammen mit einigen Siede-
steinen bei etwa 105°C getrocknet, im Exsikkator auf
Raumtemperatur abgekiihlt und anschlieBend auf 1 mg
gewogen.

Die Extraktionshiilse mit der Untersuchungsprobe wird
in den Extraktionsapparat gebracht. In den Extraktions-
kolben wird die erforderliche Menge L&sungsmittel ge-
geben, dann wird der Kolben am Extraktionsapparat
befestigt und erhitzt. Das Erhitzen ist so durchzufiihren,
dafl die RickfluBmenge mindestens 150 bis 200 Tropfen
je Minute betragt (leichtes Sieden).

Nach sechsstiindigem Extrahieren wird das Losungsmittel
im Extraktionskolben durch Destillieren mdglichst weit-
gehend entfernt und dann die Heizquelle abgeschaltet.
Anschliefend wird der Extraktionskolben 2 Stunden
lang bei einer Temperatur von 105 °C getrocknet.

Der Kolben wird zum Abkiihlen in den Exsikkator ge-
stellt, verbleibt dort mindestens 1 Stunde lang und wird
anschliefend auf 1 mg gewogen.

10 Auswertung

10.1 Berechnung

Der Rohfettgehalt wy in g/100g der Probe wird nach
folgender Gleichung berechnet:
mo—m
Mo
Hierin bedeuten:
my Masse des leeren Extraktionskolbens in g
mo Masse des Extraktionskolbens mit Fettriickstand ing

mo Einwaage in g

10.2 Wiederholbarkeit

Die Differenz der Ergebnisse zweier Bestimmungen, die
gleichzeitig oder schnell hintereinander von demselben
Untersucher durchgefiihrt werden, darf bei Rohfettgehal-
ten von liber 5g/100 g der Probe 0,2%, bei Rohfettgehal-
ten von 1 bis 5g/100g der Probe 10% und bei Rohfett-
gehalten von weniger als 19/100g der Probe 20% nicht
tiberschreiten.

11 Untersuchungsbericht

Im Untersuchungsbericht sind unter Hinweis auf diese
Norm anzugeben:

Art der Probe

Art der Probenahme

Rohfettgehalt wy in g/100 g der Probe
Losungsmittel

Untersuchungsdatum.
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