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1658.841 : 614.3 : 620.1 DEUTSCHE NORM Dezember 1990
Lebensmittelhygiene
Verkaufsmobel DIN
Verkaufskiihimébel fir gekiihite Lebensmittel 10501
Hygieneanforderungen, Prufung Teil 2

Food hygiene; display cabinets; refrigerated display cabinets for refrigerated foodstuffs;
hygiene requirements, testing

Hygiéne alimentaire; meubles de vente; meubles frigorifiques de vente pour produits refrigérés;
exigences & 'hygiéne, essais

1 Anwendungsbereich und Zweck 4.2.2 Bei Verkaufskiihimébeln, die zum Feilhalten von
Frischfisch in schmelzendem Eis bestimmt sind, muf3 der
Boden der Theke mit einem Rost oder einer sonstigen
Vorrichtung versehen sein, die das AbflieBen des
Schmelzwassers auf dem Boden der Theke so sicher-
stellt, daB der Frischfisch mit dem sich ansammeinden
Schmelzwasser nicht in Berihrung kommt.

Diese Norm legt Hygieneanforderungen zur Planung und
Konstruktion von Verkaufskiihimdbeln fur gekiihite
Lebensmittel fest sowie die dazu erforderlichen Prafver-
fahren, um den sachgeméaBen Umgang mit Lebensmitteln
sicherzustellen.

Die Festlegungen beziehen sich auf dauerhafte Ausri-
stungen. Teile zum einmaligen Gebrauch und zum Weg- 423 Bei einem aus mehreren Einheiten bestehenden
werfen sind aus dem Anwendungsbereich dieser Norm  Thekenverband zum Feilhalten verschiedener unverpack-

ausgeschlossen. ter Lebensmittel nebeneinander oder neben anderen

Diese Norm gilt nicht fur Getrankeschankanlagen. Lebensmitteln und Produkten muB durch geeignete MaB-

Diese Norm gibt gleichzeitig Hinweise zum sachgemaBen ~nahmen, Einrichtungen und Anlagen sichergestellt sein,

~ Umgang mit Verkaufskiihimébeln. daB insbesondere eine nachteilige gegenseitige Beein-
flussung der Lebensmittel ausgeschlossen ist.

2 Begriffe 424 Ausgabeanlagen zur Abgabe von Speisen und

Getranken in Selbstbedienung missen so gestaltet wer-

Begriffe nach DIN 105083 und DIN 10501 Teil 1. den, daB durch besondere Schutzvorrichtungen, wie

Glasschirzen, Klappen, Behalter, Abdeckungen und &hn-
. liche MaBnahmen oder Vorkehrungen, sichergestelit wird,
3 Bezeichnung daB die Lebensmittel und die mit den Lebensmitteln in
Bezeichnung eines Verkaufskiihimobels, das den Anfor- Berlhrung kommenden Teile, wie EBgeschirre, Bestecke
derungen dieser Norm entspricht (B), zum Anbieten von und Tr_inkgeféiBe, nicht nachteilig beeinfluBt werden kén-
gekiihlten Lebensmittein fir Temperaturklasse M nach hen (siehe auch DIN 18865 Teil 4')).
DIN 8954 Teil 10:

Verkaufskihimébel DIN 10501 - B-M 4.3 Temperatur

. . R Die Verkaufskiihimdbel miissen den Anforderungen der
Bezeichnung eines Verkaufskihimdbels, das den Anfor- Temperaturklassen M oder H nach DIN 8954 Teil 10
derungen dieser Norm entspricht (B), zum Anbieten von entsprechen.

gekihlten Lebensmitteln fir Temperaturklasse H nach
DIN 8954 Teil 10:

Verkaufskihlmdébel DIN 10501 - B-H 5 Priifung

Nach DIN 10501 Teil 1.
4 Anforderungen

4.1 Werkstoffe und Ausfiihrung 6 Aufstell d Bedi lei
Anforderungen an Werkstoffe und Ausflihrung nach uisteflungs- un sdienungsanieitung

DIN 10501 Teil 1. Nach DIN 10501 Teil 1.

4.2 Verkaufskithimébel fiir unverpackte
Lebensmittel 7 Kennzeichnung

4.2.1 Verkaufskiihimdbel, die dazu bestimmt sind, Nach DIN 10501 Teil 1.
unverpackte Lebensmittel feilzubieten, die aggressive
Substanzen enthalten, wie z.B. Sauren und Salz, miissen
entweder aus nichtrostendem Stahl, Kunststoff?) oder
entsprechend lackiert sein. Dies gilt auch fur verzinkte | _ _

Teile, da sonst Rostbildung die Folge ist. Hierbei ist ins- ) Z-Z- Entwurf

besondere auf nichtrostende Verbindungselemente, wie -) Die Empfehlungen der Kunststoff-Kommission sind zu
Schrauben und Niete, zu achten. beachten.

Jede Art der Vervielfaltigung, auch auszugsweise, nur mit Genehmigung des DIN Deutsches Institut flir Normung e.V, Berlin, gestattet.

Fortsetzung Seite 2 und 3

Normenausschuf3 Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) im DIN Deutsches Institut flir Normung e.V.
NormenausschuB Kéltetechnik (FNK&) im DIN
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Seite 2 DIN 10501 Teil 2

Anhang A
Hinweise fir den Benutzer von Verkaufskiihimobeln

In diesem Anhang werden Hinweise fiir den sachgeméaBen Umgang mit Verkaufskiihimébeln gegeben, um die Lebens-
mittelhygiene sicherzustelien.

A1 Aufstellung und Betrieb

A1.1  Verkaufskiihimébel, auch Verkaufsautomaten, sind so aufzustellen oder anzubringen, und es duirfen aus ihnen
Lebensmittel nur so in den Verkehr gebracht werden, daB eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel aus der Umge-
bung, z.B. durch Staub, Geriiche, Mikroorganismen, Verunreinigungen, Temperaturen, Lichtqueilen oder Witterungs-
einfliisse, ausgeschlossen ist.

A.1.2 Verkaufskiihimobel sind so zu bedienen, daB Lebensmittel, die aufgrund ihrer Zusammensetzung oder sonstigen
Beschaffenheit nur bei Einhaltung bestimmter Temperaturen die erforderliche Haltbarkeit aufweisen, bis zur Abgabe an
den Verbraucher entsprechend gelagert werden.

A.1.3 Bei der Aufstellung von Verkaufskihimébeln ist DIN 8954 Teil 9 zu beachten.

A.2 Reinigung und Desinfektion
Nach DIN 10501 Teil 1.

A3 Pflege und Wartung
Nach DiIN 10501 Teil 1.

Zitierte Normen und andere Unterlagen
DIN 8954 Teil 9 Offene Verkaufskiihimébel; Aufstellung in Verkaufsrdumen und Betrieb
DIN 8954 Teil 10 Offene Verkaufskihimébel; Temperaturklassen

DIN 10501 Teil 1 Lebensmittelhygiene; Verkaufsmdbel; Verkaufskiihimébel flr gefrorene und tiefgefrorene Lebens-
mittel sowie Speiseeis; Hygieneanforderungen, Priifung

DIN 10503 Lebensmittelhygiene; Begriffe
DIN 18865 Teil 4 (z.Z.Entwurf)  GroBkiichengerate; Ausgabeanlagen; Aufbauten unbeheizt oder beheizt

Kunststoffe im Lebensmittelverkehr, Empfehlungen der Kunststoff-Kommission des Bundesgesundheitsamtes; zu bezie-
hen durch: Deutsches Informationszentrum fir Technische Regeln (DITR) im DIN Deutsches Institut fir Normung e.V,
BurggrafenstraBe 6, 1000 Berlin 30.

Weitere Normen und andere Unterlagen

DIN 8950 (z.Z. Entwurf) Gebrauchseigenschaften von Haushalt-Kihlgeraten; Kihigerate mit oder ohne
Verdampferfach; ISO/DP 7371, Ausgabe 1986 modifiziert
DIN 8954 Teil 1 Offene Verkaufskiihimébel; Aligemeine Anforderungen -

DIN 8954 Teil 3 Offene Verkaufskiihimébel; Allgemeine Priifbedingungen
DIN 8954 Teil 4 Offene Verkaufskiihimébel; Temperaturpriifung

DIN 8963 Geschlossene Verkaufskiihimgbel

DIN 8966 Bestimmung der Lufttemperatur in Verkaufskiihimébeln und gewerblichen Lagerkiihimébeln

DIN 8975 Teil 3 Kélteanlagen; Sicherheitstechnische Anforderungen flr Gestaltung, Ausristung, Aufstellung und
Betreiben; Angaben fir Betriebsanleitungen

Beiblatt 1 zu

DIN 10501 Lebensmittelhygiene; Verkaufsmébel; Vorgeschriebene oder empfohlene Temperaturen fir gefro-
rene, tiefgefrorene, gekihite und heiBgehaltene Lebensmittel sowie Speiseeis

DIN 10955 Sensorische Priifungen; Prifung von Packstoffen und Packmitteln fir Lebensmitiel

DIN 17440 Nichtrostende Stahle; Technische Lieferbedingungen fur Blech, Warmband, Walzdraht, gezogenen

Draht, Stabstahl, Schmiedestlicke und Halbzeug

DIN 50905 Teil 2 Korrosion der Metalle; Korrosionsuntersuchungen; KorrosionsgréBen bei gleichméaBiger Flachen-
korrosion

DIN 50982 Teil 1 Messung von Schichtdicken; Allgemeine Arbeitsgrundlagen; Begriffe liber Schichtdicke und Ober-
flachenmeBbereiche

DIN 50982 Teil 2 Messung von Schichtdicken; Allgemeine Arbeitsgrundlagen; Ubersicht und Zusammenstellung der
gebrauchlichen MeBverfahren

DIN 50982 Teil 3 Messung von Schichtdicken; Allgemeine Arbeitsgrundlagen; Auswahl der Verfahren und Durch-
fihrung der Messungen
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