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:658.841 : 614.3 : 620.1 DEUTSCHE NORM Dezember 1990
Lebensmittelhygiene
Verkaufsmobel DIN
Verkaufswarmemabel fur heiBgehaltene Lebensmittel 10 501
Hygieneanforderungen, Prifung Teil 4

Food hygiene; display cabinets; thermal display cabinets for hot foodstuffs; hygiene requirements, testing

Hygiéne alimentaire; meubles de vente; meubles de vente chauffés pour produits a tenir au chaud,
exigences a I'hygiéne, essais

1 Anwendungsbereich und Zweck kommenden Teile, wie Efgeschirre, Bestecke und Trink-
geféBe, nicht nachteilig beeinfluBt werden kénnen (siehe

Diese Norm legt Hygieneanforderungen zur Planung und auch DIN 18865 Teil 41)).

Konstruktion von Verkaufswarmemobeln fir heiBgehal-
tene Lebensmittel fest sowie die dazu erforderlichen
Prifverfahren, um den sachgemaBen Umgang mit 4.3 Temperatur

Lebensmitteln sicherzustellen. .. .. . L

. ) . . Verkaufswarmemobel sind so auszustatten, daB sie eine
Die Festlegungen beziehen sich auf dauerhafte Ausri-  proqykitemperatur von mindestens +65°C in allen Teilen
stungen. Teile zum einmaligen Gebrauch und zum Wegd-  \a11en kénnen.

werfen sind aus dem Anwendungsbereich dieser Norm
ausgeschlossen.
Diese Norm gilt nicht fur Automaten zur Abgabe von hei- -
Ben, flissigen Lebensmitteln, wie z.B. Kaffee, Tee und 5 PrUfung
Suppen. Werkstoffe nach DIN 10501 Teil 1.
Diese Norm gibt gleichzeitig Hinweise zum sachgeméaBen
Umgang mit Verkaufswidrmemébeln.
6 Aufstellungs- und Bedienungsanleitung

] Fur jedes Gerét ist vom Hersteller eine Aufstellungs- und
2 Begriffe Bedienungsanleitung zu erstelien, die folgende Angaben

Begriffe nach DIN 10503 und DIN 10501 Teil 1. enthalt.

a) Eine Aufstellungsanleitung mit Hinweisen auf die Auf-
stellung und Wartung.

3 Bezeichnung b) Eine Bedienungsanleitung mit Hinweisen fur:

— die erstmalige Inbetriebnahme, flr den laufenden
Betrieb, Reinigung, gegebenenfalls Desinfektion
und Pflege

— Verhalten bei Stérungen

— MaBnahmen bei langerer Betriebsunterbrechung

— eine begrindete Empfehlung fir einen stdndigen
fachgerechten Wartungsdienst.

4 Anforderungen ¢) Informationen und Hinweise fir den Benutzer (siehe

4.1 Werkstoffe und Ausfithrung Anhang A und Beiblatt 1 zu DIN 10501).

Anforderungen an Werkstoffe und Ausfiihrung sinngeman

nach DIN 10501 Teil 1),

Die Verkaufswarmemébel missen mit einem geeichten 7 Kennzeichnung

Temperaturmefgerat ausgestattet sein. Jedes Gerat muB mit einem dauerhaft beschrifteten und

fest angebrachten Typschild mit folgenden Angaben aus-

4.2 Verkaufsmébel fiir unverpackte gertstet sein.
Lebensmittel a) Namen des Herstellers und/oder ein eingetragenes

Warenzeichen
b) Typbezeichnung

Bezeichnung eines Verkaufswarmemdébels, das den
Anforderungen dieser Norm entspricht (C), zum Anbieten
von heiBgehaitenen Lebensmitteln (W = Warm):

Verkaufswarmemobel DIN 10501 - C-W

Jede Art der Vervielfaltigung, auch auszugsweise, nur mit Genehmigung des DIN Deutsches Institut fiir Normung e.V, Berlin, gestattet.

Ausgabeanlagen zur Abgabe von Speisen und Getranken
in Selbstbedienung missen so gestaltet werden, daB
durch besondere Schutzvorrichtungen, wie Glasschurzen,
Kiappen, Behalter, Abdeckungen und &hnliche MaBnah-
men oder Vorkehrungen, sichergestellt wird, daB die ——
Lebensmittel und die mit den Lebensmittein in Ber(ihrung ') Z.Z. Entwurf

Fortsetzung Seite 2 und 3
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Anhang A
Hinweise fiir den Benutzer von Verkaufswarmemobein

in diesem Anhang werden Hinweise fir den sachgemaBen Umgang mit Verkaufswarmeméobeln gegeben, um die Lebens-
mittelhygiene sicherzustellen.

A.1 Aufstellung und Betrieb

A1 Verkaufswarmemdbel sind so aufzustellen, und es dirfen aus ihnen Lebensmittel nur so in den Verkehr gebracht
werden, daB eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel aus der Umgebung, z.B. durch Staub, Gertche, Mikroorga-
nismen, Verunreinigungen, Temperaturen, Lichtquellen oder Witterungseinflisse ausgeschlossen ist.

A.1.2 In Verkaufswarmemobeln ist die Temperatur so zu regeln, daB mindestens eine Produkitemperatur von +65°C in
allen Teilen erreicht und gehaiten wird.

A.2 Reinigung und Desinfektion
Es gelten sinngemas die Festlegungen nach DIN 10501 Teil 1.

A3 Pflege und Wartung
Es gelten sinngemas die Festlegungen nach DIN 10501 Teil 1.

Zitierte Normen

DIN 10501 Teil 1 Lebensmittelhygiene; Verkaufsmobel; Verkaufskiihimébel fir gefrorene und tiefgefrorene Lebens-
mittel sowie Speiseeis; Hygieneanforderungen, Prufung

Beiblatt 1 zu

DIN 10501 Lebensmittelhygiene; Verkaufsmdbel; Vorgeschriebene oder empfohlene Temperaturen fiir gefro-
rene, tiefgefrorene, gekuhlte und heiBgehaltene Lebensmittel sowie Speiseeis

DIN 10503 Lebensmittelhygiene; Begriffe

DIN 18865 Teil 4 (z.Z. Entwurf)  GroBklchengerate; Ausgabeanlagen; Aufbauten unbeheizt oder beheizt

Weitere Normen und andere Unterlagen

DIN 8950 (z.Z. Entwurf) Gebrauchseigenschaften von Haushalt-Kihigeraten; Kihigerdte mit oder ohne
Verdampferfach; ISO/DP 7371, Ausgabe 1986 modifiziert

DIN 10955 Sensorische Prifungen; Priifung von Packstoffen und Packmitteln flr Lebensmittel

DIN 17 440 Nichtrostende Stahle; Technische Lieferbedingungen fiir Blech, Warmband, Walzdraht, gezogenen

Draht, Stabstahl, Schmiedestlicke und Halbzeug

DIN 50905 Teil 2 Korrosion der Metalle; Korrosionsuntersuchungen; KorrosionsgroBen bei gleichméaBiger Flachen-
korrosion

DIN 50982 Teil 1 Messung von Schichtdicken; Allgemeine Arbeitsgrundlagen; Begriffe iber Schichtdicke und Ober-
flachenmeBbereiche

DIN 50982 Teil 2 Messung von Schichtdicken; Allgemeine Arbeitsgrundlagen; Ubersicht und Zusammenstellung der
gebrauchlichen Mef3verfahren

DIN 50982 Teil 3 Messung von Schichtdicken; Allgemeine Arbeitsgrundlagen; Auswahl der Verfahren und Durchfiih-
rung der Messungen

DIN 53151 Prifung von Anstrichstoffen und &hnlichen Beschichtungsstoffen; Gitterschnittprifung von An-
strichen und &hnlichen Beschichtungen

DIN 53153 Prifung von Anstrichstoffen und ahnlichen Beschichtungsstoffen; Eindruckversuch nach Buchholz
an Anstrichen und &hnlichen Beschichtungen

DIN 53167 Lacke, Anstrichstoffe und ahnliche Beschichtungsstoffe; Salzspriihnebelprifung an Beschichtungen

DIN 53168 Prifung von Anstrichstoffen und ahnlichen Beschichtungsstoffen; Bestimmung der Bestandigkeit
von Anstrichen und &hnlichen Beschichtungen gegen Chemikalien

DIN 53505 Prifung von Kautschuk, Elastomeren und Kunststoffen; Hartepriifung nach Shore A und Shore D

DIN 53754 Prifung von Kunststoffen; Bestimmung des Abriebs nach dem Reibradverfahren

DIN ISO 1520 Anstrichstoffe; Tiefungsprufung

DIN ISO 6860 (z.Z.Entwurf) Lacke, Anstrichstoffe und &hnliche Beschichtungsstoffe; Dornbiegeversuch mit

konischem Dorn; identisch mit ISO 6860 Ausgabe 1984
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