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Vorwort

Diese Norm wurde vom Arbeitsausschuss ,Lebensmittelhygiene®, Arbeitskreis ,Sahneaufschlag-
maschinen“ des Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) erarbeitet.

Die vorliegende Norm ist keine Rechtsvorschrift, sie ist eine Handlungsanleitung fir Maschinenhersteller und
Betreiber, um den jeweils geltenden Rechtsvorschriften zu entsprechen.

Sie zeigt Moglichkeiten auf, wie Sahneaufschlagmaschinen konstruiert, konzipiert, betrieben, gewartet sowie
gereinigt und desinfiziert werden kdnnen, um den Verpflichtungen zur Einhaltung der gesetzlichen
Vorschriften und hygienisch einwandfreier Bedingungen beim Inverkehrbringen eines leicht verderblichen
Lebensmittels nachzukommen.

Anderungen
Gegenliber DIN 10507:1994 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Der Anwendungsbereich wurde dahingehend erweitert, dass alle flissigen Sahneerzeugnisse
eingeschlossen sind. Dies kdnnen aufier Sahne auch fetthaltige aufschlagbare Emulsionen sein.

b) Die Anhéange haben normativen Charakter erhalten. Somit enthalt die Norm nicht nur Anforderungen an
Hersteller und Maschinen, sondern auch einige Anforderungen, die sich an den Betreiber der Maschine
richten.

c) Die Anforderungen an die Maschinen wurden dem Stand der Technik angepasst.

d) Die Normativen Verweisungen wurden aktualisiert und bezlglich der zitierten gesetzlichen Regeln zur
Lebensmittelgesetzgebung dem neuesten Stand angepasst.

e) Die Norm wurde den derzeit geltenden Gestaltungsregeln fiir Normen angepasst.

Friihere Ausgaben

DIN 10507: 1994-02

1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt Hygieneanforderungen zur Planung und Konstruktion von Maschinen zum Aufschlagen von
flissigen Sahneerzeugnissen fest. Diese Norm gibt insbesondere Hinweise zum sachgemalfien Betrieb, zur
Reinigung und Desinfektion sowie zur Wartung von Sahneaufschlagmaschinen. Weiterhin werden Hinweise
zum sachgemafRen Umgang mit diesen Lebensmitteln gegeben.

Die Festlegungen beziehen sich auf geklhlte diskontinuierlich arbeitende Maschinen des Mischpatronentyps.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fir die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlielich aller Anderungen).

DIN 10503, Lebensmittelhygiene — Begriffe

DIN 10508, Lebensmittelhygiene — Temperaturen fiir Lebensmittel
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DIN 10514, Lebensmittelhygiene — Hygieneschulung
DIN 10516, Lebensmittelhygiene — Reinigung und Desinfektion

DIN 11483-1, Milchwirtschaftliche Anlagen — Reinigung und Desinfektion — Berticksichtigung der Einfliisse
auf nicht rostenden Stahl

DIN 11483-2, Milchwirtschaftliche Anlagen — Reinigung und Desinfektion — Berticksichtigung der Einfliisse
auf Dichtungsstoffe

DIN EN 1040, Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika — Bakterizide Wirkung (Basistest) — Prtifver-
fahren und Anforderungen (Phase 1)

DIN EN 1275, Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika — Fungizide Wirkung (Basistest) — Priif-
methode und Anforderungen (Phase 1)

DIN EN 1276, Chemische Desinfektionsmittel und Antiseptika — Quantitativer Suspensionsversuch zur
Bestimmung der bakteriziden Wirkung chemischer Desinfektionsmittel und Antiseptika in den Bereichen
Lebensmittel, Industrie, Haushalt und ©6ffentliche Einrichtungen — Priifverfahren und Anforderungen
(Phase 2/Stufe 1)

DIN EN 1672-2:2005, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Hygiene-
anforderungen

3 Begriffe

Fir die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach DIN 10503 und die folgenden Begriffe.

31
Sahne
flissiges Sahneerzeugnis, das in Sahneaufschlagmaschinen verwendet wird

ANMERKUNG  Aufschlagbare fetthaltige Emulsionen kénnen ebenfalls eingesetzt werden.

3.2
Behaltersahne
Sahne, die sich im herausnehmbaren Vorratsbehalter der Sahneaufschlagmaschinen sowie in

Bag-in-box1)-Systemen befindet

3.3
aufgeschlagene Sahne
die mithilfe der Sahneaufschlagmaschinen aufgeschlagene Behaltersahne

3.4

Mischpatronenmaschinen

Sahneaufschlagmaschinen, die nach dem Prinzip der Feinverteilung von Gasen bzw. Luft unter Druck im
flissigen Produkt arbeiten, wobei ein stabiler Schaum entsteht

ANMERKUNG Das Aufschlagen erfolgt in einer Vorrichtung, in welcher zum Verschaumen der Sahne diverse
Einbauten enthalten sind.

3.5
Reinigung
Entfernung unerwiinschter Substanzen (Sahnereste, Belage usw.) aus den Sahneaufschlagmaschinen

ANMERKUNG  Siehe auch DIN 10516.

1) Bag-in-box: flexible Packung mit speziellem Anschlusssystem in einem Umkarton.
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