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Vorwort 

Die Werte für die Wiederholgrenze und Vergleichgrenze sind aus Ringversuchen gewonnen worden. Sie 
gelten mit einer Wahrscheinlichkeit von 95 %. Das bedeutet, dass im Durchschnitt bei 20 Untersuchungen 
einmal eine Überschreitung der angegebenen Werte erwartet werden kann. 

Dieses Dokument wurde vom Arbeitsausschuss NA 057-05-08 AA „Bienenprodukte“ im DIN-Normen-
ausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) erarbeitet. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

DIN 10752, Untersuchung von Honig — Bestimmung des Wassergehaltes, besteht aus folgenden Teilen: 

— Teil 1: Analoges refraktometrisches Verfahren 

— Teil 2: Digitales refraktometrisches Verfahren 
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