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DEUTSCHE NORMEN

Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen D N
Bestimmung des Trockenmassegehaltes

von fliissigen Kaffee-Extrakten
Seesand-Verfahren

10 764

Blatt 3

Testing of coffee and coffee products; determination of dry matter content of soluble coffee; sea sand method

Analyse du café et des dérives; détermination de la teneur en matiére séche du cafe soluble; methode a sable de

Fontainebleau

1. Anwendungsbereich
Das in dieser Norm beschriebene Verfahren kann fiir
fliissige bis pastose Kaffee-Extrakte angewendet werden.

Das Verfahren ist als Routine-Verfahren gedacht. Es
liefert bei sorgfiltigem Arbeiten jedoch Ergebnisse, die
auch fiir Schiedanalysen herangezogen werden konnen.

2. Begriff

Unter dem Trockenmassegehalt von fliissigen Kaffee-
Extrakten wird der trockene Riickstand verstanden, der
nach Abdampfen der fliichtigen Stoffe nach dem hier
beschriebenen Verfahren verbleibt.

3. Kurzbeschreibung

Die Probe wird mit Seesand verrieben und bei 70 °C im
Vakuum-Warmeschrank 16 Stunden lang getrocknet. Der
Gewichtsverlust wird durch Wigen bestimmt.

4. Probenahme

Bis zur Vorlage einer in Vorbereitung befindlichen
DIN-Norm ist die Probenahme zu vereinbaren.

5. Geridte

Ubliches Laboratoriumsgerit, insbesondere:
Analysenwaage *)

Vakuum-Wirmeschrank

Wiigegliser, flache Form, mit Deckel etwa 80 mm
Durchmesser, z. B. nach DIN 12 605, oder geeignete
Metallschalen.

Anmerkung: Wihrend bei Wageglisern einge-
schliffene Deckel iiblich sind, geniigt bei Metallschalen
ein dicht aufliegendes Uhrglas oder Ghnliches.

6. Vorbereitung der Probe

Fliissiger Kaffee-Extrakt wird bisher iiblicherweise tief-
gefroren (unter —18 OC) in den Verkehr gebracht.

Nach Auftauen und Erwarmen auf Raumtemperatur ist
durch geeignete MaBnahmen (Schiitteln, Umriihren usw.)
eine Laboratoriumsprobe herzustellen, die auch die bei
Raumtemperatur noch unldslichen Trockenmasse- Anteile
umfaft.

*) Begriff siehe DIN 8120

7. Durchfiihrung

Wigeglas oder Metallschale werden mit 25 bis 30 g mit
Siure gereinigtem und anschliefend geglithtem Seesand
und einem Glasstab, der in das Wageglas hineinpafit, ver-
sehen. Nach Trocknen bis zur Gewichtskonstanz, wobei
der Deckel ebenfalls im Wirmeschrank verbleibt, wird
der Deckel aufgesetzt und das Wigegefa im Exsikkator
abgekiihlt. Dann wird das mit Deckel, Glasstab und See-
sand versehene Wigegefd3 gewogen.

Zur Untersuchung wird eine Probe fliissiger Kaffee-
Extrakt eingewogen, die einem Trockensubstanz- Gehalt
von 0,1 bis 1,0 g entsprechen soll. Seesand und Kaffee-
Extrakt werden innig verriihrt. Sofern die Mischung sich
nicht einwandfrei verriihren 14Rt, kann etwas destil-
liertes Wasser zugesetzt werden. Dann wird auf einem
Wasser- oder Dampfbad unter gelegentlichem Umriihren
erwirmt, bis ein vollig homogenes sandiges Pulver ent-
steht. Klumpen- oder Krustenbildung muf3 durch
standiges Riihren oder Zerkleinern vermieden werden.
Dann wird im Vakuum-Wirmeschrank 16 Stunden lang
bei 70 OC getrocknet. Der Unterdruck betrdgt etwa

131 mbar (= 100 Torr). Der Deckel des Wiagegefdes
verbleibt dabei ebenfalls im Warmeschrank. Nach Beendi-
gung des Trocknungsvorgangs wird das Wagegefal
geschlossen, zum Abkiihlen in einen Exsikkator gestellt
und anschlieflend gewogen.

8. Auswertung

Der Trockenmassegehalt m, in g/100 g der Probe (Masse-
prozent) wird nach folgender Gleichung errechnet:

_(A—L)-100
mt— E

Hierin bedeuten:

A Auswaage (Warmegefifs mit Deckel + Glasstab + See-
sand + Trockenriickstand)

L Leergewicht (Wagegefa? mit Deckel + Glasstab + See-
sand; nach Erreichen der Gewichtskonstanz)

E Einwaage

Das Ergebnis jeder Einzelbestimmung ist auf zwei Stellen
nach dem Komma (auf 0,01 Masseprozent) anzugeben.
Der aus Mehrfachbestimmungen errechnete Mittelwert
sollte um eine Stelle gekiirzt (auf 0,1 Masseprozent) ange-
geben werden.
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9. Wiederholbarkeit

Bei internen Analysen (Untersuchungen im eigenen
Labor) wird die zu erzielende Genauigkeit je nach Unter-
suchungszweck festzulegen sein.
Bei externen Analysen (Analysen von fremden Labora-
torien bzw. durch fremde Unternehmen, Analysendaten-
iibermittlung zwischen Vertragspartnern, externe
Kontrolluntersuchungen, Schiedsanalysen) sollen 2 Proben
im Gehaltsbereich 10 bis 60 % Trocken-
masse
P=95%
0,5 % Trockenmasse

mit einer statistischen Sicherheit
bei einer Gehaltsdifferenz
unterschieden werden konnen.
Dies entspricht der Unterscheidbarkeit zweier Proben,
die beide bei P = 95 % mit + 0,25 % Streubereich des
Endergebnisses in ihren jeweiligen Streubereichen gerade
nicht mehr iiberlappen.

Diese Wiederholbarkeit ist eine Mindestanforderung;

fiir besonders gelagerte Fille konnen schirfere Anforde-
rungen beziiglich des Wahrscheinlichkeitsbereichs und
des Streubereichs vereinbart werden.

Das Einhalten der geforderten Streu-und Wahrschein-
lichkeitsbereiche ist durch geeignete Manahmen sicher-
zustellen. Dazu bieten sich bei laufenden Betriebs- bzw.
Kontrolluntersuchungen Hilfsmittel, wie statistische

Kontrollkarten o. 4., an. Werden nur einmalig oder in

groBeren Zeitabstinden Bestimmungen durchgefuhrt,

ist aus

a) der geforderten bzw. vereinbarten Wahrscheinlichkeit

b) der geforderten bzw. vereinbarten Streubreite (ent-
sprechend der ,,Unterscheidungsschirfe )

¢) dem Untersuchungsvorhaben, der Kenntnis des Wieder-
holstreubereichs innerhalb eines Laboratoriums und/
oder des Vergleichsstreubereichs zwischen verschiede-
nen Laboratorien

die Anzahl der ndtigen Bestimmungen N vorher rechne-

risch festzulegen.

10. Untersuchungsbericht

Im Untersuchungsbericht sind unter Hinweis auf diese
Norm anzugeben:

Vollstindige Identifikation der Probe

Art der Probenahme

Angabe des Gehalts an Trockenmasse in g/100 g auf eine
Stelle nach dem Komma sowie statistische Angaben iiber
die Genauigkeit dieses Ergebnisses, falls erforderlich
Gegebenenfalls Abweichungen von den Festlegungen
dieser Norm

Untersuchungsdatum.

Erliuterungen

Das in dieser Norm beschriebene Verfahren wurde im internen Arbeitskreis ,,Kaffee-
analytik* des Arbeitsausschusses ,,Kaffee* in einem umfangreichen Ringversuch
erprobt. Dabei wurden Referenzproben an alle beteiligten Untersuchungsstellen
versandt. Es beteiligten sich fast simtliche deutschen Fachleute der Industrie und der
Untersuchungsamter, in deren Laboratorien regelmaig Kaffee-Extrakt untersucht
wird. Die Ergebnisse wurden einer statistischen Behandlung unterworfen, um Riick-
schliisse auf die VerliBlichkeit des Verfahrens zu ermoglichen.
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