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Analysis of coffee and coffee products; determination of water-soluble extract; method for roasted coffee
Analyse du café et des dérivés; détermination de I'extrait soluble dans I'eau; méthode pour des cafés torréfiés

1 Anwendungsbereich und Zweck

Diese Norm legt ein Verfahren zur Bestimmung des wasser-
loslichen Extraktanteils fest. Es ist bei coffeinhaltigem und
entcoffeiniertem Rostkaffee anwendbar (siehe Erlauterun-
gen).

2 Begriff

Unter dem wasserloslichen Extraktanteil in Rdstkaffee
wird der nach dieser Norm durch Extraktion, anschlieBende
Trocknung und gravimetrische Bestimmung ermittelte Anteil
an extrahierbaren Substanzen, angegeben in g je 100g der
Trockenmasse, verstanden.

3 Kurzbeschreibung des Verfahrens

Die gemahlene Rostkaffee-Probe wird durch Kochen mit
Wasser extrahiert. Nach beendeter Extraktion wird abfil-
triert und der Gehalt eines aliquoten Anteils des Filtrats nach
Trocknung bei 103 °C gravimetrisch bestimmt.

4 Chemikalien

Das verwendete Wasser muB entweder destilliert oder min-
destens von entsprechender Reinheit sein.

5 Gerate und Hilfsmittel

5.1 Kaffeemiihle, geeignet zum Mahlen von Rostkaffee-
Bohnen zu den in Abschnitt 7.1 festgelegten Bedingungen.

5.2 Siebe mit Drahtsiebboden mit Maschenweiten von
0,63 mm und 0,25 mm, die die Anforderungen nach DIN 4188
Teil 2 erfillen.

6.3 Failtenfilter, Durchmesser 150 mm, Qualitat 2a, z. B.
Faltenfilter DIN 12 448 - B 150-2a

5.4 Trichter, geeignet fiir Filtrierpapier nach Abschnitt 5.3

5.5 Abdampfschalen, z.B. Durchmesser 60mm mit
einem Nennvolumen von 70 ml

5.6 Wasserbad, cinstelibar auf 100 °C

5.7 Wasserbad mit Raumtemperatur

5.8 Analysenwaage

5.9 Erlenmeyerkolben, weithalsig, Nennvolumen 500 ml
5.10 MeBkolben, Nennvolumen 250 mt

5.11 25-ml-Vollpipetten

5.12 Warmeschrank, einstellbar auf (103 + 2) °C

5.13 Exsikkator, beschickt mit wirksamem Trocknungs-
mittel

6.14 Waigeglaser mit eingeschliffenem Deckel

5.15 Siedestidbe

6 Probenahme

Bis zum Erscheinen einer in Vorbereitung befindlichen DIN-
Norm ist die Probenahme zu vereinbaren.

7 Durchfiihrung

7.1 Vorbereitung der Probe

Der Rostkaffee wird mit der Kaffeemiihle nach Abschnitt 5.1
gemahlen und durch die Siebe nach Abschnitt 5.2 mit den
Maschenweiten 0,63 mm und 0,25 mm gesiebt. Dabei muB die
Mahlung so eingestellt sein, daB zwischen den beiden Sieben
ein Kornanteil von mindestens 30% 1) bis hdchstens 50% 1)
erhalten wird. Die Einwaage fiir die Bestimmung wird mit dem
Teil der Probe zwischen den beiden Sieben vorgenommen.
Handelslblicher gemahlener Rostkaffee, der diesen Anforde-
rungen nicht entspricht, muB nachgemahlen werden.

7.2 Vorbereitung der Abdampfschalen

Die Abdampfschalen werden im Warmeschrank bei
(103 £ 2) °C bis zur Massenkonstanz getrocknet.

7.3 Bestimmung des Trocknungsverlustes

Bis zum Erscheinen einer Norm zur Bestimmung des Wasser-
gehaltes von Rostkaffee kann der Trocknungsveriust von
einem Teil der nach Abschnitt 7.1 vorbereiteten Probe wie
folgt ermittelt und fiir die Berechnung nach Abschnitt 8.1
verwendet werden:
Etwa 5 g der Probe werden in ein vorher bis zur Massenkon-
stanz getrocknetes Wégeglas nach Abschnitt 5.14 auf 0,1 mg
eingewogen und im Warmeschrank bei (103 * 2) °C mit auf-
gestelltem Deckel 4 h getrocknet.
AnschlieBend wird das Wageglas mit dem Deckel verschlos-
sen, im Exsikkator abgekiihlt und auf 0,1 mg gewogen.
Der Trocknungsverlust, angegeben in g je 100g, wird nach
folgender Zahlenwertgleichung berechnet:

(m1 - mz) - 100

wr=—""-" """ M
mg

Hierin bedeuten:

my Masse der Einwaage mit Wageglas und Deckel in g

my Masse der getrockneten Probe mit Wageglas und Deckel
ing

mg Einwaage der Probe in g

1) Massenanteil
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7.4 Probenmenge

(10 + 0,5)g der nach Abschnitt 7.1 vorbereiteten Probe
werden auf 0,01g in einem 500-ml-Erlenmeyerkolben nach
Abschnitt 5.9 eingewogen.

7.5 Extraktion

In den Erlenmeyerkolben wird ein Siedestab gegeben und die
Einwaage mit 200 ml Wasser ubergossen.

Der AufguB wird auf einer geeigneten Warmequelle binnen
5 min zum Sieden gebracht und unter Rilhren mit dem Siede-
stab weitere 5min gekocht. AnschlieBend wird der Inhalt
guantitativ in einen 250-ml-MeBkolben lbergefiihrt und im
Wasserbad auf Raumtemperatur abgekihlt. Der MeBkoiben
wird mit Wasser aufgefiilit und mehrmals geschiittelt. Danach
wird der Inhalt durch den Faltenfilter nach Abschnitt 5.3
filtriert. Die ersten 30 ml des Filtrats werden verworfen.

25 ml des Filtrats werden in die nach Abschnitt 7.2 vorberei-
teten Abdampfschalen pipettiert, auf dem Wasserbad nach
Abschnitt 5.6 bis zur Trockne eingedampft und anschlieBend
3h im Warmeschrank bei (103 £ 2) °C getrocknet.
AnschlieBend werden die Abdampfschalen im Exsikkator
(etwa 30 min) auf Raumtemperatur abgekiihlt und auf 0,1 mg
gewogen.

8 Auswertung
8.1 Berechnung
Der wasserlosliche Extraktanteil wg, angegeben in g je 100g
Trockenmasse wird nach folgender Zahlenwertgleichung
berechnet:

(mg4 - mgz) - 100 - V- 100

— 2
wE mg - (100 - wr) @

Hierin bedeuten:

m3 Masse der nach Abschnitt 7.2 vorbereiteten Abdampf-
schale in g

m4 Masse der Abdampfschale mit dem getrockneten Extrakt
ing

Zitierte Normen

V' Verdinnungsfaktor; dieser Faktor ergibt sich aus der
Division des Volumens des MeBkolbens durch den ali-
quoten Volumenanteil, in diesem Fall

250 ml

=10 3
25 ml ®

wt Trocknungsverlust bestimmt nach Abschnitt 7.3
mg Einwaage in g

Anmerkung: Nach Erscheinen einer Norm zur Bestimmung
des Wassergehaltes von Rostkaffee ist wt durch
diesen Wert zu ersetzen.

8.2 Prazision des Verfahrens

Die Prazision dieser Bestimmung ist abhdngig vom Rostgrad
der Probe. Die angegebenen Werte fiir die Wiederholbarkeit
und Vergleichbarkeit sind an einem hell gerdsteten Rostkaf-
fee ermittelt worden. Bei dunklerer Rostung ist eine bessere
Prazision zu erwarten.

8.2.1 Wiederholbarkeit

Die Wiederholbarkeit r, bestimmt nach DIN ISO 5725, betragt
0,99 je 100g der Probe.

8.2.2 Vergleichbarkeit

Die Vergleichbarkeit R, bestimmt nach DIN ISO 5725, betragt
3,29 je 100 g der Probe.

9 Untersuchungsbericht

Im Untersuchungsbericht sind unter Hinweis auf diese Norm
anzugeben:

a) Art und Herkunft der Probe

b) Art der Probenahme

c) Der wasserlosliche Extraktanteil in g je 100g Trocken-
masse auf eine Stelle nach dem Komma gerundet.

DIN 4188 Teil 2 Siebboden; Drahtsiebboden fir Analysensiebe, Anforderungen und Priifung

DIN 12 448
DIN ISO 5725

Weitere Unterlagen

Laborgerite aus Papierfaserstoffen; Papierfilter
Prazision von Prufverfahren; Bestimmung von Wiederhoibarkeit und Vergleichbarkeit durch Ringversuche

Schweizerisches Lebensmittelbuch. Finfte Auflage, zweiter Band, Kapitel 35, Bern (1967), Erganzung (1973), Methode 35B/03-05

Erlduterungen

Der mit dieser Norm ermittelte wasserldsliche Extraktanteil ist nicht vergleichbar mit dem Extraktgehalt eines durch Aufbriihen
hergestellten Konsumaufgusses von gemahlenem Rostkaffee.

Der ArbeitsausschuB ,Kaffee“ des Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftiiche Produkte (NAL) im DIN hat das in
dieser Norm beschriebene Extraktionsverfahren (5 min kochen mit Wasser) gewéhlt, da sich aufgrund der in diesem Gremium
vorliegenden Erfahrungen alle Aufbrithverfahren als nicht standardisierbar erwiesen haben.

Internationale Patentklassifikation
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