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Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschu3 Lebensmittel und landwirtschafiliche Produkte, Arbeitsausschuf3
"Kaffee", erarbeitet.

DIN 10776 "Bestimmung des pH-Wertes und des Sduregrades" besteht aus:

Teil 1: Verfahren fir Rostkaffee;
Teil 2: Verfahren fur Kaffee-Extrakt.

Far die Bestimmung des Sauregrades in Kaffee-Extrakt sind unterschiedliche, z. T. historisch begriindete
Titrationsendpunkte gebrauchlich. Der Arbeitsausschul3 "Kaffee" des Normenausschusses Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) im DIN hat sich daher entschlossen, dies durch Titrationen bis zu den
pH-Werten 6,00, 7,00 und 8,00 zur Bestimmung des Sauregrades in Kaffee-Extrakt zu berlicksichtigen. Eine gute
Korrelation zum sauren Geschmack wird bei Endpunkten zwischen den pH-Werten 6 und 7 erreicht, ent-
sprechend dem pH-Wert des menschlichen Speichels.

Aufgrund unterschiedlicher Zusammensetzung einzelner Kaffee-Extrakte kénnen mehr oder weniger starke
Schwankungen in den Prazisionswerten bei der Bestimmung des Sauregrades auftreten. Dabei ist bei hdheren
Arabica-Anteilen im Ausgangsmaterial mit besser Ubereinstimmenden Werten zu rechnen. Ferner ist zu
vermuten, daf3 das Herstellungsverfahren (Gefriertrocknung, Spruhtrocknung oder Agglomerierung) die Prazision
des Verfahrens ebenfalls beeinfluBt. Da fur die Kldrung dieser Einflisse die Zusammensetzungen der auf dem
Markt befindlichen Produkte exakt bekannt sein miissen, und dariiber hinaus umfangreiche Untersuchungen zur
Klarung aller EinfluBgréBen erforderlich sind, hat sich der Arbeitsausschuf3 "Kaffee" darauf beschrankt, in einem
Ringversuch ermittelte Mittelwerte der Prazisionsdaten dreier verschiedener Kaffee-Extrakte, die verhaltnismasig
reprasentativ far alle auf dem Markt befindlichen Produkte sind, anzugeben.

Anderungen
Gegeniiber der Ausgabe Méarz 1991 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Der Abschnitt Erlauterungen wurde Uberarbeitet und in das Vorwort aufgenommen.

b) Die Norm wurde grundlegend redaktionell Uberarbeitet.
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt ein Verfahren zur Bestimmung des pH-Wertes und des Sauregrades fest. Es ist bei festem
Kaffee-Extrakt anwendbar.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthalt durch datierte oder undatierte Verweisungen Festlegungen aus anderen Publikationen. Diese
normativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen im Text zitiert, und die Publikationen sind nachstehend
aufgefiihrt. Bei datierten Verweisungen gehéren spatere Anderungen oder Uberarbeitungen dieser Publikationen nur
zu dieser Norm, falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung eingearbeitet sind. Bei undatierten Verweisungen gilt
die letzte Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation.

DIN 19260

pH-Messung — Allgemeine Begriffe
DIN 19266

pH-Messung — Standardpufferlésungen
DIN ISO 5725

Prézision von MeBverfahren — Ermittlung der Wiederhol- und Vergleichprazision von festgelegten MeBverfahren
durch Ringversuche; Identisch mit ISO 5725, Ausgabe 1986

3 Definitionen
Fur die Anwendung dieser Norm gelten die Definitionen nach DIN 19260 sowie die folgenden:

3.1 pH-Wert eines Kaffee-Extraktes

Der nach dem in dieser Norm festgelegten Verfahren ermittelte pH-Wert.

3.2 Sauregrad eines Kaffee-Extraktes
Der nach dem in dieser Norm festgelegten Verfahren bestimmte Gehalt an titrierbaren sauren Substanzen.

ANMERKUNG: Als Maf3 fir den Sauregrad eines Kaffee-Extraktes dienen die Volumina in ml einer
Natronlauge-MaBlésung (c(NaOH) = 0,1 molWl), die bei der Titration einer Lésung von 0,6 g Kaffee-Extrakt in
50 ml Wasser bei Titration bis pH = 6,00, pH = 7,00 und pH = 8,00 verbraucht werden (siehe Vorwort).

4 Prinzip

Zur Bestimmung des pH-Wertes wird die Kettenspannung zwischen einer pH-Glaselektrode und einer
Bezugselektrode (MeBkette aus Einzelelekiroden oder Einstabmef3kette), die in die waBrige Loésung eingetaucht
sind, gemessen.

Zur Bestimmung des Séauregrades wird die Kaffee-Extrakt-L&ésung mit einer Natronlauge-MaBldsung
(¢(NaOH) = 0,1 molA) bis zu den pH-Werten 6,00, 7,00 und 8,00 titriert (siche Vorwort). Die Endpunktanzeige erfolgt
potentiometrisch.

5 Chemikalien

Es sind analysenreine Chemikalien zu verwenden. Das Wasser zur Herstellung der Standardpufferidsungen und der
MaBlésung muf3 entweder destilliert oder deionisiert sein und vor Gebrauch durch 10 min langes Kochen von
Kohlenstoffdioxid befreit werden.

5.1 Standardpufferlésungen mit den pH-Werten beispielsweise von
pH = 4,006 bei 25 °C und
pH = 6,865 bei 25 °C nach DIN 19266.
ANMERKUNG: Geeignete gebrauchsfertige Pufferldésungen sind im Handel erhéltlich.

5.2 Natronlauge-MaBlésung, ¢(NaOH) = 0,1 molll

Bei Verwendung einer nicht gebrauchsfrischen MaBldsung ist eine Uberprifung des analytischen Faktors F
erforderlich. F ist bei der Auswertung, siehe 9.1.2, entsprechend zu berUcksichtigen.
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