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DEUTSCHE NORM

Sensorische Priifungen

Priifung von Packstoffen und Packmitteln
fur Lebensmittel

DIN
10 955

Sensory analysis; testing of packaging materials and packages for food products

Ersatz fir Ausgabe 08.73

Analyse sensorielle; examen des matériaux d’emballage et des emballages

pour produits alimentaires

1 Zweck und Anwendungsbereich

Das in dieser Norm festgelegte Verfahren ist bei Pack-
stoffen und Packmitteln fiir die Verpackung von Lebens-
mitteln anwendbar.

Zweck der Priifung ist es festzustellen, ob ein Packstoff
oder Packmittel einen Eigengeruch besitzt oder Stoffe
enthalt, die unter den festgelegten Versuchsbedingungen
durch den Luftraum oder durch direkte Beriihrung auf
eine Priifsubstanz iibergehen und deren Geschmack beein-
flussen. Als Priifsubstanz konnen Priiflebensmittel {siehe
Abschnitt 7) oder Lebensmittel verwendet werden.

Fiir die Priifung, ob ein Packstoff oder Packmittel nach
den Anforderungen von § 31 Abs. 1 LMBG fiir die Ver-
packung von Lebensmitteln geeignet ist, muf® grund-
satzlich das als Fullgut vorgesehene Lebensmittel ver-
wendet werden.

Es ist zu beachten, daR bei ungeeigneter Priifanordnung
an der Prifsubstanz Verdnderungen auftreten kénnen,
die auf ihrer Sauerstoff-, Licht- und Warmeempfindlich-
keit oder der Wirkung von Mikroorganismen beruhen
und deshalb nicht dem Packstoff oder Packmittel ange-
lastet werden dirfen. Ebenso kdnnen mikrobiell anfallige
Packstoffe und Packmittel Verdnderungen unterliegen.
Die Priifbedingungen miissen deshalb so gewahit werden,
daR solche Veranderungen ausgeschlossen sind.

Soweit Priifungen aufgrund sensorischer Beanstandungen
des Verwenders an Fiiligitern aus fertigen Packungen
durchgefiihrt werden, ist zunachst festzustellen, ob die
beanstandeten Veranderungen nicht auf den geschilderten
Sekundareinfliissen oder auf Durchiassigkeit oder Absorp-
tionsfahigkeit des Packmittels fiir riechende Stoffe
beruhen, welche die Anwendung der vorliegenden Prif-
norm ausschlieen.

2 Begriffe

Nach DIN 10950 und DIN 55405 Teil1 und Teil b
sowie folgende:

2.1 Prifmaterial ist das zu prifende Erzeugnis, z. B.
ein Packstoff, Packmittel oder Packstiick.

2.2 Muster ist der Teil eines Priifmaterials, der fiir die
sensorische Priifung (nach Probenahme, siehe Abschnitt 8)
vorgesehen ist.

2.3 Referenzmuster ist ein als einwandfrei befundenes
Muster eines Materials gleicher Zusammensetzung (Rick-
lagemuster, Gegenprobe bei Schiedsverfahren u. a.). Da
es zur Herstellung von Kontrollproben dient, muB sicher-
gestellt sein, daB es wahrend seiner Aufbewahrungszeit
seine Eigenschaften nicht verandert.

2.4 Prifabschnitt ist der aus dem Muster entnommene
Abschnitt, der zur Durchfiihrung der Priifung bestimmt
ist.

2.5 Priifsubstanz bei der Geschmackspriifung ist das als
Fiillgut vorgesehene Originallebensmittel oder ein geeig-
netes Priflebensmittel (siehe Abschnitt 7). Bei der
Geruchspriifung ist es der Luftraum iber dem Prif-
abschnitt.

2.6 Prifprobe fir die Geschmackspriifung ist die Prif-
substanzmenge, die von der Prifperson unmittelbar
gepriift wird. Bei der Geruchspriifung wird der Luftraum
in dem mit dem Priifabschnitt beschickten GefaR beur-
teilt.

Je nach Funktion sind Analysenprobe und Kontroll-
probe zu unterscheiden.

2.6.1 Die Analysenprobe wird aus Priifsubstanz ent-
nommen, die zusammen mit dem Prifabschnitt oder
Muster nach Abschnitt 9.1.3 gelagert wurde.

2.6.2 Die Kontrollprobe wird aus Priifsubstanz ent-
nommen, die ebenfalls nach Abschnitt 9.1.3 gelagert
wurde, und zwar entweder zusammen mit einem Referenz-
muster oder ohne Muster.

3 Einheiten

Es werden keine physikalisch definierten Einheiten ver-
wendet, um die Priifergebnisse auszudriicken. Die ein-
zelnen Priifergebnisse werden in ganzen oder halben
Zahlenwerten einer einheitenlosen Intensitatsskale aus-
gedriickt.

4 Kurzbeschreibung

Diese Priifung erfaBt sensorisch wirksame Stoffe, die
unter definierten Bedingungen aus dem Priifmaterial
entweder in den Luftraum iibergehen {Geruchspriifung)
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oder die iiber den Luftraum oder bei direkter Beriihrung
in die Priifsubstanz ibergehen (Geschmackspriifung),
wobei das Absorptions- oder Losungsvermdgen der
Priifsubstanz fiir diese Stoffe bei der Festiegung der Prif-
dauer eine Rolle spielt. Die Geruchsprifung wird nach
einer bestimmten Aufbewahrungszeit der Priifansatze
unter definierten Bedingungen als Unterschiedspriifung
durch Beriechen durchgefiihrt, Die Geschmackspriifung
wird an Priifsubstanzen durch Unterschiedsprifungen
durchgefihrt.

5 Bezeichnung des Verfahrens

Bezeichnung des Verfahrens fiir die sensorische Priifung
von Packstoffen und Packmitteln fir Lebensmittel {(A):

Prifung DIN 10955 — A

6 Gerate

Alle verwendeten Gerdte missen geruchsfrei sein und
dirfen die Priifproben nicht beeinfiussen. Bei der Reini-
gung der Geréte ist insbesondere auf die Auswahl geruchs-
armer Reinigungsmittel zu achten.

6.1 Weithals-Standflaschen mit Kegelschliff und Stopfen,
Nennvolumen 500 ml, z. B. nach DIN 12 039

6.2 Haushaltskonservenglaser mit Schliffdeckel, Nenn-
volumen 1000 ml

6.3 Abdampfschale aus Porzellan, flache Form, Durch-
messer 80 mm, z. B. nach DIN 12 903

6.4 Petri-Schalen aus Glas, z. B. Petri-Schale
DIN 12339 — AB2 —80x 20 und
DIN 12339 — AB2 — 150 x 30

Petri-Schale

6.5 Becherglaser, Nennvolumen 50ml, z.B. nach
DIN 12 331

7 Priifsubstanzen fiir die Geschmackspriifung

Die Auswahl der Priifsubstanzen trifft der Prifungsleiter
in Anpassung an den jeweiligen Priiffall, sofern diese
nicht vorher vereinbart worden sind. Als Priifsubstanzen
dienen Originaliebensmittel, zu deren Verpackung der
Packstoff oder das Packmittel vorgesehen ist, oder Priif-
lebensmittel, die nach ihren Eigenschaften entsprechend
dem vorgesehenen Verwendungszweck des Prifmaterials
ausgewahlt werden.

Als Priiflebensmittel kdnnen z. B. verwendet werden:

— fiir vorwiegend fette Lebensmittel, wasserhaltig:
Butter, ungesalzen, ohne Fremdgeschmack und
-geruch

— fiir vorwiegend fette Lebensmittel, wasserfrei:
neutrales Kochfett, neutrales Speisedl oder Milch-
schokolade, gerieben

— fiir trockene Lebensmittel:

Puderzucker, Butterkeks

— fiir warige und saure Lebensmittel:
Leitungswasser oder kohlensdurearmes Tafelwasser,
Apfelsaft, Essigsaure 0,2 %ig (Massengehait)

— fiir alkoholische Getranke:
Ethanol, 10 %ig (Volumenkonzentration).

8 Probenahme und Lagerung der Priifmuster

Bei der Entnahme der Muster aus Packstoffen miissen die
auBeren Lagen eines Stapels oder einer Rolle verworfen
werden. Bei der Entnahme aus Stapein von Packmitteln
sind die duReren Stiicke, bei Entnahme aus einer laufen-
den Fertigung die ersten 20 hergestellten Verpackungen
zu verwerfen. Bei der Entnahme von Verbraucherpak-
kungen sind reprasentative Muster aus dem Innern eines
Stapels oder einer Umpackung zu ziehen. Die entnom-
menen Muster miissen von der Probenahme bis zur
Priifung so gelagert werden, daR sie keine Fremdgeriiche
aufnehmen und daB keine fliichtigen Stoffe aus ihnen
entweichen kénnen. Das wird durch getrennte Lagerung
der einzelnen Muster, z. B. in dichtschlieBenden Prapa-
rateglasern oder durch Einschiagen in unbeschichtete
Aluminiumfolie 1) erreicht.

9 Durchfiihrung

9.1 Probenvorbereitung

Aus den Mustern werden Abschnitte von 10 dm?2 Flache
entnommen. Bei bedrucktem Material ist darauf zu
achten, daB bei den Priifabschnitten oder den zu beurtei-
lenden Packmitteln das Verhaltnis der bedruckten zur
unbedruckten Flache etwa dem der fertigen Packung
entspricht. Falls es fiir die Probenansitze notig ist, die
Abschnitte zu verkleinern, so sollten — ebenso wie bei
der Entnahme von Abschnitten aus fertigen Verpak-
kungen — die Einzelstiicke nicht kieiner als 1 dm? sein.

Fir die Prifung auf Geruchsabweichung und auf
Geschmacksilibergang durch den Luftraum ist besonders
darauf zu achten, dal die Oberflaiche der Abschnitte
nach der Einbringung in das PriifgefaR (siehe Abschnitt 6)
moglichst vollstandig der umgebenden Luft zuganglich
ist.

Bei mehrschichtigen Mustern, bei denen sich die Ober-
flachen wesentlich unterscheiden und die Schichten
durch eine praktisch undurchlassige Innenschicht von-
einander getrennt sind, insbesondere auch bei bedruckten
Mustern, muBl die Priifung einseitig mit der bestimmungs-
gemal dem verpackten Lebensmittel zugewendeten
Seite durchgefiihrt werden. Hierzu werden aus den Priif-
abschnitten Behaltnisse, z. B. Tetraeder oder Beutel
geformt, bei denen die zu priifende Flache die Innen-
seite bildet. Die zur Herstellung der Tetraeder verwen-
deten Klebstoffe oder Klebstreifen diirfen keinen Fremd-
geruch in den Hohlraum abgeben.

Wenn geeignete Zuschnitte zur Verfiigung stehen, kdOnnen
daraus Originalverpackungen hergestellt und zur Priifung
verwendet werden. Bereits vorgeformte Hohlkdrper
konnen direkt verwendet werden.

Es ist darauf zu achten, dall die Behaltnisse in einem
geruchsneutralen Raum hergestellt und verschlossen
werden.

9.1.1 Priifung auf Geruchsabweichung

Zur Prifung auf Geruchsabweichung werden Prifab-
schnitte von 10dm?2 locker in eine Weithals-Stand-
flasche oder ein Haushaltskonservenglas eingebracht.
Die Gefile werden verschlossen bei 230C (202} h
lang im Dunkeln aufbewahrt. Vorgefertigte Behéaltnisse
werden ebenso aufbewahrt.

1) Z.B. nach DIN 1784 Teil 3
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