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Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschuf3 Lebensmittel und landwirtschatftliche Produkte, ArbeitsausschuB “Sensorik”,

erarbeitet.
Anhang A ist informativ.

Anderungen

Gegentiber der Ausgabe Juni 1985 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Durch Angleich an neu eingefiihrte Begriffe wurde der Text der Norm vollstandig (iberarbeitet.
b) Die Listen beschreibender Ausdriicke wurden tiberarbeitet und ergénzt.

Frithere Ausgaben
DIN 10964: 1985-06

1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt ein Verfahren zur verbalen Beschreibung
von Merkmalen oder Merkmaiseigenschaften (Merkmals-
komponenten) einer oder mehrerer Priifproben fest. Das
Verfahren ist anwendbar zur Feststellung von Produkti-
onseinfluBfakioren, zur Charakterisierung von Produkt-
standards, als Grundlage zur Erstellung spezifischer
Bewertungsschemata (Bewertende Prifung mit Skale,
Profilprifung) und zur Priifpersonenschulung.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthalt durch datierte oder undatierte Verwei-
sungen Festlegungen aus anderen Publikationen. Diese
normativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen
im Text zitiert, und die Publikationen sind nachstehend auf-
gefiihrt. Bei datierten Verweisungen gehdren spétere Ande-
rungen oder Uberarbeitungen dieser Publikationen nur zu
dieser Norm, falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung
eingearbeitet sind. Bei undatierten Verweisungen gilt die
letzte Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation.
DIN 10950-2
Sensorische Prifung — Allgemeine Grundlagen
DIN 10956
Sensorische Untersuchungsgerate — Universal-Priif-
glédser und Deckel; Anforderungen, Anwendungshin-
weise
DIN 10960
Sensorische Untersuchungsgerate — Priifglaser fiir
Wein
DIN 10961
Schulung von Priifpersonen flr sensorische Prifungen
DIN 10962
Raum fir sensorische Priifungen (Prifraum) — Anfor-
derungen

3 Begriffe

Eine Norm Uber Begriffe der Sensorik ist zur Zeit in Vor-
bereitung. Siehe auch DIN 10950-2.

4 Prinzip

Die Merkmale oder Merkmalseigenschaften (Merkmals-
komponenten) einer oder mehrerer Prifproben werden
mit Ausdriicken beschrieben, die entweder frei gewahlt
oder aus vorgegebenen Listen entnommen werden kén-
nen. Intensitdtsangaben sind nicht erforderlich.

5 Probenahme

Die Art der Probenahme fir das Prufmuster ist vom
Zustand des Prufmaterials und vom Zweck der Prifung
abhéngig. Die Entnahme des Prifmusters muB so erfolgen,
daB sie ein reprasentatives Bild des Prifmaterials gibt.

6 Prifpersonen
6.1 Qualifikation

Die Qualifikation der Prifpersonen ist von der Zielsetzung
des Prifverfahrens abhangig. Die Priifpersonen missen
die Fahigkeit haben, ihre sensorischen Wahrnehmungen
zu beschreiben (siehe auch DIN 10950-2 und DIN 10961).
Fir dieses Verfahren kommen ungeschulte und geschulte
Prifpersonen in Frage.

6.2 Anzahl

Die Anzahl der Prifpersonen richtet sich nach der Ziel-
setzung der Prifung und sollte mindestens 3 betragen.

Die Prifung kann abhéngig von der Zielsetzung als
Einzel- oder Gruppenpriifung durchgefiihrt werden.
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7 Prifraum und Prifgerate
71 Prifraum

Die Prufung sollte in einem Prifraum nach DIN 10962
durchgeflihrt werden.

7.2 Prifgerite

Die Prifgerate mdissen in Werkstoff, GroBe, Form und
Farbe einheitlich sein und dirfen die Prifprobe senso-
risch nicht beeinflussen. Das Nennvolumen und die Form
der PrifgeféBe sollten der Priifprobenmenge und der Art
des Prufmusters angepaBt sein. Soweit vorhanden und
geeignet sollten Prifgldser nach DIN 10956 und
DIN 10960 verwendet werden.

8 Vorbereitung der Priifproben
8.1 Gesondert festzulegende Angaben
Soweit zutreffend, sind je nach Priifzweck und/oder Priif-
muster
— Zubereiten und Anrichten der Priifproben
— Prifprobenmenge
~— Anzahl der Priifproben
— Temperatur der Priifproben
— Maskieren einzelner Merkmale
festzulegen.

8.2 Aligemeine Angaben zur Priifung

Die Temperatur der Prifproben muB zum Zeitpunkt des
Darreichens Ubereinstimmen. Die Menge der einzelnen
Prifproben sollte gleich und so bemessen sein, daB eine
vollstandige Beurteilung der vorgegebenen Merkmalseigen-
schaften, gegebenenfalls mit Rickpriifung, mdéglich ist.

Die Anzahl der Prufproben ist dem Prifmuster, der Anzahl
der zu beurteilenden Merkmale bzw. Merkmalseigenschaf-
ten und dem Schwierigkeitsgrad der Priifung anzupassen.

8.3 Verschliisseln der Priifproben

Merkmalseigenschaften kdénnen frei gewahlt werden,
anhand von vorgegebenen Listen oder in Anlehnung an
diese Listen ausgewahlt werden. Produktspezifische Priif-
anweisungen sind zu berlicksichtigen.

Bei Prufungen mit mehreren Prifproben bewerten die
Prifpersonen die Priifproben in beliebiger Reihenfolge
oder nach einem Prifplan.

Je nach Art des Prifmusters werden entweder alle Priif-
kriterien einer Prifprobe oder einzelne Prifkriterien aller
Prifproben bewertet/beurteilt.

Gustatorische Eindriicke sollten mit Wasser, schwachem
Tee oder WeiBbrot neutralisiert werden.

Beispiele  fUr  beschreibende  Ausdriicke siehe
Abschnitt 11.

10 Prifformular

Im informativen Anhang A ist ein Beispiel fir ein Priffor-
mular wiedergegeben. Je nach Priifzweck und Priifmuster
kénnen weitere Angaben erforderlich sein.

11 Beispiele beschreibender Ausdriicke
fir Merkmalseigenschaften

Diese Ausdriicke sollten dem jeweiligen Prifmuster und
der Aufgabenstellung angepaBt werden. Die folgenden
Ausdriicke sind Beispiele; sie dienen als Anhaltspunkte
und sind nicht vollstandig. Erganzende Beschreibungen
oder Bemerkungen zu Merkmalskomponenten (Merk-
malseigenschaften) und deren Auspragungen dirfen
angegeben werden.

Alilgemeine Begriffe, wie z.B. “typisch” und “atypisch”,
sollten nur zusétzlich zu den beschreibenden Begriffen
verwendet werden.

a) Aussehen (visuelle Eindriicke)

Die Prufproben miissen (mit vorzugsweise dreistelligen g{?r?kel :glrlmonlsch ;srtajl;r;pf
ﬁtrg?lljlﬁzanh;in) verschlisselt werden, und zwar fir jede entfarbt Klar ungleichméBig
g neu. farblos kiinstlich unnatiirlich
farbstichig leuchtend verfarbt
9 Durchfiihrung fleckig marmoriert waBrig
glanzend matt
9.1 Vorabsprache
Die Vorabsprache darf das _I?r[]fergebnig nicht beeinflus- b) Form (visuelle Eindriicke)
sen. Die Priifpersonen sind (iber den Prifzweck zu unter-
richten. Den Prifpersonen konnen typische Prifproben beschadigt glatt rissig
des Prifmusters vorgelegt und erlautert werden. eingedriickt gleichmaBig rund
flach grieBig runzelig
9.2 Aufstellen und Darreichen der Priifproben gebrochen hohl ungleichmaBig
Aus der Art des Darreichens diirfen die Prifpersonen geplatzt kantig zerbrochen
keine Schliisse auf das Priifmuster ziehen kdnnen. Die geschrumpft prall zerdrickt
Prifproben miissen ein gleiches Erscheinungsbild auf- zerfallen
weisen (Prifgeréte, Prifprobenmenge) und den Prifper-
sonen auf die gleiche Art vorgelegt werden. c) Geruch (olfaktorische Eindriicke)
9.3 Sitzordnung abgerundet faulig leer '
Die Sitzordnung richtet sich nach dem Priifzweck und ?rtomatisch ;:Zgﬂ'g mﬁg: '9
muB gleiche Priifbedingungen fiir alle Prifpersonen ausgewoden frisch ranzig
ermoglichen. Die Prufung ist als Einzelpriifung oder Grup- b il?i 9 fruchti rauclg‘
penprufung durchzufiihren. eiblg uchtig chig-
brandig gérig schimmelig
. . caramelisiert harmonisch seifig
9.4 Priftechnik charakteristisch fur...  hefig stechend
Die Prufpersonen beschreiben einzeln oder gemeinsam dumpf heuig tranig
die Priifproben. Die beschreibenden Ausdriicke fiir die erdig krauterartig WurZiDOCleentS
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