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GroBkiichengerite

Herde

Anforderungen und Priifung

Ranges
Fourneaux

Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen in den Abschnitten 6 bis 8 im Rahmen des Gesetzes iiber tech-
nische Arbeitsmittel (Geratesicherheitsgesetz).

Beginn der Giiltigkeit
Diese Norm gilt ab 1. August 1981

Fiir diese Norm gilt jedoch eine Einfiihrungsfrist von 6 Monaten, da Produktionsumstellungen erforderlich werden
kénnen..
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DIN 4787 Teil 1 Olzerstdubungsbrenner;  Begriffe,
Sicherheitstechnische Anforderun-
gen, Priifung, Kennzeichnung

Olzerstaubungsbrenner; Flammen-
tiberwachungseinrichtungen, Flam-
menwachter und Feuerungsautoma-
ten; Sicherheitstechnische Anforde-

rungen, Priifung, Kennzeichnung

1 Geltungsbereich

Diese Norm gilt fiir Herde, die nach Ausfiihrung und
Leistung fiir den gewerblichen Gebrauch, vornehmlich

fiir GroRkiichen, bestimmt sind. DIN 4787 Teil 2

Herd

Dauerbrandherde fir den Haushalt
aus Stahlblech oder {(und) GrauguB
fiir feste Brennstoffe; Richtlinien fiir
Giite, Leistung und Priifung
Elektroherde fir den Haushalt; Ge-
brauchseigenschaften, Priifungen
VDE-Bestimmung fiir die Funk-Ent-
storung von elektrischen Betriebs-
mitteln und Anlagen

Einrichtungen fiir die Gastronomie;
Einsitze, MaRe

DIN 18880

DIN 44547

L |

DIN 57875/

2 Mitgeltende Normen und Unterlagen VDE 0875

DIN 3362 Teil 1 Gasverbrauchseinrichtungen mit
Brennern ohne Geblase; Begriffe,
Anforderungen, Kennzeichnung

DIN 66 075 Teil 1

DIN 3362 Teil 2 Gasverbrauchseinrichtungen ~ mit  Unfallverhiitungsvorschriften der gewerblichen Berufs-
Brennern ohne Geblase; Priifgase genossenschaften
DIN 3362 Teil 3 Gasverbrauchseinrichtungen mit VBG 1  Allgemeine Vorschriften
Brennern ohne Geblase; Prifung VBG 7a Arbeitsmaschinen
DIN 3363 Gasverbrauchseinrichtungen fir VBG 7g Nahrungsmittelindustrie
GroRkiichenanlagen Zu beziehen durch: Carl Heymanns-Verlag KG, Gereon-
DIN 4732 Olherde mit Verdampfungsbrennern  strale 18—32, 5000 KéIn 1

Fortsetzung Seite 2 bis 6

Normenausschuf8 Heiz-, Koch- und Warmgerat (FNH) im DIN Deutsches Institut fir Normung e.V.
Deutsche Elektrotechnische Kommission im DIN und VDE (DKE)
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Berufsgenossenschaftliche Richtlinien fiir die Verwen-
dung von Fliissiggas

Zu beziehen durch: Carl Heymanns-Verlag KG, Gereon-
straBe 18—32, 5000 Koln 1

VDE-Bestimmungen
VDE 0720 Teil 1 Bestimmungen fiir Elektrowérme-
gerate fir den Hausgebrauch und
shnliche Zwecke; Allgemeine Be-
stimmungen

VDE 0720 Teil 12 Bestimmungen fiir Elektrowdrme-
gerite fir den Hausgebrauch und
shnliche Zwecke; Sondervorschrif-
ten fir GroBgerite zum Bereiten
und Warmhalten von Speisen und
Getranken in GroBkiichen und ahn-
tichen Einrichtungen (Kiichen-GroR-
gerate)

Bestimmungen fiir Geréte mit elek-
tromotorischem Antrieb fiir den
Hausgebrauch und ahnliche Zwecke

Zu beziehen durch: VDE-Verlag GmbH, Bismarckstr. 33,
1000 Berlin 12, oder MerianstraBe 29, 6050 Offenbach

VDE 0730

3 Begriffe und Baumerkmale

3.1 Herde

Herde dienen der thermischen Behandlung von Lebens-
mitteln. Sie bestehen aus Ober- und Unterbau und werden
mit Strom, Gas, O oder festen Brennstoffen beheizt.

3.1.1 Oberbau

Im Oberbau kénnen sich befinden:
Kochstellen offen, abgedeckt oder abdeckbar,
Brat-, Grill- und Griddleplatten,

Wirm- und Fortkochplatten,

Wasserbader,

Absteliflachen.

3.1.2 Unterbau

Im Unterbau kénnen sich befinden:
Brat- und Backéfen,

Wirmschranke oder Warmraume,
Abstellfacher,

Feuerstellen.

3.2 Kochstelle

Heizstelle fiir geeignete GefaBe, die offen, abgedeckt
oder abdeckbar sein kann. Sie kann als Kochplatte
mit untergebauten Brennern oder als geschlossene Heiz-
platte oder als Rohrheizkdrper ausgebildet sein. Sie
kann auch mit strahlungsdurchiassiger Abdeckplatte
ausgefiihrt sein.

3.3 Bratplatte
Eine von unten beheizbare Bratfliche. Die Bratfliche ist
glatt, waagerecht oder leicht geneigt und mit einem hoch-
gezogenen Rand, gegebenenfalls mit einer Fettsammel-
rinne versehen.

3.4 Grillplatte
Eine der Bratplatte dhnliche Gareinrichtung, jedoch mit
gerillter Bratflache.

3.5 Griddleplatte

Hat beim gleichen Aufbau wie die Bratplatte eine ge-
schliffene Bratfliche mit oder ohne dreiseitig hochge-
zogenem Rand, weil sie besonders fir Arbeiten ohne
Fett/Ol verwendet wird.

3.6 Wirm- und Fortkochplatte

Ebene Platte, die von unten beheizt wird. Sie dient zum
Fortkochen von Speisen oder zum Warmhalten.

3.7 Wasserbad

Einrichtung zum Warmhalten von Speisen. Das Becken
des Wasserbades ist nach oben offen und beheizt.

3.8 Brat- und Backofen

Garraum fiir Brat- und Backgut. Er ist an einer oder
zwei Seiten mit Kiappen, Tiren oder dergleichen ver-
sehen.

3.9 Wirmschrank oder Warmraum

Dient zum Vorwirmen von Geschirr und unter besonde-
ren Voraussetzungen zum Warmhalten von Speisen. Der
Wirmschrank ist an einer oder zwei Seiten mit Klappen,
Tiiren oder dergleichen versehen.

3.10 Feuerstelle

Brennstelle zur zentralen Beheizung des Herdes mit
festen, fliissigen oder gasférmigen Brennstoffen. Ein-
gebauter Wirmeaustauscher fiir die Warmwasserbereitung
ist moglich.

4 Bezeichnung
Bezeichnung fiir die Anforderungen an einen Herd (A):

Herd DIN 18851 — A

5 Allgemeine Anforderungen

an die Bau- und Betriebsweise
5.1 Kochstellen
Nachstehende Wirkungsgrade miissen mindestens erreicht
werden bei Beheizung mit
1. Strom 60 %
2. gasférmigen Brennstoffen

mit offenen Kochstellen mit

1 Flammenkranz 55 %

offenen Kochstellen mit

2 oder mehr Flammenkranzen 50 %
3. fliissigen Brennstoffen 30%
4. festen Brennstoffen 25%

Die Ermittlung des Ankochwirkungsgrades fiir die ver-
schiedenen Kochstellenausfilhrungen und die verschie-
denen Energiearten ist dem Abschnitt 7.1 zu entnehmen.

5.2 Brat-, Grill- und Griddleplatten

Die Garung des Brat- und Grillgutes erfolgt primér durch
Kontaktwirme. Die Beheizungseinrichtung ist so auszu-
fiihren, daR bei den Priifungen nach Abschnitt 7.2 eine
Anheizzeit von 15 Minuten nicht iiberschritten und eine
gleichmaBige Temperaturverteilung der Bratflache er-
reicht wird.
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