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Anwendungsbeginn
Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2022-10-01.

Fiir DIN 18852:2003-06 besteht eine Ubergangsfrist bis 2023-03-31.
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Vorwort

Dieses Dokument enthdlt im Abschnitt 6 sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des
Produktsicherheitsgesetzes (ProdSG).

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,Grof3kiichengerate im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Grof3kiichengerate
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehorigen
Priifungen. Im Vordergrund stehen neben Anforderungen an die Sicherheit auch insbesondere solche an die
Gebrauchstauglichkeit von Brat- und Grillgeraten, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in

gewerbsmafiigen Kiichen entsprechen.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. DIN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument konnen iiber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegeniiber DIN 18852:2003-06 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Normative Verweisungen aktualisiert und erganzt;

b) Begriffe liberarbeitet;

c) Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise liberarbeitet;

d) sicherheitstechnische Anforderungen iiberarbeitet;

e) Anforderungen an die Anleitung iiberarbeitet;

f) Literaturhinweise aktualisiert und erganzt.

Friihere Ausgaben

DIN 18852: 1981-08, 2003-06
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument legt Anforderungen und Priifungen fiir Brat- und Grillgerate mit Brat- und Griddleplatten,
Grillplatten, Holzkohlegrills (Charcoalgrills), Rostbrater und Schaschlikbrater/Schaschlikwannen im Oberteil,
die nach Ausfiihrung und Leistung fiir den gewerbsmafdigen Gebrauch vornehmlich in Grofdkiichen der
Gemeinschaftsverpflegung und Gastronomie bestimmt sind, fest.

Flir Grillgerate (Salamander), die mit Strahlungswarme arbeiten ist DIN 18858 anzuwenden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fiir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieRlich aller Anderungen).

DIN 10508, Lebensmittelhygiene — Temperaturen fiir Lebensmittel
DIN 18858, GrofSktichengerdte — Salamander und Gyrosgrills — Anforderungen und Priifung

DIN 18871-1, Grofskiichengerdite — Thermische Einrichtungskomponenten — Teil 1: Geschirrwdrmeschrdnke;
Anforderungen und Priifung

DIN EN 203-1:2022-05,  Grofkiichengerdte fiir — gasférmige Brennstoffe —— Teil1: Allgemeine
Sicherheitsanforderungen; Deutsche Fassung EN 203-1:2021

DIN EN 203-2-9, Grofkiichengerdte fiir gasférmige Brennstoffe — Teil 2-9: Spezifische Anforderungen —
Gliihplatten, Wérmeplatten und Griddleplatten

DIN EN 203-2-10, Grofskiichengeriite fiir gasférmige Brennstoffe — Teil 2-10: Spezifische Anforderungen —
Grillgerdte

DIN EN 631-1, Werkstoffe und Gegenstdnde in Kontakt mit Lebensmitteln; Speisenbehdlter — Teil 1: MafSe der
Behdlter

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegenstinde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehdlter — Teil 2: Maf3e des
Zubehdrs und der Auflagen

DIN EN 1672-2, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Anforderungen an
Hygiene und Reinigbarkeit

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stidhle — Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stdhle

DIN EN 55014-1 (VDE 0875-14-1), Elektromagnetische Vertrdglichkeit — Anforderungen an Haushaltgeriite,
Elektrowerkzeuge und dhnliche Elektrogerdite — Teil 1: Stéraussendung

DIN EN 55014-2 (VDE 0875-14-2), Elektromagnetische Vertrdglichkeit — Anforderungen an Haushaltgerdite,
Elektrowerkzeuge und dhnliche Elektrogerdte — Teil 2: Stérfestigkeit — Produktfamiliennorm

DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1):2020-08, Sicherheit elektrischer Gerdte fiir den Hausgebrauch und dhnliche
Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforderungen (IEC 60335-1:2010, modifiziert + COR1:2010 + COR2:2011 +
A1:2013, modifiziert + A1:2013/COR1:2014 + A2:2016 + A2:2016/COR1:2016); Deutsche Fassung EN 60335-
1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A2:2019 + A14:2019
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