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Vorwort 

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA „Großküchengeräte“ im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und 
Wärmgerät (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Großküchengeräte 
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet. 

Die Norm beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehörigen Prüfungen. Im 
Vordergrund stehen neben Anforderungen an die Sicherheit auch insbesondere solche an die 
Gebrauchstauglichkeit von Backöfen, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in 
gewerbsmäßigen Küchen entsprechen. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. Das DIN [und/oder die DKE] sind nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen 
Patentrechte zu identifizieren. 

Änderungen 

Gegenüber DIN 18854:2003-06 wurden folgende Änderungen vorgenommen: 

a) Umbenennung des Titels; 

b) Normative Verweisungen aktualisiert und ergänzt; 

c) Präzisierung von gerätespezifischen Anforderungen für Brat- und Backöfen im Einsatz in 
Großküchenbereichen und Etagenbacköfen im Konditorei- und Bäckereiwesen (Abschnitt 4, 5.2, 5.3 und 
6.4); 

d) Anforderungen an die Kennzeichnung überarbeitet; 

e) Literaturhinweise aktualisiert und ergänzt. 

Frühere Ausgaben 

DIN 18854: 1981-08, 2003-06 
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1 Anwendungsbereich 

Diese Norm gilt für Backöfen, in Großküchen und anderen lebensmittelverarbeitenden Betrieben, die nach Art 
und Ausführung für den gewerbsmäßigen Gebrauch bestimmt sind. Sie gilt nicht für Haushaltsgeräte. 

Diese Norm hat keine Gültigkeit für Heißumluftgeräte nach DIN 18866. 

2 Normative Verweisungen 

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind für die 
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene 
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments 
(einschließlich aller Änderungen). 

DIN 18866, Großküchengeräte — Heißumluftgeräte und Heißluftdämpfer — Anforderungen und Prüfung 

DIN EN 203-1, Großküchengeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 1: Allgemeine Sicherheitsanforderungen 

DIN EN 203-2-2, Großküchengeräte für gasförmige Brennstoffe — Teil 2-2: Spezifische Anforderungen — 
Backöfen 

DIN EN 631-1:1994-01, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehälter — 
Teil 1: Maße der Behälter; Deutsche Fassung EN 631:1992 

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehälter — Teil 2: Maße 
des Zubehörs und der Auflagen 

DIN EN 10088-2, Nichtrostende Stähle — Teil 2: Technische Lieferbedingungen für Blech und Band aus 
korrosionsbeständigen Stählen für allgemeine Verwendung 

DIN EN 55014-1 (VDE 0875 Teil 14-1), Elektromagnetische Verträglichkeit — Anforderungen an 
Haushaltgeräte, Elektrowerkzeuge und ähnliche Elektrogeräte — Teil 1: Störaussendung 

DIN EN 55014-2 (VDE 0875 Teil 14-2), Elektromagnetische Verträglichkeit — Anforderungen an 
Haushaltgeräte, Elektrowerkzeuge und ähnliche Elektrogeräte — Teil 2: Störfestigkeit; Produktfamiliennorm 

DIN EN 60335-1 (VDE 0700 Teil 1), Sicherheit elektrischer Geräte für den Hausgebrauch und ähnliche 
Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforderungen 

DIN EN 60335-2-36 (VDE 0700 Teil 36), Sicherheit elektrischer Geräte für den Hausgebrauch und ähnliche 
Zwecke — Teil 2-36: Besondere Anforderungen für elektrische Herde, Brat- und Backöfen und Kochplatten für 
den gewerblichen Gebrauch 

DIN EN 60335-2-102 (VDE 0700 Teil 102), Sicherheit elektrischer Geräte für den Hausgebrauch und ähnliche 
Zwecke — Teil 2-102: Besondere Anforderungen für Gas-, Öl- und Festbrennstoffgeräte mit elektrischen 
Anschlüssen 

DGUV Regel 110-002, Arbeiten in Küchenbetrieben1) 

3 Begriffe 

Für die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe. 

3.1 
Backofen 
Gerät zur thermischen Behandlung von Lebensmitteln bestehend aus einer oder mehreren Kammern, die 
etagenförmig übereinander, gegebenenfalls auch nebeneinander angeordnet sein können und eine 
Baueinheit bilden und an einer oder zwei Seiten mit Klappen, Türen oder dergleichen versehen sind 

Anmerkung 1 zum Begriff: Sie werden mit Strom oder Gas beheizt. 

                                                      
1) Zu beziehen bei: Carl Heymanns Verlag KG, Luxemburger Str. 449, 50939 Köln 
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