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Vorwort

Diese Norm enthalt in den Abschnitten 6 und 7 sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes

Uber technische Arbeitsmittel (Geratesicherheitsgesetz). Der FNH-Arbeitsausschuss 5.2 ,Grof3kiichengerate

“

hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GroRRkiichengerate erfasst sind, die
vorliegende Norm erarbeitet.

In dieser Norm werden die gemeinsamen Merkmale von Ausgabeanlagen beschrieben.

Jede Ausgabeanlage enthalt bestimmte Elemente, die in weiteren Teilen der Reihe DIN 18865 festgelegt sind.

Einige Begriffe, die dort nicht aufgefihrt sind, sind in dem vorliegenden Norm-Entwurf definiert.

Durch diese Norm werden bereits bestehende Europaische Normen erganzt. Es ist geplant, dass das Erfiillen
dieser Norm ein Bestandteil der Anforderungen zum Erreichen des HKI-Qualitatszeichens wird. Das Fuhren
des HKI-Qualitatszeichens ist freiwillig.

Informationen zum HKI-Qualitatszeichen sind zu beziehen bei:
HKI Industrieverband Haus-, Heiz- und Kiichentechnik e. V. ¢ Postfach 11 07 37 ¢ 60042 Frankfurt am Main
Telefon: 069/256268-0 ¢ Telefax: 069/235964.

DIN 18865 GroBkiicheneinrichtungen — Ausgabeanlagen besteht aus:

Teil 1: MaRBe, Anforderungen, Priifung

Teil 2: Geschirr-Wérmschrdnke und Warmausgaben

Teil 3: Ausgabetische (Neutralgeréte)

Teil 4: Aufbauten beheizt oder unbeheizt

Teil 5: Tablettrutschen

Teil 6: Einbaustapelgeréte

Teil 7: Kaltausgabegeréte (Kiihlgeréte)

Teil 8: Aufbauten gekiihlt

Teil 9: Schrankinnenrdume in Standard- und in Hygieneausfiihrung

Teil 10: Kassenmodule in Vorbereitung

Anderungen

Gegeniiber DIN 18865-1:1992-01 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a)
b)
c)
d)

e)

Anforderungen fur das HKI-Qualitatszeichen erganzt;

Abschnitt 2 ,Normative Verweisungen® eingearbeitet und aktualisiert;
Aspekte der Hygiene aufgenommen;

Titel gedndert;

das Maly 850 mm flr die Arbeitshdhe ergénzt.

Friihere Ausgaben

DIN 18865-1: 1992-01
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fir Ausgabeanlagen zur Speisen- und Getrankeausgabe, die nach Art und Ausfiihrung fir den
Gebrauch vornehmlich in gewerbsmafligen Kichen bestimmt sind, und enthalt die Ubereinstimmenden
Festlegungen fiir die nachstehenden Gerategruppen:

— Geschirr-Warmschranke und Warmausgaben (A) nach DIN 18865-2;

— Ausgabetische (Neutralgerate) (B) nach DIN 18865-3;
— Aufbauten beheizt oder unbeheizt (C) nach DIN 18865-4;
— Tablettrutschen (D) nach DIN 18865-5;
— Einbaustapelgerate (E) nach DIN 18865-6;
— Kaltausgabegerate (Kuhlgerate) (F) nach DIN 18865-7;
— Aufbauten gekiihlt (G) nach DIN 18865-8;
— Kassenmodule (l) nach DIN 18865-10.

DIN 18865-9 (H) befasst sich mit Hygieneanforderungen von Schrankinnenraumen.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthalt durch datierte oder undatierte Verweisungen Festlegungen aus anderen Publikationen.
Diese normativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen im Text zitiert, und die Publikationen sind
nachstehend aufgefiihrt. Bei datierten Verweisungen gehoren spatere Anderungen oder Uberarbeitungen
dieser Publikationen nur zu dieser Norm, falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung eingearbeitet sind. Bei
undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation (einschlieBlich
Anderungen).

DIN 18865-2, GroBkiichengerédte — Ausgabeanlagen — Teil 2: Geschirr-Wérmschrédnke und Warmausgaben.
DIN 18865-3, GroBkiichengerédte — Ausgabeanlagen — Teil 3: Ausgabetische (Neutralgeréte).

DIN 18865-4, GroBkiichengerédte — Ausgabeanlagen — Teil 4: Aufbauten beheizt oder unbeheizt.

DIN 18865-5, GroBkiichengerédte — Ausgabeanlagen — Teil 5: Tablettrutschen.

DIN 18865-6, Gro3kiichengeréte — Ausgabeanlagen — Teil 6: Einbaustapelgeréte (beheizt oder unbeheizt).
DIN 18865-7, Gro3kiichengerédte — Ausgabeanlagen — Teil 7: Kaltausgabegeréte (Kiihlgeréte).

DIN 18865-8, GroBBkiichengeréte — Ausgabeanlagen — Teil 8: Aufbauten, gekdhlt.

DIN 18865-9, GroBkiichengerdte — Ausgabeanlagen — Teil 9: Schrankinnenrdume in Standard- und in
Hygieneausfiihrung.

E DIN EN 10088-2, Nichtrostende Stdhle — Teil 2: Technische Lieferbedingungen fiir Blech und Band aus

korrosionsbesténdigen Stéhlen fiir allgemeine Verwendung und fiir das Bauwesen; Deutsche Fassung
prEN 10088-2:2001.
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