DEUTSCHE NORM

GroBkichengeréate

Fahrbare Gerate
Teil 5: Bankettwagen beheizt

DIN
18867-5

ICS 97.040.00; 97.040.20

Deskriptoren: GroBkiichengerét, Bankettwagen, beheizt, Gastronomie

Equipment for commercial kitchens — Mobile equipment -
Part 5: Heated serving trolleys for banquets

Appareils de grande cuisine — Equipements mobiles ~
Partie 5: Chariots de distribution chauffés

Beginn der Giiltigkeit
Diese Norm gilt ab 1. Januar 1997.

Fiir diese Norm gilt jedoch eine Einfiihrungsfrist von 6 Monaten, da Produktionsumstellungen erforderlich werden kénnen.
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Diese Norm enthalt in den Abschnitten 6 und 7 sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes {iber technische

Arbeitsmittel (Geratesicherheitsgesetz).

Der FNH-ArbeitsausschuB “GroBkiichengerate” hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GroB-

kiichengerate erfaBt sind, die vorliegende Norm erarbeitet.

Die Norm beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehdrigen Priifungen. Im Vordergrund
stehen Anforderungen an die Sicherheit und Gebrauchstauglichkeit von beheizten Bankettwagen, die dem heutigen Stand
der Technik bei der Anwendung in der GroBkiche und dem Gastronomiebereich entsprechen.

1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fiir manuell bewegte beheizte Bankettwagen,
die fur den gewerblichen Gebrauch, vornehmlich fiir die
GroBkiiche und den Gastronomiebereich, bestimmt sind.

2 Normative Verweisungen

Diese Norm enthalt durch datierte oder undatierte Verwei-
sungen Festlegungen aus anderen Publikationen. Diese nor-
mativen Verweisungen sind an den jeweiligen Stellen im Text
zitiert, und die Publikationen sind nachstehend aufgefiihrt.
Bei datierten Verweisungen gehdren spatere Anderungen

oder Uberarbeitungen dieser Publikationen nur zu dieser
Norm, falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung ein-
gearbeitet sind. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe der in Bezug genommenen Publikation.
DIN 18867-8
GroBkuchengerate — Fahrbare Geréate — Teil 8: Rollen
DIN EN 631-1
Werkstoffe und Gegenstédnde in Kontakt mit Lebens-
mitteln — Speisenbehilter ~ Teil 1: MaBe der Behélter;
Deutsche Fassung EN 631-1:1992
DIN 66072
Porzellangeschirr fiir den gewerblichen Bereich — MaBe
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DIN 66075-3
Einrichtungen flir Gastronomie — Tabletts zum Einschie-
ben, MaBe

DIN EN 60335-1:1995-10 (VDE 0700 Teil 1)
Sicherheit elektrischer Gerate fiir den Hausgebrauch und
ahnliche Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforderungen
(IEC 335-1:1991, modifiziert); Deutsche Fassung
EN 60335-1:1994 und A11:1995

DIN EN 60335-2-49/A1 : 1995-07 (VDE 0700 Teil 49/A1)
Sicherheit elektrischer Geréte flir den Hausgebrauch und
ahnliche Zwecke — Teil 2: Besondere Anforderungen fiir
Warmeschranke fiir den gewerblichen Gebrauch in
GroBkiichen (Anderung 1:1990 zu IEC 335-2-49:1988,
modifiziert); Deutsche Fassung EN 60335-2-49/A1: 1992

Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetz (LMBG)*)
Lebensmittelhygiene-Verordnungen der Lénder (LMHV)*)

3 Definitionen

Fiir die Anwendung dieser Norm gelten die folgenden Defini-
tionen:

3.1 Bankettwagen: Gerat zum Warmhalten und Transport
von fertig angerichteten Speisen. Er besteht aus AuBen- und
Innengehéuse.

Die Erwdrmung des Bankettwagens geschieht durch ein
Heizaggregat, das herausnehmbar sein kann. Die erwéarmte
Luft wird durch ein Geblase, das im Heizaggregat integriert
sein kann, im Innenraum umgewalzt.

Im Innengehduse befinden sich herausnehmbare Roste,
Regalleitern und Auflageschienen oder tiefgezogene Rippen
zur Aufnahme von Einsétzen nach DIN EN 631-1, Tabletts
nach DIN 66075-3 und/oder Tellertrager.

Der Bankettwagen hat entweder 4 Lenkrollen oder 2 Lenk-
und 2 Bockrollen.

4 Bezeichnung
Siehe Tabelle 1

5 Aligemeine Anforderungen an die
Bau- und Betriebsweise :
MaBe in Millimeter

5.1 Befeuchtungseinrichtung

Das Heizaggregat muB mit einer Befeuchtungseinrichtung
ausgestattet sein.

Prflfu’ng nach 7.4

5.2 Wirmeddmmung

Der Bankettwagen muB eine Warmeddammung mit einer
Dicke von mindestens 30 mm haben.

Warmedurchgangskoeffizient: k < 0,945 W/(m? - K).
Prifung nach 7.4

5.3 Waiarmeverluste

Die Tir muB zur Vermeidung von Warmeverlusten dicht
schlieBen. Dichtungen mussen auswechselbar sein.

Prifung nach 7.4

5.4 Temperaturanzeige

Der Wagen muB auf der Bedienseite eine von auBen leicht
ablesbare Temperaturanzeige haben.

Priifung nach 7.4

5.5 Innenraum
Der Innenraum muB so gestaltet werden, daB

— Teller nach DIN 66072, die mit Clochen abgedeckt
sind, auf Rosten gestapelt;

— Stapelgestelie fur Teller mit oder ohne Clochen in ver-
schiedenen Hohen ein- und ausgebaut

werden kdnnen.
Prifung nach 7.4

5.6 StoBprofil

Der Wagen muB mit einem umlaufenden, elastischen, nicht-
farbenden StoBprofil versehen sein.

Prufung nach 7.4

Tabelle 1
Normbezeichnung
Ausfithrung
Benennung DIN-Hauptnummer Merkmal
I_!j Mindestabmessung der Innenraum-
: Grundfiache Bankettwagen
il:li 2 Einsétze beheizt DIN 18867 E
f GroBe 1/1
r" - ]l 1 Mindestabmessung der Innenraum-
Grundflache Bankettwagen
[ L] 4 Einséitze beheizt DIN 18867 B2
! } GroBe 11
*) Zu beziehen durch: Verlag C. H. Beck, Postfach 40 03 40, 80703 Miinchen
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