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Anwendungsbeginn
Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2013-04-01.

Fir DIN 18867-6:1997-01 gilt eine Ubergangsfrist bis zum 2013-09-30.
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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes zur Bereitstellung von
Produkten (Produktsicherheitsgesetz — ProdSG).

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,GroRkichengerate im Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GroRkichengerate
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Es wird auf die Mdglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
kénnen. Das DIN [und/oder die DKE] sind nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen
Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehdrigen
Prifungen. Im Vordergrund stehen neben Anforderungen an die Sicherheit auch insbesondere solche an die
Gebrauchstauglichkeit von Bankettwagen gekiihlt, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in
gewerbsmaRigen Kiichen entsprechen.

DIN 18861 Grof3kiichengerédte — Fahrbare Geréte besteht aus:

— Teil 1: Servierwagen, Anforderungen und Priifungen

— Teil 2: Regalwagen, Anforderungen und Priifungen

— Teil 3: Tablett-Transportwagen, Anforderungen und Priifungen
— Teil 4: Tablett-Abrédumwagen, Anforderungen und Priifungen
— Teil 5: Bankettwagen beheizt, Anforderungen und Priifungen
— Teil 6: Bankettwagen geklihlt, Anforderungen und Priifungen
— Teil 7: Speisenausgabewagen, Anforderungen und Priifungen
— Teil 8: Rollen

— Teil 9: Stapelgeréte (beheizt oder unbeheizt)

Anderungen
Gegeniiber DIN 18867-6:1997-01 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Normative Verweisungen aktualisiert und erganzt;

b) Begriffe Uberarbeitet;

c) Bezeichnungen ulberarbeitet und erganzt;

d) Sicherheitstechnische Anforderungen erganzt;
e) Hygieneanforderungen aufgenommen;

f)  Anforderungen an die Aufstellungs- und Bedienungsanleitung Uberarbeitet;
g) Anforderungen an die Kennzeichnung Uberarbeitet;

h) Literaturhinweise aktualisiert und erganzt.
Frilhere Ausgaben

DIN 18867-6: 1997-01
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fur manuell bewegte, elektrisch betriebene Bankettwagen gekuhlt, die nach Art und
Ausfuhrung vornehmlich zum Gebrauch in gewerblichen Kichen, in der Gemeinschaftsverpflegung und
Sozialgastronomie sowie im Cateringbereich bestimmt sind.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieBlich aller Anderungen).

DIN 13411, Wand- und Geréteschutz in Einrichtungen des Gesundheitswesens — Begriffe, spezifische
Eckdaten

DIN 18865-9, GroR3kiichengerdte — Ausgabeanlagen — Teil 9: Schrankinnenrdume in Standard- und in
Hygieneausfiihrung

DIN 18867-8, Gro3kiichengerédte — Fahrbare Gerédte — Teil 8: Rollen

DIN 18874, Gro3kiichengeréte — Tabletts zum Einschieben — Mal3e

DIN 33411-5, Kérperkréfte des Menschen — Teil 5: Maximale statische Aktionskréfte, Werte
DIN 66072, Porzellangeschirr fiir den gewerblichen Bereich — Mal3e

DIN EN 631-1, Werkstoffe und Gegensténde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 1: Mal3e
der Behélter

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegenstédnde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 2: Mal3e
des Zubehérs und der Auflagen

DIN EN 10088-2, Nichtrostende Stdhle — Teil 2: Technische Lieferbedingungen fiir Blech und Band aus
korrosionsbestédndigen Stéhlen fiir allgemeine Verwendung

DIN EN 12571:1999-05, Werkstoffe und Gegenstédnde in Kontakt mit Lebensmitteln — Transporteinheiten fiir
fertige Speisen in Speisenbehéltern — Thermische und hygienische Anforderungen und Priifverfahren

DIN EN 50396, Nicht-elektrische Priifverfahren fiir Niederspannungskabel und -leitungen

DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1):2012-10, Sicherheit elektrischer Geréte flir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforderungen

DIN EN 60335-2-49 (VDE 0700-49):2009-04, Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch und
&dhnliche Zwecke — Teil 2-49: Besondere Anforderungen fiir elektrische Wérmeschrénke fir den
gewerblichen Gebrauch

DIN EN 60335-2-89 VDE 0700-89), Sicherheit elektrischer Geréte flr den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-89: Besondere Anforderungen fiir gewerbliche Kiihl-/Gefriergerdte mit eingebautem oder
getrenntem Verfliissigersatz oder Motorverdichter

DIN EN ISO 3274, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) — Oberflichenbeschaffenheit: Tastschnitt-
verfahren — Nenneigenschaften von Tastschnittgeréten
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