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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2021-10-01. 

Für DIN 18867-7:2012-11 besteht eine Übergangsfrist bis 2022-03-31. 
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Vorwort

Dieses Dokument enthält sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Produktsicherheitsgesetzes 
(ProdSG).

Der NA 040-05-02 AA �Großküchengeräte� im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und Wärmgerät (FNH) hat 
im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Großküchengeräte erfasst sind, das 
vorliegende Dokument erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehörigen 
Prüfungen. Im Vordergrund stehen neben Anforderungen an die Sicherheit auch insbesondere solche an die 
Gebrauchstauglichkeit von Speisenausgabewagen, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in 
gewerbsmäßigen Küchen entsprechen.

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren.

DIN 18867 Großküchengeräte � Fahrbare Geräte besteht aus:

� Teil 1: Servierwagen, Anforderungen und Prüfung

� Teil 2: Regalwagen, Anforderungen und Prüfung

� Teil 3: Tablett-Transportwagen, Anforderungen und Prüfung

� Teil 4: Tablett-Abräumwagen, Anforderungen und Prüfung

� Teil 5: Bankettwagen beheizt, Anforderungen und Prüfung

� Teil 6: Bankettwagen gekühlt, Anforderungen und Prüfung

� Teil 7: Speisenausgabewagen, Anforderungen und Prüfung

� Teil 8: Rollen, Anforderungen und Prüfung

� Teil 9: Stapelgeräte (beheizt oder unbeheizt), Anforderungen und Prüfung

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument können über die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch 
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Änderungen

Gegenüber DIN 18867-7:2012-11 wurden folgende Änderungen vorgenommen: 

a) der Abschnitt 5.5 �Thermische Anforderungen� wurde neu strukturiert; 

b) der Abschnitt 6 �Anleitungen� wurde überarbeitet; 

c) der Abschnitt 7 �Kennzeichnung� wurde entfernt. 

Frühere Ausgaben

DIN 18867-7: 1997-01, 2012-11
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument legt Anforderungen und Prüfungen für manuell bewegte, elektrisch betriebene 
Speisenausgabewagen, die nach Art und Ausführung vornehmlich zum Gebrauch in gewerblichen Küchen, in 
der Gemeinschaftsverpflegung und Sozialgastronomie sowie im Cateringbereich bestimmt sind.

Speisenausgabewagen nach diesem Dokument werden in oben genannten Einrichtungen genutzt, um zum 
Beispiel an Anfahrwänden und/oder in Einfahrnischen in Speisenausgabeanlagen nach der Normenreihe 
DIN 18865 betrieben zu werden.

Dieses Dokument ist nicht anzuwenden für Ausgabemodule insbesondere Warmausgaben nach der 
Normenreihe DIN 18865, die mit Rollen/Rädern versehen sind.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug genommen, dass einige Teile davon oder 
ihr gesamter Inhalt Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten Verweisungen gilt 
nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug 
genommenen Dokuments (einschließlich aller Änderungen).

DIN 18865 (alle Teile), Großküchengeräte � Ausgabeanlagen

DIN 18867-8, Großküchengeräte � Fahrbare Geräte � Teil 8: Rollen, Anforderungen und Prüfung

DIN 18871-2, Großküchengeräte � Thermische Einrichtungskomponenten � Teil 2: Warmhaltebecken � 

Anforderungen und Prüfung

DIN 18874, Großküchengeräte � Tabletts zum Einschieben � Maße

DIN 33411-5, Körperkräfte des Menschen � Teil 5: Maximale statische Aktionskräfte, Werte

DIN EN 631-1, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln; Speisenbehälter; Teil 1: Maße der 

Behälter

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln � Speisenbehälter � Teil 2: Maße 

des Zubehörs und der Auflagen

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stähle � Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stähle

DIN EN 12571:1999-05, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln � Transporteinheiten für 

fertige Speisen in Speisenbehältern � Thermische und hygienische Anforderungen und Prüfverfahren; Deutsche 

Fassung EN 12571:1998

DIN EN 50396 (VDE 0473-396), Nicht-elektrische Prüfverfahren für Niederspannungskabel und -leitungen

DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1):2020-08, Sicherheit elektrischer Geräte für den Hausgebrauch und ähnliche 

Zwecke � Teil 1: Allgemeine Anforderungen (IEC 60335-1:2010, modifiziert + COR1:2010 + COR2:2011 + 

A1:2013, modifiziert + A1:2013/COR1:2014 + A2:2016 + A2:2016/COR1:2016); Deutsche Fassung 

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A2:2019 + A14:2019

DIN EN 60335-2-49 (VDE 0700-49):2020-12, Sicherheit elektrischer Geräte für den Hausgebrauch und 

ähnliche Zwecke � Teil 2-49: Besondere Anforderungen für elektrische Geräte zum Warmhalten von 

Nahrungsmitteln und Geschirr für den gewerblichen Gebrauch (IEC 60335-2-49:2002 + A1:2008 + A2:2017); 

Deutsche Fassung EN 60335-2-49:2003 + Cor.:2007 + A1:2008 + A11:2012 + A2:2019
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