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Anwendungsbeginn
Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2016-09-01.
Fiir DIN 18867-9:2004-12 besteht eine Ubergangsfrist bis 2017-02-28.
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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes zur Bereitstellung von
Produkten (Produktsicherheitsgesetz — ProdSG).

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,Grofdkiichengerate im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Grofdkiichengerate

erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
kénnen. DIN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehorigen
Priifungen. Im Vordergrund stehen neben Anforderungen an die Sicherheit auch insbesondere solche an die
Gebrauchstauglichkeit von Stapelgerdten (neutral, beheizt oder unbeheizt), die dem heutigen Stand der
Technik bei der Anwendung in gewerbsmafdigen Kiichen entsprechen.

Dieses Dokument bertcksichtigt ergonomische Festlegungen im Sinne DIN EN ISO 26800 Ergonomie —
Genereller Ansatz, Prinzipien und Konzepte.

DIN 18867 Grofskiichengerdte — Fahrbare Gerdte besteht aus folgenden Teilen:
— Teil 1: Servierwagen, Anforderungen und Priifung

— Teil 2: Regalwagen, Anforderungen und Priifung

— Teil 3: Tablett- und Behdlter-Transportwagen, Anforderungen und Priifung
— Teil 4: Tablett-Abrdumwagen, Anforderungen und Priifung

— Teil 5: Bankettwagen beheizt, Anforderungen und Priifung

— Teil 6: Bankettwagen gekiihlt, Anforderungen und Priifung

— Teil 7: Speisenausgabewagen, Anforderungen und Priifung

— Teil 8: Rollen, Anforderungen und Priifung

— Teil 9: Stapelgeriite (neutral, beheizt oder gekiihlt), Anforderungen und Priifung
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Anderungen

Gegeniiber DIN 18867-9:2004-12 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Titel der Norm wurde aktualisiert;

b) Vorwort wurde aktualisiert;

¢) Anwendungsbereich wurde aktualisiert;

d) Normative Verweisungen wurden aktualisiert;

e) Begriffe wurden iiberarbeitet;

f) Bezeichnung wurde liberarbeitet und erganzt;

g) Anforderungen und Priifungen wurden {iberarbeitet;

h) Sicherheitstechnische Anforderungen wurden unter Anforderungen und Priifungen verschoben;
i) Hygieneanforderungen wurden iiberarbeitet;

j) Bedienungsanleitung wurde in Kennzeichnung umbenannt und iiberarbeitet;

k) Literaturhinweise wurden iiberarbeitet.

Friihere Ausgaben

DIN 18865-6: 1992-01
DIN 18867-9: 2004-12
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