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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2011-05-01.
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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes Uber Gerate- und
Produktionssicherheit (GPSG).

Der FNH-Arbeitsausschuss ,GroRRkiichengerate“ hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle
wesentlichen GroRkiichengerate erfasst sind, die vorliegende Norm ,Kihl- und Tiefklhltische® erarbeitet.

Das Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehdrigen Prufungen.
Im Vordergrund stehen Anforderungen an die Sicherheit und insbesondere an die Gebrauchstauglichkeit von

Klhltischen, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in gewerbsmaRigen Kiichen
entsprechen.

DIN 18872, Gro3klichengeréate — Kéltetechnische Einrichtungskomponenten besteht aus:
— Teil 1: Kiihl- und Tiefkiihltische; Anforderungen und Priifung

— Teil 2: Kiihlwannen; Anforderungen und Priifung

— Teil 3: Kihlvitrinen im Ausgabenbereich; Anforderungen und Priifung

— Teil 4: Hochkiihl- und Tiefklihlschrédnke; Anforderungen und Priifung
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fir Gerate zum Kalthalten von gekihlt eingebrachten Speisen, Lebensmitteln und Getranken.
Gerate zum Herunterkiihlen von Speisen fallen nicht in den Anwendungsbereich dieser Norm.

Diese Norm gilt fiir:

— Kihltische, die freistehend oder untergebaut sind im Temperaturbereich oberhalb von -2 °C;

— Tiefkdhltische die freistehend oder untergebaut sind im Temperaturbereich von —6 °C bis —24 °C,;
— Eigenstandige Ausfuhrungen mit Arbeitsplatte als Kuhl- und Tiefkuhltisch; auch auf Rollen.
Dieses Norm gilt nicht fir:

— Gerate zum Schockkiihlen -gefrieren;

— Hochkihlschranke in der Grof3kiiche;

— Gerate zur Lagerung und Portionierung von Speiseeis;

— Fahrbare Gerate zum Speisentransport / zur Speisenverteilung in Bereichen der Gemeinschafts-
verpflegung und des Caterings;

— Haushaltkiihlschranke.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fur die Anwendung von diesem Dokument erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokumentes (einschliellich Anderungen).

DIN 8966, Bestimmung der Lufftemperatur in Verkaufskiihimébeln und gewerblichen Lagerkiihimébeln
DIN 8967, Backbleche, Backéfen, Kiihl- und Gefriereinrichtungen fiir Bdckereien;, Hauptabmessungen

DIN 18865-9, Gro3kiichengerdte — Ausgabeanlagen — Teil 9: Schrankinnenrdume in Standard- und
Hygieneausfiihrung

DIN EN 378 (alle Teile), Kélteanlagen und Wéarmepumpen — Sicherheitstechnische und umweltrelevante
Anforderungen

DIN EN 573-3, Aluminium und Aluminiumlegierungen — Chemische Zusammensetzung und Form von
Halbzeug — Teil 3: Chemische Zusammensetzung

DIN EN 631-1, Werkstoffe und Gegenstédnde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 1: Mal3e
der Behélter

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegensténde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 2: Mal3e
des Zubehoérs und der Auflagen

DIN EN 1672-2, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Hygieneanfo-
rderungen

DIN EN 1774, Zink und Zinklegierungen — Gusslegierungen — In Blockform und in fliissiger Form

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stdhle — Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stahle
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DIN EN 55014-1 (VDE 0875 Teil 14-1),  Elektromagnetische = Vertrdglichkeit —  Anforderungen  an
Haushaltgeréate, Elektrowerkzeuge und &hnliche Elektrogerdte — Teil 1: Stéraussendung

DIN EN 55014-2 (VDE 0875 Teil 14-2),  Elektromagnetische  Vertrdglichkeit —  Anforderungen an
Haushaltgeréte, Elektrowerkzeuge und &hnliche Elektrogerdte — Teil 2: Stérfestigkeit

DIN EN 60335-1 (VDE 0700 Teil 1), Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforderungen

DIN EN 60335-2-89 (VDE 0700 Teil 89), Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-89: Besondere Anforderungen fiir gewerbliche Kiihl- /Gefriergerdte mit eingebautem oder
getrenntem Verfliissigersatz oder Motorverdichter

BGR 111, BG-Regeln — Arbeiten in Kiichenbetrieben des Fachausschusses ,Nahrungs- und
Genussmittel“ der BGZ1)

VDMA 24020-2, Betriebliche Anforderungen an Kélteanlagen — Teil 2: Kélteanlagen mit nicht brennbaren
Kéltemitteln (Sicherheitsgruppe A1 geméaR EN 378)1)

BGR 500:2008-04, BG-Regeln — Betreiben von Arbeitsmitteln')

Verordnung 842/2006, Des Européischen Parlaments und des Rates vom 17. Mai 2006 (iber bestimmte
fluorierte Treibhausgase?)

Verordnung 1516/2007, Des Europdischen Parlaments und des Rates vom 19. Dezember 2007 zur
Festlegung der Standardanforderungen an die Kontrolle auf Dichtheit von ortsfesten Kélte- und Klimaanlagen
sowie von Wéarmepumpen, die bestimmte fluorierte Treibhausgase enthalten, geméal der Verordnung (EG) Nr.
842/2006 des Européischen Parlaments und des Rates?)

3 Begriffe

Fir die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach DIN EN 60335-2-89 und die folgenden
Begriffe.

3.1

Kiihltisch

Einheiten zum Kalthalten von gekihlt eingebrachten Speisen, Lebensmitteln und Getranken in
Ausgabeanlagen und Grol3klicheneinrichtungen fiir Temperaturen oberhalb 2 °C (Temperaturklasse 2) bzw.
-2 °C (Temperaturklasse 1)

Er kann mit einer Arbeitsplatte versehen und mit Fiiien, Rollen oder fiir Sockelaufstellung ausgeristet sein

3.2

Tiefkiihltisch

Einheit zum Lagern von verpackten, tiefgekihlten Produkten, Nahrungsmitteln oder Speisen in
Ausgabeanlagen und Grof3kicheneinrichtungen fur Temperaturen unterhalb -6 °C

Er kann mit einer Arbeitsplatte versehen und mit Fiiien, Rollen oder fiir Sockelaufstellung ausgeristet sein

ANMERKUNG Diese Gerate sind nicht zum Einfrieren von Rohwaren oder Speisen von Raumtemperatur auf -18 °C
Lagertemperatur zu verwenden.

1) Zu beziehen bei: Carl Heymanns Verlag KG, Luxemburger Str. 449, 50939 Koln

2) Nachgewiesen in der DITR-Datenbank der DIN Software GmbH, zu beziehen bei: Beuth Verlag GmbH,
10772 Berlin
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