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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2011-10-01.
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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes Uber Gerate- und
Produktsicherheit (GPSG).

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,GroRkiichengerate im Normenauschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerate (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GrolRkiichengerate
erfasst sind, die vorliegende Norm erarbeitet.

Das Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehdrigen Prufungen.
Im Vordergrund stehen Anforderungen an die Sicherheit und insbesondere an die Gebrauchstauglichkeit von
Kihlwannen, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in gewerbsmaRigen Kichen
entsprechen.

DIN 18872 Grol3kiichengeréte — Kéltetechnische Einrichtungskomponenten besteht aus:

— Teil 1: Kiihl- und Tiefkiihltische

— Teil 2: Kiihlwannen

— Teil 3: Kuihlvitrinen im Ausgabenbereich

— Teil 4: Hochkiihl- und Tiefkiihlschrdnke
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt nur fir Kiihlwannen zum Kalthalten von gekuiihlten unverpackten Speisen in Speisebehaltern
nach DIN EN 631-1 (z. B. Salate) oder zum Kalthalten gekuhlter verpackter Lebensmittel (z. B. Getranke-
flaschen) zum Zwecke der Speisenausgabe bzw. Selbstentnahme.

Diese Norm gilt fir Kiihlwannen, die integriert sein kénnen, in:

— Salattheken;

— Kaltausgaben (Buffets);

— Getrankeausgaben;

nach DIN 18865-7.

Diese Norm gilt nicht fir:

— Gerate zum Herunterkihlen oben aufgefiihrter Lebensmittel;

— Gerate zum Lagern von Lebensmitteln;

— Kihlwannen zur Ausgabe und Prasentation von Speiseeis.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fUr die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieBlich aller
Anderungen).

DIN 8966, Bestimmung der Lufftemperatur in Verkaufskiihimébeln und gewerblichen Lagerkiihimdbeln

Normenreihe DIN EN 378, Kélteanlagen und Wéarmepumpen — Sicherheitstechnische und umweltrelevante
Anforderungen

DIN EN 573-3, Aluminium und Aluminiumlegierungen — Chemische Zusammensetzung und Form von
Halbzeug — Teil 3: Chemische Zusammensetzung und Erzeugnisformen

DIN EN 631-1, Werkstoffe und Gegenstédnde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 1: Mal3e
der Behélter

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegenstédnde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 2: Mal3e
des Zubehérs und der Auflagen

DIN EN 1672-2, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Hygieneanfor-
derungen

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stéhle — Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stdhle
DIN EN 13485, Thermometer zur Messung der Luft- und Produkttemperatur fiir den Transport, die Lagerung
und die Verteilung von gekiihlten, gefrorenen, tiefgefrorenen Lebensmitteln und Eiskrem — Priifung, Leistung,

Gebrauchstauglichkeit

DIN EN 55014-1 (VDE 0875 Teil 14-1), Elektromagnetische Vertréglichkeit — Anforderungen an Haushalt-
geréte, Elektrowerkzeuge und &hnliche Elektrogerédte — Teil 1: Stéraussendung
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