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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes Uber technische
Arbeitsmittel (Geratesicherheitsgesetz).

Der FNH-Arbeitsausschuss ,GroRRkiichengerate* hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle
wesentlichen GroRRkiichengerate erfasst sind, den vorliegenden Norm-Entwurf erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehdrigen
Prifungen. Im Vordergrund stehen Anforderungen an die Sicherheit und insbesondere an die Gebrauchs-
tauglichkeit von Kuhlvitrinen im Ausgabenbereich, die dem heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in
gewerbsmaRigen Kichen entsprechen.

Durch diese Norm werden bereits bestehende Européische Normen erganzt. Es ist geplant, dass das Erfullen
dieser Norm ein Bestandteil der Anforderungen zum Erreichen des HKI-Qualitatszeichens wird. Das Fihren
des HKI-Qualitatszeichens ist freiwillig.

Informationen zum HKI-Qualitatszeichen sind zu beziehen bei:

HKI Industrieverband Haus, Heiz- und Kiichentechnik e.V. ¢ Postfach 11 07 37 ¢+ 60042 Frankfurt am Main
Telefon: 069/25 62 68-0 * Telefax: 069/23 59 64

DIN 18872 Gro3kiichengeréte — Kéltetechnische Einrichtungskomponenten besteht aus:

— Teil 1: Kiihlschrénke und -tische

— Teil 2: Kalthaltebecken

— Teil 3: Kiihlvitrinen im Ausgabenbereich

1 Anwendungsbereich
Dieses Dokument gilt fir Ausgabekuhlvitrinen und Lagerkuhlvitrinen fir den Ausgabebereich.

Kuhlvitrinen nach dieser Norm sind nicht flr das Herunterkiihlen von Speisen, sondern nur zum Kalthalten
gekuhlter Speisen vorgesehen.

Kuahlvitrinen nach dieser Norm sind nicht fur die Lagerung von unverpackten Lebensmitteln z. B. Torten
geeignet.

Deren Anwendungsbereich beschrankt sich auf:

— Integration in Ausgabeanlagen;

— Integration in Arbeitstischkombinationen;

— als eigenstandige Einheit (nicht eingebaut) auch auf Rollen.

Diese Norm gilt nicht fir Vitrinen zum Verkauf (Verkaufsregale ...) und zur Lagerung nach DIN EN 441.
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2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fur die Anwendung von diesem Dokument erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokumentes (einschlieRlich Anderungen).

DIN 10508, Lebensmittelhygiene — Temperaturen fiir Lebensmittel

DIN 18865-7, GroBkiichengeréte — Ausgabeanlagen, Kaltausgabegeréte (gekdihlt)

DIN 18865-8, Gro3kiichengeréte — Ausgabeanlagen, Aufbauten gekiihlt

DIN 18867-7, GroBkiichengeréte — Fahrbare Geréte — Teil 7: Speisentransport- und Ausgabewagen

DIN 18868-1, Gro3kiichengeréte — Nicht-Thermische Einrichtungskomponenten — Teil 1: Schrénke — Malle,
Anforderungen, Priifung

Normenreihe
DIN EN 378, Kélteanlagen und Wéarmepumpen — Sicherheitstechnische und umweltrelevante Anforderungen

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stahle — Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stahle

DIN EN 12150-1, Glas im Bauwesen — Thermisch vorgespanntes Kalknatron-Einscheibensicherheitsglas —
Teil 1: Definition und Beschreibung

DIN EN 13024-1, Glas im Bauwesen — Thermisch vorgespanntes Borosilicat-Einscheibensicherheitsglas —
Teil 1: Definition und Beschreibung

DIN EN 13485, Thermometer zur Messung der Luft- und Produkttemperatur fiir den Transport, die Lagerung
und die Verteilung von gekiihlten, gefrorenen, tiefgefrorenen Lebensmitteln und Eiskrem — Priifung, Leistung,
Gebrauchstauglichkeit

DIN EN 55014-1 (VDE 0875 Teil 14-1),  Elektromagnetische  Vertrdglichkeit —  Anforderungen  an
Haushaltgeréte, Elektrowerkzeuge und dhnliche Elektrogeréte — Teil 1: Stéraussendung

DIN EN 55014-2 (VDE 0875 Teil 14-2),  Elektromagnetische  Vertrdglichkeit —  Anforderungen an
Haushaltgeréte, Elektrowerkzeuge und dhnliche Elektrogeréate — Teil 2: Storfestigkeit

DIN EN 60335-1 (VDE 0700 Teil 1), Sicherheit elektrischer Geréte flir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforderungen

DIN EN 60335-2-24 (VDE 070 Teil 24), Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-24: Besondere Anforderungen fiir Kiihl-/Gefriergeréte, Speiseeis- und Eisbereiter

DIN EN 60335-2-89 (VDE 070 Teil 89), Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-89: Besondere Anforderungen fiir gewerbliche Kiihl-/Gefriergerdte mit eingebautem oder
getrenntem Verfliissigersatz oder Motorverdichter

DIN EN 60704-1, Elektrische Geréte fiir den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke — Priifvorschriften fiir die
Bestimmung der Luftschallemission — Teil 1: Allgemeine Anforderungen

BGR 111, BG-Regeln — Arbeiten in Kiichenbetrieben des Fachausschusses ,Nahrungs- und
Genussmittel“ der BGZ")

GVU-R 111 (bisher UV 16.9), Regeln fiir Sicherheit und Gesundheitsschutz 2)

1) Zu beziehen bei: Carl Heymanns Verlag KG, Luxemburger Str. 449, 50939 Kdln
2) Zu beziehen bei: Bundesverband der Unfallkassen, Fockensteinstralle 1, 81539 Miinchen
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BGV D4, Berufsgenossenschaftliche Vorschrift fiir Sicherheit und Gesundheit bei der Arbeit — Unfallver-
hiitungsvorschrift Kélteanlagen, Warmepumpen und Kiihleinrichtungen 1)

LFGB, Lebensmittel-, Bedarfsgegenstédnde und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und Futtermittel-
gesetzbuch [LFGB]) 3)

EGV 852/04, Verordnung (EG) des Européischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 liber Lebens-
mittelhygiene 3)

3 Begriffe
Far die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

31
Speiseausgabe
Ausgabe von verzehrfertigen Speisen innerhalb eines Zeitraumes von max. 2 h bis zum Verzehr

3.2

Kihlvitrine fiir den Ausgabebereich

Komponente in der Speiseausgabe, die der Vergrolterung der Schau- und Ausgabeflache und aus Griinden
der Hygiene dem Schutz der verzehrfertigen verpackten und unverpackten Speisen dienen

3.21

Ausgabekiihlvitrine

Kahlvitrine zum kurzfristigen Kihlhalten von verzehrfertigen verpackten und unverpackten Speisen wahrend
der Ausgabe

ANMERKUNG Im Sinne des HACCP-Konzepts endet die Prozesskette mit der Ausgabe.

3.2.2

Lagerkiihlvitrine

Kuhlvitrine, die zusatzlich fur die Lagerung von verzehrfertigen verpackten Speisen nach der Ausgabe genutzt
werden kann

ANMERKUNG Im Sinne des HACCP-Konzepts kann die Prozesskette fortgesetzt werden.

3.3
Kiihlraumvolumen
nutzbares Volumen zum Einstellen von Speisen

3.4

Kalteanlage

Warmepumpe

Kombination miteinander verbundener, kéltefUhrender Teile, die einen geschlossenen Kaltekreislauf bilden, in
dem das Kaltemittel umlduft, um Wéarme zu entziehen und abzugeben (d. h. Kiihlung, Erwdrmung)

3.5

Kéltesatz

fabrikmaRig komplett hergestellte Kalteanlage in einem geeigneten Raum und/oder Gehause, die in einem
oder mehreren Abschnitten gefertigt und transportiert wird und deren kaltefihrenden Teile am Aufstellungsort
nicht mehr verbunden sind, auf3er durch Verbindungs- und Trennarmaturen

1)  Siehe Seite 4

3) Nachgewiesen in der Datenbank der DIN Software GmbH, zu beziehen bei: Beuth Verlag GmbH,
10772 Berlin (Hausanschrift: Burggrafenstr. 6, 10787 Berlin).
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