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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2013-04-01.
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Vorwort

Dieses Dokument enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes zur Bereitstellung von
Produkten (Produktsicherheitsgesetz — ProdSG).

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,GroRkichengerate im Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GroRkichengerate
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Es wird auf die Mdglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berihren
kénnen. Das DIN [und/oder die DKE] sind nicht daflir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen
Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehdrigen
Prafungen. Im Vordergrund stehen Anforderungen an die Sicherheit und insbesondere an die
Gebrauchstauglichkeit von Schnellkiihlern/Schockfrostern, die dem heutigen Stand der Technik bei der
Anwendung in gewerbsmaRigen Klchen entsprechen.

DIN 18872 Grof3kiichengeradte — Kéltetechnische Einrichtungskomponenten besteht aus:

— Teil 1: Kiihl- und Tiefkiihltische; Anforderungen und Priifung

— Teil 2: Kiihiwannen; Anforderungen und Priifung

— Teil 3: Kiihlvitrinen im Ausgabenbereich; Anforderungen und Priifung

— Teil 4: Kiihl- und Tiefkiihlschrdnke; Anforderungen und Priifung

— Teil 5: Schnellkiihler und Schockfroster; Anforderungen und Priifung

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: DIN 18872-5:2013-04


http://www.avadocuments.com/doc/din-18872-5-2013-04
http://www.avadocuments.com/doc/din-18872-5-2013-04

DIN 18872-5:2013-04

1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument gilt fir Gerate zum Konservieren durch Schnellkiihlen bzw. Schockfrosten von Speisen,
Backwaren und anderen Lebensmitteln.

Dieses Dokument gilt fur:

— Schnellkihler und Schockfroster sowie Schnellkiihler/Schockfroster Kombigerate fiir den gewerblichen
Bereich

Dieses Dokument gilt nicht fir:
— Haushaltsgefriergerate

— Gewerblich Tiefklhlgerate nach DIN 18872-1 und DIN 18872-4

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fir die
Anwendung von diesem Dokument erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokumentes
(einschlieBlich Anderungen).

DIN 8966, Bestimmung der Lufftemperatur in Verkaufskiihimébeln und gewerblichen Lagerkiihimébeln
DIN 8967, Backbleche, Backéfen, Kiihl- und Gefriereinrichtungen fiir Bdckereien — Hauptabmessungen
DIN 10508, Lebensmittelhygiene — Temperaturen fiir Lebensmittel

DIN 18860-2, GroBkiichengerdte — Arbeitstische — Teil 2: Arbeitstische mit Schrankunterbauten;
Anforderungen und Priifung

DIN 18865-9, Gro3kiichengerédte — Schrankinnenrdume in Standard- und in Hygieneausfiihrung
DIN 18866, Gro3kiichengerédte — Heillumluftgeréte und Heilluftddmpfer — Anforderungen und Priifung
DIN 18867-2, GroBkiichengerédte — Fahrbare Gerédte — Teil 2:Regalwagen

DIN 18872-1, GroBkiichengerédte — Kéltetechnische Einrichtungskomponenten — Teil 1: Kihl- und Tiefkihl-
tische — Anforderungen und Priifung

DIN 18872-4, Gro3kiichengeridte — Kaéltetechnische Einrichtungskomponenten — Teil 4: Kiihl- und Tiefkiihl-
schrénke — Anforderungen und Priifung

Normenreihe DIN EN 378, Kélteanlagen und Wédrmepumpen — Sicherheitstechnische und umweltrelevante
Anforderungen

DIN EN 573-3, Aluminium und Aluminiumlegierungen — Chemische Zusammensetzung und Form von
Halbzeug — Teil 3: Chemische Zusammensetzung

DIN EN 631-2, Werkstoffe und Gegensténde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehélter — Teil 2: Mal3e
des Zubehoérs und der Auflagen

DIN EN 1672-2, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Hygieneanfor-
derungen

DIN EN 1673, Nahrungsmittelmaschinen — Stikken-Backéfen — Sicherheits- und Hygieneanforderungen
DIN EN 1774, Zink und Zinklegierungen — Gusslegierungen — In Blockform und in fllissiger Form

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stdhle — Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stéhle
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DIN EN 55014-1 (VDE 0875-14-1), Elektromagnetische Vertraglichkeit — Anforderungen an Haushaltgeriéte,
Elektrowerkzeuge und &hnliche Elektrogerdte — Teil 1: Stéraussendung

DIN EN 55014-2 (VDE 0875-14-2), Elektromagnetische Vertraglichkeit — Anforderungen an Haushaltgeréte,
Elektrowerkzeuge und &hnliche Elektrogerdte — Teil 2: Storfestigkeit

DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1), Sicherheit elektrischer Geréte flir den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke —
Teil 1: Allgemeine Anforderungen

DIN EN 60335-2-89 (VDE 0700-89), Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-89: Besondere Anforderungen fiir gewerbliche Kiihl- /Gefriergeréte mit eingebautem oder
getrenntem Verfliissigersatz oder Motorverdichter

DIN EN 60529 (VDE 0470-1), Schutzarten durch Gehéduse (IP-Code)

VDMA 24020-2, Betriebliche Anforderungen an Kélteanlagen — Teil 2: Kélteanlagen mit nicht brennbaren
Kéltemitteln (Sicherheitsgruppe A1 geméaR EN 378) 1)

BGR 111, BG-Regeln — Arbeiten in Kiichenbetrieben des Fachausschusses ,Nahrungs- und Genussmittel*
der BGZ?2)

BGR 500:2008-04, BG-Regeln — Betrieb von Arbeitsmitteln 2)

Verordnung 842/2006, Des Européischen Parlaments und des Rates vom 17. Mai 2006 (iber bestimmte
fluorierte Treibhausgase ")

Verordnung 1516/2007, Des Europdischen Parlaments und des Rates vom 19. Dezember 2007 zur
Festlegqung der Standardanforderungen an die Kontrolle auf Dichtheit von ortsfesten Kélte- und Klimaanlagen
sowie von Wérmepumpen, die bestimmte fluorierte Treibhausgase enthalten, geméal der Verordnung (EG) Nr.
842/2006 des Européischen Parlaments und des Rates R

3 Begriffe
Fir die Anwendung dieser Norm gelten die folgenden Begriffe.

3.1

Schnellkiihler

Gerat zum herunterkiihlen von garheiflen Speisen sowie Lebensmitteln und Backwaren auf Temperaturen
oberhalb 0 °C.

3.2

Schockfroster

Gerat zum Schockfrosten von garheilen Speisen sowie Lebensmitteln und Backwaren sowie zur
Konservierung von Speiseeis auf Temperaturen unterhalb —18 °C.

33
Kombigerat
Vereinigt die Anforderungen aus 3.1 und 3.2

34

Standgerat

frei aufstellbarer bodenstehender Schnellkihler mit eigenem Chassis, der direkt auf dem Boden aufgestellt
werden kann und mit Fif3en, Rollen oder fur Sockelaufstellung nach DIN 18860-2 ausgeliefert wird

1) Nachgewiesen in der DITR-Datenbank der DIN-Software GmbH, zu beziehen bei: Beuth Verlag GmbH, 10772 Berlin
2) Zu beziehen durch: Carl Heymanns Verlag KG, Luxemburger Str. 449, 50939 Kaéln
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