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Vorwort

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,GroRRkichengerate im Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GroRkichengerate
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Festlegungen zur Methodik von Energieverbrauchsmessungen von HeiBluft-
dampfern, die dem heutigen Stand der Technik entsprechen.

Es wird auf die Mdglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte beriihren kénnen.
Das DIN [und/oder die DKE] sind nicht daflir verantwortlich, einige oder alle diesbezliglichen Patentrechte zu
identifizieren.

DIN 18873 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GroBkiichengeréten besteht aus:
— Teil 1: HeiBBluftddmpfer

— Teil 2: Gewerbliche Heil3getrédnkebereiter

— Teil 3: Friteusen

— Teil 4: HeiBumluftbackéfen

— Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen

— Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen
— Teil 7: Etagenbackdfen

— Teil 8: Regeneriersysteme

— Teil 9: Kochzonen

— Teil 10: Eismaschinen

— Teil 11: Durchlaufkiihler fiir Getrdnkeschankanlagen

— Teil 12: Bratéfen

— Teil 13: Mikrowellen-Kombinationsgeréte
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Anderungen
Gegeniiber DIN 18873-1:2010-07 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Aufnahme im Anwendungsbereich, dass die Prufung keine Ruckschlisse auf die Garqualitédt zulasst
(Abschnitt 1);

b) Aufnahme des Messens des Energie- und Wasserverbrauchs unter Last im Kombibetrieb in der Liste der
Messung (Abschnitt 4.5);

c) Anderung der Beladung im Dampftest unter Last (Abschnitt 8.3, Absatz 1 und 2);
d) Berechnung der Energiedifferenzaufnahme des Deckels im Dampftest unter Last (neue Gleichung 4);

e) Einbeziehung der Energiedifferenzaufnahme des Deckels in den Gesamtenergieverbrauch (Gleichung 4
in Gleichung 5 geéndert);

f)  Anforderungen an die Messung des Energie- und Wasserverbrauchs unter Last im Kombibetrieb
aufgenommen (neuer Abschnitt 9);

g) Literaturhinweise aktualisiert.

Friihere Ausgaben

DIN 18873-1: 2010-07
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1 Anwendungsbereich

Dieser Teil der Norm gilt fur HeiRluftddmpfer in GroRkuchen und anderen lebensmittelverarbeitenden
Betrieben, die nach Art und Ausflhrung fir den gewerbsmaRigen Gebrauch bestimmt sind. Er gilt nicht fur
Haushaltsgerate.

Dieser Teil der Norm legt Anforderungen an die Messung von Energie- und Wasserverbrauch so wie der
sensiblen und latenten Warmeabgabe fest.

Die Ergebnisse dieser Norm lassen keinen Riickschluss auf die Garqualitat des Gerates zu.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fur die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieBlich aller Anderungen).

DIN EN 437, Priifgase — Priifdriicke — Gerétekategorien

DIN EN 50304/DIN EN 60350:2009-10, Elektrische Herde, Kochmulden, Backdfen und Grillgerate fiir den
Hausgebrauch — Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften

3 Begriffe
Fir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

31

HeiBluftdampfer

Gerat, in dem vorzugsweise folgende Gar- bzw. Aufbereitungsvorgdnge von Speisen durchgefihrt werden:
Backen, Blanchieren, Braten, Dampfen, Diinsten, Garen, Grillen, Konservieren/Pasteurisieren, Quellen,
Regenerieren, Toasten, Uberbacken, Garen im Vakuum-Beutel (cuisson sous vide)

Folgende Betriebsarten sind beim Garen bzw. Aufbereiten zu unterscheiden:
— HeiBluftgaren in Heil3luft;

— Niedrig-Temperatur-Dampfen (NT-Dampfen) in feuchter, gesattigter Luft;
— Dampfen in drucklosem Wasserdampf;

— kombiniertes Garen in einem Gemisch von Heil3luft und Wasserdampf

Die Gar- und Aufbereitungsvorgange laufen je nach Einstellung (Programmwabhl) einzeln oder nacheinander
ab, ohne dass in den Garablauf eingegriffen werden muss.

Die Erhitzung der Luft bzw. des Dampfes im Garraum erfolgt durch BerGhrung mit Warmeubertragungs-
flachen, wie z. B. Heizkdrpern, wobei eine Umwalzung durch Ventilator(en) stattfindet; eine Vermischung mit
heilken Abgasen wird ausgeschlossen.

[DIN 18866:2003-06]

3.2
Garraum
Innenraum des Heilluftdampfers, der dampfdicht ist und mit einer TUlr dampfdicht verschlossen wird

ANMERKUNG Die Tir kann eine Sichtscheibe enthalten.

[DIN 18866:2003-06]
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3.3

nutzbares Garraumvolumen

Produkt aus der Flache des grofiten Einschubteils, der Anzahl der Einschiibe und dem Einschubabstand
ANMERKUNG  Das Volumen ¥ wird in dm3 angegeben.

[DIN 18866:2003-06]

3.4
sensible Warme

0Os

Warme, die zu einer unmittelbaren Temperaturerhéhung fihrt und damit direkt messbar ist
ANMERKUNG Die Einheit der sensiblen Warme ist Joule und als Warmestrom J/s (W).

3.5
latente Warme

9,

Warme, die bei einem Phasenibergang erster Ordnung (Kondensation) abgegebene Warmemenge, ohne das
dies zu einer Temperaturanderung fuhrt

ANMERKUNG Die Einheit der latenten Warme ist Joule und als Warmestrom J/s (W).

4 Liste der Messungen

4.1 Aufheizzeit

Messung der Aufheizzeit (Abschnitt 6).

4.2 Energie- und Wasserverbrauch im Leerlauf

Messung des Energie- und Wasserverbrauches im Leerlauf (sensible Warmeabgabe) (6.3).

4.3 Energie- und Wasserverbrauch unter Last im HeiBumluftbetrieb

Messung des Energie- und Wasserverbrauches unter Last im HeiRumluftbetrieb (Abschnitt 7).

4.4 Energie- und Wasserverbrauch unter Last im Dampfbetrieb

Messung des Energie- und Wasserverbrauches unter Last im Dampfbetrieb (Abschnitt 8).

4.5 Energie- und Wasserverbrauch unter Last im Kombibetrieb

Messung des Energie- und Wasserverbrauchs unter Last im Kombibetrieb (Abschnitt 9)
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