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Vorwort 

Der NA 040-05-02 AA �Großküchengeräte� im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und Wärmgerät (FNH) hat 
im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Großküchengeräte erfasst sind, das 
vorliegende Dokument erarbeitet. 

Dieses Dokument beinhaltet Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von 
Regeneriersystemen die dem heutigen Stand der Technik entsprechen. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

DIN 18873 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Großküchengeräten besteht aus: 

� Teil 1: Heißluftdämpfer 

� Teil 2: Gewerblich Heißgetränkebereiter 

� Teil 3: Fritteusen 

� Teil 4: Heißumluftbacköfen 

� Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen 

� Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen 

� Teil 7: Etagen-Brat- und Backöfen 

� Teil 8: Regeneriersysteme 

� Teil 9: Kochzonen 

� Teil 10: Eismaschinen 

� Teil 11: Durchlaufkühler für Getränkeschankanlagen

� Teil 12: Bratöfen 

� Teil 13: Mikrowellen-Kombinationsgeräte 

� Teil 14: Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kühlung und CO2-Anreicherung 

� Teil 15: Doppelwandige Kochkessel und Schnellkochkessel mit drucklosem Kochraum 

� Teil 16: Gewerbliche Küchenmaschinen 

� Teil 17: Nudelkocher 

� Teil 18: Waffelbackgeräte 

� Teil 19: Brat- und Grillgeräte 

� Teil 20: Crepe und Poffertjes-Backgeräte 

� Teil 21: Tellerspender (beheizt, in fahrbarer Ausführung) 

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument können über die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch 
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden. 
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