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Vorwort

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,GroRRkichengerate” im Normausschuss Heiz-, Koch- und Warm-
gerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen GroRkiichengerate erfasst
sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berUhren
kénnen. Das DIN [und/oder DKE] sind nicht daflir verantwortlich, einige oder alle diesbeziglichen
Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument beinhaltet Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Regenerier-
systemen, die dem heutigen Stand der Technik entsprechen.

DIN 18873, Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Gro3kiichengeréten besteht aus:
— Teil 1: Hei8luftdampfer

— Teil 2: Gewerblich Hei3getrdnkebereiter

— Teil 3: Fritteusen

— Teil 4: HeiBumluftbackéfen

— Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen

— Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen
— Teil 7: Etagenbackdfen

— Teil 8: Regeneriersysteme

— Teil 9: Kochzonen

— Teil 10: Eismaschinen

— Teil 11: Durchlaufkiihler fiir Getrénkeschankanlagen

— Teil 12: Bratéfen

— Teil 13: Mikrowellen Kombinationsgeréte

— Teil 14: Netzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kiihlung und CO,-Anreicherung
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fir Regeneriersysteme in GroRkichen und anderen lebensmittelverarbeitenden Betrieben, die
nach Art und Ausfihrung fur den gewerbsmaRigen Gebrauch bestimmt sind. Sie gilt nicht fur Haushaltsgerate.

Diese Norm legt Anforderungen an die Messung des Energieverbrauchs entsprechender Regeneriersysteme
fest.

Die Ergebnisse dieser Norm lassen keinen Rickschluss auf die Regenerierqualitdt des Gerates zu.

2 Begriffe
Fir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

21
Regeneriergerat
Einrichtung zum Erhitzen/Erwarmen von tiefgeklhlten oder abgekuhlten Speisen auf Verzehrtemperatur

Anmerkung 1 zum Begriff: ~ Dieses Gerat gart nicht die Speisen.

2.2
Tablettsystem
Speise in portionierter Form wird auf einem Tablett an den Verpflegungsteilnehmer ausgegeben

2.3
GroRgebindesystem
Speise wird in unportionierter Form erst am Ausgabeort portioniert

24
HeiBluft
Regenerieren der Speisen erfolgt durch die Umwalzung der im System erwarmten Luft

25

Kontaktwarme

Regenerieren der Speisen erfolgt Uber die im System erwarmten Kontaktflachen wobei spezielle Geschirrteile
notwendig sind

2.6

Speisenbehilter

Behalter fiir den Gebrauch bei der Lagerung, der Vorbereitung, dem Garen, dem Transport, der Ausgabe, der
Verteilung und der Entsorgung von Lebensmitteln in Arbeitsablaufen des Catering

[Quelle: DIN EN 631-1:1994-01]
2.7
Deckel

Abdeckung fiir einen Behalter

[Quelle: DIN EN 631-1:1994-01]
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