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Gas-appliances with atmospheric gasburners for installations in bakeries and confectioneries

Diese Norm enthalt in den Abschnitten 4, 6 und 7 (Einzelheiten siehe Erlauterungen) sicherheitstechnische Festlegungen

im Rahmen des Gesetzes uber technische Arbeitsmittel.

Beginn der Gultigkeit
Diese Norm gilt ab 1. Mai 1978

Diese Norm wurde vom DIN Deutsches Institut fiir Normung e.V. in Zusammenarbeit mit dem DVGW Deutscher Verein
des Gas- und Wasserfaches erarbeitet. Sie ist in das DVGW-Regelwerk ,Gas" aufgenommen worden.
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1 Geltungsbereich und Zweck

1.1 Diese Norm gilt fur Begriffe, Anforderungen und
Prifung von Gasverbrauchseinrichtungen fiir Béackerei-
und Konditoreianlagen, die mit Gasen nach dem DVGW-
Arbeitsblatt G 260 betrieben werden und zwar fur
Spezialkocher,

Baumkuchenmaschinen,

Fettbackapparate und Backofen.

1.2 Zur mitgeltenden Norm DIN 3362 Teil 1 bis Teil 3 sind
in der vorliegenden Norm zusatzliche Anforderungen mit
entsprechenden Priifbestimmungen bzw. zulassigen Ab-

weichungen festgelegt. Diese gelten vorrangig vor den
Festlegungen aus DIN 3362 Teil 1 bis Teil 3.

1.3 Ausfiihrungsarten, die infolge der technischen Wei-
terentwicklung von den Festlegungen dieser Norm in
Einzelheiten abweichen, kénnen auf Antrag von einem
SonderausschuB als normgerecht anerkannt werden. Der
Antrag ist zu richten an den NA Gastechnik, Frankfurter
Allee 27, 6236 Eschborn. Dem Antrag ist ein Priifbericht
einer vom NA Gastechnik anerkannten neutralen Priif-
stelle beizufiigen. Die Priifstelle hat bei der Priifung die
Festliegungen dieser Norm sinngemaB ‘anzuwenden.

Fortsetzung Seite 2 bis 4
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NormenausschuB Gastechnik (NAGas) im DIN Deutsches Institut fir Normung e.V.
NormenausschuB Heiz-, Koch- und Warmgerat (FNH) im DIN
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Seite 2 DIN 30 683 Teil 1

Uber die Anerkennung der Normgerechtheit entscheidet
der SonderausschuB nach Anhéren des Antragstellers in
folgender Besetzung:

a) Obmann des Arbeitsausschusses ,Gasverbrauchsein-
richtungen* und dessen Stellvertreter

b) Leiter der Priifstelle, bei der die Priifung durchgefiihrt
wurde

c) Geschaftsfihrer des NAGas

d) Vertreter der Berufsgenossenschaft aus dem Arbeits-
ausschuB ,Gasverbrauchseinrichtungen® des NAGas

e) Geschaftsfiihrer des FNH
f) Geschaftsfuhrer des VFG

Die Entscheidung der Anerkennung der Normgerechtheit
hat sich danach zu richten, ob die nach dieser Norm an Gas-
verbrauchseinrichtungen fiir Béckerei- und Konditorei-
anlagen in bezug auf Sicherheit, Funktionsfahigkeit usw.
zu stellenden Anforderungen auf andere Weise als in der
Norm vorgesehen, erfiillt sind.

Die vom SonderausschuB ausgesprochene Anerkennung
der Normgerechtheit bedarf zu ihrer Wirksamkeit der
Bestatigung durch den fiir DIN 30 683 Teil 1 zustandigen
ArbeitsausschuB.

Der Antrag auf Anerkennung der Normgerechtheit gilt
als Normungsantrag. Die Anerkennung der Normgerecht-
heit durch den SonderausschuB gilt als Annahme des
Normungsantrages. Er ist im Normenanzeiger der DIN-
Mitteilungen mit dem Hinweis zu verdffentlichen, daB es
beabsichtigt sei, eine entsprechende Folgeausgabe der
Norm im Kurzverfahren herauszugeben. Sobald die fur
das Kurzverfahren zur Stellungnahme eingeraumte Frist
von 4 Wochen abgelaufen ist, ohne daB Einspriche einge-
gangen sind, hat die Bestatigung der Anerkennung der
Normgerechtheit durch den ArbeitsausschuB die Wirkung
der Verabschiedung der Folgeausgabe.
Die Anschriften der Priifstellen sind zu erfahren bei:
— NormenausschuB Gastechnik (NAGas), Frankfurter
Allee 27, 6236 Eschborn
— DVGW Deutscher Verein des Gas- und Wasserfaches,
Postfach 5240, 6236 Eschborn

2 Mitgeltende Normen

DIN 3255 Teil 1 Einstellglieder fir Gasverbrauchsein-
richtungen zum Kochen, Backen und
Grillen

DIN 3255 Teil 2 Einstellglieder fiir Gasverbrauchsein-
richtungen zur Raumheizung

DIN 3258 Teil 1 Flammeniiberwachung an  Gasver-
brauchseinrichtungen; Ziindsicherungen
DIN 3362 Teil 1 Gasverbrauchseinrichtungen mit Bren-

nern ohne Geblase; Begriffe, Anforde-
rungen, Kennzeichnung

DIN 3362 Teil 2 Gasverbrauchseinrichtungen mit Bren-
nern ohne Geblése; Priifgase

DIN 3362 Teil 3 Gasverbrauchseinrichtungen mit Bren-
nern ohne Geblase; Prifung

DIN 3363 Gasverbrauchseinrichtungen fiur GroB8-
kuchenanlagen

DIN 3380 Gas-Druckregelgerate fiir  Eingangs-
driicke bis 100 bar

DIN 3392 Gasdruckregler fiir Gasverbrauchsein-

richtungen
DIN 3393 Teil 2 Mehrfachstellglieder fiir Gasverbrauchs-
einrichtungen; Temperaturregler und
-begrenzungseinrichtungen
Temperaturregel- und -begrenzungs-
einrichtungen fiir Warmeerzeugungs-
anlagen

DIN 3440

DIN 4788 Teil 1 Gasbrenner; Gasbrenner ohne Geblase
DIN 4788 Teil 3 Gasbrenner; Flammeniberwachungs-
einrichtungen, Flammenwachter, Steuer-
gerate und Feuerungsautomaten

(z. Z. noch Entwurf) GroBkichengerate;
Friteusen

Zu beziehen durch:

Beuth Verlag GmbH, BurggrafenstraBe 4-10, 1000 Berlin 30
oder KamekestraBe 2-8, 5000 Koln 1.

DIN 18 856

3 Begriffe
3.1 Allgemeine Begriffe
Die in diesem Teil der Norm verwendeten allgemeinen

Begriffe sind in der mitgeltenden Norm DIN 3362 Teil 1
bzw. DIN 3362 Teil 3 erlautert.

3.2 Kocher an Riithr- und Schlagmaschinen
Kocher an Riihr- und Schlagmaschinen sind Einrichtungen,
die beweglich befestigte Ringbrenner haben, die zum Er-
wiarmen von Rihrgut dienen.

3.3 Baumkuchenmaschine
Die Baumkuchenmaschine ist eine Einrichtung zum

Backen von Baumkuchenstammen und Baumkuchen-
torten, bei der sich das Backgut dreht.

3.4 Fettbackapparate
Fettbackapparate sind Einrichtungen, in denen verschie-
dene Gebiacksorten schwimmend in Ol oder anderen
Fetten gebacken werden.

3.5 Backofen

Der Backofen ist eine Einrichtung, die dazu dient, Ge-
back fir den Verzehr herzustellen.

3.6 Beheizung
3.6.1 Direkte Beheizung

Die direkte Beheizung des Backofens ist ein Vorgang, bei
dem die Verbrennungsgase durch den Backraum strémen.

3.6.2 Indirekte Beheizung

Die indirekte Beheizung des Backofens ist ein Vorgang,
bei dem die Verbrennungsgase nicht durch den Backraum
stromen.

4 Sicherheitstechnische Anforderungen

Zusitzlich zu DIN 3362 Teil 1 gelten die Abschnitte 4.1
bis 4.5.

4.1 Allgemeine Anforderungen

4.1.1 Werkstoffe
Alle mit Lebensmitteln in Verbindung kommenden Werk-
stoffe miissen physiologisch unbedenklich sein.

4.1.2 Brenner

Bei Gefihrdung durch Schwitzwasser miissen die Bren-
ner — zumindest im Bereich der Brennerdffnungen — aus
korrosionsbestandigem Material hergestellt sein.

4.1.3 AbgasanschluB und Abgasabfiihrung

Alle Gasverbrauchseinrichtungen miissen einen Abgas-
stutzen zum AnschiuB an eine Abgasanlage haben. Gas-
verbrauchseinrichtungen mit einer Nennwarmebelastung
bis einschlieBlich 14 kW — auBer Backdfen — kdnnen auch
ohne Abgasstutzen (Typ A) gebaut sein. Bei diesen Gas-
verbrauchseinrichtngen miissen die Austrittséffnungen
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