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Gasfired catering equipment; glass ceramic hobs requirements and testing

Diese Norm enthdlt in den Abschnitten 4 bis 7 sicherheitstechnische Festlegungenim Sinne des Gesetzes iibertechnische
Arbeitsmittel (Geradtesicherheitsgesetz).

Beginn der Giiltigkeit

% Diese Norm gilt ab 1. Juli 1992.
§ Fiir diese Norm gilt jedoch eine Einfuhrungsfrist von 6 Monaten, da Produktionsumstellungen erforderlich werden kénnen.
£
3 Diese Norm wurde vom DIN Deutsches Institut fiir Normung e.V.im Einvernehmen mit dem DVGW Deutscher Verein des
> Gas- und Wasserfaches e.V. aufgestellt. Sie soll in das Regelwerk ,Gas" des DVGW einbezogen werden.
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1 Anwendungsbereich
Nach DIN 3363 1), Abschnitte 1.1 und 1.2
Diese Norm gilt fiir Begriffe, Anforderungen und Prifung

Uber die Festlegungen in DIN 3363 1) hinaus sind in der
vorliegenden Norm zusdtzliche Anforderungen mit ent-
sprechenden Priifungen bzw. zuldssigen Abweichungen
festgelegt. Diese gelten vorrangig vor den Festlegungen

von Gasgeréten fiir GroBkiichenanlagen, deren Kochteil
eine durchgehende nutzbare Kochfliche aus einer Glas-
keramikplatte mit einer oder mehreren Brennstellen hat.

in DIN 3363.
1) Ausgabe Juli 1979
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2 Begriffe
Nach DIN 3363/07.79, Abschnitt 3

21 Kochfeld

Ein Kochfeld ist das Kochgerdt mit Kochfliche aus Glas-
keramik mit einer oder mehreren Brennstellen, die ihre War-
me auf Kochzonen sowie gegebenenfalls Warmhaltezonen
und/oder Fortkochzonen (bertragen (aus: DIN 3360
Teil 5/02.87).

2.2 Kochflache

Eine Kochflache ist die durchgehende obere Flache des
Kochfeldes (aus: DIN 3360 Teil 5/02.87).

2.3 Kochzone

Eine Kochzone ist der beheizbare Bereich der Kochfldche,
der sich Uber einer Brennstelle befindet (aus: DIN 3360
Teil 5/02.87).

2.4 Warmbhaltezone (Fortkochzone)

Eine Warmhaltezone (Fortkochzone) ist der Bereich der
Kochfldche, der von Verbrennungsgasen, gegebenenfalls
unter Verwendung eines zusatzlichen Brenners, erwéarmt
wird (aus: DIN 3360 Teil 5/02.87).

2.5 Brennstelle

Eine Brennstelle hat einen Brenner nach DIN EN 30/12.79,
Abschnitt 1.3, oder einen Brenner, an dem die zur Verbren-
nung erforderliche Luft dem Gas ausschlieBlich vor Austritt
aus dem Brenner zugemischt und dessen Verbrennungs-
wérme vorwiegend in Infrarotstrahiung (Strahlungsbren-
ner) umgesetzt wird (aus: DIN 3360 Teil 5/02.87).

2.6 Sicherheitsabschaltung

Sicherheitsabschaltung ist das SchlieBen der Sicherheits-
absperreinrichtungen fiir den Brenner und, wenn vorhan-
den, auch fur den Ziindbrenner, das durch Ansprechen
eines Sicherheitsbegrenzers oder eines im Sicherheits-
kreis eingebauten Wéchters oder Schalters ausgeldst wird
(aus: DIN 3360 Teil 5/02.87).

2.7 Regelschaltung

Die Regelschaltung ist ein Vorgang, der durch ein Regelge-
rdat oder von Hand ausgelost wird.

2.8 Schutz-Temperaturbegrenzer

Ein Schutz-Temperaturbegrenzer ist eine Vorrichtung, die
bei unsachgeméBem Gebrauch die Temperatur eines Geri-
tes oder von Teilen desselben durch selbsttatiges Offnen
des Stromkreises oder Vermindern des Stromes begrenzt
und die so gebaut ist, daB ihre Einstellung vom Benutzer
nicht gedndert werden kann (aus: DIN VDE 0700 Teil 1/
02.81).

2.9 Temperaturunterschiedsfestigkeit

Die Temperaturunterschiedsfestigkeit charakterisiert die
Eigenschaft, der Temperaturdifferenz zwischen heiBer Koch-
zone und dem kalteren Rand der Kochflache standzuhalten,
bei deren Uberschreiten an den Teilen aus Glaskeramik
oder vergleichbarem Material ein Warmespannungsbruch
auftritt. Er wird beeinfluBt von Temperaturzeitbelastung und
Oberflachenverletzung.

3 Bezeichnung

Bezeichnung fir die Anforderungen an ein Glaskeramik-
Kochfeld nach dieser Norm (3):

Kochfeld DIN 3363 — 3

4 Anforderungen an die Bauweise
Nach DIN 3363 1), Abschnitt 4

4.1 Mechanische Festigkeit des Kochfeldes

Bei der Priifung nach den Abschnitten 6.1.1 und 6.1.1.4 diir-
fen weder Briiche, Spriinge noch Risse auftreten.

4.2 Schutz gegen iiberlaufendes Kochgut

Das Kochfeld muB so gestaltet sein, daB liberlaufendes
Kochgut bei der Priifung nach Abschnitt 6.1.1.4 weder Be-
triebs- oder Funktionsstérungen verursachen noch die
Sicherheit des Gerétes beeintrdchtigen kann.

4.3 Kennzeichnung der Koch- und Warmhalte-
bzw. Fortkochzone

Die Kochzone und die eventuell vorhandene Warmhalte-
bzw. Fortkochzone miissen durch Markierungen gekenn-
zeichnet sein.

4.4 Abgasabfiihrung
Nach DIN 3363 1), Abschnitt 4.1.3

Das Abgas muB im hinteren Bereich des Kochfeldes abge-
fihrt werden. Die Abgasabfiihrung darf bei sachgemaBem
Gebrauch nicht durch die KochgefiaBe behindert werden
kénnen. Der Anschlu an eine Abgasanlage ist ab einer
Nennwérmebelastung von > 14 kW je Kochfeld erforderlich
(siehe auch DVGW-Arbeitsbiatt G 634).

4.5 Temperaturregelung

Das Kochfeld muB8 mit einer Temperaturregeleinrichtung
mit einstellbarer Temperatur oder einem Einstellgerat zum
Einstellen der Warmebelastung von GroB- bis Kleinstellung
ausgerustet sein.

4.6 Einstellgerate

Nach DIN 33631), Abschnitt 4.1.7

Die Einstellgerdte miissen DIN 3255 Teil 1 entsprechen.
Abweichend von DIN 3363 konnen fiir Einsteligerite
Selbststellgerdte nach DIN 3394 Teil 1, mindestens Gruppe
C, in Verbindung mit einem elektrischen Temperaturregler
nach DIN VDE 0631 Teil 12) oder mit stufenlosen Schaltern
(Energie-Regler) nach DIN 44 546 verwendet werden. Es
kénnen auch Mehrfachstellgerdate nach DIN 3393 Teil 1 zur
Anwendung kommen.

4.7 Anzeige fiir den Betrieb
Der Betriebszustand des Kochfeldes muB erkennbar sein.

4.8 Sicherheitsabschaltung
Nach einer Sicherheitsabschaltung darf die Wiederinbe-

triebnahme des Brenners nur durch Entriegelung von Hand,
gegebenenfalls Uiber die Nullstellung erfolgen.

4.9 Bedienungsgriffe

Sofern Selbststellgerdte in Verbindung mit Temperatur-
reglern oder ,Stufenlosen Schaltern“ (Energie-Reglern)
verwendet werden, dirfen drehbare Stellteile entgegen
dem Uhrzeigersinn schlieBen (aus: DIN 3360 Teil 5/02.87).
Fir GroB- und Kleinstellung sind Bildzeichen oder Ziffern zu
verwenden, wobei die niedrigste Ziffer der niedrigsten Tem-
peratur bzw. Warmebelastung entspricht.

1) Siehe Seite 1
2y Z.Z. Entwurf

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: DIN 3363-3:1992-07


http://www.avadocuments.com/doc/din-3363-3-1992-07
http://www.avadocuments.com/doc/din-3363-3-1992-07

410 Ziindeinrichtung
Nach DIN 33631), Abschnitt 4.1.8

Es muB eine Anziindeinrichtung nach DIN 3446 vorhanden
sein.

4.11 Flammeniiberwachungseinrichtung
Nach DIN 33631), Abschnitt 4.1.6

Jede Brennstelle muB mit einer Flammeniiberwachungs-
einrichtung versehen sein. Flammenuberwachungseinrich-
tungen miissen DIN 3258 Teil 1, Teil 2 oder DIN 4788 Teil 3
entsprechen. Bei Flammenuberwachungseinrichtungen
nach DIN 4788 Teil 3 muB das Entstehen der Flamme
tiberwacht werden. Bei Brennern mit Ziindflammeniiberwa-
chung erfoigt die Flammeniiberwachung an der Ziind-
flamme. An Brennern, deren Flamme sich aus mehreren Ein-
zelflammen zusammensetzt, kann die Uberwachung einer
Einzelflamme geniigen, wenn es sich um eine konstruktive
Baueinheit handelt und die nicht Uberwachten Flammen
den gleichen Betriebsbhedingungen unterworfen sind wie
die iiberwachte Flamme. Die iiberwachte Flamme muB die
nicht Uberwachten Flammen verzogerungsfrei durchzin-
den.

4,12 Kleinstellwdrmebelastung

Eine Kleinstellwarmebelastung darf 25% der Nennwarme-
belastung nicht Gberschreiten.

Bei Verwendung von Zwei-Punkt-Temperaturreglern gilt
diese Anforderung von 25% sinngemaB.

4.13 Umstellung auf verschiedene Gase

Wenn zur Umstellung oder Anpassung auf die verschiede-
nen Gase zwecks Diusenwechsel und gegebenenfalls Pri-
marlufteinstellung die Kochflaiche abgenommen werden
mu8B, so darf dies nur mit Werkzeug mdoglich sein. Hierbei
sind die Angaben des Herstellers zu beachten.

Bei den Gasgeriten der Kategorie 1115y, ist bei Ubergang
von Gasen der 1.Familie auf Gase der 2. Familie ein Wechsel
des Strahlungsbrenners zuldssig.

4.14 Wartung

MuB aus Griinden der Wartung die Kochflache abgenom-
men werden, so darf dies nur mit Werkzeug maoglich sein.
Die Kochflaiche muB so ausgebildet sein, daB sie aus-
schlieBlich in der bestimmungsgemaéaBen Position wieder
eingesetzt werden kann. Letzteres gilt auch fiir andere Teile,
die zur Wartung ausgebaut werden. Ein falscher Einbau darf
bei Einhaltung der Anweisung des Herstellers nicht moglich
sein.

4.15 Elektrische Einrichtung

Elektrische Einrichtungen miissen DIN VDE 0722 bzw. Teil 1
DIN VDE 0700 entsprechen (siehe Erlduterungen).

5 Anforderungen an die Betriebsweise

5.1 Oberflachentemperatur der Glaskeramik-
Kochflache

Bei Betrieb ohne aufgesetzten Kochtopf und bei 1,1facher
Nennwédrmebelastung darf die mittlere Leerlauftemperatur
an der heiBesten Stelle der Kochzone 600 °C nicht liber-
schreiten. An keiner Stelle der Kochflachenoberseite darf
die Temperatur von 650°C Uberschritten werden. Diese
Temperatur darf auch dann nicht liberschritten werden,
wenn der Temperaturregler oder ,Stufenlose Schalter”
(Energie-Regler) ausfillt.

Bei Verwendung eines Schutz-Temperaturbegrenzers muf
dieser der Priifklasse I nach DIN VDE 0631 Teil 12), Ab-
schnitt 10.4, entsprechen.
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5.2 Sicherheit der Betriebsweise

Eine gemeinsame Abgasabfithrung fiir Kochfeld und Back-
ofen darf die Sicherheit der Betriebsweise bei Einzel-,
Mehrfach- und Gesamtbetrieb nicht beeintrachtigen.

5.3 Verbrennungsgiite

Die Verbrennung muB im gesamten Einstellbereich ein-
wandfrei sein. Diese Anforderung ist erfiillt, wenn der
CO-Gehalt des unverdiinnten trockenen Abgases 0,10 Vol.-%
nicht Uberschreitet.

5.4 Wirkungsgrad
Nach DIN 3363, Abschnitt 5.3

DerWirkungsgrad der Kochzone (Einzelwirkungsgrad) darf
unter Priifbedingungen nach Abschnitt 6.2.4 509% nicht
unterschreiten.

6 Priifung
Nach DIN 33631), Abschnitt 6

6.1 Priifung der Anforderungen an die Bauweise
6.1.1 Mechanische Festigkeit des Kochfeldes
6.1.1.1 Schlagprifung

Die Prifung wird mit einem Schlagpriifgerdt nach
DiN 44 547 durchgefihrt.

Es wird jeder vermutete Schwachpunkt der kalten Koch-
flache durch drei Schlage mit dem Federhammer geprift.
Bei dieser Schlagpriifung mit (0,5 + 0,05) Nm ist darauf zu
achten, da8 das Schlagprifgerat senkrecht so auf die zu
prifende Oberflache wirkt, daB mindestens der durch den
Innenkreis des Ausldsekonus begrenzte Bereich voll zur
Auflage kommt.

6.1.1.2 Fallpriifung

Ein Kochtopf aus Aluminium oder Kupfer mit einem Durch-
messer von 220 mm, einem Kantenradius von mindestens
10 mm und einem ebenen Boden wird mit mindestens 3,3 kg
Schrot auf eine Masse von 4,0 kg aufgefillt und 10mal aus
einer Héhe von 150 mm fiach auf die Kochflache fallenge-
lassen.

AnschlieBend werden alle Brennstellen des Kochfeldes
gleichzeitig mit einem Normprifgas bei 1,1facher Nennwar-
mebelastung ohne Warmeableitung bis zum Beharrungs-
zustand der Kochfeldtemperatur betrieben. Unmittelbar
nach dem Abschalten der Brennstellen wird die Fallpriifung
wiederholt.

6.1.1.3 Prifung der Temperaturunterschiedsfestigkeit

Auf den planen Boden eines Topfes oder eines entspre-
chend geformten Priifkorpers mit einem Durchmesser von
220 mm, mit einem Kantenradius von mindestens 10 mm
und einer Masse von 4,0 kg wird ein Sandpapier (Schmirgel-
leinen) der Kdrnung 40 nach DIN 69176 Teil 1 mit der
Schmirgelseite nach auBen mittels Doppelklebeband oder
dergleichen aufgeklebt. Die freien Kanten des Sandpapiers
werden im Kriimmungsradius des Topfes nach oben gebogen.

Je Kochfeld ist stets ein neues Sandpapier zu verwenden.
Der Topf mit aufgeklebtem Sandpapier wird, jeweils um sei-
nen Durchmesser versetzt, einmal in LA4ngs- und Querrich-
tung liber das Kochfeld so gezogen, daB dies gleichméaBig
verletzt wird. Diese Verletzung simuliert die Beschadigung
des Kochfeldes durch lose Sandkérner, die sich beispiels-
weise zwischen Topfboden und Kochfeld befinden kénnen.

AnschiieBend werden alle Brennstellen des Kochfeldes
ohne Warmeableitung bei Nennwidrmebelastung betrie-
ben, bis der Beharrungszustand der Kochfeldtemperatur
erreicht ist.
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