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DEUTSCHE NORMEN

Elektrische Haushalt-Grillgerdte

Anforderungen

DIN
44545

Electric household infra-red grill; requirements
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2]l 1. Geltungsbereich und Zweck 4.1.2. Schuiz gegen mechanische Beschddigung
, I . v e . der Aufsteliflache
) gleseth:)rm dgf'.l.t fu}: ?r;jllg;ratelz dLe fur den Gdebrgu;h M Sockel oder Fiile dijrfen keine scharfen Kanten haben, die
2 aushalt und fiir dhnliche Zwecke bestimmt sind und deren : o 10 e o’
: Leistungsaufnahme 3 kW nicht iberschreitet. eine Beschadigung der AufstellflGiche verursachen kdnnen.
8| sie gilt nicht fir Grilleinrichtungen in Elektrohaushat- 4.2. Temperaturwechselbestindigkeit
»] herden. Sie legt Anforderungen fiir die Beurieilung der 4.2.1. Glasteile
k) G‘ebraudwfn.gensch?ften dlester G.er Gte fest. . Glasteile, die in einem Grillgerdt als Begrenzung oder Be-
El Die zugehédrigen Prisfungen sind in DIN 44 544 ,Elekirische  standteil des Grillraumes Verwendung finden, dirfen nach
Haushalt-Griligeréte, Prifung” unter gleicher Abschnilts-  der Prisfung nicht gesprungen sein.

Nachdruck, auvch auszugsweise, nur mit G

nummer angegeben.
Die zugehdrigen Begriffe sind in DIN 44 543 erkiart.

2. Sicherheit

Die elekirischen Haushalt-Grillgerdte mijssen ausreichende
Sicherheit aufweisen. Diese Forderung gilt als erfilit, wenn
z.B. durch das VDE-Zeichen nachgewiesen wird, daf8 die
entsprechenden VDE-Bestimmungen eingehalten sind.

3. Grundlegende Anforderungen

Die MuB-Bestimmungen sind immer, die Soll-Richtlinien in
der Regel zu erfilllen. Von Soll-Richtlinien ist eine Ab-
weichung zuldssig, der Sinn der Richtlinien muf3 aber trotz-
dem gewahrt werden.

4. Allgemeine Anforderungen

4.1. Avufbau
4.1.1. Beschaffenheit der Oberfléiche

Das Gerdt mul so gestaltet sein, daB keine scharfen Kan-
ten oder Grate die Handhabung beeintréchtigen.

4.2.2. Emaillierte Einschub- und andere Teile

Email muB temperaturwechselbesténdig sein. Bei der Pri-
fung darf kein Email abspringen.

4.3. Temperaturbestdndigkeit
von Heizkérpern und Abdeckungen

Heizkorper und evil. dazugehdrige Abdeckungen miissen
gegen die aufiretenden Temperaturen bestindig sein. Als
besténdig” gelten z.B. Werksioffe nach DIN 17 470
Heizleiterlegierungen, technische Lieferbedingungen” und
DIN 44 875 ,Elekirische Rohrheizkérper mit Metallmantel,
Richtlinien fiir die Ausfihrung und Anwendung” fir die
jeweils dort angegebenen Temperaturen,

4.4. Rostbhesténdigkeit

Die Aufbauteile des Griliraumes, die Einschubteile, der
Drehspiel und alle anderen Teile, die auch mit dem Grill-
gut in Berilhrung kommen, soweit sie aus eisenhaltigem
Werkstoff bestehen, miissen gegen die bei Verwendung
und Lagerung durch Feuchtigkeit auftretende Beanspru-
chung ausreichend besténdig sein.

Zuléssiger Rostgrad R 2 nach DIN 53 210 ,Bezeichnung des
Rostgrades von Anstrichen”.
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Ausschufl Gebrauchstauglichkeit im DNA
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4.5. Mechanische Bestéindigkeit

Alle Gerdte miissen bei normalem Gebrauch mechanisch fest
sein. Bei der Schlagpriifung diirfen keine Beschddigungen
oder keine wesentlichen bleibenden Verformungen auf-
treten. Der Oberflachenschutz darf nicht abplatzen, Glas-
scheiben diirfen nicht springen.

4.6. Schalter

Die Schalter miissen bei Betrieb des Gerdtes bequem zu
betétigen sein. Beschriftung und Symbole missen gut erkenn-
bar sein.

4.7. AnschluBvorrichtung

Die AnschluBvorrichtung darf das Avufstellen und Bedienen
des Grillgerdtes nicht behindern. Die Lénge einer Anschluf3-

leitung soll mindestens 1,5 m betragen.

4.8. Schutz gegen Fettspritzer

Wahrend des Betriebes dirfen aus dem Grillgerét keine
Fettspritzer austreten, Diese Forderung gilt nicht fir die
Daver des Wendens des Grillgutes oder &hnlicher Verrich-
tungen im Grillraum.

4.9. Reinigen
Das Grillgerdt und das Zubehdr missen so gestaltet sein,
daB sie leicht zu reinigen sind.

4.10. Gebrauchsanleitung
Jedem Gerét mufd eine Gebrauchsanleitung beigefigt sein,
die vollstandige und zutreffende Angaben enthdlt.

5. Besondere Anforderungen
an Tischgrillgerdte
5.1. Standfestigkeit
Die Gerdate dirfen bei sachgemé&fiem Betdtigen der Bedie-
nungsorgane, wie Klappen, Tiren usw. nicht kippen.

5.2. Tragbarkeit des Gerdites

im betriebswarmen Zustand
Das Gerat muf3 so gestaltet sein, daf3 es auch unmittelbar
nach dem Griilen, z.B. eines Héhnchens, gegebenenfalls
unter Verwendung mitgelieferter Hilfsmittel, getragen werden
kann.

5.3. GroBe des Grillraumes

Der Grillraum muf3 in der Hohe so bemessen sein, daB} ein
Hahnchen mit einem Gewicht von 900 bis 1000g gegrillt
werden kann.

Die Grilifléche muB so grof8 sein, daf3 mindestens 4 Brot-
scheiben mit den Abmessungen 100 mm X 90 mm X 10 mm
gleichzeitig gratiniert werden kdnnen.

5.4. Einschubteile

Zum Gerdt gehdren mindestens folgende Einschubteile:

1 Grillrost

1 Avffangvorrichtung

Die Auffangvorrichtung ist so zu gestalten, daf3 von ihr die
gesamte Bodenfldche des Grillraumes bedeckt ist. Sie muf3
auch im betriebswarmen Zustand ohne Gefahr, gegebenen-
falls unter Zuhilfenahme mitgelieferter Hilfsmittel, aus dem
Gerat herausgenommen werden kdnnen,
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5.5. DrehspieB

Der Querschnitt des Drehspiefles darf héchstens 8 mm x 8 mm
sein.

Der Drehspiel muf3 so ausgebildet sein, daf das Grillgut
leicht aufgesteckt werden kann und der Drehspief3 sich leicht
in das Gerdit einsetzen und herausnehmen 1&Bt,

5.6. Beobachten des Grillvorganges

Das Beobachien des Grillvorganges mufl mdglich sein, z.B.
durch eine Sichtglasscheibe.

5.7. Grillen
Das Geré&t mufi sich ohne Schwierigkeiten handhaben lassen.

5.7.1. Probegericht Rinderfiletsteak

Das Rinderfiletsteak muB aufien eine leichte Bréunung auf-
weisen. Die Schnitifldchen miissen an den Randzonen grau
und in der Mitte leicht rosa gefarbt und saftig sein.

5.7.2. Probegericht Hahnchen

Es muB mindestens 1 Héhnchen gegrillt werden kdnnen.
Dieses muBl GuBerlich eine gleichmdflig mittlere Bréunung
aufweisen. Die Knochen miissen sich leicht vom Fleisch Isen
lassen. Die Grilldaver soll 60 Minuten, beim Grillen von
halbierten Hahnchen in Ger&ten ohne DrehspieB je Seite
bei voller Heizleistung 20 Minuten nicht Gberschreiten, wobei
die Vorheizdauer nicht beriicksichtigt wird.

For mehrere gleichzeitig gegrillle Hahnchen gelten die
gleichen Anforderungen.

5.8. Gratinieren

Die zur Prifung des gleichméBigen Gratinierens verwen-
deten Weiflbrotscheiben sollen in sich und untereinander
gleichmdfig gebréunt sein. Geringfiigig erhShte Brédunungs-
erscheinungen an den Réndern der einzelnen gebrdunten
Weiflbrotscheiben bleiben bei der Beurteilung unberiick-
sichtigt.

Die mittlere Brdunung muf} in héchstens 2,5 Minuten erreicht
sein. Es milssen mindestens 4 Weif3brotscheiben gleichzeitig
gebréunt werden kdnnen. Fir mehr gleichzeitig gebrdunte
Weiflbrotscheiben gelten die gleichen Anforderungen.

5.9. Daverbetrieb

Die Gebrauchseigenschaften dirfen sich nicht wesentlich
verschlechtert haben. Insbesondere darf der Heizleiter nicht
unterbrochen sein.

Der Drehspief3 und die Auflagefliche des Drehspiefies dir-
fen nach der Prifung keine wesentliche bleibende Verfor-
mung avfweisen.

Die Istwerte des Zeitschalters diirfen von den einstellbaren
Sollwerten um nicht mehr als 10% abweichen.

Die Laufdaver des nicht elekirisch angetriebenen Dreh-
spiefes darf 54 Minuten nicht unterschreiten,

6. Besondere Anforderungen
an Sonderbauarten

Diese Gerate miissen die unter Abschnitt 5 genannten Fest-
legungen sinngem@f erfilien. Bej Bedarf werden zusatzliche
Sonderbestimmungen festgelegt.
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