DK 641.542 : 641.535.2 DEUTSCHE NORM November 1989

Geschirr fur Elektroherde DIN
MaBe, Anforderungen und Prifung 44 904

Holloware for electric cookers; dimensions, requirements and testing Ersatz fur

il isi les cuisiniéres electrique; dimensions, exigences et essai. DIN 44 904 T 1/03.80,
Ustensiles de cuisine pour les cuisinier riq g DIN 44 904 T 2/03.80.

DIN 44 904 7 3/03.80
und DIN 44 904 T 4/03.80

Diese Norm enthilt im Abschnitt 4.5 sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Gesetzes liber technische Arbeits-
mittel (Geratesicherheitsgesetz), siehe Erlauterungen.

Beginn der Giiltigkeit

Diese Norm gilt ab 1. November 1989

Daneben gelten DIN 44 904 Teil 1/03.80, DIN 44 904 Teil 2/03.80, DIN 44 904 Teil 3/03.80 und DIN 44 904 Teil 4/03.80 noch
bis zum 30. April 1990.

1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fiir Geschirr aus emailliertem Stahlblech, Aluminium und nichtrostendem Stahl, zur Verwendung aufElektro-
herden. Sie enthalt HauptmaBe und legt Anforderungen und Priifverfahren zur Bestimmung der Gebrauchseigenschaften
fest, auBerdem enthalt sie sicherheitstechnische Anforderungen, um beim bestimmungsgeméBen Gebrauch eine Gefahr-
dung des Benutzers weitgehend zu verhindern.

2 MabBe, Bezeichnung
Das Geschirr braucht der bildlichen Darstellung nicht zu entsprechen; nur die angegebenen MaBe sind einzuhalten.
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Seite 2 DIN 44 904

Tabelle 1. Durchmesser

da
dy Formen
+20 AundE F
- 5 max. max.
145 210 230
180 245 265
220 285 305

d, ist der Durchmesser von dem Teil des Bodens, der fiir die Warmeiibertragung
von der Kochstelle bestimmt ist; moglichst groBe Werte sind anzustreben.

Herdkochplatten-Durchmesser nach DIN 44 910 Teil 4.
dy ist der groBte AuBendurchmesser einschlieBlich des zugehorigen Deckels.

Tabelle 2. Bodendicke

Werkstoff
dy emaillierter Stahl Aluminium nichtrostender Stahl
(ohne Emaillierung) Formen A, E, F mit Warmeleitschicht aus:
Formen Formen
Kupfer mit AbschiuBplatte Aluminium mit AbschiuBplatte

+20 A E F AundF E aus nr. St aus nr. St
- 5 min. min. min, min. min. min. min.
145 1,5 1 1,75 3,5 3 2

3,2
180 1,75 | 1,256 | 2 4,5 3,5 2,5
220 2 - 2,25 5 4 3 4,2

3 Anforderungen
3.1 Werkstoff
em.St: Stahl nach DIN 1623 Teil 3 (Sorte nach Wahl des Her-
stellers)
Email nach RAL 529 A2
Al: Aluminiumnach DIN1725Teil1und Teil 2 (Sorte nach
Wahl des Herstellers)
nr.St: Nichtrostender Stahl nach DIN 17 441 (Sorte nach
Wahi des Herstellers, z. B. Werkstoffnummer 1.4301)
Jeder verwendete Werkstoff muB so beschaffen sein, daB
beim bestimmungsgemaBen Gebrauch von ihm keine
Stoffe auf Lebensmittel ibergehen, die zu einergesundheit-
lichen, geruchlichen oder geschmacklichen Beeintrachti-
gung fiihren.

3.2 Nennvolumen

Das Nennvolumen des Geschirrs ist gleich dem Randvoll-
volumen (bis zur oberen Randebene) und darf von der
Angabe des Herstellers nicht mehr als um & 7 % abweichen.

Priifung nach Abschnitt 4.2.

3.3 Geschirrboden

Die Bodenkante muB gebrochen sein und darf keinen Grat
aufweisen, der zwischen dem Geschirr und der Kochplatte
einen Spalt hervorrufen kann. .

Priifung nach Abschnitt 4.3.

3.3.1 Durchbiegung

Eine Durchbiegung des Geschirrbodens nach auBen ist

nicht zuldssig. Durchbiegung nach innen im:

- kalten Zustand (Raumtemperatur) max. 6 %o

- warmen Zustand (200 *+ 5) °C max. 3,5 %o vom jeweiligen
Bodendurchmesser d;.

Bei Geschirrbdden, die in der Mitte auf der AuBenseite eine
eingearbeitete Vertiefung aufweisen, muB diese entspre-
chend beriicksichtigt werden.

Priifung nach den Abschnitten 4.3.1 und 4.3.2.

3.4 Geschirrand

Beider Form A (Kochtopf) muB der Rand und beider Form E
(Wasserkessel) der AusguB so ausgebildet sein, daB bei der
Priifung nach Abschnitt 4.4 kein Wasser an der AuBenseite
ablauft (einzelne Tropfen am SchiuB der Priifung bleiben
unberiicksichtigt).

3.5 Deckel

Der Deckel der Form A (Kochtopf) muB so ausgebildet sein,
daB bei der Priifung nach Abschnitt 4.5 kein Spritzwasser
nach auBen dringt und kein Wasser an der AuBenseite des
Geschirrs ablauft.

3.5.1 Gestaltung
Die Beschlage (Griffe) dirfen bei der Form A (Kochtopf) in
der Hohe nicht Giber den Geschirrand hinausragen.

Prifung nach Abschnitt 4.6.1.

3.5.2 Befestigung

Die Beschlage (Griffe, Stiele usw.) diirfen sich nach Durch-
fihrung aller Priifungen dieser Norm nicht gelést oder ver-
formt haben.

Priifung nach Abschnitt 4.6.2.

3.5.3 Verbrennungsschutz an warmeisolierenden
Beschldgen

Warmeisolierende Beschlage miissen so gestaltet sein, daB

eine Handhabung des Geschirrs ohne Beriihren der Metall-

teile, deren Temperatur 50 °C iiberschreitet, moglich ist.
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Bei der Priifung nach Abschnitt 4.6.3 darf die Priflampe
nicht aufleuchten.

3.5.4 Temperaturerh6hung der warmeisolierenden
Beschlage

Bei warmeisolierenden Beschlagen darf die Temperaturer-

h6éhung an den zur Handhabung vorgesehenen Stellen, 40K

bei der Priifung nach Abschnitt 4.6.4 nicht iiberschreiten.

3.5.5 Backofenbestindigkeit der wirmeisolierenden
Beschldge

wirmeisolierende Beschlage an Geschirr das zur Verwen-

dung im Backofen vorgesehen ist, miissen mit der zulassi-

gen Backofentemperatur gekennzeichnet sein (z. B. ,back-

ofenbestéandig bis 250 °C*).

Bei der Priifung nach Abschnitt 4.6.5 diirfen keine Blasen
und Risse entstehen.

3.6 Emaillierung

Emaillierte Oberflaichen miissen den Festlegungen nach
DIN 51 031 und DIN 51 032 entsprechen.

3.6.1 Temperaturwechselbestédndigkeit
Das Geschirr muB eine mittlere Temperaturwechselbestan-
digkeit von min. 280 °C aufweisen.

Priifung nach Abschnitt 4.7.1

3.6.2 Schlagfestigkeit

Das Email aufder Innenseite des Geschirrbodens muB3 beim
Schlagversuch eine Federkraft von mindestens 30 N ohne
Beschadigung aushalten (die Markierung des Schlagbol-
zens auf dem Email gilt nicht als Beschadigung).

Prifung nach Abschnitt 4.5.2

3.6.3 Sdurebestindigkeit

Der Flachengewichtsverlust 4p425 des Emails auf der
Innenseite des Geschirrs der Formen A und F (Kochtopfund
Pfanne) darf max. 10 g/m?2 betragen.

Prifung nach Abschnitt 4.7.3

3.7 Antihaft-Beschichtung
(In Vorbereitung)

3.8 Gebrauchsanleitung

Jedem Geschirr ist eine Gebrauchsanleitung in deutscher
Sprache beizufiigen. Sie muB leicht verstandliche Hinweise
zurHandhabung, Gebrauch und Pflege enthalten. Insbeson-
ders muB sie folgende Angaben aufweisen:

~  fiir welchen Kochstellen-Durchmesser das Geschirr zu
verwenden ist (Nenndurchmesser der Herdkochplatte
oder Giaskeramik-Kochzone nach DIN 44 910 Teil 4
bzw. DIN 44 546).

- Nennvolumen in Liter.

- Hinweis auf sachgerechten Gebrauch, Inbetriebnahme,
Pflege und Reinigung.

- Hinweis auf Gefahren bei Erwarmung im leeren Zustand
(Uberhitzung) und bei restloser Verdampfung der Fiis-
sigkeit des Kochgutes (Anbrennen).

- Hinweise auf energiesparendes Kochen (z. B. mit Dek-
kel usw.).

4 Priifung

Alle Priifungen sind an demselben Priifmuster vorzuneh-
men, ausgenommen die Prifung der Emaillierung (siehe
Abschnitt 4.7) und sofern nichts anderes angegeben, bei
Raumtemperatur von (20 = 5) °C. Die Priifungen sind als
Baumusterpriifung vor Beginn der Serienfertigung, bei
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Werkzeugwechsel oder Anderung der Produktionsvoraus-
setzungen vorzunehmen und im Priifbericht aufzuzeichnen.

41 MaBe
Die Durchmesser nach Tabelle 1 werden gemessen.
Die Bodendicke nach Tabelle 2 ist wie folgt zu messen:

- bei Geschirr aus emailliertem Stahlblech ohne Emaillie-
rung an einem beliebigen Punkt, bei einer vorhandenen
Vertiefung auBerhalb derselben. Die Dicke der Emaiilie-
rung z. B. mit einem SchichtdickenmeBgerit,

- bei Geschirr aus Aluminium und nichtrostendem Stahl
an allen nach Bild 2 gekennzeichneten Punkten. Der
kleinste und der groBte MeBwert ist anzugeben.
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4.2 Nennvolumen

Das Nennvolumen wird gemessen, indem mit einem MeBzy-
linder nach DIN 12 680 Teil 1, Wasser mit einer Temperatur
von (20 £ 5) °C in das Geschirr randvoll eingefiilit wird.

4.3 Geschirrboden

Die Gratfreiheit des Geschirrbodens wird mit einem Lineal,
z. B. nach DIN 874 Teil 1, gepriift.

4.3.1 Durchbiegung im kalten Zustand

Die Durchbiegung des Geschirrbodens wird z. B. mit einer
MeBuhr an einer Stelle innerhalb eines Kreises von 10 mm
Durchmesser um den Mittelpunkt des Geschirrbodens
gemessen. Die Priifung wird durchgefiihrt:

a) im Anlieferungszustand
b) nach Durchfiihrung der Priifung nach Abschnitt 4.3.3.

4.3.2 Durchbiegung im warmen Zustand

Das Geschirr wird 30 mm hoch mit Ol (z. B. Silikons! oder
Speisedl) gefillt und auf die Kochstelle mit dem zugehéri-
gen Durchmesser nach Tabelle 3 bei Raumtemperatur von
(20 = 5) °C aufgesetzt.

Tabelle 3. Kochstellen

Herdkochplatten nach DIN 44 910 Teil 4
Nenndurchmesser Nennaufnahme
mm w
145 1000
180 1500
220 2000

Die MeBeinrichtung (z. B.nach Bild 3und Bild 4) stehtauf3in
gleichmaBigem Abstand zueinander angebrachten Quarz-
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