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DEUTSCHE NORM

Elektrische Kiichenmaschinen
Zitruspressen DIN
Gebrauchseigenschaften 44 953
Prifungen Teil 2

Electrical kitchen machines; citrus juice extractors; characteristics of performance, tests

Zusammenhang mit Internationalen Normen siehe Erlduterungen.

1 Anwendungsbereich und Zweck

Diese Norm gilt fiir elektromotorisch angetriebene Zitrus-
pressen, sowohl als selbsténdige Geréte als auch als Zusatz-
gerite, die fir den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke
bestimmt sind und bei denen der maximale Durchmesser
rotierender Teile weniger als 200 mm betragt.

Sie legt Priifverfahren zur Bestimmung der Gebrauchseigen-
schaften dieser Geréte fest. Die zugehorigen Anforderungen
sind in DIN 44 953 Teil 3 und die allgemeinen Priifungen in
DIN 44 960 Teil 2 festgelegt.

Die zugehdorigen Begriffe sind in DIN 44 953 Teil 1 definiert.
Diese Norm enthilt keine Priifbestimmungen fiir Sicherheit.
Sicherheitsbestimmungen fiir elektromotorisch angetrie-
bene Zitruspressen, die fiir den Hausgebrauch und dhnliche
Zwecke bestimmt sind, sind in DIN VDE 0700 Teil 1 und
Teil 14*) festgelegt.

2 Allgemeine Priifbedingungen

Die Priifungen sind nach den allgemeinen Priifbedingungen
nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 2 durchzufithren. Fur
Zitruspressen als Zusatzgeradt gelten diese Bedingungen
sinngemas.

3 Priifungen
3.1 Technische Merkmale

3.1.1 Angaben auf dem Typschild

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.1.1,
durchgefiihrt.

3.1.2 AuBenmaBe

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.1.2,
durchgefiihrt.

3.1.3 Gewicht

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.1.3,
durchgefiihrt.

3.1.4 Elektrische AnschluBleitungen

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.1.4,
durchgefiihrt.

3.1.5 Schalt- und Regeleinrichtungen

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.1.5,
durchgefiihrt.

3.2 Korrosionsbestéandigkeit

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.2,
durchgefiihrt.

3.3 Spiilmaschineneignung
Eine Priifung ist in Vorbereitung.

3.4 Geréduschemission

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.4,
durchgefiihrt.

3.5 Ausstattung

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.5,
durchgefiihrt.

3.6 Geratebauart

Die Priifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.6,
durchgefiihrt.

3.7 Rutschfestigkeit

Die Prifung wird nach DIN 44 960 Teil 2/08.91, Abschnitt 3.8,
jedoch mit der in Abschnitt 4.5 dieser Norm festgelegten
Funktionspriifung durchgefiihrt.

3.8 Unterstellhohe

Der Abstand zwischen der Aufstelifliche und der Unterkante
des Auslaufstutzens, sofern vorhanden, ist festzustellen und
in mm anzugeben.

3.9 Auffangbehélter

Es ist festzustellen und anzugeben, ob der Fillstand wahrend
des Betriebes von auBen erkennbar ist.

3.10 Fiillmenge

Sofern ein Auffangbehdlter vorhanden ist, ist die Fiillmenge
durch Auslitern zu ermitteln und in ml anzugeben. Die Behal-
ter werden hierzu entweder randvoll oder bis zur Unterkante
des Siebes gefiillt, je nachdem welche Flillmenge kleiner ist.

4 Funktionspriifung
4.1 Zutaten

Zitronen

Apfelsinen

Grapefruits

Die Zitrusfriichte miissen der Giiteklasse I der EG (Verord-
nung iiber gesetzliche Handelsklassen fiir frisches Obst und
Gemiise vom 09.10.1971) entsprechen.

Die Friichte sollen jeweils aus einer Charge stammen und
gleiche GroBe je Sorte aufweisen.

*) Z. Z. Entwurf
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4.2 Saftausbeute

4.2.1 Durchfiihrung der Priifung

Die Prifung wird mit Zitronen, Apfelsinen und Grapefruits
durchgefiihrt.

Die Zitrusfriichte werden in zwei moglichst gleich groBe Half-
ten geteilt.

Die Verarbeitung soll mit einer gleichméaBigen AnpreBkraft
erfolgen. Dazu wird in einem Vorversuch die optimale AnpreB-
kraft fur das Geréat ermittelt. Als Beurteilungskriterien dienen
Verarbeitungszeit und Saftausbeute. Fiir die Verarbeitung der
verschiedenen Friichte soll der dafiir vorgesehene PreBkegel
verwendet werden. Sofern keine anderen Herstellerangaben
vorliegen, werden jeweils 3 Teilmengen verarbeitet; bei Zitro-
nen je etwa 500 g, bei Apfelsinen und Grapefruits je etwa
1000 g. Es werden nur vollstandige Fruchthélften verarbeitet.
Werden die maximalen Mengen von etwa 500 g und/oder
1000 g nicht erreicht, so werden Teilmengen verarbeitet und
die Saftausbeute, der Tresteranteil und der Schalenanteil ent-
sprechend umgerechnet.

Der von jeder Teilmenge gewonnene Saft ist zu wiegen und
als Gewicht S, in g anzugeben. Der Saft wird durch einen
Drahtsiebboden DIN 4188-1, 4 nr.St gegeben. AnschlieBend
wird der Saft nochmals gewogen und das Gewicht Sy, in g
ermitteit.

Waéhrend des Siebvorganges wird der Drahtsiebboden waa-
gerecht gestellt und der Saft in die Drahtsiebbodenmitte
gegossen. Nach einer Nachtropfdauer von 1 min wird der
Drahtsiebboden dreimal um etwa 30° hin- und her-
geschwenkt. Danach erfolgt eine weitere Nachtropfdauer
von 1 min.

Nach dem Verarbeiten der jeweils angegebenen Teilmenge
und vor dem Messen und Entleeren der Zitruspresse soll der
Trester im Auffangsieb 30 s abtropfen.

Danach werden auBer der Saftausbeute jeweils das Gewicht
des Tresteranteils auf dem Auffangsieb und des Schalen-
anteils bestimmt.

Beim Auspressen der Zitrusfriichte sind die in der
Gebrauchsanweisung enthaltenen Hinweise fiir die Handha-
bung zu beachten.

Nach jedem Verarbeiten einer Teilmenge werden die einzel-
nen Gerateteile der Zitruspresse gereinigt und abgetrocknet.

4.2.2 Angabe des Priifergebnisses
4.2.2.1 Saftausbeute ungesiebt

Fir jede Teilmenge ist die Saftausbeute S, in % nach Glei-
chung (1) zu ermitteln und anzugeben.

- 100 M

Hierin bedeutet:

Sh Saftausbeute ungesiebt der Teilmengen n = 1 bis 3 in %
S, Saftmenge ungesiebt der Teilmengen n =1 bis 3in g
F, Fruchtgewicht der Teilmengen n =1 bis 3in g
AnschlieBend ist der Durchschnittswert fiir jede Fruchtart der
Saftausbeute S'aus den jeweils 3 Versuchen zu ermitteln und
anzugeben.

Dieser fiir jedes Gerat und jede Fruchtart errechnete Durch-
schnittswert ist nach Gleichung (2) mit dem Durchschnitts-

wert des Vergleichsgerdtes umzurechnen und zu verglei- .

chen:

SI
Se =§ -8 2
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Hierin bedeuten:

S¢ Korrigierter Durchschnittswert der zu prifenden Zitrus-
presse

S’ Durchschnittswert der Saftausbeute der zu priifenden
Zitruspresse

S Durchschnittswert der Saftausbeute des Vergleichsgeré-
tes

4.2,2,2 Saftausbeute gesiebt

Fiir jede Teilmenge ist die Saftausbeute Sg;, in % nach Glei-
chung (3) zu ermitteln und anzugeben.

Sen
Fy

Sgn = - 100 (3)
Hierin bedeuten:

Sgn Saftausbeute gesiebt der Teilmengen 72 = 1 bis 3 in %
Sgn Saftmenge gesiebt der Teilmengen 7 =1 bis 3in g

F, Fruchtgewicht der Teilmengen n =1 bis 3in g
AnschlieBend ist der Durchschnittswert der Saftausbeute Sg
aus den 3 Versuchen zu ermitteln und anzugeben.

Dieser fiir jede Zitruspresse, Fruchtart und Menge errechnete
Durchschnittswert ist nach Gleichung (4) mit dem Durch-
schnittswert des Vergleichsgerdtes umzurechnen und zu
vergleichen:

Sg

S.=—= .8 4
gc Slgv gn 4

Hierin bedeuten:

Sic Korrigierter Durchschnittswert der zu priifenden Zitrus-
presse

S; Durchschnittswert der Saftausbeute der zu prifenden
Zitruspresse

ng Durchschnittswert der Saftausbeute des Vergleichsge-
rates

4.3 Tresterbestimmung

Fiir jede Teilmenge ist der auf dem Auffangsieb befindliche
Tresteranteil T; in % nach Gleichung (5) zu ermitteln und
anzugeben.

Ty

Th= - 100
"=F, 5)

Hierin bedeuten:

Ty, Tresteranteil der Teilmengen n = 1 bis 3 in %
T, Trestergewicht der Teilmengen n =1 bis 3in g
Fy, Fruchtgewicht der Teilmengen # =1 bis 3 in g

AnschlieBend ist der Durchschnittswert T’ aus den 3 Ver-
suchen zu ermitteln und anzugeben.

Diese fiir jede Zitruspresse, Fruchtart und Menge errechnete
Durchschnittswert ist nach Gleichung (6) mit dem Durch-
schnittswert des Vergleichsgerates umzurechnen und zu
vergleichen.

-5

Te =
c T,

Ty G)]
Hierin bedeuten:

T. Korrigierter Durchschnittswert der zu priifenden Zitrus-
presse

T Durchschnittswert des Tresteranteils der zu priifenden
Zitruspresse

Ty Durchschnittswert des Tresteranteils des Vergleichsger-
tes
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