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Vorwort 

Diese Norm wurde vom NA 012-00-04 GA „Gemeinschaftsarbeitsausschuss FNCA/NAL: Getränke-
schankanlagen“, der vom DIN-Normenausschuss Chemischer Apparatebau (FNCA) und DIN-Normen-
ausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) gebildet wird, erarbeitet. Im DIN-Normen-
ausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) wurde die Normungsarbeit innerhalb des 
Arbeitsausschusses NA 057-02-01 AA „Lebensmittelhygiene“ abgestimmt. 

Die Erarbeitung dieser Norm erfolgte in Zusammenarbeit mit dem Sachgebiet „Getränkeschankanlagen“ im 
Fachbereich Nahrungsmittel der Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gastgewerbe (BGN). 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

DIN 6650 „Getränkeschankanlagen“ besteht aus: 

─ Teil 1: Allgemeine Anforderungen; 

─ Teil 5: Sicherheitstechnische, hygienische und anwendungstechnische Anforderungen an 
verwendungsfertige Getränkeschankanlagen, Bauteilgruppen und Bauteile sowie ihre Prüfung; 

─ Teil 6: Anforderungen an Reinigung und Desinfektion; 

─ Teil 7: Hygienische Anforderungen an die Errichtung von Getränkeschankanlagen; 

─ Teil 8: Anforderungen an leitungsgebundene Wasseranlagen; 

─ Teil 9: Freistehende Wasseranlagen; 

─ Teil 10: Qualitative Anforderungen an den Bierausschank. 

 

Der Anhang A ist informativ. 
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