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Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln -
Sensorische Analyse -

Teil 2: Geschmacksiibertragung;

Deutsche Fassung EN 1230-2:2009

Paper and board intended to come into contact with foodstuffs -
Sensory analysis -

Part 2: Off-flavour (taint);

German version EN 1230-2:2009

Papier et cartons destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires -
Analyse sensorielle -

Partie 2: Flaveur atypique (flaveur ou odeur parasite);
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Nationales Vorwort

Diese Europdische Norm wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 172 ,Faserstoffe, Papier und Pappe*
erarbeitet, dessen Sekretariat von DIN (Deutschland) gehalten wird. Entscheidendes Gremium innerhalb des
CEN/TC 172 ist die WG 3 ,Analytische Priifverfahren fiir Papier und Pappe in Kontakt mit Lebensmitteln®,
die unter dem Vorsitz Osterreichs steht.

Das zustidndige nationale Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 074-02-01 AA ,Chemisch-
technische Priifverfahren fiir Papier, Pappe, Faserstoff und Chemiezellstoff* im DIN-Normenausschuss
Papier, Pappe und Faserstoff (NPa).

Fiir die in diesem Dokument zitierten internationalen Dokumente wird im Folgenden auf die
entsprechenden deutschen Dokumente hingewiesen:

1SO 4120 siche  DIN ENISO 4120

ISO 5492 siche  DIN EN ISO 5492

[SO 8586  siehe DIN EN ISO 8586

ISO 8589 siche  DIN EN ISO 8589

Der Titel ,off-flavour” kann in dieser Europdischen Norm aufgrund der Unscharfe der englischen Sprache
nicht wie tiblich mit ,Fremdgeschmack” tibersetzt werden, da dieser mit der hier beschriebenen Methode
nicht gepriift wird. Der Sinn der Norm wird eher durch den Begriff ,taint, ,Nebengeschmack”
wiedergegeben. Sowohl ,off-flavour” als auch ,taint“ werden daher im Deutschen in dieser Norm mit
»,Nebengeschmack” {ibersetzt, im Titel jedoch mit ,Geschmacksiibertragung. Der Parameter
»,Nebengeschmack” kann an Papier und Karton nicht gepriift werden, sondern es handelt sich um eine

»Geschmacksiibertragung” aus Papier und Karton, die dann als Nebengeschmack in der Priifsubstanz
gemessen wird.

Anderungen

Gegeniiber DIN EN 1230-2:2002-04 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) als Priifsubstanz fiir trockene, nicht fettende Lebensmittel wurde Puderzucker aufgenommen (siehe
5.1);

b) Verweisungen auf CEN/TR 15645-2, Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
— Kalibrierung fiir die Geschmackspriifung — Teil 2: Fettende Lebensmittel, und CEN/TR 15645-3,
Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln — Kalibrierung fiir die
Geschmackspriifung — Teil 3: Trockene Lebensmittel, in Abschnitt 6 erganzt;

c) Beschreibung fiir die Auswertung der Nebengeschmackskala vereinfacht;

d) Norm redaktionell iiberarbeitet.
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Gegentiber DIN EN 1230-2:2010-02 wurden folgende Korrekturen vorgenommen:

a) Anpassung der Begriffe und Definitionen und des gesamten Textes entsprechend der
Terminologiequellen;

b) in 5.1 c) wurde ,,Puderzucker” ergdnzt;
c) redaktionelle Uberarbeitung;

d) nationales Vorwort aktualisiert.

Friihere Ausgaben

DIN 10955: 1973-08, 1983-04
DIN EN 1230-2: 2002-04, 2010-02

Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 4120, Sensorische Analyse — Priifverfahren — Dreieckspriifung
DIN EN ISO 5492, Sensorische Analyse — Vokabular

DIN EN ISO 8586, Sensorische Analyse — Allgemeiner Leitfaden fiir die Auswahl, Schulung und Uberpriifung
ausgewdhlter Priifer und Sensoriker

DIN EN ISO 8589, Sensorische Analyse — Allgemeiner Leitfaden fiir die Gestaltung von Prlifrdumen
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EUROPAISCHE NORM EN 1230-2
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE November 2009

ICS 55.040; 67.250; 85.060 Ersatz fiir EN 1230-2:2001

Deutsche Fassung

Papier und Pappe vorgesehen fiir den Kontakt mit
Lebensmitteln — Sensorische Analyse —
Teil 2: Geschmacksiibertragung

Paper and board intended to come into contact with Papier et cartons destinés a entrer en contact avec les
foodstuffs — Sensory analysis — denrées alimentaires — Analyse sensorielle —
Part 2: Off-flavour (taint) Partie 2: Flaveur atypique (flaveur ou odeur parasite)

Diese Européische Norm wurde vom CEN am 5. Oktober 2009 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschaftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter
denen dieser Europiischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzen Stand
befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim Management-Zentrum des CEN
oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Européische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzsisch). Eine Fassung in einer anderen
Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem
Zentralsekretariat mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen, Osterreich,
Polen, Portugal, Ruménien, Schweden, der Schweiz, der Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, Ungarn, dem
Vereinigten Konigreich und Zypern.
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EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

Management-Zentrum: Avenue Marnix 17, B-1000 Briissel

© 2009 CEN  Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Ref. Nr. EN 1230-2:2009 D
Verfahren, sind weltweit den nationalen Mitgliedern von CEN
vorbehalten. Documents
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