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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2010-10-01.

Nationales Vorwort
Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Sie beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitees CEN/TC 153 ,Nahrungsmittel-
maschinen — Sicherheits- und Hygieneanforderungen® (Sekretariat: DIN, Deutschland) im Europaischen
Komitee fur Normung (CEN) ausgearbeiteten EN 13389:2005+A1:2009.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung wurden vom Arbeitsausschuss NA 060-18-01 AA
.Backereimaschinen“ im Fachbereich ,Nahrungsmittelmaschinen" des Normenausschusses Maschinenbau
(NAM) im DIN wahrgenommen. Vertreter interessierter Kreise waren an der Erarbeitung beteiligt.

Diese Norm konkretisiert einschlagige Anforderungen von Anhang | der EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
an erstmals im Europaischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen, um den Nachweis der
Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Ab dem Zeitpunkt ihrer Bezeichnung als Harmonisierte Norm im Amtsblatt der Europaischen Union kann der

Hersteller bei ihrer Anwendung davon ausgehen, dass er die von der Norm behandelten Anforderungen der

Maschinenrichtlinie eingehalten hat (so genannte Vermutungswirkung).

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europaischen Normen sind als DIN EN- bzw.

DIN EN ISO-Normen mit gleicher ZahiInummer veréffentlicht.

Anderungen

Gegenlber DIN EN 13389:2006-04 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) die Norm ist im Hinblick auf die neue Maschinenrichtlinie 2006/42/EG geandert und angepasst;

b) Aufnahme eines informativen Anhangs ZB ber den Zusammenhang dieser Europaischen Norm und den
grundlegenden Anforderungen der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG.

Friithere Ausgaben

DIN EN 13389: 2006-04
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EUROPAISCHE NORM EN 13389:2005+A1
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Dezember 2009

ICS 67.260 Ersatz fur EN 13389:2005

Deutsche Fassung

Nahrungsmittelmaschinen —
Mischmaschinen mit waagerechten Wellen —
Sicherheits- und Hygieneanforderungen

Food processing machinery — Machines pour les produits alimentaires —
Mixers with horizontal shafts — Pétrins horizontaux —
Safety and hygiene requirements Prescriptions relatives a la sécurité et a I'hygiéne

Diese Europaische Norm wurde vom CEN am 1. August 2005 angenommen und schlieRt Anderung 1 ein, die am 1. November 2009 vom
CEN angenommen wurde.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéftsordnung zu erfillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter denen
dieser Européaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand befindliche Listen
dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim Management-Zentrum des CEN oder bei jedem CEN-Mitglied auf
Anfrage erhaltlich.

Diese Europaische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzésisch). Eine Fassung in einer anderen Sprache,
die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem Management-
Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland, Frankreich,
Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal,
Rumanien, Schweden, der Schweiz, der Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich
und Zypern.

. — |

EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

Management-Zentrum: Avenue Marnix 17, B-1000 Briissel

© 2009 CEN  Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Ref. Nr. EN 13389:2005+A1:2009 D
Verfahren, sind weltweit den nationalen Mitgliedern von CEN vorbehalten.
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Vorwort

Dieses Dokument (EN 13389:2005+A1:2009) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153
»,Nahrungsmittelmaschinen — Sicherheits- und Hygieneanforderungen® erarbeitet, dessen Sekretariat vom
DIN gehalten wird.

Diese Europaische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veroffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Juni 2010, und etwaige entgegenstehende nationale
Normen mussen bis Juni 2010 zurlickgezogen werden.

Es wird auf die Mdglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte bertihren kdnnen.
CEN [und/oder CENELEC] sind nicht dafur verantwortlich, einige oder alle diesbeztglichen Patentrechte zu
identifizieren.

Dieses Dokument beinhaltet die von CEN am 01. November 2009 genehmigte Anderung 1.
Dieses Dokument ersetzt EN 13389:2005.

Der Beginn und das Ende des hinzugefligten oder geanderten Textes wird im Text durch die Textmarkie-
rungen angezeigt.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europaische Kommission und die
Europaische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstiitzt grundlegende Anforderungen der
EG-Richtlinien.

I%) Zum Zusammenhang mit EG-Richtlinien siehe informative Anhénge ZA und ZB, die Bestandteile dieses
Dokuments sind

Entsprechend der CEN/CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europaische Norm zu Ubernehmen: Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland,
Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, ltalien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta,
Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Rumanien, Schweden, Schweiz, Slowakei, Slowenien,
Spanien, Tschechische Republik, Ungarn, Vereinigtes Konigreich und Zypern.
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Einleitung

Dieses Europaische Norm ist eine Typ C-Norm wie in EN ISO 12100 1l angegeben.

Die betroffenen Maschinen und der Umfang der Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und Ereignisse sind
im Anwendungsbereich dieser Europaischen Norm angegeben.

Wenn Anforderungen dieser Typ C-Norm von den Anforderungen aus Typ A- und B-Normen abweichen,
haben die Anforderungen dieser Typ C-Norm, fir Maschinen, die nach dieser C-Norm entwickelt und gebaut
wurden, Vorrang vor den Anforderungen anderer Normen.
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1 Anwendungsbereich

I%) Diese Europaische Norm legt Anforderungen an die Gestaltung, den Transport, die Montage, die
Bedienung und die Wartung von fir den Batchbetrieb vorgesehenen Mischern mit feststehenden oder
kippbaren Bottichen mit ein oder zwei rotierenden Wellen mit oder ohne bewegliche Messer fest. Diese
Mischer werden zum Mischen, Kneten und Homogenisieren von Nahrungsmitteln flr den tierischen oder
menschlichen Konsum in pulvriger, pastoser oder flissiger Form verwendet. Die Mischer kdnnen
bodenmontiert oder transportabel (mit oder ohne Rollen) sein. Sie sind zum stationaren Gebrauch
vorgesehen.

Diese Maschinen werden in Futterfabriken und in Fabriken eingesetzt, die Nahrungsmittel, z. B. Kekse, Brot,
Schokolade, Cerealien herstellen, bearbeiten und verarbeiten.

Diese Europaische Norm behandelt nicht den Einsatz dieser Maschinen in explosionsfahiger Atmosphare.

[*) Diese Europaische Norm behandelt signifikante Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und
Gefahrdungsereignisse, die auf Mischmaschinen mit waagrechten Wellen zutreffen, wenn sie
bestimmungsgemal und unter Bedingungen von durch den Hersteller verniinftigerweise vorhersehbaren
Fehlanwendungen verwendet werden (siehe Abschnitt 4).

In dieser Europaischen Norm werden ebenfalls Anforderungen an die Lebensmittelhygiene beschrieben.
Einrichtungen fir Beladung und Dosierung sowie Anforderungen an Einrichtungen fir die Zufuhr von
Schutzgasen, fir die Beheizung und fir die Kihlung sind vom Anwendungsbereich dieser Europaischen

Norm ausgeschlossen.

Die Gefahrdungen in Verbindung mit der Entladeausristung (Container, Férderband zum Entladen usw.)
werden in dieser Norm nicht berlcksichtigt.

Bei der Erstellung dieser Europédischen Norm wurde festgestellt, dass diese Maschinen nicht mit einem
Hochdruckwasserstrahl zu reinigen sind.

Diese Europaische Norm ist nicht auf Mischmaschinen mit horizontalen Wellen anwendbar, die vor dem
Datum der Verdffentlichung dieser Europaischen Norm durch CEN gebaut wurden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fir die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieRlich aller Anderungen).

EN 294:1992, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsabstdnde gegen das Erreichen von Gefahrstellen mit
den oberen Gliedmalien

gestrichener Text

EN 574:1996, Sicherheit von Maschinen — Zweihandschaltungen — Funktionelle Aspekte — Gestaltungsleit-
sétze

EN 953, Sicherheit von Maschinen — Trennende Schutzeinrichtungen — Allgemeine Anforderungen an die
Gestaltung und Bau von feststehenden und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen

gestrichener Text

EN 999, Sicherheit von Maschinen — Anordnung von Schutzeinrichtungen im Hinblick auf Anndherungs-
geschwindigkeiten von Kérperteilen
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EN 1088:1995, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtungen in Verbindung mit trennenden
Schutzeinrichtungen — Leitsétze fiir die Gestaltung und Auswahl

EN 1127-1, Explosionsfdhige Atmosphdren — Explosionsschutz — Teil 1: Grundlagen und Methodik

EN 1672-2:2005, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Hygieneanforde-
rungen

EN 13478, Sicherheit von Maschinen — Brandschutz

EN 60204-1:2006, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen— Teil 1:
Allgemeine Anforderungen (IEC 60204-1:2005, modifiziert)

EN 60529, Schutzarten durch Gehéuse (IP-Code) (IEC 60529:1989)
EN ISO 3744:1995, Akustik — Bestimmung der Schalleistungspegel von Gerduschquellen aus Schalldruck-
messungen — Hoiillflichenverfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im wesentlichen freies Schallfeld tber

einer reflektierenden Ebene (ISO 3744:1994)

EN ISO 4287, Geometrische Produktspezifikationen (GPS)— Oberflichenbeschaffenheit: Tastschnitt-
verfahren — Benennungen, Definitionen und Kenngréf3en der Oberfléchenbeschaffenheit (ISO 4287:1997)

EN ISO 4871, Akustik — Angabe und Nachpriifung von Gerduschemissionswerten von Maschinen und Geréten
(ISO 4871:1996)

EN ISO 11201, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Messung von Emissions-
Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten — Verfahren der Genauigkeitsklasse 2
fiir ein im wesentlichen freies Schallfeld liber einer reflektierenden Ebene (ISO 11201/AC1:1995)

EN ISO 11688-1, Akustik — Empfehlung fiir den Entwurf gerduscharmer Maschinen und Gerédte — Teil 1:
Planung (ISO/TR 11688-1:1995)

EN ISO 12001, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Geréten; Regeln fiir die Erstellung und
Gestaltung einer Gerduschmessnorm (ISO 12001:1996)

EN ISO 12100-1:2003, Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Teil 1:
Grundsétzliche Terminologie, Methodologie (ISO 12100-1:2003)

EN ISO 12100-2:2003, Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Teil 2:
Technische Leitsétze (ISO 12100-2:2003)

EN ISO 13732-1, Ergonomie der thermischen Umgebung — Bewertungsverfahren fiir menschliche
Reaktionen bei Kontakt mit Oberflachen — Teil 1: Heille Oberfldchen (ISO 13732-1:2006)

EN ISO 13732-3, Ergonomie des Umgebungsklimas — Beriihren von kalten Oberflachen — Teil 3: Ergono-
mische Daten und Leitfaden fiir die Anwendung (ISO/DIS 13732-3:2002)

EN ISO 13849-1:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen —
Teil 1: Allgemeine Gestaltungsleitsétze (ISO 13849-1:2006)

EN ISO 13850:2008, Sicherheit von Maschinen — Not-Halt — Gestaltungsleitsédtze (ISO 13850:2006)
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3 Begriffe, Betriebsart und Beschreibung

3.1 Begriffe

Fur die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach EN ISO 12100-1:2003 und die folgenden
Begriffe.

3.1.1
Mischmaschine mit feststehendem Bottich
Mischmaschine mit einem Bottich, der wahrend des Befiillens, Mischens und Entleerens fest steht

31.2
Mischmaschine mit Kippbottich
Mischmaschine mit einem Bottich, der gekippt wird, um das Befiillen oder Entleeren zu ermoglichen

313

Mischvorrichtung

Messer, Pflug, Z-férmiges Mischerblatt oder eine andere Vorrichtung, die an den horizontalen Hauptwellen
angebracht wird, um das Produkt zu mischen

3.1.4

bewegliche(s) Messer

Messer, die(das) innen im Bottich befestigt sind (ist)
3.1.5

Zusatzschneide
Mischvorrichtung, die unabhangig von der(den) Hauptantriebswelle(n) angetrieben wird

3.2 Betriebsart und normaler Betriebseinsatz

Die von diesem Dokument erfassten Maschinen sind fir das chargenweise Mischen von pulverigen, pastosen
oder flissigen Produkten bestimmt, wobei die Hauptzutat iblicherweise Mehl ist.

Wenn der Mischbottich in seiner Beladeposition ist, wird die Maschine mit abgewogenen oder dosierten,
trockenen oder feuchten Zutaten befillt. Dieser Arbeitsvorgang wird entweder vom Operator der Maschine
oder automatisch gesteuert.

Die Maschine kann Uber einen Zeitraum Zutaten wahrend eines Arbeitsganges mischen und/oder
aufschmelzen oder mit Hilfe einer auf energiebasierenden MaRnahme.

Ist der Mischzyklus beendet, wird das Produkt in einen fahrbaren Behalter, in einen feststehenden Trichter
oder auf ein Ausgabeband entleert, z. B. durch Kippen des Mischbottichs.

Die Maschine darf manuell oder vollautomatisch betrieben werden. Der Bottich darf beheizt oder gekunhlt
werden.

3.3 Beschreibung

Typische Mischmaschinen mit horizontalen Wellen sind in Bild 1a und 1b dargestellt und umfasst folgende
Hauptelemente:

a) starrer Maschinenrahmen;

b) Mischbottich;

c) rotierende Mischwellen;

d) Hauptantriebsmotor und Getriebe;
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e) Bottichkippmechanismus;
f) elektrische Stellteile;
g) Ausgabevorrichtung: Ausgabetrichter; Ausgabeband oder fahrbarer Behalter;

h) bewegliche Messer, falls vorhanden.

a _ﬁ%ﬁ\_\
: —t—d
\\ D =  —
\o ‘_j—f
Tk T
g 3
\L,/—

Bild 1a — Maschine mit ,,Z-formigem Mischerblatt Bild 1b — Maschine mit feststehendem Bottich
und Kippbottich“

Bild 1 — Mischer mit horizontaler Welle

4 Liste der signifikanten Gefiahrdungen

4.1 Allgemeines

Dieser Abschnitt enthadlt alle signifikanten Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und Gefahrdungs-
ereignisse, soweit sie in dieser Europdischen Norm behandelt werden, die bei einer Gefahrenanalyse als
signifikant fir diese Art von Maschine erkannt wurden und MalRnahmen zur Vermeidung und Reduzierung
dieser Gefahrdungen erforderlich machen.

Vor Anwendung dieser Europaischen Norm muss der Hersteller eine Gefahrdungsanalyse durchfiihren, ob die

Gefahrdungen in Verbindung mit der Mischmaschine mit horizontaler Welle auch zu denen passen, die in
dieser Norm beschrieben werden.

4.2 Mechanische Gefahrdungen
Die signifikanten mechanischen Gefahrdungen sind:
a) Quetschstellen zwischen Mischerblattern und Bottich;

b) Quetschstellen zwischen Bottich und Maschinenrahmen, bei Maschinen mit Kippbottich wahrend der
Bottich gekippt wird;

c) Quetschstellen zwischen Mischbottich und Abdeckung;

Documents
8 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 13389:2010-10


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-13389-2010-10
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-13389-2010-10

DIN EN 13389:2010-10
EN 13389:2005+A1:2009 (D)

d) Antriebsmechanismen,;
e) Verlust der Standfestigkeit.
Das Beispiel in Bild 2 zeigt 6 Gefahrenzonen, die mit den genannten Gefahrdungen in Zusammenhang stehen:

Zone 1:  Zugriff zu den rotierenden Werkzeugen durch die Zufuhréffnung; Gefahrdung durch Quetschen
und Scheren zwischen den Mischerblattern und dem Bottich fur den ganzen Kérper bzw. fir jeden
Korperteil.

Zone 2:  Zugriff zu den rotierenden Werkzeugen durch die Austragsoffnung; Gefahrdung durch Quetschen
und Scheren zwischen den Mischerblattern und dem Bottich fur den ganzen Kérper bzw. fir jeden
Korperteil.

Zone 3:  Zugriff zur Einzugstelle zwischen dem Bottich und dem Maschinenrahmen bei Maschinen mit
Kippbottich; Gefahrdung durch Quetschen und Scheren zwischen dem Bottich und dem Maschi-
nenrahmen wahrend des Kippens fiir die oberen Teile des Korpers.

Zone 4:  Zugriff zu Fangstellen zwischen dem Mischbottich und der Abdeckung; Gefahrdung durch Quet-
schen und Scheren zwischen dem Bottich und der Abdeckung fiir die oberen Teile des Korpers.

Zone 5:  Zugriff zum Antriebsmechanismus der rotierenden Wellen oder des Kippbottichs; Gefahrdung
durch Scheren und Quetschen fur jeden Kérperteil.

Zone 6:  Verlust der Standfestigkeit der Maschine — Zugang zu Nachbarbereichen der Maschine; Gefahr-

dung durch EinschlieRen und Quetschen des ganzen Korpers oder Teilen davon, wenn die
Maschine umkippt.
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Bild 2 — Gefahrenzonen
4.3 Elektrische Gefahrdungen
Gefahrdung durch elektrischen Schlag bei direkter oder indirekter Beriihrung von stromfiihrenden Teilen.
Gefahrdung durch aulere Einflisse auf die elektrische Ausristung (z. B. Reinigen mit Wasser).
4.4 Thermische Gefahrdungen

Ist der Mischbottich zur Beheizung oder Kihlung wahrend des Mischvorganges doppelwandig, besteht eine
Gefahrdung durch Beruhren heiller oder kalter Oberflachen der Ummantelung.

4.5 Gefahrdungen durch Larm

Mischmaschinen mit horizontalen Wellen kénnen Schall erzeugen, die zu Hoérschaden oder zu Unfallen auf
Grund von Stérungen der Sprachkommunikation oder der Wahrnehmung akustischer Signale fiihren konnen.

4.6 Gefahrdungen durch das Einatmen von schadlichen Substanzen und Stauben
Durch das Beschicken der Maschine mit den Produkten sind die Operatoren Staubeinwirkungen, einschlief3-

lich Mehl und Zutaten, ausgesetzt, die gesundheitsschadlich fur sie sein kénnen, da sie Rhinitis (laufende
Nasen), tranende Augen und eventuell Berufsasthma verursachen kénnen (siehe auch 4.7 unten).
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4.7 Feuer- oder Explosionsgefahrdung

Beim Beladen, Mischen oder Entleeren von feinkdrnigen, staubférmigen Materialien besteht die Gefahr einer
Staubexplosion, wenn Staub-/Luftgemische zwischen der oberen und unteren Explosionsgrenze vorhanden
sind.

4.8 Gefahrdung durch Vernachlassigung der Hygienegestaltungsprinzipien

Die Vernachlassigung von Hygieneprinzipien kann eine unannehmbare Verdnderung des Lebensmittels und
somit ein Risiko fur die menschliche Gesundheit des Operators und des Verbrauchers hervorrufen, z. B. durch
physikalische, chemische oder mikrobielle Verunreinigung

4.9 Gefahrdungen durch Vernachldassigung ergonomischer Prinzipien

Wahrend des Betriebs, der Reinigung und der Wartung besteht ein Verletzungsrisiko durch unglinstige
Kérperhaltungen.

Das Bewegen oder das Befiillen des Bottichs, insbesondere in gréflere Hohen, kann ein Verletzungsrisiko
durch das Anheben, Schieben und Ziehen schwerer Lasten hervorrufen.

5 Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder SchutzmafRnahmen

5.1 Allgemeines

Die Maschine muss den Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder Schutzmallnahmen dieses
Abschnitts entsprechen.

Zusatzlich muss die Maschine im Hinblick auf die relevanten, aber nicht signifikanten, Gefahrdungen, die nicht
in dieser Europaischen Norm behandelt werden (z.B. scharfe Kanten), nach den Grundsatzen der
EN ISO 12100 gestaltet werden.

Fur Gefahrdungen, die durch die Anwendung von Typ B Normen, wie z. B. EN 294, EN 574, EN 614-1,
EN 953, EN 999, EN 1088, EN 1127-1, EN 13478, EN 60204-1, EN 60529, EN ISO 12100, EN ISO 13732-1
und EN ISO 13849-1 reduziert werden sollen, muss der Maschinenhersteller eine Risikobeurteilung
durchfiihren, um die Anforderungen der Typ B Normen einzubeziehen. Diese spezielle Risikobeurteilung
muss Teil der allgemeinen Risikobeurteilung dieser Maschine sein.

5.2 Mechanische Gefiahrdungen

5.2.1 Allgemeines

Falls nicht anders festgelegt, mussen verriegelte Schutzeinrichtungen mindestens als verriegelte
Schutzeinrichtung ohne Zuhaltung, wie in EN 1088:1995, 4.2.1 festgelegt, ausgefihrt sein, und missen den
Anforderungen nach EN 1088:1995, Abschnitt 5 und 6 entsprechen.

Die sicherheitsbezogenen Teile von Steuerungen mussen mindestens dem Performance Level c, festgelegt in
Ubereinstimmung mit EN ISO 13849-1:2008, entsprechen.

Die Schutzeinrichtungen missen EN 953 entsprechen.
Wenn feststehende Schutzeinrichtungen, oder wenn Teile der Maschine diese Aufgabe Ubernehmen, nicht

dauerhaft befestigt sind, z. B. durch Schweillen, miissen deren Befestigungsmittel an der Schutzeinrichtung
oder der Maschine verbleiben, wenn die Schutzeinrichtung entfernt wird.
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5.2.2 Maschinen mit feststehendem Bottich

5.221 Zone 1 — Zugriff zur rotierenden Mischvorrichtung durch die Zufiihréffnung

Der Zugriff zu dem Bereich, in dem sich die Mischvorrichtung bewegt, muss durch eine fest angebrachte,
bewegliche verriegelte trennende Schutzeinrichtung mit Zuhaltung (siehe EN 1088:1995, 4.2.2) verhindert
werden.

Offnungen und/oder Zufiihrrutschen im Deckel miissen nach EN 294:1992, 4.5, ausgefiihrt werden. Fir kleine
Offnungen muss EN 294:1992, Tabelle 4, benutzt werden.

5.2.2.2 Zone 2 - Zugriff zur rotierenden Mischvorrichtung wahrend des Entleerens

Der Zugriff zu dem Bereich, in dem sich die Mischvorrichtung bewegt, muss auf eine der folgenden Arten
verhindert werden.

5.2.2.21 Feststehende Rutsche oder feststehender Trichter

An der Austragsoffnung fest angebrachte Rutschen oder Trichter missen die Sicherheitsabstande nach
EN 294:1992, Tabelle 4, gewahrleisten.

5.2.2.2.2 Verwendung eines ,,Steuereinrichtung mit selbsttatiger Riickstellung“ oder
»Zweihandschaltung“

Eine Steuereinrichtung mit selbsttatiger Ruckstellung in Ubereinstimmung mit EN ISO 12100-1:2003, 3.26.3, oder
einer ,Zweihandschaltung“ in Ubereinstimmung mit Typ IlIA von EN 574:1996 darf genutzt werden, um Zugriff
wahrend des Entladevorgangs zu verhindern.

Wo diese Art der Schutzeinrichtung eingesetzt wird, sind die folgenden Bedienungsmaoglichkeiten notwendig:

a) die Steuereinrichtung muss sich an einer festen Stelle und einem sicheren Abstand von Auslass des
Mischers befinden, sodass es nicht moglich ist das Gerat zu bedienen und gleichzeitig durch den Auslass
das Mischwerkzeug zu erreichen. Wenn der Schalter freigegeben wird, muss das Mischwerkzeug bei
leerer Maschine innerhalb von 2 s zum Stillstand kommen;

b) der Operator muss eine ungehinderte Sicht auf alle Seiten des Mischers haben, sodass, wenn sich
irgendeine Person der Gefahrenzone nahert, dies registriert wird;

c) wahrend des Leerens darf sich die Welle nur bei der minimalen Geschwindigkeit drehen, die notwendig
ist das Produkt auszuleeren.

5.2.2.2.3 Benutzung von feststehenden trennenden und verriegelten Abstandsschutzeinrichtungen

Der Zugang zur Mischvorrichtung durch die Produktauslass muss z. B. durch Verwendung von feststehenden
trennenden und verriegelten Abstandsschutzeinrichtungen verhindert werden. Die trennenden Schutzeinrich-
tungen mussen den Zugang von allen Seiten der Maschine verhindern.

Die Abmessungen der trennenden Schutzeinrichtung missen mit den Sicherheitsabstdnden aus
EN 294:1992, Tabelle 2, iibereinstimmen. Die trennenden Schutzeinrichtungen miissen in Ubereinstimmung
mit den Anforderungen von EN 953 konstruiert werden. Die trennenden Schutzeinrichtungen missen so
gestaltet sein, dass eine freie Sicht auf den Bereich hinter den trennenden Schutzeinrichtungen gewahrleistet
ist; z. B. durch Verwendung von Gittern. Offnungen in den Schutzeinrichtungen sind nach EN 294:1992,
Tabelle 4, auszufiihren.

Es darf nicht mdglich sein, die Mischvorrichtung zu betreiben wahrend eine trennende Schutzeinrichtung offen
ist. Das Offnen einer trennenden Schutzeinrichtung muss die Mischvorrichtung innerhalb von 2's zum
Stillstand bringen. Ist das nicht moéglich, missen die trennenden Schutzeinrichtungen verriegelt sein und mit
einer Verriegelung ausgestattet sein, die sich nur 6ffnen lasst, wenn die Mischvorrichtung stillsteht.
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