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Nationales Vorwort
Diese Norm enthdlt sicherheitstechnische Festlegungen.

Sie beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Nahrungsmittelmaschinen”
im Europdischen Komitee fiir Normung (CEN) ausgearbeiteten EN 1674:2015.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung wurden vom Ausschuss NA 060-18-01 AA
,Backereimaschinen“ im Fachbereich ,Nahrungsmittel- und Verpackungsmaschinen” des DIN-
Normenausschusses Maschinenbau (NAM) wahrgenommen. Vertreter der Hersteller und Anwender von
Backereimaschinen sowie der Berufsgenossenschaften waren an der Erarbeitung beteiligt.

Diese Norm konkretisiert einschldgige Anforderungen von Anhangl der EU-Maschinenrichtlinie
2006/42/EG an erstmals im Europdischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen, um den
Nachweis der Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Ab dem Zeitpunkt ihrer Bezeichnung als Harmonisierte Norm im Amtsblatt der Europdischen Union kann
der Hersteller bei ihrer Anwendung davon ausgehen, dass er die von der Norm behandelten Anforderungen
der Maschinenrichtlinie eingehalten hat (so genannte Vermutungswirkung).

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europdischen Normen sind als DIN EN- bzw.
DIN EN ISO-Normen mit gleicher Zdhlnummer veroéffentlicht.

Fiir die zitierten Internationalen Normen, sofern sie nicht als DIN ISO-Normen mit gleicher Zahlnummer
veroffentlicht sind, gibt es keine nationalen Entsprechungen.

Anderungen
Gegeniiber DIN EN 1674:2010-10 wurden folgende signifikante Anderungen vorgenommen:

a) die normativen Verweisungen wurden aktualisiert;

b) die Liste der signifikanten Gefahrdungen und Gefahrbereiche fiir mechanische Gefiahrdungen ist aus-
fiihrlicher festgelegt;

¢) neue Unterabschnitte: 5.3.5 (unbeabsichtigter/unerwarteter Anlauf) und 5.4 (Bemehlungsanlage).

Frithere Ausgaben

DIN EN 1674:2001-03, 2010-10
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (EN 1674:2015) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Nahrungsmittelmaschinen —
Teigausrollmaschinen — Sicherheits- und Hygieneanforderungen“ erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN
gehalten wird.

Diese Europaische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veréffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Marz 2016, und etwaige entgegenstehende nationale
Normen miissen bis Marz 2016 zuriickgezogen werden.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berithren
kénnen. CEN [und/oder CENELEC] sind nicht daflir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen
Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument ersetzt EN 1674:2000+A1:2009.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europdische Kommission und die
Europdische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstiitzt grundlegende Anforderungen der
EU-Richtlinie 2006 /42 /EG.

Zum Zusammenhang mit der EU-Richtlinie 2006/42/EG siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil
dieses Dokuments ist.

Wichtige Anderungen:

Die wichtigen Anderungen gegeniiber der Vorgingerversion EN 1674:2000+A1:2009 sind nachfolgend auf-
gefiihrt:

— die normativen Verweisungen wurden aktualisiert;

— die Liste der signifikanten Gefdhrdungen und Gefahrbereiche fiir mechanische Gefdhrdungen ist aus-
fiihrlicher festgelegt;

— neue Unterabschnitte: 5.3.5 (unbeabsichtigter/unerwarteter Anlauf) und 5.4 (Bemehlungsanlage).

Entsprechend der CEN-CENELEC-Geschiftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europdische Norm zu libernehmen: Belgien, Bulgarien, Ddnemark, Deutschland, die
ehemalige jugoslawische Republik Mazedonien, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island,
[talien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal,
Rumadnien, Schweden, Schweiz, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Tiirkei, Ungarn,
Vereinigtes Konigreich und Zypern.
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Einleitung

Diese Europdische Norm ist eine Typ-C-Norm, wie in EN ISO 12100 beschrieben.

Die betreffenden Maschinen und das Ausmaf3, in dem die Gefdhrdungen, Gefdhrdungssituationen und
Gefdhrdungsereignisse berticksichtigt werden, sind im Anwendungsbereich dieser Norm aufgefiihrt.

Wenn Anforderungen dieser Typ-C-Norm von denen abweichen, die in Typ-A- oder Typ-B-Normen
beschrieben werden, haben die Anforderungen dieser Typ-C-Norm fiir Maschinen, die entsprechend den
Anforderungen dieser Typ-C-Norm konstruiert und gebaut wurden, Vorrang vor den Anforderungen anderer
Normen.
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1 Anwendungsbereich

Diese Europdische Norm legt Sicherheits- und Hygieneanforderungen fiir die Gestaltung und Fertigung von
Teigausrollmaschinen, wie in Abschnitt 3 beschrieben, fest, die in der Nahrungsmittelindustrie und bei
entsprechenden Handwerkstdtigkeiten (Brot- und Gebackherstellung, Sifdwarenindustrie, Backereien,
Konfekthersteller, Feinkostherstellung, Grof3kiichen usw.) zur Verringerung der Dicke einer Teig- oder
Kuchenmasse durch Ausrollen eingesetzt werden.

Diese Europdische Norm behandelt alle signifikanten Gefidhrdungen, Gefihrdungssituationen und
Gefahrdungsereignisse, die auf den Transport, die Installation, die Einstellungsarbeiten, den Betrieb, die
Reinigung, die Wartung, die Demontage, den Ausbau und die Entsorgung von Teigknetmaschinen zutreffen,
wenn sie bestimmungsgemdfd und unter den Bedingungen von durch den Hersteller verniinftigerweise
vorhersehbaren Fehlanwendungen verwendet werden (siehe Abschnitt 4).

Diese Europdische Norm behandelt alle signifikanten Gefidhrdungen, Gefiahrdungssituationen und
Gefahrdungsereignisse, die auf Teigausrollmaschinen zutreffen, wenn sie bestimmungsgemafd und unter
Bedingungen von durch den Hersteller verniinftigerweise vorhersehbaren Fehlanwendungen verwendet
werden (siehe Abschnitt 5).

Gerausche werden nicht als eine signifikante Gefdhrdung angesehen. Das bedeutet jedoch nicht, dass der
Hersteller davon befreit ist, Mafnahmen zur Verringerung der Gerduschemissionen zu ergreifen und eine
Gerduschemissionserklarung abzugeben. Deshalb sind im Anhang B Regeln fiir die Gerduschmessung
aufgefiihrt.

Die folgenden Maschinen sind ausgenommen:

— Versuchs- und Priifmaschinen, die in Entwicklung beim Hersteller sind;

— Teigausrollmaschinen, bei denen der Teig durch Gravitation in die Walzen gefiihrt wird (z.B.
Teigausrollmaschinen fiir Pizzabdden);

— Haushaltsmaschinen1).

Diese Europdische Norm ist nicht fiir Teigausrollmaschinen anwendbar, die vor dem Datum dieser
Vero6ffentlichung als EN gebaut wurden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fiir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieRlich aller Anderungen).

EN 614-1:2006+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsdtze — Teil 1: Begriffe
und allgemeine Leitsdtze

EN 953, Sicherheit von Maschinen — Trennende Schutzeinrichtungen — Allgemeine Anforderungen an
Gestaltung und Bau von feststehenden und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen

EN 1672-2:2005+A1:2009, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsitze — Teil 2: Hygiene-
anforderungen

1) EN60335-1 und EN 60335-2-64 sind anwendbar.
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EN 60204-1:2006, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60204-1:2005, modifiziert)

EN 60529, Schutzarten durch Gehduse (IP-Code) (IEC 60529)

EN ISO 3743-1, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen aus
Schalldruckmessungen — Verfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir kleine, transportable Quellen in Hallfeldern —
Teil 1: Vergleichsverfahren in einem Priifraum mit schallharten Winden (1SO 3743-1)

EN ISO 3744:2010, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen
aus Schalldruckmessungen — Hiillfldchenverfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im Wesentlichen freies
Schallfeld tiber einer reflektierenden Ebene (1SO 3744:2010)

EN ISO 4287, Geometrische Produktspezifikationen (GPS)— Oberfldchenbeschaffenheit: Tastschnitt-
verfahren — Benennungen, Definitionen und KenngréfSen der Oberfldchenbeschaffenheit (ISO 4287)

EN ISO 4871, Akustik — Angabe und Nachpriifung von Gerduschemissionswerten von Maschinen und Gerdten
(1S0 4871)

ENISO 11201, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Bestimmung von Emissions-
Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten in einem im Wesentlichen freien
Schallfeld tiber einer reflektierenden Ebene mit vernachldssigbaren Umgebungskorrekturen (ISO 11201)

EN ISO 12001, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Regeln fiir die Erstellung und
Gestaltung einer Gerduschmessnorm (1SO 12001)

EN ISO 12100:2010, Sicherheit von Maschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Risikobeurteilung und
Risikominderung (ISO 12100:2010)

EN ISO 13849-1:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1:
Allgemeine Gestaltungsleitsdtze (1SO 13849-1:2006)

EN ISO 13857:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsabstinde gegen das Erreichen von
Gefidhrdungsbereichen mit den oberen und unteren GliedmafSen (1SO 13857:2008)

EN ISO 14119:2013, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtungen in Verbindung mit trennenden
Schutzeinrichtungen — Leitsdtze fiir Gestaltung und Auswahl (1SO 14119:2013)

3 Begriffe und Beschreibung

3.1 Begriffe

Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach ENISO 12100:2010 und die folgenden
Begriffe.

3.1.1

Handbetrieb

die Rollen und Forderbander werden durch einen Elektromotor angetrieben und der Rollenabstand wird per
Hand eingestellt

3.1.2

Automatikbetrieb

die Maschine wird normalerweise automatisch gesteuert und der Rollenabstand wird durch einen Elektro-
motor eingestellt
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3.2 Beschreibung

Eine Teigausrollmaschine besteht iiblicherweise aus dem Maschinenrahmen, der auf einem beweglichen
oder feststehenden Sockel montiert ist oder auf einem Tisch oder einem Traggeriist steht. Beim
Arbeitsablauf wird der Teig zwischen den Walzen hin und her gefiihrt, deren Abstand voneinander manuell
oder automatisch nach und nach reduziert wird.

Der Rahmen tragt die folgenden Baugruppen (siehe Bild 1):

1) den elektrischen Motor, der die Walzen antreibt;

2) zwei lbereinanderliegende Walzen. Die Hohe der unteren Walze ist unverdnderlich, die Héhe der
oberen kann verdandert werden, um einen Teig der gewiinschten Dicke zu erhalten. Die zwei Walzen
drehen sich in entgegengesetzten Richtungen;

3) Abstreifeinrichtungen, um Teigreste von den Walzen zu entfernen;

4) einen Tisch oder ein Férderband auf einer Seite oder beiden Seiten des Walzenpaares;

5) das Steuerungssystem, das einen Ein-/Aus-Schalter enthalten kann, eine Einrichtung zur Umkehrung
der Drehrichtung und ein Einstellsystem fiir den Walzenabstand;

6) ein optionales Anbaugerat, um Mehl zu streuen;

7) optionale Einrichtungen, um Teig zu schneiden und Teig zu rollen. Die Schneideeinrichtung wird am
Ende der Ausrollphase verwendet, um vorbestimmte Stiicke aus dem Teig zu schneiden. Das System
besteht haufig aus einer Walze, die mit Rundmessern ausgestattet ist, um Bander zu schneiden, und aus
Walzen, die mit Ausstechformen versehen sind, um spezielle Formen, wie etwa Croissants, mit
Schokolade gefiillte Tortchen usw., herzustellen. Das Aufwickeln des Teiges kann durch ein Wickelnetz
erfolgen, um spezielle Wickelformen, wie etwa Croissants usw., zu erhalten.

Die Kapazitit der Maschine wird durch die Breite des Einlauftisches (oder der Zufiihrbander) bestimmt.

6

L1

Bild 1 — Hauptbestandteile einer Teigausrollmaschine
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4 Liste der signifikanten Gefihrdungen
Dieser Abschnitt behandelt alle signifikanten Gefiahrdungen, Gefdhrdungssituationen und Gefdhrdungs-

ereignisse, die durch Risikobeurteilung fiir diesen Maschinentyp als signifikant identifiziert wurden und die
Mafdnahmen zur Beseitigung oder Verringerung des Risikos erfordern (siehe Tabelle 1).

Tabelle 1 — Liste der signifikanten Gefihrdungen

Abschnitt/Unter-
. Mechanische Gefihrdungen absc_hnltt n
Gefahrenbereiche . . dieser
(siehe Bild 2)
Europaischen
Norm
Bereich 1:  Spalt zwischen den beiden — Einziehen und Quetschen 5.2.11
Walzen auf der Einlaufseite
Bereich 2:  Spalt zwischen der festen Auflage | — Einziehen und Quetschen 5.2.1.2
fiir den Teig und der unteren Walze
Bereich 3:  Spalt zwischen Walzen und den — Kratzen 5.2.11
seitlichen trennenden Schutzeinrichtungen
Bereich 4:  Antriebsmechanismus — Scheren 5.2.1.3
— Erfassen/Aufwickeln

Bereich 5:  Zufiihr- und Abfithreinrichtungen: | — Einziehen und Quetschen 52.1.4

Spalt zwischen den Forderbandern und deren
Antriebs- oder Fiihrungswalzen

Bereich 6 (optional): — Schneiden 5.2.15
Teigschneid- bzw. -walzvorrichtungen,
entweder kraftbetrieben oder durch Reibung
zwischen den Klingen und dem Band

angetrieben
Bereich 7 (optional): Abnehmbare — Einziehen und Quetschen 5.2.1.6
Vorrichtung zum Verteilen von Mehl
Bereich 8: Zwischenraum zwischen der — Einziehen und Quetschen 5.2.1.7
Walze und der Abstreifeinrichtung
Verlust der Standsicherheit 5.2.2
Elektrische Gefahrdungen 5.3
Gefihrdungen durch 5.35
unbeabsichtigten/unerwarteten
Anlauf
Durch Materialien oder 5.4

Substanzen hervorgerufene
Gefihrdungen (z. B. Einatmen von

Staub)
Gefihrdungen durch Vernach- 55
lassigung von Hygienerichtlinien
Gefihrdungen durch 5.6
Vernachlassigung ergonomischer
Prinzipien
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Legende

Bereich 1:  Spalt zwischen den beiden Walzen auf der Einlaufseite

Bereich 2:  Spalt zwischen der festen Auflage fiir den Teig und der unteren Walze

Bereich 3:  Spalt zwischen Walzen und den seitlichen trennenden Schutzeinrichtungen

Bereich 4:  Antriebsmechanismus

Bereich 5:  Zufiihr- und Abfiihreinrichtungen: Spalt zwischen den Férderbandern und deren Antriebs-
oder Fiithrungswalzen

Bereich 6:  (optional) Teigschneid- bzw. -walzvorrichtungen, entweder kraftbetrieben oder durch Reibung
zwischen den Klingen und dem Band angetrieben

Bereich 7:  (optional) Abnehmbare Vorrichtung zum Verteilen von Mehl

Bereich 8:  Zwischenraum zwischen der Walze und der Abstreifeinrichtung

ANMERKUNG zu Bereich 1: Die Auslaufseite kann aufgrund der Umkehrfunktion zur Einlaufseite werden.

Bild 2 — Gefahrbereiche einer Teigausrollmaschine

5 Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder Schutzmafdnahmen

5.1 Allgemeines

Maschinen miissen den Sicherheitsanforderungen und/oder Schutzmafinahmen dieses Abschnitts ent-
sprechen.

Zusatzlich missen die Maschinen nach den Grundsatzen der EN ISO 12100:2010 fiir relevante, aber nicht
signifikante Gefahrdungen, die in diesem Dokument nicht behandelt werden, gestaltet sein.

Verriegelte trennende Schutzeinrichtungen miissen mindestens Verriegelungseinrichtungen ohne Zuhaltung

nach ENISO 14119:2013, 4.1, darstellen und miissen den Anforderungen nach ENISO 14119:2013,
Abschnitt 5 und 8.7.1, entsprechen.
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Die sicherheitsbezogenen Teile der Steuerungssysteme miissen mindestens ein Performance-Level ,c“ nach
EN 13849-1:2008 aufweisen.

Wenn feststehende trennende Schutzeinrichtungen oder als solche wirkende Teile der Maschine nicht
dauer-haft befestigt sind, z.B. durch Schweifien, miissen deren Befestigungsmittel an den trennenden
Schutz-einrichtungen oder an der Maschine verbleiben, wenn die trennenden Schutzeinrichtungen entfernt
werden.

Im Allgemeinen ist fiir Teigausrollmaschinen keine NOT-HALT-Einrichtung notwendig. In diesem Fall muss

besonders darauf geachtet werden, dass der normale AUS-Schalter aus der Position des Bedieners leicht
erreichbar ist.

5.2 Mechanische Gefihrdungen

5.2.1 Allgemeines

Die Gefahrenbereiche, wie in Abschnitt 4 beschrieben, sind 5.2.1.1 bis 5.2.1.7 entsprechend mit trennenden
Schutzeinrichtungen zu versehen.

5.2.1.1 Bereich 1 und Bereich 3
Jede Einlaufseite der Walzen ist mit trennenden Schutzeinrichtungen zu sichern, die:

— feststehende trennende Schutzeinrichtungen, bemessen nach EN ISO 13857:2008 (der Rahmen kann die
Funktion einer feststehenden trennenden Schutzeinrichtung erfiillen);

— oder bewegliche und verriegelte trennende Schutzeinrichtungen, mit den Mafden nach Tabelle 2 (siehe
Bild 3a) und Bild 3b));

— oder eine Kombination aus beiden Typen trennender Schutzeinrichtungen

sind.

Tabelle 2 — Maf3e der trennenden Schutzeinrichtung

Maf3e in Millimeter

A max. 40 45 50 55 60 65 70 105
B min. 225 250 300 350 400 450 500 550
C min. — — — — — 300 300 300
D min. EN ISO 13857:2008, Tabelle 4

A Abstand zwischen dem oberen Teil der trennenden Schutzeinrichtung und der Ober-
flache, auf der sich der Teig befindet, wenn die Verriegelungseinrichtung betatigt ist

B  Abstand zwischen der Kante der trennenden Schutzeinrichtung und der Vertikalebene
der Walzenachsen

C Abstand zwischen dem Ende der trennenden Schutzeinrichtung und dem Ende des
Forderbandes

D Abstand zwischen der Unterkante der trennenden Schutzeinrichtung und der Ober-
flache, auf der sich der Teig befindet, wenn die Verriegelungseinrichtung betatigt ist
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3b)

Bild 3 — Maf3e der trennenden Schutzeinrichtungen

Die Verriegelungseinrichtung muss sich innerhalb des Maschinengehduses befinden oder auf andere Weise
so geschiitzt sein, dass deren Funktion nicht beeintrachtigt wird, z. B. durch Teig oder Mehl.

Bewegliche verriegelte trennende Schutzeinrichtungen miissen sich an den Enden, die am weitesten von den
Walzen entfernt liegen, frei bewegen konnen, um die Funktion einer Schutzeinrichtung mit Annaherungs-
reaktion erfiillen zu kénnen, wenn der Bediener versucht, unter die bewegliche trennende Schutzeinrichtung
zu greifen.

Wenn die feststehende oder bewegliche trennende Schutzeinrichtung tiber Offnungen verfiigt, muss der
Abstand zwischen den Offnungen, z. B. in Form von Stiben oder Maschen, den Angaben von EN 13857:2008,
Tabelle 4, entsprechen.

Die Sicherheitsabstdnde miissen in jeder Stellung des Forderbands eingehalten werden.

Das Betdtigen der Verriegelungseinrichtung aufgrund des Anhebens der trennenden Schutzeinrichtung muss
innerhalb einer Sekunde

— entweder die Maschine zum Stillstand bringen. In diesem Fall darf ein Wiederanlaufen nur durch
bewusste Betdtigung des Starttasters moglich sein; oder

— eine derartige Umkehr der Walzendrehung erzeugen, dass der Bediener nicht eingezogen werden kann,
d. h. dass die Quetschstelle zwischen den Walzen nach aufden lauft; wenn beide trennende Schutz-
einrichtungen angehoben sind, muss die Maschine anhalten.
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