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Sekretariat von UNI (Italien) gehalten wird.
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (EN 16901:2016) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 44 ,Gewerbliche und
professionelle Kéltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch erarbeitet, dessen
Sekretariat vom UNI gehalten wird.

Diese Europaische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veréffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Juni 2017, und etwaige entgegenstehende nationale
Normen miissen bis Juni 2017 zuriickgezogen werden.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. CEN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europdische Kommission und die
Europdische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstiitzt grundlegende Anforderungen der EU-
Richtlinie 2009/125/EG.

Zum Zusammenhang mit EU-Richtlinien siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil dieses Dokuments
ist.

Entsprechend der CEN-CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europdische Norm zu libernehmen: Belgien, Bulgarien, Ddnemark, Deutschland, die
ehemalige jugoslawische Republik Mazedonien, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island,
Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal,
Rumadnien, Schweden, Schweiz, Serbien, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Tiirkei,
Ungarn, Vereinigtes Konigreich und Zypern.
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1 Anwendungsbereich

Der Anwendungsbereich dieser Europdischen Norm definiert die Klassifizierung von geschlossenen
horizontalen Speiseeis-Gefriermaschinen mit Produktzugang von oben und legt deren Anforderungen und
Priifverfahren fest. Diese Gerate unterscheiden sich von Gefriermaschinen fiir den Supermarktbereich, da sie
mit statischer Luftkiihlung mit Aufenwandverdampfer (ohne Verdampferventilator) betrieben, und eigens
fir die Lagerung und die Ausstellung von vorverpacktem Speiseeis verwendet werden. Diese Norm gilt
ausschliefilich fiir eingebaute Kilteanlagen. Diese Norm gilt nicht fiir Kiihimoébel mit getrennt aufgestellter
und indirekter Kilteanlagen. Speiseeis-Gefriermaschinen, die von dieser Norm abgedeckt werden, sollten
liber einen Nettoinhaltvon<6001 verfiigen, mit Ausnahme von Speiseeis-Gefriermaschinen mit
transparentem Deckel, bei denen das Verhaltnis Nettoinhalt/TDA = 0,35 m betragen sollte.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fiir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieflich aller Anderungen).

EN 60335-1, Sicherheit elektrischer Gerdte fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60335-1)

EN 60335-2-89, Sicherheit elektrischer Gerdte fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke — Teil 2-89:
Besondere Anforderungen fiir gewerbliche Kiihl-/Gefriergerdte mit eingebautem oder getrenntem
Verfliissigersatz oder Motorverdichter (IEC 60335-2-89)

ISO 817, Refrigerants — Designation and safety classification

[SO 5149-2, Refrigerating systems and heat pumps — Safety and environmental requirements — Part 2:
Design, construction, testing, marking and documentation

3 Begriffe

Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.
3.1 Allgemeines

3.11

Speiseeis-Gefriermaschinen

geschlossene horizontale Kithlmébel, die fiir die Lagerung und/oder Ausstellung und den Verkauf von
vorverpacktem Speiseeis bestimmt sind, und bei denen der Zugriff des Verbrauchers auf das vorverpackte
Speiseeis durch Offnen eines Deckels (massiv oder durchsichtig) von oben erfolgt

Anmerkung 1 zum Begriff:  Zur Bezeichnung der Speiseeis-Gefriermaschinenfamilie, siehe Anhang A.
3.2 Teile von Speiseeis-Gefriermaschinen

3.2.1

Verfliissigungssatz

Kombination aus einem oder mehreren Verdichtern, Verflissigern und Fliissigkeitssammlern (falls
erforderlich) und den standardmaf3ig mitgelieferten Zubehorteilen
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3.2.2

Nachtabdeckung

dauerhaft in die Speiseeis-Gefriermaschine eingebauter Deckel zur Verringerung des Warmezustroms (z. B.
durch Infrarotstrahlung oder Konvektion) wahrend der Zeit, in der kein Eis verkauft wird

3.3 Bauliche Gestaltung und Maf3e

331
Tiefe
horizontaler Abstand zwischen Front und Riickseite der Speiseeis-Gefriermaschine

3.3.2
Breite
horizontaler Abstand zwischen den beiden dufderen Seitenwédnden der Speiseeis-Gefriermaschine

3.3.3
Hohe
vertikaler Abstand zwischen Unterseite und Oberseite der Speiseeis-Gefriermaschine

3.3.4

Stapelgrenze

aus einer oder mehreren Ebenen gebildete Begrenzungsflache, innerhalb der alle Priifpakete in den fiir die
angegebene M-Paket-Temperaturklasse vorgesehenen Grenzen gehalten werden kénnen

3.3.5
Stapelmarke
dauerhaft markierte Grenzlinie zur Angabe der Kante der Stapelgrenze

3.3.6
Nettoinhalt
Nutzinhalt innerhalb des Gerates, der fiir die Lagerung von Produkten verwendet werden kann

Anmerkung 1 zum Begriff: Zum Berechnungsverfahren, sieche Anhang B.

3.3.7

Bruttoinhalt

Rauminhalt innerhalb der Innenwidnde des Mdbels oder Faches, ausgenommen die Innenausstattung und
der geschlossene Deckel

3.3.8
Aquivalentvolumen
Bezugsvolumeninhalt, korrigiert um Unterschiede zur Klassifizierung der Facher

3.3.9

Warenprasentationsfliche

TDA

(en: total display area)

gesamte Warenprasentation, einschliefdlich der durch die Verglasung sichtbaren Flache, definiert durch die
Summe der horizontalen und vertikalen Projektionsflaichen des Nettoinhalts.

Anmerkung 1 zum Begriff: Zum Berechnungsverfahren, sieche Anhang D.

3.3.10

Auslagefliache

Flache, die durch die Aufdenabmessungen der Auslage oder durch die Innenabmessungen der Bodenwanne
des Mobels oder des Korbs festgelegt wird
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3.3.11
Standfliache
Flache, die durch die Speiseeis-Gefriermaschine eingenommen wird

3.4 Begriffe fiir Leistungsmerkmale

341

normale Betriebsbedingungen

Betriebsbedingungen, die bestehen, wenn die Speiseeis-Gefriermaschine, einschliefdlich aller stidndig
eingebauten Zubehorteile, nach den Empfehlungen des Herstellers montiert und aufgestellt wurde und in
Betrieb ist

Anmerkung 1 zum Begriff: Die Folgen der Bedienung durch nichttechnisches Personal bei der Beschickung, dem
Entleeren, der Reinigung, dem Abtauen sowie der Bedienung von zuginglichen Regelgerdten und entfernbaren
Zubehorteilen usw. nach den Anweisungen des Herstellers sind in dieser Definition enthalten. Die sich aus der Wartung
oder Reparatur ergebenden Eingriffe durch technisches Personal sind in dieser Definition nicht enthalten.

3.4.2
Abtauen
Entfernen von Reif, Schnee und Eis von einer Speiseeis-Gefriermaschine

3.4.3

Gesamtenergieaufnahme

TEC

(en: total energy consumption)

Gesamtmenge der durch eine Speiseeis-Gefriermaschine verbrauchten Energie

344

spezifische Energieaufnahme von Speiseeis-Gefriermaschinen

SEC

(en specific energy consumption for ice cream freezers)

Indikator fiir die Leistungsfahigkeit der Speiseeis-Gefriermaschine, als TEC-Quotient geteilt durch das
Aquivalentvolumen (TEC/Aquivalentvolumen);

3.4.5

Produkttemperatur

eine der Klassifizierungen nach Tabelle 1 dieser Norm zur Ermittlung der Leistungsstufe der Speiseeis-
Gefriermaschine

3.5 Begriffe fiir die Priifumgebung

3.5.1
M-Paket
Priifpaket, das mit einer Temperaturmesseinrichtung ausgestattet ist

3.5.2

Klimaklasse

Klassifizierung der Priifraumklimata in Ubereinstimmung mit der Trockenlufttemperatur und der relativen
Feuchte

3.5.3

M-Paket-Temperaturklasse

Klassifizierung der M-Paket-Temperatur in Ubereinstimmung mit den Temperaturen fiir die wiarmsten M-
Pakete wahrend der Temperaturpriifung
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3.5.4
Speiseeis-Gefriermaschinen-Klasse
Bezeichnung aufgrund der Kombination der Klimaklasse und der M-Paket-Temperaturklasse

4 Symbole

trun Laufzeit — Zeit innerhalb der 24-h-Priifdauer, wahrend der der Verdichter lauft

tstop Standzeit — Zeit innerhalb der 24-h-Priifdauer, wahrend der der Verdichter steht, abziiglich der
Abtauzeit

At Zeit zwischen zwei aufeinander folgenden Einzelmessungen

Npnax  Anzahl der Einzelmessungen innerhalb der 24-h-Priifdauer

TEC Gesamtenergieaufnahme, in Kilowattstunden je 24 h

SEC spezifische Energieaufnahme von Speiseeis-Gefriermaschinen, in Kilowattstunden je 24 hje m3
(TEC/Aquivalentvolumen)

ter relative oder prozentuale Laufzeit:

tTU.Tl
e — (1)
Tun+tseop
Dabei ist
Trun + tstop =24h

tgo Zeit, in der 90 % einer plotzlichen Temperaturanderung von 20 °C angezeigt werden, wobei das
Messmedium mafiig bewegte Luft ist (Geschwindigkeit 1 m/s)

5 Klassifizierung und Anforderungen

5.1 Klassifizierung

Die Klassifizierung von Speiseeis-Gefriermaschinen erfolgt nach Temperatur. Die Leistung von Speiseeis-
Gefriermaschinen muss einer der in Tabelle 1 festgelegten Temperaturklassen entsprechen. Die Leistung

muss nach den in Anhang F festgelegten Bedingungen und Priifverfahren iiberpriift werden.

Tabelle 1 — Klassifizierung nach Temperatur

Klasse Hoéchste Temperatur des Hochster zulassiger
warmsten M-Pakets gleich oder Temperaturanstieg des

niedriger in allen warmsten M-Pakets

Priifungen, mit Ausnahme der [K]

Priifung zum Offnen des
Deckels
[°C]

C1 -18,0 2,0

CZ _710 210

S Sonderklasse 2,0
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5.2 Anforderungen
5.2.1 Konstruktion
5.2.1.1 Festigkeit und Steifigkeit

Die Speiseeis-Gefriermaschine und ihre Teile miissen mit ausreichender Festigkeit und Steifigkeit fiir die
uiblichen Bedingungen bei Handhabung, Transport und Betrieb konstruiert werden; folgende Punkte sind zu
beachten:

a) die Innenausstattung muss fiir die geforderte Beanspruchung ausreichend stabil sein;

b) wenn bewegliche Auslagen, Kérbe oder Schalen eingebaut sind, miissen diese auch bei voller Beladung
ihre Form bewahren und leicht zu bewegen sein;

c) alle Teile, die mit einem Anschlag versehen sind, um versehentliches Herausnehmen zu verhindern,
miissen bei voller Beladung, und wenn sie bis zum Anschlag herausgezogen sind, selbsttragend sein.

5.2.1.2 Rohre und Verbindungen

Rohre und Verbindungen zu beweglichen oder federnd angebrachten Teilen miissen so angeordnet sein,
dass sie sich nicht beriihren oder schadliche Schwingungen auf andere Teile iibertragen. Alle anderen Rohre
und Verbindungen miissen sicher befestigt sein und ausreichend freie Liangen und/oder
schwingungsdampfende Einrichtungen haben, um einen Ermiidungsbruch zu verhindern. Erforderlichenfalls
miissen Rohre und Ventile ausreichend warmegedammt sein.

5.2.1.3 Deckel
Deckel miissen in der vom Hersteller festgelegten Klimaklasse kondensatfrei sein.

Wenn Deckel zur Sicherstellung eines luftdichten Abschlusses zum gekiihlten Raum geschlossen sind, darf
nicht unzuléssig viel Umgebungsluft nach innen dringen (siehe 6.2.1). Die Deckel diirfen sich nicht von selbst
offnen.

Die Dichtung muss aus einem Werkstoff sein, dessen Eigenschaften mit den Betriebsbedingungen
(insbesondere Temperaturen) vertraglich sind. Bei mechanischen Verschlussvorrichtungen ist ein Anschlag
oder eine andere Vorrichtung vorzusehen, um eine iibermafdige Verformung der Dichtung zu verhindern.

5.2.1.4 Verbindungs- und Nahtstellen

Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb des Nettoinhalts miissen die Ansammlung von
moglicherweise schadlichen Stoffen verhindern. Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb
des Nettoinhalts miissen eine leichte Entfernung von ggf. vorhandenen Ablagerungen mdglicherweise
schadlicher Stoffe ermdglichen.

5.2.2 Werkstoffe

5.2.2.1 Allgemeines

Die Werkstoffe miissen dauerhaft sein und diirfen weder die Entwicklung von Schimmel férdern noch
Geruch abgeben. Unter normalen Betriebsbedingungen miissen die Werkstoffe, die mit

Lebensmittelerzeugnissen in Berithrung kommen, feuchtigkeitsbestidndig sein und diirfen weder giftig sein
noch die Lebensmittel kontaminieren.
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5.2.2.2 Korrosionsbestindigkeit

Metallteile, die bei der Ausfithrung von Kiihlmobeln verwendet werden, miissen eine ihrer Lage und
Funktion entsprechende Korrosionsbestandigkeit aufweisen.

5.2.2.3 Wirmedimmung

Die Warmedammung muss wirksam und dauerhaft befestigt sein. Der Warmedadmmstoff darf insbesondere
nicht schrumpfen und unter normalen Betriebsbedingungen keine Ansammlung von Feuchtigkeit zulassen.

Es sind geeignete Mittel anzuwenden, damit die Warmedammung durch das Eindringen von Feuchtigkeit
nicht beeintrachtigt wird.

Wenn der Raum fiir die DAmmschicht nach innen entliiftet wird, muss sichergestellt werden, dass keine
Teilchen des Dammstoffs in das Ausstellungsfach der Lebensmittelerzeugnisse eindringen kénnen.

Bei faserigen Dammstoffen darf es nicht moéglich sein, mit einem starren Priffinger mit einem Durchmesser
von 1 mm bei Aufwendung einer vernachlissigbaren Kraft in eine beliebige Offnung einzudringen, die den
Zugang zum Dammstoff gestattet.

5.2.3 Kalteanlage
5.2.3.1 Auslegung und Konstruktion

Bei der Auslegung und Konstruktion aller einem Innendruck ausgesetzten Teile der Kalteanlage ist der
maximale Arbeitsdruck, dem die Teile wihrend des Betriebs und im Stillstand der Speiseeis-Gefriermaschine
ausgesetzt sind, zu beriicksichtigen. Es ist die hochste Umgebungstemperatur wiahrend des Transports zu
berticksichtigen. Alle Kiltemittel enthaltenden Teile miissen ISO 5149-2 entsprechen.

5.2.3.2 Kondensation

Es miissen angemessene Vorkehrungen getroffen werden, damit sich kein Wasser an den kalten Oberflachen
der Speiseeis-Gefriermaschine und ihrer Teile niederschligt, und somit den Betrieb der Kilteanlage oder
ihrer Regelgerate beeintrachtigt.

5.2.3.3 Schutz der Anlage

Bei Speiseeis-Gefriermaschinen darf die Kélteanlage keinen Schaden erleiden, wenn ein beliebiger Deckel in
dem Kiihler offen gelassen wird, wihrend die Speiseeis-Gefriermaschine bei einer Umgebungstemperatur
entsprechend der fiir den Kiihler vorgesehenen Klimaklasse betrieben wird (siehe Tabelle 1). Fiir den Fall,
dass der Deckel unter normalen Betriebsbedingungen offen gelassen wird (z. B. wahrend der Beschickung
mit Produkten) oder versehentlich offen bleibt, darf ein automatischer Motoriiberlastschutz zugeschaltet
werden.

5.2.3.4 Kailtemittel

Bei der Entscheidung iiber das Kaltemittel fiir die Anlage sind die mdglichen Gefihrdungen zu
beriicksichtigen, die mit der Verwendung bestimmter Kaltemittel und Warmetrager aufgrund ihrer Toxizitat,
Entflammbarkeit, usw. verbunden sind. Hinweise zu diesem Punkt finden sich in ISO 5149-2.

5.2.4 Elektrische Bauteile

5.2.4.1 Allgemeines

Elektrische Bauteile miissen EN 60335-2-89 und EN 60335-1 entsprechen.
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5.2.4.2 Temperaturanzeige
Die Speiseeis-Gefriermaschine muss als Indikator fiir den Betrieb und die einwandfreie Funktion der
Kalteausriistung sowie ihren Betriebszustand eine Temperaturanzeige an ihrer Stapelgrenze enthalten, die

die Lufttemperatur in der Speiseeis-Gefriermaschine anzeigt.

ANMERKUNG Die gemessene Lufttemperatur ist in der Regel nicht identisch mit der Temperatur der vorverpackten
Speiseeisprodukte in der Speiseeis-Gefriermaschine.

5.2.4.3 Temperaturmessgerit

Es miissen geeignete Temperaturmessgerdte verwendet werden, d.h. Gerdte, die die nachstehend
aufgefiihrten Bedingungen erfiillen:

— das Temperaturmessgerdt muss das Symbol fiir die Einheit (°C) aufweisen oder anzeigen;
— der Messbereich muss mindestens zwischen -40 °C und +40 °C liegen;

— die Skalenteilung oder die kleinste numerische Einteilung muss gleich oder kleiner 1 °C sein;
— die Fehler diirfen im gesamten Messbereich héchstens 2 K betragen;

— die Zeitkonstante tq, des Fiihlers muss gleich oder kleiner 20 min sein.

Bei Verwendung von Temperaturmessgeraten in Speiseeis-Gefriermaschinen muss:

fiir jede Speiseeis-Gefriermaschine mit einem eigenen Kaltekreislauf ein Temperaturmessgerat verwendet
werden.

5.2.4.4 Anordnung des Temperaturaufnehmers

Der Temperaturaufnehmer muss leicht zuginglich sein, um die Uberpriiffung der korrekten
Temperaturanzeige und den Austausch des Temperaturmessgerats im Betrieb vor Ort zu ermoglichen.

ANMERKUNG 1 Der Temperaturaufnehmer eines Thermometers gilt als ,leicht zuginglich“, wenn er fiir Priifzwecke
direkt zuganglich ist. Dabei ist das Entfernen einer/mehrerer Abdeckplatte(n) zur Durchfithrung des Austauschs
erforderlich.

ANMERKUNG 2 Die Anordnung des Temperaturaufnehmers in einem Fiithrungsrohr gilt dann als ,leicht zuganglich®,
wenn der Fiihler ohne Zuhilfenahme eines Werkzeugs in das Fithrungsrohr eingefiihrt und aus diesem entnommen
wird.

Durch das Montageverfahren darf moglichst keine Warme auf den Temperaturaufnehmer iibertragen oder
davon abgeleitet werden. Der Temperaturaufnehmer muss gegen Warmestrahlung aus der &dufderen
Umgebung abgeschirmt werden.

ANMERKUNG 3 Bei elektronischen Reglern kann eine berechnete Temperatur angezeigt werden.

ANMERKUNG 4 Fiir eine Temperaturaufzeichnung und-anzeige kdnnen ein oder zwei Temperaturaufnehmer
verwendet werden. Es sind dieselben Temperaturaufnehmer wie zur Priifung der Kiihlung. Im Fall eines Fehlers wird
ein Alarm ausgelost werden. Diese Option entspricht nicht den Anforderungen nach EN 12830.

ANMERKUNG 5 Es liegt in der Verantwortung des Lieferanten und des Anwenders sicherzustellen, dass die

Anordnung der Temperaturaufnehmer den nationalen Bestimmungen zur Temperaturiiberwachung von
Lebensmittelerzeugnissen entspricht.
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5.2.5 Betriebsmerkmale

5.2.5.1 Wasserdampfkondensation

Die Leistung von Speiseeis-Gefriermaschinen darf nicht durch Wasserdampfkondensation beeintrachtigt
werden. Die Menge der Wasserdampfkondensation muss nach den in 6.3.6.4 angegebenen Bedingungen und
Priifverfahren tiberpriift werden.

5.2.5.2 Energieaufnahme

Die Energieaufnahme muss vom Hersteller angegeben werden. Die Gesamtenergieaufnahme (TEC) muss
entsprechend den in 6.3.6.6.3 festgelegten Bedingungen und Priifverfahren gemessen und berechnet
werden.

5.2.5.3 spezifische Energieaufnahme

Die spezifische Energieaufnahme (SEC) der Speiseeis-Gefriermaschine als Quotient aus TEC und
Aquivalentvolumen (TEC/Veq) muss durch den Hersteller angegeben werden. Dieser Wert muss

herangezogen werden, um die Energieeffizienz unterschiedlicher Speiseeis-Gefriermaschinen miteinander
zu vergleichen.

6 Priifungen

6.1 Allgemeines

Ist die Uberpriifung der Eigenschaften einer Speiseeis-Gefriermaschine erforderlich, miissen alle Priifungen
an ein und derselben Speiseeis-Gefriermaschine durchgefilhrt werden. Diese Priifungen diirfen auch
individuell fiir die Untersuchung einer bestimmten Eigenschaft erfolgen.

In Tabelle2 sind die durchzufiihrenden Priifungen und Inspektionen angegeben. Die Speiseeis-
Gefriermaschinen miissen den in diesem Teil der Norm festgelegten Anforderungen bei Anwendung des

vorgesehenen Priifverfahrens entsprechen.

Tabelle 2 — Priifungsiibersicht

Priifungen und Inspektionen Abschnitt der Anforderung | Priifverfahren Priifraum
Dichtheitspriifung 5.2.1.3 6.2.1 Auflerhalb des
Priifung der Geruchs- und — Anhang E ?;gg:lénzli
Geschmacksfreiheit '

(nicht zwingend vorgeschrieben)

Priifung der Dauerhaftigkeit des

Deckels 5.2.1.3 6.2.2
Temperatur 5.1 6.3.6.1 Innerhalb des

: Priifraums
Wasserdampfkondensation 5.2.3.2 6.3.6.4 (siche 6.3)
Zeit fiir Temperaturanstieg - 6.3.6.5
Energieaufnahme 5.25.2 6.3.6.6
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6.2 Priifungen aufderhalb des Priifraums
6.2.1 Allgemeines

Die Priifungen, die aufierhalb des Priifraums durchgefiihrt werden diirfen, sind Uberpriifungen der
Konstruktionseigenschaften, der physikalischen Abmessungen und der Geruchs- und Geschmacksfreiheit.

6.2.2 Dichtheitspriifung von Deckeln

Die Wirksamkeit der Deckel zur Sicherstellung der Dichtheit muss wie folgt gepriift werden (bei
ausgeschalteter Speiseeis-Gefriermaschine). Einfiihren eines Papierstreifens mit einer Breite von 50 mm,
einer Dicke von 0,08 mm und einer geeigneten Ldnge an einem beliebigen Punkt der Dichtung. Bei normal
geschlossenem Deckel darf sich der Papierstreifen nicht frei bewegen lassen.

ANMERKUNG 1 Es wird darauf hingewiesen, dass einige Speiseeis-Gefriermaschinen mit Deckeln mit
Dekompressionsventilen versehen sind, die das Eindringen von Luft fiir kurze Zeit zulassen, sodass ein in der Speiseeis-

Gefriermaschine entstandener Druckverlust ausgeglichen wird. Fiir diese Ventile ist keine Priifung erforderlich.

ANMERKUNG 2 Die ungiinstigsten Stellen konnen durch Prifung der Haftfestigkeit der Dichtung bei geschlossener
Speiseeis-Gefriermaschine und eingeschalteter Innenbeleuchtung festgestellt werden.

6.2.3 Priifung der Dauerhaftigkeit von Deckeln

6.2.3.1 Allgemeines

Zweck dieser Priifungen, die mit den folgenden Verfahren durchgefiihrt werden, ist die Uberpriifung der
Dauerhaftigkeit von Deckeln. Die Umgebungstemperatur muss zwischen +16 °C und +32 °C liegen. Das
Kihlgerat ist auszuschalten.

6.2.3.2 Offnungsabfolge

Die Deckel miissen herausgezogen werden, bis sie auf 15 mm bis 20 mm ihre vollstindig getffnete Position
erreicht haben (siehe Bild 1).

6.2.3.3 Schlief3abfolge

Die Deckel miissen, wie im Normalbetrieb, zugeschoben werden, bis sie auf 15 mm bis 20 mm ihre
vollstandig geschlossene Position erreicht haben (siehe Bild 1).
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Legende

A Offnungsverlauf
1 herausziehen

2 zuschieben
Bild 1 — Dauerhaftigkeit der Tiir/ des Deckels

Die Anzahl der Zyklen je Minute muss zwischen 5 und 10 betragen. Jeder Deckel muss 30 000 Offnungs- und
Schliefdvorgangen standhalten, ohne dass Schadigungen auftreten, die die Luftdichtheit der Deckeldichtung
beeintrachtigen kdnnten. Bei der Priifung miissen alle Deckel am Mdbel vorhanden sein.

6.2.4 Mafie, Flichen und Inhalte

Die Messungen miissen bei aufier Betrieb befindlicher Speiseeis-Gefriermaschine und bei Aufstellung an
einem Ort, an dem die Temperatur zwischen 16 °C und 30 °C gehalten werden kann, erfolgen. Wenn die
Speiseeis-Gefriermaschine Hebevorrichtungen oder andere Bauteile zur Hohenverstellung enthalt (z.B.
Rollen oder Riader), muss die angegebene Hohe die erforderliche Mindesthéhe fiir die Aufstellung der
Speiseeis-Gefriermaschine sein.

Bei der Messung des Nettoinhalts miissen Teile, die fiir die ordnungsgemifde Funktion der Speiseeis-
Gefriermaschine erforderlich sind, wie vorgesehen angebracht sein, und der Rauminhalt, der durch diese
Teile eingenommen wird, subtrahiert werden (siehe Anhang B).

6.3 Priifungen innerhalb des Priifraums

6.3.1 Allgemeines

Die Priifungen, die innerhalb des Priifraums durchgefiihrt werden, umfassen die Bestimmung der folgenden
Eigenschaften:

— Temperatur;
— Wasserdampfkondensation;

— elektrische Energieaufnahme.

Es werden allgemeine Priifbedingungen festgelegt, die fiir alle innerhalb des Priifraums durchgefiihrten
Priifungen gleich sind. Diese Bedingungen betreffen den Priifraum, die Priifpakete, die M-Pakete und die
Messeinrichtungen.
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