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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (EN 17735:2022) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 429 , Lebensmittelhygiene —
Gewerbliche Splilmaschinen — Hygieneanforderungen und Priifverfahren” erarbeitet, dessen Sekretariat von
DIN (Deutschland) gehalten wird.

Das  zustindige deutsche  Normungsgremium ist der  Arbeitskreis NA 057-02-01-08 AK
»Hygieneanforderungen an die maschinelle Reinigung von Lebensmittelbedarfsgegenstinden“ im
DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL).

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen tliber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegentiber DIN 10510:2008-06, DIN 10511:1999-05, DIN 10512:2008-06 und DIN SPEC 10534:2019-02
wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) im Anwendungsbereich wurden die ausgeschlossenen Bereiche weiter spezifiziert;

b) Abschnitt 2 und die Literaturhinweise wurden aktualisiert;

c) Abschnitt 3 wurde liberarbeitet und zusatzliche Definitionen aufgenommen;

d) alle Tabellen wurden liberarbeitet oder gestrichen;

e) in4.1.1 der DIN SPEC 10534 wurden die Verantwortlichkeiten klarer definiert;

f)  4.2.3 und 4.2.4 der DIN SPEC 10534 wurden aus dem normativen Teil in Anhang C verschoben;

g) Unterabschnitt 4.2 der DIN SPEC 10534 wurde tiberarbeitet und Tabelle 2 in den Anhang B verschoben;
h) Unterabschnitt 5.1 der DIN SPEC 10534 wurde prazisiert;

i)  5.3.3und 5.3.4 der DIN SPEC 10534 wurden aus dem normativen Teil in den Anhang B verschoben;
j) Tabelle 1 der DIN SPEC 10534 wurde an den tiberarbeiteten Anwendungsbereich angepasst;

k) Bild 1 der DIN SPEC 10534 wurde prazisiert;

1) Bild 2 der DIN SPEC 10534 ist entfallen;

m) 4.3.1.3 und 5.3.1.4 der DIN SPEC 10534 wurden gestrichen;

n) bisherige Tabelle 6 der DIN SPEC 10534 ist entfallen;

0) Anhang A der DIN SPEC 10534 wurde iiberarbeitet und inhaltlich neu strukturiert;

p) Anhang B der DIN SPEC 10534 wurde zu Anhang D;

q) Anhang B, Anhang C und Anhang E wurden hinzugefigt;

r) redaktionelle Uberarbeitung des Dokuments;

s) alle Anderungen gelten analog fiir DIN 10510, DIN 10511 und DIN 10512, welche identische Inhalte zur
DIN SPEC 10534 hatten.
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Frithere Ausgaben

DIN SPEC 10534: 2012-08, 2019-02

DIN 10510: 1996-09, 2001-04, 2008-06, 2013-10
DIN 10510 Berichtigung 1: 1997-07

DIN 10511: 1999-05

DIN 10512: 2001-12,2008-06
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EUROPAISCHE NORM EN 17735
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Dezember 2022

1CS 97.040.40

Deutsche Fassung

Gewerbliche Spulmaschinen —
Hygieneanforderungen und Priifung

Commercial dishwashing machines — Machines a laver la vaisselle commerciales —
Hygiene requirements and testing Exigences liées a I'hygiene et essais

Diese Europdische Norm wurde vom CEN am 14. November 2022 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter
denen dieser Europaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand
befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim CEN-CENELEC-Management-
Zentrum oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Europdische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzdsisch). Eine Fassung in einer anderen
Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem
Management-Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen,
Osterreich, Polen, Portugal, der Republik Nordmazedonien, Ruménien, Schweden, der Schweiz, Serbien, der Slowakei, Slowenien,
Spanien, der Tschechischen Republik, der Tiirkei, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich und Zypern.

. — |

EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

CEN-CENELEC Management-Zentrum: Rue de la Science 23, B-1040 Briissel
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (EN 17735:2022) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 429 ,Lebensmittelhygiene —
Gewerbliche Splilmaschinen — Hygieneanforderungen und Priifverfahren” erarbeitet, dessen Sekretariat von
DIN gehalten wird.

Diese Europdische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veréffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Juni 2023, und etwaige entgegenstehende nationale
Normen miissen bis Juni 2023 zuriickgezogen werden.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. CEN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Riickmeldungen oder Fragen zu diesem Dokument sollten an das jeweilige nationale Normungsinstitut des
Anwenders gerichtet werden. Eine vollstdndige Liste dieser Institute ist auf den Internetseiten von CEN
abrufbar.

Entsprechend der CEN-CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europdische Norm zu libernehmen: Belgien, Bulgarien, Ddnemark, Deutschland, die
Republik Nordmazedonien, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien,
Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Ruménien,
Schweden, Schweiz, Serbien, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Tirkei, Ungarn,
Vereinigtes Konigreich und Zypern.
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument legt Hygieneanforderungen an das Betreiben von gewerblichen Spiilmaschinen
(nachfolgend als Spiilmaschinen bezeichnet) und an die Prifungen, die an diesen Maschinen durchzufiihren
sind, fest. Es legt Anforderungen zum Erreichen eines angemessenen hygienischen Zustands des in
Spiilmaschinen behandelten Spiilguts fest. Dieses Dokument enthdlt auch einen Leitfaden fiir den
hygienischen und ordnungsgemafien Betrieb, die Pflege und Wartung von Spiilmaschinen. Dariiber hinaus
werden Verfahren zum Priifen eines hygienischen Betriebs festgelegt.

Dieses Dokument ist anzuwenden fiir Spiilmaschinen, die in gewerblicher Umgebung zum Reinigen von
Spiilgut eingesetzt werden, das in Kontakt mit Lebensmitteln verwendet wird, wie z. B. Teller, Geschirr,
Glaswaren, Besteck, Mehrwegbehalter und dhnliche Artikel.

Spiilmaschinen werden in gewerblichen Kiichen, wie z. B. in Restaurants, Kantinen, Krankenh&usern, und in
Unternehmen, wie z. B. in Backereien und Fleischereien, verwendet.

Dieses Dokument ist nicht anzuwenden fiir Spiilmaschinen fiir den Hausgebrauch, nicht fiir Reinigungs- und
Desinfektionsgerate zur Aufbereitung von Medizinprodukten und nicht fiir Maschinen fiir den industriellen
Gebrauch.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug genommen, dass einige Teile davon oder
ihr gesamter Inhalt Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten Verweisungen gilt
nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug
genommenen Dokuments (einschlielich aller Anderungen).

EN 10088-3, Nichtrostende Stidhle — Teil 3: Technische Lieferbedingungen fiir Halbzeug, Stdbe, Walzdraht,
gezogenen Draht, Profile und Blankstahlerzeugnisse aus korrosionsbestdndigen Stdhlen fiir allgemeine
Verwendung

EN IEC 63136, Elektrische Geschirrspiiler fiir den gewerblichen Gebrauch — Messverfahren fiir
Gebrauchseigenschaften (IEC 63136)

EN ISO 18593, Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Horizontales Verfahren fiir Probenahmetechniken von
Oberfidchen (1SO 18593)

3 Begriffe

Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

ISO und IEC stellen terminologische Datenbanken fiir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— IS0 Online Browsing Platform: verfiigbar unter https://www.iso.org/obp
— IEC Electropedia: verfiigbar unter https://www.electropedia.org/

31

Spiilgut

Artikel und Bedarfsgegenstinde, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, und Mehrwegbehélter, die in
einer Spiilmaschine gereinigt werden

Anmerkung 1 zum Begriff:  Beispiele fiir Spiilgut sind Teller, Geschirr, Besteck, Glaser, Kiichenutensilien, Topfe,

Behalter, Kisten und Tabletts aus Werkstoffen wie Porzellan, Kunststoff, Glas, nichtrostendem Stahl und Silber sowie
beschichteten Materialien.
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3.2

Mehrwegbehilter

Spiilgut, das zum Aufbewahren und Transportieren unverpackter, leichtverderblicher Lebensmittel im
gewerblichen Bereich verwendet wird

Anmerkung 1 zum Begriff:  Der Behalter kann eine Kiste sein.

3.3
Spiilguttriger
Vorrichtung zum Halten und/oder Tragen von Spiilgut in der fiir die Reinigung optimalen Ausrichtung

Anmerkung 1 zum Begriff: ~ Spiilguttrager konnen z. B. Kdrbe, Forderbander, Besteckeinsatze sein.

3.4

Spiilmaschine

Gerat, das speziell fiir den gewerblichen Einsatz konzipiert ist und Teller, Glaser, Besteck und in einigen Fallen
Kochgeratschaften durch chemische Mittel sowie mechanisch und thermisch reinigt und klarspiilt

341

Programmautomat

Spiilmaschine, bei der der mit Spiilgut beschickte Splilguttrager wahrend des Reinigungsprozesses in
derselben Behandlungszone bleibt

Anmerkung 1 zum Begriff:  Es werden die folgenden Maschinenbauweisen unterschieden:

— Spiilmaschine, bei der rezirkulierte Reinigerlosung fiir den Reinigerumwalzvorgang und Frischwasser fiir die
Frischwasser-Klarspililung eingesetzt werden; der Kreislauf der Frischwasser-Klarspiilung ist vom Kreislauf der
Reinigerumwalzung getrennt;

— Spiilmaschine, bei der bei jedem Reinigerumwalzvorgang oder Klarspiilvorgang Frischwasser eingesetzt wird; der
Kreislauf der Klarspiilung ist nicht unbedingt vom Kreislauf der Reinigerumwalzung getrennt.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Programmautomaten kénnen mit einem Korb oder mit mehreren Kérben gleichzeitig
beschickt sein.

3.4.2

Transportspiilmaschine

Spiilmaschine, bei der die mit Spiilgut beschickten Spiilguttrager wahrend des Reinigungsprozesses
automatisch durch die Maschine transportiert werden

Anmerkung 1 zum Begriff:  Es werden die folgenden Maschinenbauweisen unterschieden:

— Korbtransportspiilmaschine; Spiilmaschine, bei der mit Spiilgut beschickte Kérbe automatisch durch die Maschine
transportiert werden;

— Bandtransportspiilmaschine; Spiilmaschine, bei der das Spiilgut auf einem Endlosband automatisch durch die
Maschine transportiert wird.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Transportspiilmaschinen kénnen verschiedene Behandlungszonen besitzen. Zonen sind
zum Beispiel Pumpen-Vorabraumzone, Reinigerumwalzzone und Frischwasser-Klarspiilzone.

3.5

Behandlungsmittel

Produkt, das zum Reinigen, und/oder Desinfizieren, und/oder Klarspiilen und/oder Entkalken von Spiilgut in
Spiilmaschinen verwendet wird

Anmerkung 1 zum Begriff:  Beispiele fiir Behandlungsmittel sind: Reiniger, Klarspiiler und Granulat.
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3.5.1

Reiniger

chemisches Produkt, das zum Entfernen von Verschmutzungen vom Spiilgut verwendet wird und das eine
Wiederanschmutzung des Spiilguts aus der Reinigerlosung verhindert

Anmerkung 1 zum Begriff:  Ein Reiniger kann auch den Desinfektionsprozess verbessern.

3.5.2
Reinigerlésung
mit Reiniger gemischtes Wasser, das fiir den Reinigerumwalzvorgang verwendet wird

3.5.3

Klarspiiler

chemisches Produkt, das dem Wasser beim abschliefienden Spiilvorgang zugesetzt wird und das die
Oberflachenspannung der Klarsptilerlosung herabsetzt

Anmerkung 1 zum Begriff:  Klarspiiler kann auch die Trocknung verbessern und die Wasserfleckenbildung auf dem
Spiilgut reduzieren.

3.54
Klarspiilerlésung
mit Klarspiiler gemischtes Frischwasser, das fiir die Frischwasser-Klarspiilung verwendet wird

3.55

Tauchreiniger

spezieller Reiniger, der aufderhalb der Spiilmaschine in Vortauchbecken eingesetzt wird, um z. B. hartnackige
Verschmutzungen vom Spiilgut zu 16sen

3.5.6

Entkalker

chemisches Produkt, das dazu dient, Kalkablagerungen, gemischte Kalk-, Calcium- oder
Magnesiumphosphatbeldge in der Splilmaschine und auf dem Spiilgut zu beseitigen

3.5.7

Granulat

Partikel, z.B. aus Kunststoff, die der Reinigerlosung zugesetzt werden, um die mechanische
Reinigungswirkung zu unterstiitzen

3.6

Frischwasser

unbehandeltes oder aufbereitetes Wasser, das aus mikrobiologischer Sicht Trinkwasserqualitat besitzt, keine
gesundheitsschadlichen Substanzen enthalt und zur Versorgung der Spiilmaschine eingesetzt wird

3.7
aufbereitetes Wasser
Wasser, das einem Prozess zur Verdnderung der Wasserinhaltsstoffe unterzogen wurde

Anmerkung 1 zum Begriff:  Hierbei werden Verfahren zur Verringerung der Harte sowie zur Verringerung des
Gesamtsalzgehalts unterschieden

3.71

enthirtetes Wasser

Wasser, dem die Hartebildner in einem Wasserentharter durch Kationenaustausch entzogen wurden, wobei
der Gesamtsalzgehalt nicht abnimmt

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die Ausfallung von wasserunldslichen Salzen wird verhindert.
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3.7.2
entmineralisiertes Wasser
Wasser, dem der Salzgehalt entzogen wurde

Anmerkung 1 zum Begriff:  Dies kann beispielsweise durch lonenaustausch- oder Umkehrosmoseverfahren erfolgen.

3.8

Vorabraumung

Entfernen von lose auf dem Spiilgut aufliegenden Abfallen und Lebensmittelresten und das Entleeren von
Hohlgefafden

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die Vorabrdumung erfolgt in der Regel durch Abstreifen der Riickstdnde in Abfallbehalter
und - falls moglich - durch Abspiilen des Spiilguts mit warmem Wasser (max. 35 C). Die Vorabraumung vermindert den
Schmutzeintrag in die Spiilmaschine.

3.9

Reinigerumwalzung

Vorgang, bei dem die auf Solltemperatur gehaltene Reinigerlésung umgewalzt und zur Entfernung von
Verschmutzungen auf die Spiilgutoberflache gespriiht wird

3.10

Pumpen-Klarspiilung

Umwalz-Klarspiilung, die der Frischwasser-Klarspiilung vorgeschaltet ist und welcher kein Reiniger zudosiert
wird

3.11

Frischwasser-Klarspiilung

Vorgang nach der Reinigerumwalzung, bei dem das Spiilgut mit Klarspiilerlésung bespriiht wird, um Reste
von Reinigerlosung sowie geloste und ungeldste Schmutzpartikel zu entfernen

3.12
Trocknung
Vorgang, bei dem die Feuchtigkeit von der Oberflache des Spiilguts abtropft oder verdunstet

3.13
Reinigungsprozess
Prozess, der zumindest einen Reinigerumwalzvorgang und eine Frischwasser-Klarspiilung beinhaltet

3.14

Desinfektion

chemisches und/oder physikalisches Verfahren zur Reduktion von Mikroorganismen auf ein Niveau, das
weder gesundheitsschadlich ist noch die Qualitat der Lebensmittel beeintrachtigt

3.15

Rekontamination

Verschmutzung des Spiilguts zwischen Abschluss des Reinigungsprozesses und Wiederbereitstellung, die zur
Verschlechterung des Sptilergebnisses fiihrt

3.16
Kontaktzeit
Zeit, in der die Reinigerlosung auf das Spiilgut einwirkt

Anmerkung 1 zum Begriff: Bei Transportspiilmaschinen beginnt die Kontaktzeit ab dem Zentrum der ersten
Vorabraumdiise und reicht bis zum Zentrum der ersten Frischwasser-Klarspiildiise. Bei Programmautomaten beginnt die
Kontaktzeit mit Beginn der Reinigerumwalzung und dauert bis zum Beginn der Frischwasser-Klarspiilung.
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3.17
Betriebszeit
Zeitspanne, in der sich die Spiilmaschine in Betrieb befindet

3.18

Spriithsystem

Gesamtheit aller Rohrleitungen, Diisen und Strahlrohre, die zum Umwalzen und Versprithen der Reiniger- und
Klarspiilerlosung erforderlich sind

3.19

Innenbereich

alle Teile der Spililmaschine, die beim Reinigungsprozess bestimmungsgemdfds mit Reinigerlosung,
Klarspiilerlosung oder mit dem Spiilgut in Berithrung kommen

3.20

Aufdenbereich

alle Teile der Spiilmaschine, die beim Reinigungsprozess nicht mit Reinigerlosung und Klarspiilerlésung in
Beriihrung kommen (z. B. Untergestelle, Verstellfiifse, Griffe, Verkleidungen), aber von aufden zugéanglich sind

3.21

Bioindikator

standardisierter Testkorper, der dazu bestimmt ist, mit Testanschmutzungen und einem
Testmikroorganismus kontaminiert zu werden, und zur Uberpriifung der Desinfektionsleistung von
Spiilmaschinen eingesetzt wird

Anmerkung 1 zum Begriff:  Beispiele sind Bioindikatoren aus nichtrostendem Stahl.

3.22

betreibende Organisation

Unternehmen, das die Maschine tatsadchlich verwendet, um im Rahmen seiner Betriebstatigkeit Spiilgut zu
reinigen

Anmerkung 1 zum Begriff:  Beispiele sind die Betreiber von Restaurants oder Kantinen.

3.23
Hygieneanforderung
Zustand des Sptilguts, der weder gesundheitsschadlich ist noch die Qualitdt der Lebensmittel beeintrachtigt

3.24

Programm

Abfolge von Arbeitsschritten, die vorab in der Spiilmaschine festgelegt sind und die vom Hersteller zur
Reinigung bestimmten Sptilguts als geeignet erklart werden

Anmerkung 1 zum Begriff:  Programmzeit, Transportgeschwindigkeit und Temperaturen sind Beispiele fiir
Hauptparameter zur Festlegung eines Programms.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Falls es keine Anzeige des Programmendes gibt, entspricht die Programmzeit der
Zykluszeit.

3.25

ZyKklus

vollstandiger Reinigungsprozess, wie durch das gewahlte Programm festgelegt, bestehend aus einer Abfolge
von Arbeitsschritten (Reinigerumwalzung, Frischwasser-Klarspiilung, Trocknung usw.) und gegebenenfalls
weiterer Arbeitsschritte, die nach Abschluss des Programms erfolgen

Anmerkung 1 zum Begriff:  Beispiele fiir Arbeitsschritte, die nach Abschluss des Programms erfolgen kénnen, sind das
Nachfiillen des Boilers, das Aufheizen, das Betreiben von Pumpen und Ventilatoren.
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4 Anforderungen
4.1 Verfahrensanforderungen
4.1.1 Allgemeines

Jeder Reinigungsprozess sowie die daraus resultierende Sauberkeit und der hygienische Zustand des Sptlguts
wird durch das Zusammenwirken mehrerer wichtiger Faktoren beeinflusst:

— Temperatur aller Verfahrensschritte;

— Kontaktzeit;

— Behandlungsmittel;

— Mechanik;

— Gestaltung und innere Form des Spiilguts;

— Klarspiilung;

— Trocknung.

4.1.2 Anforderungen, um hygienische Spiilergebnisse zu erhalten

Generelle Anforderungen sind:

a) Das Spiilgut muss unter den praktischen Betriebsbedingungen beim Kunden visuell sauber sein.

b) Das Spiilgut muss bei Entnahme aus den Spiilguttragern trocken sein, wobei an den Auflagestellen
verbleibende Tropfen und eine Restfeuchte im Inneren von Hohlkérpern toleriert werden.

c) Die Maschine muss unter Priifbedingungen (siehe 5.3.1.2) eine Hygieneleistung entsprechend den in
Tabelle 1 angegebenen Anforderungen erreichen.

d) Die beim Reinigungsprozess eingesetzten Behandlungsmittel miissen bis auf ein Niveau, das keine
Gefdhrdung der Gesundheit darstellt, vom Spiilgut entfernt werden.

ANMERKUNG  Fiir weitere Informationen siehe Anhang B und Anhang C.

Documents
10 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 17735:2023-02


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-17735-2023-02
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-17735-2023-02

DIN EN 17735:2023-02
EN 17735:2022 (D)

Tabelle 1 — Hygienische Leistung -Mikrobiologische Anforderungen

Priifungsart | Priifgegenstand Kriterien Anforderung Priifverfahren
Bioindikatoren im Keimreduktion Im Besteckeinsatz: nach A.2.1
Besteckeinsatz, auf Mindestens 7 von
Priiftellern 8 Bioindikatoren miissen
eine mindestens 5 log-
Stufen? Reduktion
aufweisen; keiner der
Bioindikatoren darf eine
Reduktion um weniger als
4 log-Stufen? aufweisen.
Auf Priiftellern:
Typprifung Mindestens 90 % der
Bioindikatoren miissen eine
mindestens 5 log-Stufen?
Reduktion aufweisen; keiner
der Bioindikatoren darf eine
Reduktion um weniger als
4 log-Stufen? aufweisen.
Bioindikatoren im Keimreduktion Alle 10 Bioindikatoren nach A.2.1
Priifgestell miissen eine mindestens

5 log-Stufen? Reduktion

aufweisen.

Priifung Spiilgut, mit aerobe < 5 KBEP je 10 cm? Abklatsch-

nach Ausnahme von Koloniezahl verfahren

Aufstellung Mehrwegbehaltern nach A.2.2
aus Kunststoff
Reinigerlosung aerobe < 500 KBEP/ml nach A.2.3

Koloniezahl
2 Log-Stufen werden in logarithmischen Werten (Basis 10) angegeben.
b KBE: koloniebildende Einheiten.

4.2 Technische Anforderungen

4.2.1 Anforderungen an die Werkstoffe

Die verwendeten Werkstoffe miissen aus hygienischer Sicht unter den {iblichen Beanspruchungsbedingungen
gebrauchstauglich, kratzfest, alterungs- und korrosionsbestandig sein. Diese Bedingungen sind

— im Innenbereich: Kontakt mit Lebensmittelresten, Reinigern, Desinfektionsmitteln und Klarspiilern,
Entkalkerlésungen sowie heifder Luft,

— im Aufienbereich: Kontakt mit Wasser, Reinigungs-, Desinfektions- und Pflegemitteln.
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4.2.2 Funktionelle Anforderungen
4.2.2.1 Allgemeines

Das Spiilgut muss einfach in die Spiilguttrager eingesetzt und die Spiilguttrdger miissen einfach in die
vorgesehene optimale Position eingebracht werden kénnen.

4.2.2.2 Temperaturregelung

Zur Kontrolle, dass der Solltemperaturbereich erreicht ist, ist eine Anzeige (z. B. Leuchte, Displayinformation)
erforderlich, oder die Maschinensteuerung muss so ausgelegt sein, dass die Maschine nur dann gestartet
werden kann, wenn der Solltemperaturbereich erreicht ist. Im vorgesehenen Temperaturbereich diirfen die
Messinstrumente eine Messunsicherheit von +3 Kaufweisen. Es kann sich um die Temperatur in Tanks, Zonen
und/oder Boilern handeln.

Das Betreiben einer Spiilmaschine erfordert die ununterbrochene Zufuhr der bendtigten Energie. Das
zeitweilige Abschalten von Heizelementen zur Vermeidung von elektrischen Spitzenbelastungen
(Teillastschaltung) ist grundsatzlich nicht zuladssig, weil dies zu einer Temperaturabsenkung fithren wiirde.
Weitere Empfehlungen sind in Anhang B aufgefiihrt.

4.2.2.3 Programm

Spiilmaschinen haben {iblicherweise mehrere Programme mit unterschiedlichen Kontaktzeiten.

Mindestens durch eines der Programme muss sichergestellt werden, dass die in4.1.2 festgelegten
Anforderungen erfiillt werden; auféerdem muss es 5.3.1.2.2 entsprechen.

4.2.2.4 Dosierung

Eine korrekte Dosierung des Reinigers und Klarspiilers in der Reiniger- bzw. Klarspiilerlésung muss zu jeder
Zeit sichergestellt sein.

ANMERKUNG  Automatische Dosiergerate sind eine gute Mdglichkeit, um fiir eine korrekte Dosierung zu sorgen.
4.2.2.5 Konstruktion

Eine wirksame Verteilung der Reiniger- und Klarspiilerlosung auf dem Spiilgut muss sichergestellt sein.

Alle Teile, die zur Reinigung herausgenommen werden miissen (z. B. Siebe und Teile der Spriihsysteme),
miissen ohne den Gebrauch von Werkzeugen herausnehmbar und leicht erreichbar sein. Das Herausnehmen
und Wiedereinsetzen der Teile muss entsprechend der Anleitung des Herstellers erfolgen.

ANMERKUNG  Zusatzliche Informationen sind in Anhang C aufgefiihrt.

4.3 Anforderungen an die Behandlungsmittel

Wenn Behandlungsmittel eingesetzt werden, miissen sie entsprechend der Anleitung des Herstellers
verwendet werden.

ANMERKUNG  Zusatzliche Informationen sind im Anhang B aufgefiihrt.
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