
Juli 2024DEUTSCHE NORM ���

ICS 07.100.30; 67.050

DIN EN 17855

Lebensmittel �
Mindestleistungsanforderungen für die quantitative Bestimmung der
Lebensmittelallergene Milch, Ei, Erdnuss, Haselnuss, Mandel, Walnuss,
Cashew, Pekannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Weizen, Lupine,
Sesam, Senf, Soja, Sellerie, Fisch, Mollusken und Krustentiere;
Deutsche Fassung EN 17855:2024

Foodstuffs �
Minimum performance requirements for quantitative measurement of the food allergens
milk, egg, peanut, hazelnut, almond, walnut, cashew, pecan nut, brazil nut, pistachio nut,
macadamia nut, wheat, lupine, sesame, mustard, soy, celery, fish, molluscs and crustaceans;
German version EN 17855:2024

Produits alimentaires �
Performances minimales requises pour la mesure quantitative des allergènes alimentaires du
lait, de l�oeuf, de l�arachide, de la noisette, de l�amande, de la noix, de la noix de cajou, de la
noix de pécan, de la noix du Brésil, de la pistache, de la noix de macadamia, du blé, du lupin,
du sésame, de la moutarde, du soja, du céleri, du poisson, des mollusques et des crustacés;
Version allemande EN 17855:2024

Gesamtumfang 23 Seiten

D

DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)

Full document details: DIN EN 17855:2024-07

http://www.avadocuments.com/doc/din-en-17855-2024-07
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-17855-2024-07


DIN EN 17855:2024-07  

Nationales  Vorwort  

Das Dokument  EN17855:2024 wurde vom Technischen Komitee CEN/TC275 �Lebensmittelanalytik �  Hori-
zontale  Verfahren� erarbeitet,  dessen Sekretariat von DIN (Deutschland) gehalten wird. 

Das zustandige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA057-01-05AA �Lebensmittelaller-
gene�  im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und  landwirtschaftliche  Produkte (NAL). 

Fur die in diesem Dokument  zitierten Dokumente wird im Folgenden auf  die entsprechenden deutschen Doku-
mente hingewiesen: 

ISO 16634-2 siehe DINEN ISO16634-2 

ISO 17034 siehe DINEN ISO17034 

ISO 5725-2 siehe DIN ISO5725-2 

ISO 23640:2011 siehe DINEN ISO23640:2015-12 

Aktuelle  Informationen zu diesem Dokument  konnen  uber die Internetseiten von DIN (www.din.de)  durch eine 

Suche nach  der Dokumentennummer aufgerufen werden. 
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Nationaler  Anhang NA  

(informativ) 

Literaturhinweise  

DINEN ISO16634-2, Lebensmittelerzeugnisse�  Bestimmung  des Gehaltes an Gesamtstickstoff  mit  dem 

Verbrennungsverfahren  nach  Dumas  und  Berechnung  des Gehaltes an Rohprotein�  Teil 2:  Getreide,  

Hülsenfrüchte  und  gemahlene Getreideerzeugnisse 

DINEN ISO17034, Allgemeine Anforderungen  an  die  Kompetenz von Referenzmaterialherstellern 

DINEN ISO23640:2015-12, In-vitro-Diagnostika�  Haltbarkeitsprüfung  von  Reagenzien  für  

in-vitro-diagnostische Untersuchungen (ISO 23640:2011); Deutsche Fassung EN ISO 23640:2015

DIN ISO5725-2, Genauigkeit  (Richtigkeit  und  Präzision) von Messverfahren  und  Messergebnissen�  Teil 2:  

Grundlegende  Methode  für  die Ermittlung  der  Wiederhol- und  Vergleichpräzision eines vereinheitlichten  

Messverfahrens  
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Diese Europ ische Norm wurde vom C am 8. April 2024 angenomme

Die CE itgliede sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschäftsordnu zu erf llen, in de die dingungen festgelegt sind, unte

denen dieser Europäische Norm ohne jede nderu de Status eine nationale Norm zu gebe ist. Auf dem letzte Stand

befindliche Liste dieser nationale Normen mit ihre bibliographische Angabe sind beim CEN-CENELEC nagement-

Zentrum ode bei jedem CE itglied auf Anfrage erhältlich.

Diese Europäische Norm besteht i dre offizielle Fassunge (Deutsch, Englisch, Fra sisch). Eine Fassu in einer andere

Sprache, die von einem CE tglied in eigene Verantwortu durch bersetzu in seine Landessprache gemacht und dem

nagement-Zentrummitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offizielle Fassungen.

C itgliede sind die nationale Normungsinstitute vo lgien, lgarien, Dänemark, Deutschland, Estland, Finnland,

Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, lta, den Niederlanden, Norwegen,

terreich, Polen, Portugal, der epublik Nordmazedonien, umänien, Schweden, der Schweiz, Serbien, de Slowakei, Slowenien,

Spanien, der Tschechische epublik, de T rkei, ngarn, dem Vereinigte Kö nigreich und Zypern.
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EN 17855:2024  (D)  

Europäisches  Vorwort  

Dieses Dokument  (EN17855:2024) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC275 �Lebensmittelanalytik  

Horizontale Verfahren� erarbeitet,  dessen Sekretariat von DIN gehalten wird. 

Diese Europaische Norm muss den Status  einer nationalen  Norm erhalten, entweder durch Veroffentlichung  

eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis November 2024, und  etwaige  entgegenstehende natio-
nale  Normen mussen bis  November 2024 zuruckgezogen werden. 

Es wird auf  die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beruhren kon-
nen.  CEN ist nicht dafur verantwortlich, einige oder alle  diesbezuglichen Patentrechte zu identifizieren. 

uckmeldungen  oder Fragen zu diesem Dokument  sollten an  das jeweilige nationale  Normungsinstitut des 

Anwenders gerichtet werden. Eine vollstandige Liste dieser Institute  ist auf  den Internetseiten von CEN abruf-
bar.

Entsprechend der CEN-CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen  Normungsinstitute der folgenden 

Lander gehalten,  diese Europaische Norm zu ubernehmen:  arien, Danemark, Deutschland,  die 

epublik  Nordmazedonien, Estland,  Finnland,  Frankreich, Griechenland, Irland, Island,  Italien,  Kroatien, 

Lettland,  Litauen,  Luxemburg, Malta,  Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, umanien,  Schwe-
den, Schweiz, Serbien, Slowakei,  Slowenien, Spanien,  Tschechische epublik,  Turkei, arn, Vereinigtes 

Konigreich und  Zypern. 

.  
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