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Beginn der Giltigkeit

Diese Norm gilt ab 2010-05-01.

Nationales Vorwort

Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Sie beinhaltet die Deutsche Fassung des vom Technischen Komitees CEN/TC 153 ,Maschinen, die fur die
Verwendung mit Nahrungsmitteln und Futtermitteln bestimmt sind“ (Sekretariat: DIN, Deutschland) im
Europaischen Komitee fir Normung (CEN) ausgearbeiteten EN 1974:1998+A1:2009.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung wurden vom Arbeitsausschuss NA 060-18-03 AA
.Nahrungsmittelmaschinen* im Fachbereich Aufschnittschneidemaschinen des Normenausschusses
Maschinenbau (NAM) im DIN wahrgenommen. Vertreter der Hersteller und Anwender von
Aufschnittschneidemaschinen sowie der Berufsgenossenschaften waren an der Erarbeitung beteiligt.

Diese Norm konkretisiert einschlagige Anforderungen von Anhangl neuen EG-Maschinenricht-
linie 2006/42/EG an erstmals im EWR in Verkehr gebrachte Maschinen, um den Nachweis der
Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Ab dem Zeitpunkt ihrer Bezeichnung als Harmonisierte Norm im Amtsblatt der Europaischen Union kann der
Hersteller bei ihrer Anwendung davon ausgehen, dass er die von der Norm behandelten Anforderungen der
Maschinenrichtlinie eingehalten hat (so genannte Vermutungswirkung).

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europaischen Normen sind als DIN EN- bzw.
DIN EN ISO-Normen mit gleicher Zahinummer veréffentlicht. Fur die zitierten Internationalen Normen, sofern
sie nicht als DIN ISO-Normen mit gleicher Zahinummer veréffentlicht sind, gibt es keine nationalen
Entsprechungen.

Anderungen

Gegentiiber DIN EN 1974:1999-09 sind folgende Anderungen vorgenommen worden:

a) Uberarbeitung der Verweisungen;

b) Abschnitt 5.5.1, Anpassung der verriegelten trennenden Schutzeinrichtung an EN 1088 und der
Steuerung an EN ISO 13849-1;

c) Abschnitt 5.5.1, Anforderungen an feststehende trennende Schutzeinrichtung;
d) Abschnitt 7.2, Anpassung zur Kennzeichnung und zum Schalleistungspegel;

e) Aufnahme eines informativen Anhangs ZB ber den Zusammenhang dieser Europaischen Norm und den
grundlegenden Anforderungen der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG.

Frithere Ausgaben

DIN EN 1974: 1998-08, 1999-09
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EUROPAISCHE NORM EN 1974:1998+A1
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE August 2009

ICS 67.260 Ersatz fir EN 1974:1998

Deutsche Fassung

Nahrungsmittelmaschinen —
Aufschnittschneidemaschinen —
Sicherheits- und Hygieneanforderungen

Food processing machinery — Machines pour les produits alimentaires —
Slicing machines — Trancheurs —
Safety and hygiene requirements Prescriptions relatives a la sécurité et a I'hygiene

Diese Europaische Norm wurde vom CEN am 28. Februar 1998 angenommen und schlieRt Anderung 1 ein, die am 23. Juli 2009 vom CEN
angenommen wurde.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéaftsordnung zu erfillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter denen
dieser Europaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand befindliche Listen
dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim Management-Zentrum des CEN oder bei jedem CEN-Mitglied auf
Anfrage erhaltlich.

Diese Europdische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzésisch). Eine Fassung in einer anderen Sprache,
die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem Management-
Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland, Frankreich,
Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal,
Rumanien, Schweden, der Schweiz, der Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich
und Zypern.

. — |

EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

Management-Zentrum: Avenue Marnix 17, B-1000 Briissel

© 2009 CEN  Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Ref. Nr. EN 1974:1998+A1:2009 D
Verfahren, sind weltweit den nationalen Mitgliedern von CEN vorbehalten.

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 1974:2010-05


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-1974-2010-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-1974-2010-05

DIN EN 1974:2010-05
EN 1974:1998+A1:2009 (D)

Inhalt
Seite

72 e T e 3
=T 1= 0T T 4
1 ANWeNdUNGSDEreiCh ... ———————————— 5
2 NOrmative VerweiSUNGEN ......... .. e e e e e s s emmn s e e e e e s e e e mmne e e e ee e mnmneees 5
3 L = LYo T =T [T 6
31 =7 | ) 6
3.2 Maschinenbeschreibung (siehe Bilder 1 Und 2) ..o e 8
3.3 BetriebsbediNnQUNQGEN ... 10
4 %) Liste der signifikanten Gefahrdungen Gl ..........cccovveeiriieierrsreecreree e s s e sneens 11
4.1 Mechanische GefaRrdUNQGEN...........ccciiiiiiiiiicccserrrre s cssser e e s e s ssssnr e e e e esssssssnnne e e e e eesnsssnnnnenesnnnan 1
4.2 Elektrische GefaAhrdungen ... ——— 1
4.3 Gefahrdungen durch Verlust der Stabilitét............cocciiiiimiii 12
4.4 Gefahrdungen durch Vernachlassigung hygienischer Prinzipien .........cccccoviimiiniiinnicciennnncnn, 12
4.5 Gefahrdung durch Vernachlassigung der ergonomischen Prinzipien .........cccccceiivimininiiseneniiinnns 12
4.6 Gefahrdungen durch Larm und SChWingUNQGeN .........cccceiiiiiiiiiiiiner e s ssanes 12
5 I?) Sicherheitsanforderungen und/oder SchutzmaBnahmen @Gl............cccoeeerieccrircccccece e 12
5.1 Mechanische GefaRrdUNQGEN...........ccciiiiiiiiiicccserrrre s csssrrr e s s s ssssns e e e e es s e s s snnnne e e e e eesasssnnnnnneennnan 12
5.2 Elektrische GefaRrdUNGEN ..... ..o ccccmrr e sssr e ee s smn e e e e e e e s nnnn e e e e ee s e e nnneenesnnnnn 26
5.3 £ = o 11 26
5.4 Yo [ 1= 3 - 27
5.5 e o oo 30
5.6 LaArm und SChWINQUNGEN ... i r e s e e s se s s e e ne e e e e e e ee s mne e e e e annenesnneenan 30
6 Priifung der Sicherheitsanforderungen und/oder -maBnahmen ..........cccccnniimiinnsinenene, 30
7 Benutzerinformation............. e 31
71 | T =T 4 =Y 13 =N 31
7.2 Betriebsanleitung........cccceiiiniir i ———————— 31
7.3 Schulung des OPerators ... ..o ———— 34
7.4 KeNNZEICANUNGEN ...ttt nn s s n e e ann e 34
Anhang A (normativ) Gestaltungsgrundsitze, um die Reinigbarkeit von

Aufschnittschneidemaschinen sicherzustellen ... 35
Anhang ZA (informativ) [A&) Zusammenhang zwischen dieser Europiischen Norm und den

grundlegenden Anforderungen der EG-Richtlinie 98/37/EG ...........cccooemrrmiiriiccccssnmerneesessssssneeeeees 40
Anhang ZB (informativ) [A) Zusammenhang zwischen dieser Europdischen Norm und den

grundlegenden Anforderungen der EG-Richtlinie 2006/42/EG ...........ccccccmmrrirecsssmerreeeessssssssseseeeens 41
L Iy 2= {0 T3 T - 42

Documents

2 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 1974:2010-05


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-1974-2010-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-1974-2010-05

DIN EN 1974:2010-05
EN 1974:1998+A1:2009 (D)

Vorwort

Dieses Dokument (EN 1974:1998+A1:2009) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Nahrungsmittel-
maschinen — Anforderungen an die Sicherheit und an die Hygiene“ erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN
gehalten wird.

Diese Europaische Norm wurde vom CEN/TC 153/WG 3 ,Aufschnittschneidemaschinen® erarbeitet.

Die Arbeitsgruppe umfasste Vertreter aus den folgenden Landern: Osterreich, Danemark, Frankreich,
Deutschland, Italien, Niederlande, Vereinigtes Kdnigreich.

Anhang A ist normativer Bestandteil dieser Norm.

Diese Europaische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veréffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Februar 2010, und etwaige entgegenstehende
nationale Normen mussen bis Februar 2010 zurlickgezogen werden.

Dieses Dokument beinhaltet die von CEN am 23. Juli 2009 genehmigte Anderung 1.
Dieses Dokument ersetzt EN 1974:1998.

Der Beginn und das Ende des hinzugefligten oder geanderten Textes wird im Text durch die Text-
markierungen angezeigt.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europaische Kommission und die
Europaische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstitzt grundlegende Anforderungen der EG-
Richtlinien.

Fir den Zusammenhang mit EG-Richtlinien siehe informative Anhdnge ZA und ZB, welche Bestandteile
dieses Dokuments sind.

Entsprechend der CEN/CENELEC-Geschéftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europaische Norm zu Ubernehmen: Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland,
Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta,
Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Rumanien, Schweden, Schweiz, Slowakei, Slowenien,
Spanien, Tschechische Republik, Ungarn, Vereinigtes Konigreich und Zypern.
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Einleitung

Dieses Dokument ist eine Typ C- Norm wie in EN ISO 12100 angegeben.

Auf die betreffenden Maschinen und die behandelten Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und
Gefahrdungsereignisse wird im Anwendungsbereich dieses Dokumentes hingewiesen.

Fir Maschinen, die nach den Festlegungen dieser Typ C-Norm konzipiert und gebaut worden sind, gilt: Wenn
die Festlegungen in dieser Typ C-Norm von den Festlegungen in Typ B-Normen abweichen, haben die
Festlegungen dieser Typ C-Norm Vorrang gegenlber den Festlegungen der anderen Normen.

In Ergdnzung zu den allgemeinen Hygieneanforderungen an alle Nahrungsmittelmaschinen, wurden spezi-

fische Anforderungen im Hinblick auf die Reinigbarkeit und spezielle Reinigungsanforderungen fir die Maschi-
nen im Anwendungsbereich formuliert.

Documents
4 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 1974:2010-05


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-1974-2010-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-1974-2010-05

DIN EN 1974:2010-05
EN 1974:1998+A1:2009 (D)

1 Anwendungsbereich

1.1 Diese Europaische Norm legt die Sicherheits- und Hygieneanforderungen fir die Gestaltung und die
Herstellung von Aufschnittschneidemaschinen fest, die mit einem kraftbetriebenen Rundmesser von mehr als
150 mm Durchmesser ausgeristet, mit einem hin- und herlaufenden Zufiihrschlitten versehen und tragbar
sind. Diese Typen von Aufschnittschneidemaschinen sind flr den Einsatz in Geschaften, Restaurants,
Supermarkten, Kantinen usw. bestimmt.

Industrie-Aufschnittschneidemaschinen sind ausgeschlossen.

Dies sind Maschinen, die Ublicherweise in Fleisch- und Wurstverarbeitungsanlagen eingesetzt werden; sie
sind nicht tragbar und befinden sich sténdig an einem Ort.

Sie umfasst alle wichtigen durch Risikobewertung (siehe EN 1050) erkannten Geféahrdungen an solchen
Maschinen, die in 4 dieser Norm aufgeflihrt werden.

Sie wird angewendet, wenn solche Maschinen benutzt werden, um unter bestimmungsgemafer Verwendung
wie in EN ISO 12100-1:2003, 3.22 und 5.2, definiert und in der Betriebsanleitung (siehe 7.2)
angegeben betrieben werden einschlieRlich Reinigung, Ausbau von abnehmbaren Teilen und Messerwechsel.

ANMERKUNG  Wird die Maschine nicht unter den oben erwahnten Bedingungen verwendet, sollte der Hersteller,
nachdem er von einer solchen Situation Kenntnis erlangt hat, aufgrund einer neuen Risikoanalyse Uberprifen, ob die
vorbeugenden MalRnahmen ihre Giiltigkeit behalten.

Larm und Schwingungen werden in Bezug auf diese Maschinen nicht als signifikante Gefahrdungen
betrachtet.

1.2 Diese Norm umfasst die folgenden Typen von Aufschnittschneidemaschinen:

— Horizontalschneider (manuell — siehe Bild 1 — oder automatisch — siehe Bild 13);

— Schwerkraftschneider (manuell — siehe Bild 2 — oder automatisch).

Aufschnittschneidemaschinen bestehen aus einem Grundgestell, einem Messer, einer Messerabdeckung,
einem Messerschutz, einer Messerschleifvorrichtung, einer Schnittstarkenplatte (eine Schutzplatte fir
automatische Aufschnittschneidemaschinen), einem Schneidguthalter, einem hin- und herlaufenden Zufuhr-
schlitten, einem Schneidgutschieber und elektrischen Steuerkomponenten.

Aufschnittschneidemaschinen kénnen ausgeristet sein mit:

— Festklemmeinrichtung;
— Stapler;
— Abnahmefoérderer.

Diese Norm betrifft Maschinen, die nach ihrem Ausgabedatum hergestellt werden.

ANMERKUNG  Wie auch immer muss der Hersteller die moglichen Gerausch- und Vibrationsemissionen so weit wie
mdglich minimieren.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fur die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieBlich aller Anderungen).

gestrichener Text

EN 294:1992, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsabstédnde gegen das Erreichen von Gefahrenstellen
mit den oberen Gliedmallen
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EN 349:1993, Sicherheit von Maschinen — Mindestabstdnde zur Vermeidung des Quetschens von
Koérperteilen

EN 614-1:2006 (1, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsétze — Teil 1: Begriffe
und allgemeine Leitsétze

gestrichener Text

EN 1088:1996, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtung mit und ohne Zuhaltung — Allgemeine
Gestaltungsleitsdtze und -festlegungen

EN 1672-2:2005 &, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 2: Hygienean-
forderungen

EN 60204-1:2006 ®il, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung der Maschinen — Teil 1:
Allgemeine Anforderungen

EN 60529:1991 ®il, Allgemeine Anforderungen fiir elektrische — Ausriistung — Klassifizierung der
Schutzarten

gestrichener Text

EN ISO 12100-1:2003, Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitsdtze —
Teil 1: Grundsétzliche Terminologie, Methodologie (ISO 12100-1:2003)

EN ISO 12100-2:2003, Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Teil 2:
Technische Leitsétze (ISO 12100-2:2003)

%) EN 1SO 13849-1:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen —
Teil 1: Allgemeine Gestaltungsleitsétze (ISO 13849-1:2006)

ISO 468:1982, Surface roughness — Parameters, their values and general rules for specifying requirements

3 Begriffe

3.1 Begriffe

Fir die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach EN ISO 12100:2003 und die folgenden
Begriffe (siehe auch Bilder 1 und 2).

3.1.1

Aufschnittschneidemaschine

Maschine mit einem rotierenden Rundmesser zum Schneiden von Lebensmitteln in Scheiben unter-
schiedlicher Dicke

3.1.2
Horizontalschneider
Aufschnittschneidemaschine, in der das Schneidgut dem Messer horizontal zugefiihrt wird

3.1.3

Schwerkraftschneider

Aufschnittschneidemaschine, in der das Schneidgut dem Messer durch Schwerkraft zugefihrt wird. Der
Schneidguthalter ist gegentiber der Horizontalen geneigt

314

Messerschutz

fester ringformiger Schutzbligel, der um die Schneide jenes Teiles des Messers montiert ist, die nicht flr den
Schneidvorgang verwendet wird
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3.1.5

Messerabdeckung

abnehmbare Abdeckung fir das Messer, welche die an den Schlitten angrenzende Seite des Messers
abdeckt, die nicht fir den Schneidvorgang verwendet wird

3.1.6

Schnittstarkenplatte

Anschlagplatte

Bezugsplatte parallel zum Messer, gegen die das Schneidgut zum Messer vorgeschoben wird. Die Platte
kann verstellt werden, sodass die gewunschte Schnittstarke erlangt wird

31.7

Schnittstarkeneinstellung

Steuereinrichtung, durch welche die Schnittstarkenplatte eingestellt werden kann, um die gewlinschte
Schnittstarke zu erreichen

3.1.8

Schutzplatte

Platte ahnlich einer Schnittstarkenplatte, angebracht an Maschinen mit automatischer Produktzufiihrung. Sie
ist in etwa parallel zum Messer und schiitzt den Raum zwischen dem Messer und der aufRersten Vorderseite
des Anschlages des Produkthalters

3.1.9

Messerschleifapparat

Vorrichtung, die mit geeigneten Schleifscheiben ausgestattet ist, die zum Schéarfen der Messerschneide
verwendet werden. Sie kann in die Aufschnittschneidemaschine eingebaut sein oder nur wahrend der
Schleifvorganges an der Maschine angebracht werden

3.1.10

Produkthalter

Trager fur das Schneidgut. Verschiedene Arten von Haltern werden fur Wurst, Schinken, frisches Fleisch usw.
verwendet. Der Schneidguthalter kann mit einem Schieber oder einem Zufuhrschlitten und/oder einer
Festklemmeinrichtung ausgerustet sein

3.1.11
Schlitten
Trager fur den Produkthalter, der eine Bewegung des Produkthalters in Langsrichtung erlaubt

3.1.12

Schlitten-Handgriff

Handgriff am Schlitten oder am Produkthalter, der dafir bestimmt ist, den Schlitten zu bewegen. Er kann auch
daflr benutzt werden, das Produkt zur Schnittstarkenplatte vorzuschieben

3.1.13

Zufiihrschlitten

Schlitten, auf den das Produkt gelegt wird und der auf dem Produkthalter gleitet, um das Produkt leichter dem
Messer zuzufuhren

3.1.14

Schieber

Vorrichtung, die dazu benutzt wird, das Produkt am Produkthalter entlang zur Schnittstarkenplatte zu
bewegen

3.1.15

Restehalter

Platte, die am Schieber, an der Festklemmeinrichtung oder am Zuflhrschlitten angebracht und so konstruiert
ist, dass der letzte Teil des Produkts dem Messer zugefuhrt werden kann
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3.1.16
Schieberschutz
Platte, die am Schieber angebracht ist, um den Zugang zur Messerschneide zu verhindern

3.1.17

Fingerschutz

Platte, die auf dem (oder auf einem Teil des) Produkthalter(s) montiert ist und die Finger der Hand des
Operators von der Messerschneide fernhalt

3.1.18

Daumenschutz

Platte, die am Produkthalter parallel zum Messer montiert ist und vom Fingerschutz ausgeht. Sie deckt das
Messer ab, wenn sich der Produkthalter in riickwartiger Stellung befindet

3.1.19

Festklemmeinrichtung

Einrichtung, die das Produkt wahrend des Schneidvorganges in der vorgesehenen Lage auf dem Zufihr-
schlitten halt

3.1.20
Scheibenstiitze
Einrichtung, die das Produkt stltzt, bis es vollkommen geschnitten ist

3.1.21
Scheibenaufnahmeflache
Bereich, auf den die Scheiben wahrend des Schneidvorganges gelegt werden

3.1.22
Stapler
Vorrichtung, welche die durch das Messer geschnittenen Scheiben aufnimmt und auf ein Aufnahmetablett legt

3.1.23
Abnahmeforderer
motorgetriebener Band- oder Rollenférderer, der die Scheiben von der Aufschnittschneidemaschine beférdert

3.1.24

Messerausbauvorrichtung

Vorrichtung zur sicheren Handhabung des Messers (z. B. wenn es notwendig ist, das Messer zwecks
Reinigung oder Austausch aus der Maschine auszubauen)

3.1.25

automatische Schneidgutzufiihrung

Maschine mit automatischer Produktzufiihrung, bei der das Produkt mechanisch entlang dem Produkthalter
dem Messer zugefuhrt wird

3.1.26

Energievorsorgungskabel

elektrisches Kabel, das Strom den Steuereinrichtungen und der elektrischen Ausristung der Maschinen
zufuhrt

3.2 Maschinenbeschreibung (siehe Bilder 1 und 2)

Eine Aufschnittschneidemaschine ist eine Maschine, ausgerlistet mit einem kraftbetriebenen Rundmesser,
bestimmt zum Schneiden von Lebensmittelprodukten. Bei der Maschine kann das Messer in der Vertikalen
oder in einem Winkel angeordnet sein. Die Maschine ist mit einem Schlitten versehen, der sich parallel zur
Messerschneide bewegt. Der Schlitten kann entweder von Hand oder kraftbetrieben sein und kann mit
verschiedenen Einrichtungen zum Halten des Produktes ausgerlstet sein, um zu ermoglichen, dass es der
Messerschneide zugeflihrt wird. Die Maschine kann auch mit verschiedenen automatischen Einrichtungen
ausgerustet sein, um die geschnittenen Scheiben aufzunehmen und von der Maschine wegzuférdern.
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Mafe in Millimeter

Legende

Separater Messerschleifapparat
2  Messerschutz

3 Integrierter Messerschleifapparat
4  Messerabdeckung

5 Fingerschutz

6  Schieberschutz

7 Restehalter

8 Produkthalter

9  Schieber

10 Messer
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13
14
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Scheibentrager
Schnittstarkeneinstellung
Meldeleuchte
Ein-Schalter
Aus-Schalter
Scheibenaufnahmetablett
Schnittstarkenplatte
Daumenschutz
Zufuhrschlitten
Festklemmeinrichtung

Bild 1 — Horizontalschneider
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Legende
1  Separater Messerschleifapparat 10
2  Messerschutz 11
3 Integrierter Messerschleifapparat 12
4  Messerabdeckung 13
5 Fingerschutz 14
6  Schnittstarkenplatte 15
7 Restehalter 16
8 Produkthalter 17
9  Schlitten-Handgriff

Mafe in Millimeter

Messer

Schlitten
Schnittstarkeneinstellung
Meldeleuchte
Ein-Schalter
Aus-Schalter
Scheibenaufnahmetablett
Daumenschutz

Bild 2 — Schwerkraftschneider

3.3 Betriebsbedingungen

Aufschnittschneidemaschinen sind dazu bestimmt, Lebensmittelprodukte gemal den mit der Maschine

gelieferten Betriebsanleitungen zu schneiden (siehe 7.2).

ANMERKUNG  Bedingungen fur das Schneiden von Fleisch mit Knochen siehe 7.2.1.
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4 Liste der signifikanten Gefahrdungen (4
Dieser Abschnitt enthalt alle signifikanten Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und -ereignisse, soweit
sie in dieser Europaischen Norm behandelt werden, die bei einer Gefahrenanalyse als signifikant fiir diese Art

von Maschine erkannt wurden und MaRnahmen zur Vermeidung und Reduzierung dieser Gefahrdungen erfor-
derlich machen.

4.1 Mechanische Gefahrdungen

gestrichener Text

411 Gefahrdungen, die fiir alle Aufschnittschneidemaschinen zutreffen
— Bereich um das Rundmesser: Gefahrdung durch Schneiden oder Abtrennen (z. B. Finger, Hande, Arme);

— Handhabung des Messers: Gefahrdung durch Schneiden oder Abtrennen von Kdorperteilen (z. B. Finger,
Hande, Arme, FlRe);

— Energieversorgungskabel: Gefahrdung durch Stolpern und Fallen.

4.1.2 Aufschnittschneidemaschinen mit automatischer Produktzufiihrung und ohne eine
Schnittstarkenplatte

Einfangen zwischen Produkthalter und Messer.

ANMERKUNG Eine Aufschnittschneidemaschine mit automatischem Zuflihrmechanismus angetrieben durch ein
Handrad, wird betrachtet wie eine mit automatischer Produktzufiihrung versehene.

4.1.3 Aufschnittschneidemaschinen mit einem kraftbetriebenen Schlitten
Einfangen zwischen dem Schlitten und dem Maschinenkorper (z. B. Finger, Hande).

Durch den sich bewegenden Schlitten kann ein Stol3 versetzt werden.

4.1.4 Aufschnittschneidemaschinen mit einer automatischen Einrichtung zur Handhabung des
geschnittenen Gutes (Abnahmeforderer, Stapler usw.)

Erfassen oder von den Greifspitzen durchbohrt werden (z. B. Finger, Hande).
Einfangen durch den Ablagemechanismus (z. B. Finger, Hande).

Einfangen durch den rotierenden Transportmechanismus (z. B. Finger, Hande).

4.1.5 Aufschnittschneidemaschinen mit einem Abnahmeforderer

Einfangen zwischen dem Foérderband und den Endrollen oder der Spannrolle (z. B. Finger, Hande).

4.2 Elektrische Gefahrdungen

4.21 Direkter oder indirekter elektrischer Kontakt mit spannungfihrenden Teilen: Gefédhrdung durch
elektrischen Schlag auf den Korper.

4.2.2 Elektrische Komponenten mit unzureichender Sicherheit: Gefahr von Verletzungen des Korpers
aufgrund von Fehlfunktion.
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4.2.3 Mechanische oder chemische Beschadigung des Energieversorgungskabels: Gefahrdung durch
elektrischen Schlag auf den Korper.

4.3 Gefahrdungen durch Verlust der Stabilitat

Wegrutschen oder Umkippen der Maschine.

4.4 Gefahrdungen durch Vernachldassigung hygienischer Prinzipien

Ist es unmaoglich, Lebensmittelbereiche, Spritzbereiche und zugangliche Nicht-Lebensmittelbereiche wirksam
und griindlich zu reinigen: Gefahr von Infektion, Krankheit oder Vergiftung.

Kontamination der Lebensmittel durch unerwinschte Stoffe einschlieRlich Lebensmittelresten, Resten von
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln kann zu mikrobieller Geféahrdung fuhren: Infektion, Krankheit oder
Vergiftung.

Wenn die Reinigung mit nicht zuldssigen Reinigungs- und Desinfektionsmitteln durchgefthrt wird:

Gefahr der Beschadigung der Maschine, schadliche Einwirkungen auf den Operator und Kontamination des
Produkts.

ANMERKUNG  Der Lebensmittelbereich, der Spritzbereich und der Nicht-Lebensmittelbereich missen gemaf Bild 14
festgelegt werden.

4.5 Gefahrdung durch Vernachldassigung der ergonomischen Prinzipien
Der Mangel an ergonomischer Gestaltung kann all das sein, was zu einer falschen Bedienung der Steuer-

elemente, Korperschaden aufgrund Gbermafigen Streckens, schwerer Lasten, schlechter Kérperhaltung usw.
fuhrt.

4.6 Gefahrdungen durch Larm und Schwingungen

Larm und Schwingungen werden nicht als signifikante Gefahrdungen fur diese Maschinen betrachtet.

5 [ Sicherheitsanforderungen und/oder Schutzmanahmen @i
Die Maschine muss den Sicherheits- und Hygieneanforderungen und Schutzmallnahmen dieses
Abschnitts entsprechen. Zusatzlich muss die Maschine im Hinblick auf die relevanten, aber nicht signifikanten,

Gefahrdungen, die nicht in diesem Dokument behandelt werden, nach den Grundsatzen der EN ISO 12100
gestaltet werden.

5.1 Mechanische Gefahrdungen

5.1.1 Anforderungen an alle Aufschnittschneidemaschinen

I%) Alle verriegelten Schutzeinrichtungen miissen 5.7 von EN 1088:1995 entsprechen. Der Performancelevel
der sicherheitsrelevanten Teile der Steuerung muss mindestens ,c* nach EN ISO 13849-1:2008 festgelegt
werden.

Die Anhaltezeit fir alle Typen von Schneidemaschinen ist mit maximal 4 s festgelegt

Die Befestigungsmittel feststehender trennender Schutzeinrichtungen missen nach dem Abnehmen der
Schutzeinrichtungen mit den Schutzeinrichtungen oder mit der Maschine verbunden bleiben.
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