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Beginn der Gültigkeit 

Die Norm gilt ab 2006-02-01. 

 
 

Nationales Vorwort 

Diese Norm enthält sicherheitstechnische Festlegungen. 

Diese Norm DIN EN 203-2-1 wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 106 �Großküchengeräte für 
gasförmige Brennstoffe� erarbeitet. Der Normenausschuss Heiz-, Koch- und Wärmgerät (FNH) war mit 
einem Spiegelausschuss für das DIN Deutsches Institut für Normung e.V. an ihrer Erstellung beteiligt. 

Diese Norm gehört zu den Normen der Normenreihe DIN EN 203 �Großküchengeräte für gasförmige 
Brennstoffe� und steht in Verbindung mit DIN EN 203-1 �Allgemeine Sicherheitsanforderungen�. In dieser 
Norm sind spezifische Anforderungen an offene Brenner und Wok-Brenner festgelegt. 

DIN EN 203-2 Großküchengeräte für gasförmige Brennstoffe besteht aus: 

! Teil 2-1: Spezifische Anforderungen � Offene Brenner und Wok-Brenner 

! Teil 2-2: Spezifische Anforderungen � Backöfen (in Vorbereitung) 

! Teil 2-3: Spezifische Anforderungen � Kochkessel 

! Teil 2-4: Spezifische Anforderungen � Friteusen 

! Teil 2-6: Spezifische Anforderungen � Wasserkocher für Getränkezubereiter 

! Teil 2-7: Spezifische Anforderungen � Salamander und Grillgeräte (in Vorbereitung) 

! Teil 2-8: Spezifische Anforderungen � Brat- und Paellapfannen 

! Teil 2-9: Spezifische Anforderungen � Glühplatten, Wärmeplatten und Grillplatten 

! Teil 2-10: Spezifische Anforderungen � Gasgrills und Grillgeräte (in Vorbereitung) 

! Teil 2-11: Spezifische Anforderungen � Nudelkocher (in Vorbereitung) 

 

Änderungen 

Gegenüber DIN EN 203-2:1995-03 wurden folgende Änderungen vorgenommen. 

a) die Norm wurde in mehrere Teile aufgeteilt; 

b) die Anforderungen an die rationelle Energienutzung wurde vollständig überarbeitet; 

c) Anforderungen an die Sicherheit spezifischer Gerätetypen wurden aufgenommen. 

 

 

Frühere Ausgaben 

DIN 3363: 1979-07 
DIN EN 203-2: 1995-03 
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requirements - Open burners and wok burners 

 Appareils de cuisson professionnelle utilisant les 
combustibles gazeux - Partie 2-1: Exigences particulières -

Brûleurs découverts et woks 

Diese Europäische Norm wurde vom CEN am 22. Juli 2005 angenommen.  
 
Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschäftsordnung zu erfüllen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter denen 
dieser Europäischen Norm ohne jede Änderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand befindliche Listen 
dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim Management-Zentrum oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage 
erhältlich. 
 
Diese Europäische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Französisch). Eine Fassung in einer anderen Sprache, 
die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Übersetzung in seine Landessprache gemacht und dem Management-
Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen. 
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Vorwort 

Dieses Dokument (EN 203-2-1:2005) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 106 �Großküchengeräte für 
Gasförmige Brennstoffe� erarbeitet, dessen Sekretariat vom AFNOR gehalten wird. 

Diese Europäische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veröffentlichung 
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis April 2006, und etwaige entgegenstehende nationale 
Normen müssen bis April 2006 zurückgezogen werden. 

Diese Europäische Norm wurde unter dem Mandat erarbeitet, das die Kommission der Europäischen 
Gemeinschaften und das Sekretariat der Europäischen Freihandelszone dem CEN erteilt haben und 
berücksichtigt die grundlegenden Anforderungen der EG-Richtlinie(n). 

Für den Zusammenhang mit der/den EU-Richtlinie(n) siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil dieser 
Europäische Norm ist. 

Diese Europäische Norm wird EN 203-2:1995 ersetzen, zusammen mit EN 203-2-2, EN 203-2-3, EN 203-2-4. 
EN 203-2-5, EN 203-2-6, EN 203-2-7, EN 203-2-8, EN 203-2-9, EN 203-2-10 und EN 203-2-11. 

Diese Europäische Norm legt spezifische Anforderungen in Bezug auf die Sicherheit und die rationelle 
Energienutzung für offene Brenner und Wok-Brenner fest. 

Diese Europäische Norm muss in Verbindung mit EN 203-1 �Großküchengeräte für gasförmige Brennstoffe � 
Teil 1: Allgemeine Sicherheitsanforderungen� angewendet werden. 

Dieser ergänzende Teil 2 vervollständigt oder ändert die entsprechenden Abschnitte der EN 203-1, um sie in 
eine Europäische Norm für gasbeheizte offene und seitlich offene Brenner zu ändern. 

Eingeschlossene Glühplatten sind durch EN 203-9 abgedeckt. 

Wenn ein Unterabschnitt von EN 203-1 in diesem ergänzenden Teil 2 nicht genannt wird, gilt dieser 
Unterabschnitt soweit anwendbar. Wenn in dieser Europäischen Norm �Ergänzung�, �Änderung� oder 
�Ersatz� genannt sind, ist der relevante Text von EN 203-1 entsprechend anzupassen. 

Unterabschnitte und Bilder, die ergänzend zu denen in EN 203-1 sind, sind mit .101 nummeriert. 

Entsprechend der CEN/CENELEC-Geschäftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden 
Länder gehalten, diese Europäische Norm zu übernehmen: Belgien, Dänemark, Deutschland, Estland, 
Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, Niederlande, 
Norwegen, Österreich, Polen, Portugal, Schweden, Schweiz, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische 
Republik, Ungarn, Vereinigtes Königreich und Zypern. 
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1 Anwendungsbereich 

Ergänzung 

Diese Europäische Norm spezifiziert die Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise, bezogen auf die 
Sicherheit, rationelle Energienutzung und Kennzeichnung von gewerbsmäßigen atmosphärischen 
gasbeheizten offenen Brennern, abgedeckten Brennern und seitlich offenen Brennern. 

Ebenso enthält sie die Prüfverfahren, um diese Eigenschaften zu prüfen. 

Diese Europäische Norm beinhaltet ausschließlich Typprüfungen. 

2 Normative Verweisungen 

Ergänzung 

EN 203-1:2005, Großküchengeräte für gasförmige Brennstoffe � Teil 1: Allgemeine Sicherheit 

EN 631-1, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln � Speisebehälter � Teil 1: Maße der 
Behälter 

3.3.2.101 
offene Brenner 
Kochstellenbrenner, bei dem der Topf durch die Flamme direkt erhitzt und die Abgase direkt an die 
Umgebung abgegeben wird, ohne einer bestimmten Führung zu folgen 

3.3.2.102 
seitlich offene Brenner 
Brenner bei dem der erwärmte Topf oder das erwärmte Geschirr vor direktem Flammenkontakt durch eine 
Abdeckung, auf der sie stehen, geschützt sind. 

Alle Abgase werden direkt an die Umgebung abgegeben, z.B. am Rand der Platte. Der Brenner wurde so 
entworfen, dass es möglich ist, die Flamme bei normaler Benutzung zum Teil zu sehen. 

Ein seitlich offener Brenner kann sein: 

! ständig, d.h. entworfen, um nur mit der Platte in Position benutzt zu werden;  

! zweifache Nutzung, d.h. entworfen, so dass er auch als ein offener Brenner nach Entfernung der Platte 
benutzt werden kann. 

3.3.2.103 
Wok-Brenner 
offener Brenner mit vom Hersteller spezifizierter Umgebung und Kochzubehör, im Besonderen dem 
Topfträger 

3.3.101 
Arbeitsflächen 
Fläche, auf der Topf steht oder Nahrung be- und verarbeitet wird, sowie die oberste, horizontale Oberfläche 
von einem Gerät 

5.1.6 Zufuhr von Verbrennungsluft und Entsorgung von Abgasen 

Ergänzung 
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