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Beginn der Gultigkeit
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Nationales Vorwort

Diese Norm wurde vom DIN Deutsches Institut fur Normung e.V. im Einvernehmen mit dem DVGW Deutscher Verein
des Gas- und Wasserfachs e.V. aufgestellt. Sie ist in das DVGW-Regelwerk ,Gas" einbezogen.

Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Die vorliegende Europaische Norm EN 30-1-1 wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 49 ,Gaskochgerate“ aufgrund
eines Mandats der Europaischen Kommission erarbeitet. Der NormenausschufB3 Heiz-, Koch- und Warmgerat (FNH)
war mit einem Spiegelausschuf3 fur das DIN Deutsches Institut fur Normung e.V. an ihrer Erstellung beteiligt. Die Norm
beinhaltet Anforderungen und Prufungen fur die Sicherheit von Gaskochgeraten. Ein weiterer Teil fur die Gebrauchs-
tauglichkeit ist in Vorbereitung.

Die Norm wurde inhaltlich im Hinblick auf die Richtlinie 90/396/EWG des Rates der Europaischen Gemeinschaft vom
29. Juni 1990 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten fur Gasverbrauchseinrichtungen Uberarbeitet.
Dabei sind die Einbaugerate einbezogen worden.

Fur die im Abschnitt 2 zitierten internationalen Normen wird im folgenden auf die entsprechende Deutsche Norm hin-
gewiesen:

ISO 228-1 siehe DIN ISO 228-1

Anderungen
Gegenuber DIN EN 30 : 1979-12 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
— Inhalt aufgeteilt in Teil 1-1 ,Sicherheit — Allgemeines” und Teil 2-1 ,Rationelle Energienutzung — Allgemeines®.

Fruhere Ausgaben

DIN 3360: 1940-03, 1955-12, 1960-06
DIN 3360-10: 1963-08

DIN 3366: 1959-01, 1960-06

DIN 3366-10: 1963-08

DIN EN 30:1979-12

Nationaler Anhang NA (informativ)
Literaturhinweis

DIN ISO 228-1
Rohrgewinde fur nicht im Gewinde dichtende Verbindungen — Teil 1: MaBe, Toleranzen und Bezeichnung; Identisch
mit 1ISO 228-1 : 1994

Fortsetzung 75 Seiten EN
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NormenausschuB Gastechnik (NAGas) im DIN
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Deutsche Fassung
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Domestic cooking appliances burning gas fuel - Appareils de cuisson domestiques utilisant les combusti-
Part 1-1: Safety — General bles gazeux —
Partie 1-1: Sécurité — Généralitées

Diese Europaische Norm wurde vom CEN am 18. Januar 1997 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschaftsordnung zu erfullen, in der
die Bedingungen festgelegt sind, unter denen dieser Europaischen Norm ohne jede
Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist.

Auf dem letzten Stand befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographi-
schen Angaben sind beim Zentralsekretariat oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage
erhaltlich.

Diese Europaische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzosisch).
Eine Fassung in einer anderen Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener
Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem Zentralsekretariat
mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Danemark, Deutsch-
land, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Luxemburg, Niederlande,
Norwegen, Osterreich, Portugal, Schweden, Schweiz, Spanien, der Tschechischen
Republik und dem Vereinigten Konigreich.
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Vorwort

Diese Europaische Norm wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 49 ,Gaskochgerate” erarbeitet, dessen Sekretariat von
AFNOR gehalten wurde, und das jetzt von UNI gehalten wird, geméaB der Zuerkennung, die von Resolution BT 50/1996
beschlossen wurde.

Diese Europaische Norm ersetzt EN 30 : 1979, EN 30 : 1979/A2 : 1980, EN 30 : 1979/A3 MOD.2 : 1995 und HD 1003 : 1990.
Diese Europaische Norm muB den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Verbffentlichung eines iden-
tischen Textes oder durch Anerkennung bis September 1998, und etwaige entgegenstehende nationale Normen missen
bis September 1998 zurickgezogen werden.

Diese Europaische Norm wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europaische Kommission und die Europaische
Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstutzt grundlegende Anforderungen der EU-Richtlinien.

Zusammenhang mit EU-Richtlinien siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil dieser Norm ist.

In diesem Zusammenhang wird der erste Teil ,Sicherheit” der vorliegenden Norm durch einen zweiten Teil ,Rationelle
Energienutzung” erganzt. Beide Teile ersetzen die EN 30 : 1985.

Fragen zu den Qualitatssicherungssystemen, Prufungen wahrend der Herstellung und Konformitatsbescheinigungen,
insbesondere der Zusatzeinrichtungen, werden nicht in dieser Norm behandelt.

Festlegungen fur NO,-Emissionen sind in der vorliegenden Norm nicht enthalten, da der Beitrag dieser Gerate zur Luftver-
schmutzung wegen ihres vorgesehenen Verwendungszweckes nicht erwahnenswert ist.

ANMERKUNG : ,Fur Lander, die Sonderkategorien beantragen (die in EN 437 : 1993 festgelegt sind), setzt das Fehlen
von besonderen Angaben zu den Abschnitten A.3.3 und A.3.4 voraus, daB3 die im Normenhauptteil aufgefuhrten
allgemeinen Festlegungen (Abschnitt 5.2.3 und 5.1.1) auch fur die Sonderkategorien gelten.”

Entsprechend der CEN/CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden Lander gehalten,
diese Europaische Norm zu Ubernehmen:

Belgien, Danemark, Deutschland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Luxemburg, Niederlande,
Norwegen, Osterreich, Portugal, Schweden, Schweiz, Spanien, die Tschechische Republik und das Vereinigte Konigreich.
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt die Anforderungen und die Prufverfahren

hinsichtlich der Konstruktion, der Sicherheit, des wirt-

schaftlichen Energieeinsatzes und der Gebrauchsgute

sowie die Einteilung und die Kennzeichnung von frei-

stehenden und eingebauten Haushalt-Kochgeraten fur

gasformige Brennstoffe gemaB 4.1 und Geratekategorien

nach 4.2 fest, nachfolgend Gerate genannt.

Diese Norm gilt fur Haushalt-Kochgerate, die in

Abschnitt 3 definiert, den in 4.3 aufgefuhrten Klassen

angehoren und nachstehend angegeben sind (siehe

Tabelle 1):

— Kochteil;

— Einbaukochmulden;

— Kochteil mit Strahlungsgrilleinrichtung;

— Tischherde;

— Freistehende Backofen;

— Einbaubackofen;

— Strahlungsgrilleinrichtungen, freistehend oder einge-
baut;

— Kontaktgrilleinrichtungen;

— Freistehende Herde;

— Einbauherde.

Sofern nachstehend nicht ausgenommen, gilt diese Norm
fur Gerate oder Gerateteile unabhangig davon, ob die
letzteren allein verwendet werden oder in eine Kombina-
tion eingebaut sind, auch wenn andere Heizelemente
dieser Kombination mit elektrischer Energie betrieben
werden (z. B.: kombinierte Gas-Elektroherde).

Diese Norm enthalt Festlegungen fur die elektrotechni-
sche Sicherheit der in eine Kombination zum Betrieb mit
Gas eingebauten Gerateteile. Sie enthalt jedoch keine
Anforderungen fur die elektro-technische Sicherheit von
elektrischen Heizelementen und der damit verbundenen
Teile .

Diese Norm gilt nicht fur:

Gerate zum Betrieb im Freien;

Gerate zum AnschluB3 an eine Abgasabfiihrung;
Gerate mit pyrolytischem Gasbackofen;

Gerate mit verdeckten Brennern, die nicht den Anfor-
derungen an die Bauweise von 5.2.8.2.2 entsprechen;
Gerate mit Flammenuberwachungseinrichtung und mit
automatischer Zundeinrichtung, deren Zundzeit be-
grenzt ist;
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— Gerate mit Brenner, deren Zund- und Loschzyklus von
einem elektrischen Temperaturregler gesteuert wird;

— Gerate, deren Gasbackofen und/oder Strahlungsgrill-
einrichtung mit einem Geblase ausgestattet ist:

— das entweder zur Zufuhr von Verbrennungsluft
bzw. zum Abzug der Abgase oder;
— zur Zirkulation der Verbrennungsprodukte dient;

— Gerate fur Drucke, die Uber den in 7.1.2 angegebenen
Werten liegen;

— Gerate mit einem Fach, in dem gleichzeitig ein Bren-
ner und ein elektrisches Heizelement betrieben wer-
den konnen.

Diese Norm enthalt keine Festlegungen fur Gasflaschen

der dritten Familie, die dazugehorigen Druckregler sowie

ihren AnschluB.

Diese Norm gilt ausschlieBlich fur Baumusterprufungen.

2 Normative Verweisungen

Diese Europaische Norm enthalt durch datierte oder
undatierte Verweisungen Festlegungen aus anderen
Publikationen. Die normativen Verweisungen sind an den
jeweiligen Stellen im Text zitiert, und die Publikationen
sind nachstehend aufgefuihrt. Bei datierten Verweisungen
gehdren spatere Anderungen oder Uberarbeitungen
dieser Publikationen nur zu dieser Europaischen Norm,
falls sie durch Anderung oder Uberarbeitung eingearbeitet
sind. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe
der in Bezug genommenen Publikation.
EN 88 : 1991
Druckregler fur Gasgerate fur einen Eingangsdruck bis
zu 200 mbar
EN 125 : 1991
Flammenuberwachungseinrichtungen fur Gasgerate —
Thermoelektrische Zundsicherungen
EN 257 : 1992
Mechanische Temperaturregler fur Gasgerate
EN 437 : 1993
Prufgase — Prufdrucke — Geratekategorien
EN 60335-1 : 1988
Sicherheit elektrischer Gerate fur den Hausgebrauch
und ahnliche Zwecke — Teil 1: Allgemeine Anforde-
rungen

1) Siehe Sicherheitsvorschriften fur Elektroausriistungen.

Tabelle 1: Dreisprachige Ubersicht der Bezeichnungen fur Haushalt-Kochgerate

— Tables de cuisson isolées

— Tables de cuisson a encastrer

— Tables-grilloirs

— Reéchauds-fours — Tischherde
— Fours: — Backofen:
— isolés — freistehend
— encastrés — eingebaut

— Girilloirs par rayonnement:
— isolés
— encastrés

— freistehend
— eingebaut

— Grilloirs par contact

— Cuisinieres isolees freistehende Herde

— Cuisinieres encastrées — eingebaute Herde

— freistehende Kochteile
eingebaute Kochteile

Kochteil mit Strahlungsgrilleinrichtung

Strahlungsgrilleinrichtungen:

Kontaktgrilleinrichtungen

— Independent hotplates — freestanding

Independent hotplates — built-in

Independent hotplates and grill

Table cookers

— Ovens:
— freestanding
— built-in

— Girills:
— freestanding
— built-in

— Griddles
— Cookers — freestanding

— Cookers — built-in
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EN 60335-2-6 : 1990
Sicherheit elektrischer Gerate fur den Hausgebrauch
und ahnliche Zwecke — Teil 2: Besondere Anforderun-
gen fur Herde, Tischkochgerate, Backodfen und ahn-
liche Gerate fur den Hausgebrauch
EN 60730-2-1 : 1992
Automatische Elektrostelleinrichtungen fur den Haus-
gebrauch und ahnliche Zwecke — Teil 2: Besondere
Festlegungen fur elektrische Stelleinrichtungen fur
Elektrohausgerate
IEC 335-1:1991
Safety of household and similar electrical appliances —
Part 1: General requirements
ANMERKUNG: Dieser Verweis gilt nur fur den Anhang F.
IEC 479-1:1994
Guide to effects of current passing through the human
body — Part 1: General aspects
IEC 479-2 : 1987
Guide to effects of current passing through the human
body — Part 2: Special aspects relating to human beings
IEC 584-1:1995
Thermocouples — Part 1: Reference tables
ISO 7-1:1982
Pipe threads where pressure-tight joints are made
on the threads — Part 1: Designation, dimensions
and tolerances
ISO 228-1 : 1982
Pipe threads where pressure-tight joints are not made
on the threads — Part 1: Designation, dimensions
and tolerances
ISO 868 : 1985
Plastics and ebonite — Determination of indentation
hardness by means of a durometer (Shore hardness)
ISO 3166 : 1988
Codes for the representation of names of countries
ISO 5732 :1978
Kitchen equipment — Sizes of openings for built-in
appliances
ISO 6976 : 1995
Natural gas — Calculation of calorific values, density
and relative density and Wobbe index from composition
ISO/CR 1472 : 1994
Allgemeine Angaben fur die Kennzeichnung von Gas-
geraten

3 Definitionen

Fur die Anwendung dieser Norm gelten die folgenden
Definitionen:

3.1 Allgemeine Definitionen

3.1.1 Umstellung

Eine vom Fachmann beim Gaswechsel auszufuhrende
Arbeit.

3.1.2 Abnehmbar

Ein ohne Werkzeug abnehmbares Teil.

3.1.3 Normprufbedingungen

15°C, 1013,25 mbar.

3.1.4 Ausbaubar

Ein nur mit Werkzeug auszubauendes Teil.

3.1.5 Normale Wartung

Von einem Fachmann durchgefuhrte Wartung, die nicht
den Austausch von Teilen beinhaltet.

3.1.6 Weichlotung

Lotverbindung, bei der die Schmelztemperatur des Lotes
unter 450 °C liegt.

3.1.7 Direktes Bestimmungsland

Land, fur welches das Gerat zugelassen wurde und das
vom Hersteller als vorgesehenes Bestimmungsland fest-
gelegt ist. Im Augenblick der Vermarktung und/oder des
Anschlusses muf3 das Gerat ohne zuséatzliche Einstellung
und ohne Anderung mit einem der im jeweiligen Land
vertriebenen Gase bei entsprechendem AnschluBdruck
betrieben werden konnen.

Es kann mehr als ein Land angegeben werden, sofern das
Gerat in seiner augenblicklichen Einstellung in jedem der
Lander betrieben werden kann.

3.1.8 Indirektes Bestimmungsland

Land, fur welches das Gerat zugelassen wurde, fur das es
jedoch in seiner augenblicklichen Einstellung nicht geeig-
net ist. Es mussen am Gerat Anderungen oder Zusatzein-
stellungen vorgenommen werden, damit es in diesem
Land vorschriftsmaBig und sicher betrieben werden kann.

3.2 Definitionen fur Gerate

3.2.1 Gerat mit Einstellraum fur die Gasflasche
Gerat, das mit Gas der dritten Familie betrieben wird und
einen Einstellraum fur die Gasflasche hat.

3.2.2 Freistehendes Gerat

Gerat, das normalerweise nicht mit angrenzenden Mbbeln
oder Wanden in Beruhrung kommt.

3.2.3 Gerat zum Einbau zwischen zwei Mobeln
Gerat, dessen Seitenwande direkt mit angrenzenden
Mbbeln in Beruhrung kommen konnen. Bei der Installation
kann das Gerat auch einseitig an einen Kuchenblock
angebaut werden.

3.2.4 Einbaugerat

Gerat, das in einen Schrank, einen Kiuichenblock, in eine
Wand oder unter ahnlichen Bedingungen eingebaut
werden soll.

Eine Umkleidung ist daher nicht an allen Flachen erforder-
lich.

3.2.,5 Haushalt-Kochgerat

Gerat, das zur nichtgewerblichen Anwendung bestimmt
ist. Dies ist in der Bedienungs- und Wartungsanleitung
sowie in der Installationsanleitung hervorzuheben.

3.2.6 Herd

Gerat, das aus folgenden Teilen besteht:

— einem Kochteil;

— einem oder mehreren Backbdfen mit oder ohne Tempe-
raturregler und gegebenenfalls mit Strahlungsgrillein-
richtung; und

— gegebenenfalls einer Strahlungsagrilleinrichtung.
3.2.7 Tischherd

Gerat, das auf einem Untersatz steht. Es besteht aus:
— einem Kochteil;

— einem Backofen; und

— gegebenenfalls einer Strahlungsagrilleinrichtung.
3.2.8 Kochteil

Gerat, das nur aus einem Kochteil besteht.

3.2.9 Kochteil mit Strahlungsgrilleinrichtung

Gerat, bestehend aus einem Kochteil und einer Strah-
lungsgrilleinrichtung.

3.3 Definitionen fur Gase und Drucke

3.3.1 Definitionen fur Gase

3.3.1.1 Prifgase

Gase, vorgesehen, die Funktionseigenschaften der Gas-
gerate zu Uberpriufen. Sie umfassen Normprifgase und
Grenzgase.
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Eigenschaften der Normprufgase und der Grenzgase
siehe Tabelle 7.

3.3.1.2 Normprufgase

Prufgase, mit denen die Gerate Nennbedingungen er-
reichen, wenn sie mit dem entsprechenden Nenndruck
versorgt werden.

3.3.1.3 Grenzgase

Prufgase, die den auBeren Schwankungen der Eigen-
schaften der verwendeten Gase entsprechen, fur die die
Gerate vorgesehen sind.

3.3.1.4 Relative Dichte

Verhaltnis der Massen gleicher Volumen von trockenem
Gas und trockener Luft unter gleichen Temperatur- und
Druckbedingungen: 15 °C und 1013,25 mbar.

Bezeichnung: d

3.3.1.5 Warmewert

Warmemenge, die bei der Verbrennung einer Volumen-
oder Masseeinheit des Gases unter konstantem Druck
von 1013,25 mbar erzeugt wird, dabei werden das Brenn-
stoffgemisch und die Abgase auf Normpriufbedingungen
bezogen.

Es wird zwischen Brenn- und Heizwert unterschieden:

— Brennwert: Es wird angenommen, daB das Verbren-
nungswasser kondensiert.

Bezeichnung: H,

— Heizwert: Es wird angenommen, daB das Verbren-
nungswasser in dampfformigem Zustand vorliegt.

Bezeichnung: H;
Einheiten:

— entweder Megajoule pro Kubikmeter, bezogen auf
trockenes Gas unter Normpriifbedingungen (MJ/m3);

— oder Megajoule pro Kilogramm, bezogen auf trocke-
nes Gas (MJ/kg).

In der vorliegenden Norm wird nur der Brennwert ver-
wendet.
3.3.1.6 Wobbeindex

Quotient des Warmewertes und der Quadratwurzel der
relativen Dichte unter Normprufbedingungen. Der Wobbe-
index wird als oberer oder unterer bezeichnet, je nach-
dem, ob der Heizwert oder der Brennwert eingesetzt wird.

Bezeichnung: oberer Wobbeindex: ; unterer Wobbe-

index: I,

Einheit:

— Megajoule pro Kubikmeter, trockenes Gas unter Norm-
prufbedingungen (MJ/m3).

In der vorliegenden Norm wird nur der obere Wobbeindex

verwendet.

3.3.1.7 Theoretische Luftmenge

Die fur die stochiometrische Verbrennung der Gasvolumen-

einheit erforderliche Luftmenge.

3.3.2 Definitionen fur Drucke

3.3.2.1 AnschluBdruck

Differenz zwischen dem am GasanschluB des Gerates
gemessenen statischen Druck und dem atmospharischen
Druck.

Bezeichnung: p

Einheit: Millibar (mbar).
ANMERKUNG: 1 mbar = 10? Pa.
3.3.2.2 Prufdrucke

Driicke des verwendeten Gases, um die Funktionseigen-
schaften der Gerate festzustellen. Sie umfassen Nenn-
und Grenzdricke.
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Die Prufdrucke sind in Tabelle 9 angegeben.
Einheit: Millibar (mbar).
3.3.2.3 Nenndruck

Druck, bei dem die Gerate Nennbedingungen erreichen,
wenn sie mit dem entsprechenden Normprifgas betrieben
werden.

Bezeichnung: p,

3.3.2.4 Grenzdricke

Prufdrucke, die fur die extremen Schwankungen der Ver-
sorgungsbedingungen reprasentativ sind.

Bezeichnungen: Hochstdruck: p,,.,..; Mindestdruck: p,....

3.3.2.5 Druckpaar

Gruppe von zwei AnschluBdrucken, die verwendet wer-
den, wenn innerhalb derselben Gasfamilie oder Gruppe
groBere Wobbeindex-Unterschiede auftreten:

— der hdhere Druck wird bei dem Gas mit dem niedrigen
Wobbeindex verwendet;

— der niedere Druck wird bei dem Gas mit dem hohen
Wobbeindex verwendet.

3.4 Definitionen fur die einzelnen Gerateteile
3.4.1 Brenner

3.4.1.1 Brenner

Einrichtung zur Verbrennung von Gas.

Es wird unterschieden zwischen:

— Diffusionsbrennern, bei denen die erforderliche Ver-
brennungsluft vollstandig nach dem Gasaustritt aus
dem Brenner von der Flamme aufgenommen wird;

— Brennern mit Luftvormischung, bei denen ein Teil der
Verbrennungsluft, Erstluft genannt, vom Gasstrom
mitgefuhrt und vor dem Brennerausgang mit ihm
vermischt wird. Die am Austritt aus dem Brenner auf-
genommene Luft wird Zweitluft genannt.

Die Brenner bestehen aus:

— einer Duse;

— einem Korper, der den Mischer bildet;

— einem Kopf mit Austrittsdffnungen fur das Gas-Luftge-
misch.

3.4.1.2 Zundbrenner

Kleine Brenner, deren Flamme den Hauptbrenner zuindet.

3.4.1.3 Wachflammenbrenner

Zundbrenner, der unabhangig von den Hauptbrennern
betrieben wird.

3.4.1.4 Hauptbrenner

Brenner, die die Warmeerzeugung des Gerates sicher-
stellen. Sie werden in der vorliegenden Norm als ,Brenner*
bezeichnet.

3.4.1.5 \Verdeckte Brenner

Kochbrenner, bei denen die GefaBe auf einer Heizplatte
stehen, die sie der unmittelbaren Flammeneinwirkung ent-
zieht.

Ein verdeckter Brenner kann:

— permanent verdeckt sein, d. h., er wird nur mit Heiz-
platte betrieben;

— Doppelfunktion haben, d. h., er kann nach Entfernen
der Heizplatte als offener Brenner benutzt werden.

3.4.1.6 Offene Brenner

Kochbrenner, bei denen die zu erhitzenden GefaBe unmit-
telbar durch die Flamme erwarmt werden.

3.4.1.7 Duse
Einrichtung fur die Gaszufuhr zu einem Brenner.
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Es gibt zwei Arten von Dusen:

— Festdusen mit unveranderlichem Dusenquerschnitt;

— einstellbare Dusen mit veranderlichem Dusenquer-
schnitt.

3.4.2 Zusatzeinrichtungen, Steuer- und

Regeleinrichtungen

3.4.21 Zusatzeinrichtungen

Gesamtheit der Einrichtungen, die die Betriebssicherheit

eines Gasgerates oder des Gasteils von einem Kombige-

rat Gas/Elektro beeinflussen konnen.

Zum Beispiel:

— Einstellgerate;

— Druckregler;

— Flammenuberwachungseinrichtungen;

— Temperaturregler.

3.4.2.2 Zundeinrichtung

Einrichtung, mit deren Hilfe ein oder mehrere Brenner
direkt oder indirekt gezundet werden kbdnnen, z.B. mit
einem Uberzundrohr.

Die Zundung kann:

— elektrisch (Widerstand, Zundfunke usw.); oder

— thermisch (Flamme, Wachflamme usw.)

erfolgen.

3.4.2.3 Flammenuberwachungseinrichtung

Einrichtung, die durch das Einwirken der Flamme auf den
Fuhler die Gaszufuhr zum Brenner und zur Wachflamme
offen halt und bei einem Erloschen der Uberwachten
Flamme zumindest die Gaszufuhr zum Brenner sperrt.
Man unterscheidet:

a) die vollstandige Uberwachung der Gaszufuhr zum
Hauptbrenner und zum gegebenenfalls vorhandenen
Zundbrenner;

b) die teilweise Uberwachung der Gaszufuhr zum Haupt-
brenner und zum gegebenenfalls vorhandenen Zund-
brenner (siehe 5.2.12.1).

3.4.2.4 AuBerbetriebsetzen eines Voreinstellgerates
oder einer Stelleinrichtung

Ein Voreinstellgerat oder eine Stelleinrichtung (fur den

DurchfluB, Druck usw.) gilt als auBer Betrieb gesetzt,

wenn ihre Funktion aufgehoben ist und wenn sie in dieser

Position versiegelt wurde. Das Gerat verhalt sich sodann,

als ob diese Einrichtung nicht vorhanden sei.

3.4.2.5 Dichtmittel

Statische oder dynamische Mittel zur Herstellung der
Dichtheit, z. B.: Flachdichtungen, Runddichtungen, konische
Dichtungen, Membranen, Fette, Pasten, Dichtkitt.

3.4.2.6 \Voreinstellgerat fur die Erstluftzufuhr
Einrichtung, mit welcher die Erstluftzufuhr eines Brenners
auf bestimmte Versorgungsbedingungen voreingestellt
wird. Das Betatigen dieser Einrichtung wird ,Voreinstellen
der Erstluftzufuhr genannt.

3.4.2.7 \Voreinstellgerat fur die Gaszufuhr

Einrichtung, mit welcher die Gaszufuhr eines Brenners auf
bestimmte Versorgungsbedingungen voreingestellt wird.
Die Voreinstellung kann kontinuierlich z. B. durch Drossel-
schrauben oder diskontinuierlich z. B. durch kalibrierte
Offnungen im Gasweg erfolgen.

Das Betatigen des Voreinstellgerates wird ,Voreinstellen
der Gaszufuhr” genannt.

3.4.2.8 Blockieren eines Voreinstellgerates

Sichern eines Voreinstellgerates in seiner Einstellposition
durch den Hersteller oder Installateur mit einem geeig-
neten Mittel (Mutter usw.).

3.4.2.9 \Versiegeln eines Voreinstellgerates

Wird ein Voreinstellgerat derart gesichert, daB ein Eingriff
zur Anderung der Einstellung zu einem Bruch des Siegels
fuhrt und der Eingriff dadurch deutlich erkennbar wird, so
gilt es als versiegelt.

Ein werksseitig versiegeltes Voreinstellgerat gilt als nicht
vorhanden.

3.4.2.10 Vordrossel

Einrichtung mit einer oder mehreren Offnungen, die im
Stromungsweg des Gases zwischen GasanschluB8 und
Brenner so eingebaut ist, daB die Warmebelastung ver-
mindert und dadurch der Brennerdruck auf einen vorher
bestimmten Wert gebracht werden kann.

3.4.2.11 Druckregler

Einrichtung, mit der man ausgehend von einem verander-
lichen Vordruck und GasdurchfluB einen konstanten Hin-
terdruck erreichen kann.

3.4.2.12 Einstellgerat

Einrichtung, mit der die Gaszufuhr vom Gasverteilungs-
rohr zum Brenner abgesperrt oder gegebenenfalls wah-
rend des Betriebes eingestellt werden kann.

3.4.2.13 Temperaturregler

Einrichtung, durch die eine vorgegebene Temperatur
selbsttatig eingehalten wird. Diese Einrichtung hat einen
Bedienungsgriff, mit dem die gewiuinschte Temperatur fur
den Back-, Koch- oder Bratvorgang eingestellt werden
kann.

3.4.3 Sonstige Teile

3.4.3.1 Bedienungsknopf

Teil, das zum manuellen Betatigen von Einstelleinrichtun-
gen des Gerates bestimmt ist, wie Einstellgerat, Tempera-
turregler usw.

3.4.3.2 Bedienungsgriff

AuBen am Gerat befindliche Einrichtung, die bei normalem
Gebrauch betatigt wird.

3.4.3.3 \Verbrennungskreislauf

Besteht aus einer Verbrennungskammer und einem Ab-
gasabzug.

3.4.3.4 Kochtell

Teil eines Kochgerates mit einem oder mehreren ver-
deckten oder offenen Brennern und/oder einer oder
mehreren Elekiro-Kochstellen und gegebenenfalls einer
Kontaktgrilleinrichtung. Das Kochteil ist so beschaffen, daB
die GefaBe mit den Speisen aufgestellt werden konnen.
3.4.3.5 Topftrager

Einrichtung oberhalb eines offenen Kochstellenbrenners
zum Aufstellen der GefaBe unter Einhaltung eines be-
stimmten Abstandes zum Brenner.

3.4.3.6 Kontaktgrilleinrichtung

Einrichtung des Kochteils, bestehend aus einer auf den
Brenner gelegten Platte, die das Garen durch direkten
Kontakt mit ihrer aufgeheizten Oberflache ermoglicht.

Eine Kontaktgrilleinrichtung kann:

— fest sein, d.h. zur ausschlieBlichen Benutzung des
Brenners unter o. a. Bedingungen;

— Doppelfunktion haben, d.h., daB sie als verdeckter
oder offener Brenner nach Auflegen oder Abnehmen
der Platte verwendet werden kann.

3.4.3.7 Zierdeckel
Deckel zum Abdecken des Kochteils.

3.4.3.8 Backofen
Ein abgeschlossener Raum zum Braten, Backen usw.
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3.4.3.9 Backofenmitte
Geometrische Mitte des nutzbaren Backraumes.

3.4.3.10 Nutzhdhe des Backraumes

Rechnerische Hohe von der Unterkante bis zur Oberkante
der Turoffnung, gegebenenfalls unter Abzug von Vor-
sprungen (Boden, Grillorenner oder Grillblende, siehe
Bild 1). Bei einer nicht rechtwinkligen Turdffnung geht
man von der Durchschnittshdhe aus.

ANMERKUNG: Eine Turdffnung mit abgerundeten Ecken
gilt als rechtwinklig. Bei den Abmessungen bleiben
lokale Vorsprunge unberucksichtigt: Wolbungen,
Schrauben, Beleuchtungsfenster usw.

3.4.3.11 Nutzflache des Backraumes
Als Nutzflache bezeichnet man die tatsachlich fur Gar-
zwecke zur Verfugung stehende Flache (siehe Bild 1). Sie
errechnet sich aus dem Produkt des Abstandes zwischen
den Einschubleisten (oder der Breite der Turdffnung, falls
diese kleiner ist) sowie dem Abstand zwischen Turinnen-
seite und:

— entweder Riuckwand;

— oder der senkrecht an der Ruckwand des Backraumes
verlaufenden Ebene, die vom langsten Einschubteil in
der am weitesten eingeschobenen Position gebildet
wird, wobei fur die Berechnung die kleinste dieser bei-
den GroBen verwendet wird.

Bei diesen Abmessungen bleiben lokale Vorsprunge

unberucksichtigt: Wolbungen, Schrauben, Beleuchtungs-

fenster usw.

3.4.3.12 Nutzvolumen des Backraumes

Produkt aus der Nutzflache und der Nutzhbhe des Back-
raumes (siehe Bild 1).

Bezeichnung: v

Einheit: dm?3.

3.4.3.13 Einschubleiste

An den Seitenwanden von Backodfen oder Strahlungsgrill-
einrichtungen vorgesehene Halterung zum Einschieben
der Backofen- oder Grilleinschubteile.

3.4.3.14 Backofen- und Grilleinschubteile

Einschubteile sind mit dem Gerat gelieferte oder geson-
dert angebotene Zubehbrteile zum Backen oder Grillen.

Dazu gehbren z. B.:

— Girillrost, der dazu dient, das Brat- oder Grillgut ohne
unmittelbare Beruhrung mit dem Bratensaft aufzuneh-
men. Er kann gleichzeitig als Unterlage des Braten-
topfes dienen;

— Fettpfanne, die zur Aufnahme des Saftes aus den
Grillgerichten und der zu bratenden Stucke dient;

— Backblech, das zur Aufnahme des Backgutes dient.

3.4.3.15 Backofen-Klapptur
Tur, deren Drehachse waagerecht verlauft.

3.4.3.16 Sichtfenster

Flache aus transparentem Material, die den Einblick in
das Innere des Backraumes ermoglicht.

3.4.3.17 Strahlungsgrilleinrichtung

Gerat oder Teil eines Gerates zum Garen durch Einwir-
kung von Strahlungswarme auf eine Flache bei hoher
Temperatur.

3.5 Definitionen der Betriebsweise
3.5.1 Auftreten gelber Spitzen

Erscheinung, die durch das Auftreten einer Gelbfarbung
an der Spitze des blauen Kegels einer vorgemischten
Flamme gekennzeichnet ist.
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3.5.2 RuBbildung

Erscheinung, die bei unvollstandiger Verbrennung auftre-
ten kann und durch eine Kohlenstoffablagerung an den
Flachen, die mit der Flamme oder den Abgasen in Beruh-
rung kommen, gekennzeichnet ist.

3.5.3 Massenstrom

Die vom Gerat pro Zeiteinheit verbrauchte Gasmasse.
Bezeichnung: M

Einheit: Kilogramm pro Stunde (kg/h), gegebenenfalls
Gramm pro Stunde (g/h).

3.5.4 Volumenstrom

Das vom Brenner pro Zeiteinheit verbrauchte Gasvolumen
unter Normprifbedingungen.

Bezeichnung: V'

Einheiten: Kubikmeter pro Stunde (m3/h), gegebenenfalls
Liter pro Minute (I/min), Liter pro Sekunde (U/s), Kubikdezi-
meter pro Stunde (dm?3/h), Kubikdezimeter pro Sekunde
(dm?3/s).

3.5.5 Warmebelastung

Die dem Gerat pro Zeiteinheit zugefuhrte Warmemenge
entsprechend dem Volumen- oder Massenstrom. In der
vorliegenden Norm wird zur Bestimmung der Warmebela-
stung der Brennwert verwendet.

Bezeichnung: O

Einheit: Kilowatt (kW).

3.5.6 Nennwarmebelastung eines Brenners
Vom Hersteller angegebene Warmebelastung.
Bezeichnung: O,

3.5.7 Erstluftverhaltnis
Verhaltnis von Erstluft zu theoretischem Luftbedarf.

3.5.8 Erstluft

Luftvolumen, das pro Volumeneinheit des Brenngases an
der Duse angesaugt wird.

3.5.9 Abheben der Flamme

Erscheinung, bei der sich die Flamme teilweise oder voll-
standig von der Austrittsdffnung entfernt.

3.5.10 Riuckschlagen der Flamme

Erscheinung, bei der die Flamme im Innern des Brenner-
korpers zu brennen beginnt.

3.5.11 Stabilitat der Flamme

Eigenschaft der Flammen, an den Austrittsoffnungen der
Brenner stabil zu brennen, so daB weder Abheben noch
Ruckschlagen auftreten.

3.5.12 Offnungszeit

Zeit zwischen dem Entstehen einer uberwachten Flamme
und dem Augenblick, in dem die Wirkung dieser Flamme
ausreicht, das Stellteil der Flammenuberwachungseinrich-
tung offen zu halten.

3.5.13 SchlieBzeit

Zeit zwischen dem Erldéschen der uberwachten Flamme
und dem Sperren der Gaszufuhr, die durch die Flamme
Uberwacht wird.

3.5.14 Temperatur in der Backofenmitte

Temperatur, die mit einem Thermoelement mit blanker
Spitze in der Backofenmitte gemessen wird.

4 Klasseneinteilung
4.1 Klasseneinteilung der Gase

Die Gase werden nach dem Wobbeindex in drei Familien
eingeteilt und gegebenenfalls in Gruppen unterteilt. In
Tabelle 2 sind die in vorliegender Norm verwendeten
Familien und Gruppen aufgefuhrt.
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Tabelle 2: Klasseneinteilung der Gase

Oberer Wobbeindex
bei 15°C und
Familien und Gruppe der 1013,25 mbar
GaseV MJ/m3
minimal maximal
Erste Familie
— Gruppe a 22,4 24,8
Zweite Familie 39,1 54,7
— Gruppe H 457 54,7
— Gruppe L 39,1 44.8
— Gruppe E 40,9 54,7
Dritte Familie 72,9 87,3
— Gruppe B/P 72,9 87,3
— Gruppe P 72,9 76,8

) Siehe Anhang A.4.

4.2 Geratekategorien
4.2.1 Allgemeines

Die Gerate werden nach den Gasen und Dricken, fur die
sie ausgelegt sind, in Kategorien eingeteilt.

Die Beschreibung der Kategorien ist in 4.2.2, 4.2.3 und
4.2.4 wiedergegeben.

In jedem Land werden nur einige der in 4.2.2, 4.2.3 und
4.2.4 beschriebenen Kategorien unter Beriicksichtigung
der ortlichen Versorgungsbedingungen (Zusammenset-
zung der Gase und Versorgungsdriicke) vertrieben.

Die Gegebenheiten fur den Vertrieb dieser Geratekate-
gorien in den einzelnen Landern sowie die entsprechenden
AnschluBdrucke sind in A.1.1 und A.1.2 enthalten (siehe
auch A.3 fur die national und ortlich vertriebenen Kate-
gorien gemaB den in A.4 angegebenen Gasen und
AnschluBbedingungen;in A.5 sind die besonderen Bedin-
gungen fur einzelne Lander aufgefuhrt).

4.2.2 Kategorie I

Die Gerate der Kategorie 1 sind ausschlieBlich fur die
Verwendung von Gasen einer einzigen Familie oder einer
einzigen Gruppe ausgelegt.

4.2.21 Gerate, die nur fur den Betrieb mit Gasen der
ersten Familie ausgelegt sind

Kategorie 1,,: Gerate, die nur fur die Gase der Gruppe a
der ersten Familie bei festgelegtem AnschluBdruck geeig-
net sind (diese Kategorie wird nicht verwendet).

4.2.2.2 Gerate, die nur fur den Betrieb mit Gasen der
zweiten Familie ausgelegt sind

Kategorie I,y: Gerate, die nur fur Gase der Gruppe H der
zweiten Familie bei festgelegtem AnschluBdruck geeignet
sind.

Kategorie I, : Gerate, die nur fur Gase der Gruppe L der
zweiten Familie bei festgelegtem AnschluBdruck geeignet
sind.

Kategorie I,g: Gerate, die nur fur Gase der Gruppe E der
zweiten Familie bei festgelegtem AnschluBdruck geeignet
sind.

Kategorie Ig, : Gerate, die nur fur Gase der Gruppe E der
zweiten Familie geeignet sind und mit einem Druckpaar
betrieben werden (ohne Eingriff am Gerat). Ein gegebenen-
falls vorhandener Druckregler darf innerhalb des Bereiches
zwischen den beiden Nenndriicken des Druckpaares nicht
in Funktion sein.

4.2.2.3 Gerate, die nur fur den Betrieb mit Gasen der
dritten Familie ausgelegt sind

Kategorie Isg,p: Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der
dritten Familie (Propan und Butan) bei festgelegtem
AnschluBdruck vorgesehen sind.

Kategorie I, : Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der drit-
ten Familie (Propan und Butan) vorgesehen sind und mit
einem Druckpaar betrieben werden (ohne Eingriff am Ge-
rat, auBer einer eventuellen Einstellung der Erstluftzufuhr
zum Ubergang von Butan auf Propan und umgekehrt). Ein
Gasdruckregler ist fur das Gerat nicht zugelassen.

Kategorie Ip: Gerate, die ausschlieBlich zum Betrieb mit
Gasen der Gruppe P der dritten Familie (Propan) bei fest-
gelegtem AnschluBdruck vorgesehen sind.

4.2.3 Kategorie 11

Die Gerate der Kategorie II sind zum Betrieb mit Gasen
zweier Familien vorgesehen.

4.2.3.1 Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der ersten
und zweiten Familie ausgelegt sind

Kategorie II, ,,,: Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der
ersten Familie und mit Gasen der Gruppe H der zweiten
Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen der
ersten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie I;,. Die Verwendung von Gasen der
zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie I,.

Kategorie I, ,og: Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der
Gruppe a der ersten Familie und mit Gasen der Gruppe E
der zweiten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung
von Gasen der ersten Familie erfolgt unter denselben Be-
dingungen wie fur die Kategorie 1,,. Die Verwendung von
Gasen der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedin-
gungen wie fur die Kategorie I.

4.2.3.2 Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der zweiten
und dritten Familie ausgelegt sind

Kategorie Il 35,p: Gerate, die zum Betrieb mit Gasen der
Gruppe H der zweiten Familie und mit Gasen der dritten
Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen der
zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie I, Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie Izgp.

Kategorie Il,3,: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe H der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie I,y. Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie I5,.

Kategorie Il,5p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe H der zweiten Familie und mit Gasen der
Gruppe P der dritten Familie vorgesehen sind. Die Ver-
wendung von Gasen der zweiten Familie erfolgt unter den-
selben Bedingungen wie fur die Kategorie I,. Die Ver-
wendung von Gasen der dritten Familie erfolgt unter
denselben Bedingungen wie fur die Kategorie I5p.

Kategorie Il 3g/p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe L der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie I, . Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie Izgp.

Kategorie II, 5,: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe L der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
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der dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie I5,.

Kategorie II, 5p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe L der zweiten Familie und mit Gasen der
Gruppe P der dritten Familie vorgesehen sind. Die Ver-
wendung von Gasen der zweiten Familie erfolgt unter den-
selben Bedingungen wie fur die Kategorie I;p. Die Ver-
wendung von Gasen der dritten Familie erfolgt unter
denselben Bedingungen wie fur die Kategorie I5p.

Kategorie Il,g5p,p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe E der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie I,¢. Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie Izgp.

Kategorie Il,g3,: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe E der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie Ig. Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie I5,.

Kategorie Il,g5p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe E der zweiten Familie und mit Gasen der
Gruppe P der dritten Familie vorgesehen sind. Die Ver-
wendung von Gasen der zweiten Familie erfolgt unter den-
selben Bedingungen wie fur die Kategorie I,g. Die Ver-
wendung von Gasen der dritten Familie erfolgt unter
denselben Bedingungen wie fur die Kategorie I5p.

Kategorie Il,g,55,p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe E der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie I,¢,. Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie Izgp.

Kategorie Il g, 5, Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe E der zweiten Familie und mit Gasen der drit-
ten Familie vorgesehen sind. Die Verwendung von Gasen
der zweiten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen
wie fur die Kategorie I,¢,. Die Verwendung von Gasen der
dritten Familie erfolgt unter denselben Bedingungen wie
fur die Kategorie I5,.

Kategorie Il,g,5p: Gerate, die fur den Betrieb mit Gasen
der Gruppe E der zweiten Familie und mit Gasen der
Gruppe P der dritten Familie vorgesehen sind. Die Ver-
wendung von Gasen der zweiten Familie erfolgt unter den-
selben Bedingungen wie fur die Kategorie I,¢,. Die Ver-
wendung von Gasen der dritten Familie erfolgt unter
denselben Bedingungen wie fur die Kategorie I5p.

4.2.4 Kategorie III

Die Gerate der Kategorie III sind fur den Betrieb mit
Gasen der drei Familien vorgesehen.

Diese Kategorie wird im allgemeinen nicht verwendet.

Die in einzelnen Landern zugelassenen Kategorien III
sind in Anhang A aufgefuhrt (siehe A.3).

4.3 Klasseneinteilung der Gerate (siehe Bild 2)
Die Gerate werden in die nachfolgenden Klassen einge-
teilt:

— Klasse 1: Freistehendes Kochgerat.

— Klasse 2: Kochgerat zum Einbau zwischen zwei
Kuchenmbbeln; untergliedert in die beiden nachfol-
genden Unterklassen:

— Klasse 2 — Unterklasse 1: Gerat der Klasse 2,
das eine Einheit bildet, es kann auch so aufgestellt
werden, daB beide Seiten zuganglich sind.
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— Klasse 2 — Unterklasse 2: Gerat der Klasse 2,
das aus einem oder mehreren Backofen bzw. Grill-
Backofen unterhalb der Arbeitsflache und gegebe-
nenfalls einer Mulde, die in die Arbeitsflache einge-
baut ist, besteht.

— Klasse 3: Gerat zum Einbau in einen Kiichenblock
und/oder eine Arbeitsflache.

5 Anforderungen an die Bauweise

5.1 Aligemeine Anforderungen

5.1.1 Umstellung auf die verschiedenen Gase

Die einzig zulassigen MaBnahmen fur den Ubergang von
einem Gas einer Gruppe oder einer Familie auf ein Gas
einer anderen Gruppe oder einer anderen Familie
und/oder zur Anpassung an verschiedene AnschluB-
drucke eines Gases sind fur jede der Kategorien nachfol-
gend angegeben.

Es wird empfohlen, daB diese MaBnahmen ohne Tren-
nung der Gerate vom GasanschluB3 durchgefuhrt werden
kdnnen.

5.1.1.1 Kategorie |

— Kategorien Iy, Ip, Ig, Irg,: Kein Eingriff an den Ge-
raten;

— Kategorie Iggp: Kein Eingriff an den Geraten;

— Kategorie I, : Auswechseln von Diusen oder Vordros-
seln, jedoch lediglich, um von einem Druckpaar auf ein
anderes Uberzugehen (zum Beispiel 28-30/37 mbar
auf 50/67 mbar). Einstellen der Erstluftzufuhr, um von
einem Druckpaar auf ein anderes oder innerhalb eines
Druckpaares von einem Druck auf einen anderen
Uberzugehen;

— Kategorie I3p: Kein Eingriff an den Geraten bezlglich
des Wechsels der Gasart. Zur Anderung des Druckes
sind das Auswechseln von Dusen oder das Betatigen
des Voreinstellgerates sowie das Einstellen der Erst-
luftzufuhr zulassig.

5.1.1.2 Kategorie 11

5.1.1.2.1 Gerate zum Betrieb mit Gasen der ersten und
zweiten Familie

— Auswechseln von Dusen oder Vordrosseln;

— Einstellen des Gasdurchflusses fur die erste Familie;

— Einstellen der Erstluftzufuhr;

— vollstandiges oder teilweises Auswechseln des Wach-
brenners;

— AuBerbetriebsetzen des Druckreglers unter den Be-
dingungen von 5.2.7;

— AuBerbetriebsetzen der Voreinstellglieder des Gas-
durchflusses fur die zweite Familie.

Diese MaBnahmen fur das Einstellen sind nur zulassig,
um von einem Gas der ersten Familie auf ein Gas der
zweiten Familie Uberzugehen oder umgekehrt.

5.1.1.2.2 Gerate zum Betrieb mit Gasen der zweiten und
dritten Familie

— Auswechseln von Dusen oder Vordrosseln;
— Einstellen der Erstluftzufuhr;

— AuBerbetriebsetzen des Druckreglers unter den Be-
dingungen von 5.2.7;

— fur Gase der dritten Familie: AuBerbetriebsetzen der
Voreinstellglieder fur die Kleinstellung.

Diese Einstellungen oder das Auswechseln von Teilen

sind zulassig:

— um von einem Gas einer Familie auf ein Gas einer
anderen Familie Uberzugehen;
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— um von einem Druckpaar Butan/Propan auf ein anderes
(z. B. 28-30/37 mbar auf 50/67 mbar) Uberzugehen.

Um innerhalb eines Druckpaares der Gase der dritten
Familie von einem Druck auf den anderen Uiberzugehen,
ist lediglich das Einstellen der Erstluftzufuhr zulassig.

5.1.1.3 Kategorie I1I

Die Einstellung oder das Auswechseln von Teilen ist fur
den Ubergang von einem Gas einer Familie auf ein Gas
einer anderen Familie oder fur den Ubergang von einem
Druckpaar Butan/Propan auf ein anderes wie folgt erlaubt:

— Auswechseln von Dusen oder Vordrosseln;
— Einstellen des Gasdurchflusses fur die erste Familie;
— Einstellen der Erstluftzufuhr;

— vollstandiges oder teilweises Auswechseln des Wach-
brenners;

— AuBerbetriebsetzen des Druckreglers unter den Be-
dingungen von 5.2.7;

— fur Gase der dritten Familie: AuBerbetriebsetzen der
Voreinstellgerate fur die Kleinstellung.

Zum Ubergang von einem Gas auf ein anderes innerhalb
eines Druckpaares der dritten Familie ist nur die Einstel-
lung der Erstluftzufuhr zulassig.

5.1.2 Werkstoffe

Beschaffenheit und Oberflache der Werkstoffe, die mit
Lebensmitteln in Beruhrung kommen konnen, mussen
derart sein, daB die Lebensmittel nicht verunreinigt oder
verdorben werden kbnnen.

Gute und Wanddicke der beim Bau der Gerate verwende-
ten Werkstoffe mussen so gewahlt werden, daB die grund-
legenden Merkmale der Bau- und Betriebsweise sich
beim Gebrauch nicht nachteilig verandern. Insbesondere
mussen alle Teile des Gerates nach vorschriftsmaBigem
Einbau die mechanischen, chemischen und thermischen
Beanspruchungen aushalten, denen sie wahrend des be-
stimmungsgemaBen Betriebes ausgesetzt sein kbdnnen,
zum Beispiel:
— durfen die Gasleitungen zum Zundbrenner nicht aus
unlegiertem Kupfer bestehen, es sei denn, daB dieses
Metall gegen das Gas geschuitzt ist;

— darf das wahrend der Inbetriebnahme und/oder des
Betriebes entstehende Kondensat die Sicherheit nicht
beeintrachtigen.

Bestehen Blechteile nicht aus einem Kkorrosionsfesten
Werkstoff, dann mussen diese mit einem wirksamen
Korrosionsschutz versehen sein. Diese Anforderung gilt
nicht fur das Backblech.

Die wesentlichen Glasteile (z. B. Zierdeckel, Sichtfenster,
Blenden) mussen hinsichtlich Anordnung und Abmessung
so beschaffen sein, daB bei Ublichem Gebrauch keine
Bruchgefahr entstehen kann.

Die Glasteile sowie ihre Kanten und Ecken durfen keine
Risse und Sprunge aufweisen.

Die zuganglichen Kanten aller Glasteile durfen nicht
scharf sein.

Die Halterungen der Glasteile des Gerates durfen keine
unndtigen Spannungen oder die Gefahr einer mecha-
nischen Beschadigung des Glases verursachen. Zum
Beispiel durfen die zum Zusammenbau verwendeten
Schrauben nicht mit den Glasteilen in Beruhrung kommen.
Unter den Bedingungen von 7.2.4 mussen die wichtigsten
Hartglasteile in Stucke zerbrechen, deren GroBe keine
Gefahr darstellt. Die Anzahl der Bruchstucke auf einem
Quadrat von 50 mm Seitenlange muB groBer als 60 sein.
Diese Anforderung ist nach 7.2.4 zu prufen oder durch
Vorlage eines Zertifikates nachzuweisen.

Asbesthaltige Teile durfen bei der Herstellung der Gerate
nicht verwendet werden.

5.1.3 Leichtigkeit der Reinigung und Wartung

Alle Teile des Gerates, die eine Ubliche Reinigung seitens
des Benutzers erfordern, miussen ohne Verschieben des
Gerates oder einen Ausbau, der die Verwendung eines
Werkzeugs erfordert, leicht erreichbar sein. Das Wieder-
einsetzen dieser Teile muB in einwandfreier Weise und
ohne Schwierigkeiten vorgenommen werden konnen.
Jeder falsche Wiedereinbau muf3 erkennbar sein.
Scharfe Kanten und Rander, die beispielsweise beim
Reinigen der Gerate zu Verletzungen fuhren kdnnen, sind
zu vermeiden.

Alle Stellgerate an gasfuhrenden Teilen mussen so am Ge-
rat angebracht sein, daB ihre etwaige Einstellung und War-
tung durch einen Fachmann leicht vorgenommen werden
kann und ihr Austausch durch einen Fachmann moglich ist.
Gerateteile, die nicht fur einen Ausbau durch den Benut-
zer vorgesehen sind und deren Ausbau die Sicherheit
beeintrachtigt, z. B. Dusen, durfen nur mit Hilfe eines
Werkzeugs entfernt werden konnen.

5.1.4 Festigkeit

Das Gerat muB so gebaut sein, daB durch den bestim-
mungsgemaBen Gebrauch verursacht:

— weder eine Verschiebung von Teilen;

— noch eine Formveranderung;

— noch eine Beschéadigung

feststellbar ist, die die Geratesicherheit beeintrachtigt.
Nach Durchfuhrung der beiden Prufungen von 5.1.4.1 und
5.1.4.2 darf keine sichtbare Veranderung an den Funk-
tionsteilen feststellbar sein, und es miissen die Anforde-
rungen der Norm insgesamt erfullt werden.

Die beiden Prufungen erfolgen unter den Bedingungen
von 7.2.1 vor Durchfuhrung der Tests oder Kontrollen, die
in der Norm vorgeschrieben sind; ausgenommen ist die
Prufung der Dichtheit in 7.3.1.1.1, die im Lieferzustand
des Gerates durchgefuhrt wird.

5.1.4.1 Herdkorper

Bei Herden der Klasse 1 und der Klasse 2 Unterklasse 1
wird eine Kraft am oberen Teil unter den Bedingungen von
7.2.1.1 angewandt.

5.1.4.2 Topftrager des Kochteils

Bei allen Geraten erfolgt die Belastung des Topftragers mit
derin 7.2.1.2 angegebenen Masse unter den vorgeschrie-
benen Bedingungen.

5.1.5 Dichtheit der gasfuhrenden Teile

Die Offnungen fur Schrauben, Befestigungsstifte usw., die
dem Zusammenbau der Teile dienen, durfen nicht in gas-
fuhrende Raume bis hin zur Duse munden.

Die Dichtheit der Teile und Verbindungen, die in gasfuh-
rende Raume munden, muB mit einer Metalldichtung oder
einer anderen dichtenden Verbindung (z. B. Flachendich-
tung, Rundringdichtung) ohne Anwendung von Dicht-
mitteln im Gewinde erfolgen.

Fur Teile, die bei einer ublichen Wartung oder beim Uber-
gang von einer Gasart zu einer anderen nicht ausgebaut
werden mussen, ist die Verwendung von Dichtmitteln
erlaubt, die die Dichtheit im Gewinde sicherstellen.
Weichlot, wie in 3.1.6 beschrieben, darf nicht verwendet
werden, um die Dichtheit von gasfuhrenden Teilen herzu-
stellen.

Weichlbdtung ist jedoch zulassig fur innenliegende Verbin-
dungen gasfuhrender Teile, soweit die Dichtheit nicht be-
eintrachtigt wird. Die Erfullung dieser Anforderung wird
anhand der Herstellerangaben gepruft.
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Abnehmbare Teile oder VerschluBschrauben der gasfuh-
renden Teile, die wahrend einer normalen Wartung ausge-
baut werden kbnnen, mussen auch nach 5maligem Aus-
und Einbau gemaB Herstellerangaben, gegebenenfalls
nach Auswechseln einer Rundringdichtung, dicht bleiben.

5.1.6 AnschiuB
5.1.6.1 Gerate der Kategorien Izgp, I, und I3p

Bei Geraten der Kategorien Iagp, I3, und I5p gibt es drei
Ausfuhrungen fur den AnschluB3stutzen des Gerates
(siehe A.6):

a) AnschluBstutzen ohne Gewinde: Auf einer Lange von
mindestens 30 mm muB der AnschluBstutzen zylin-
drisch, glatt und zuganglich sein, so daB der AnschluB
mit einer Klemmringverschraubung dicht hergestellt
werden kann.

b) AnschluBstutzen mit AuBengewinde: Das Ende des
AnschluBstutzens muB ein Gewinde fur Anschliusse
mit oder ohne Dichtheit im Gewinde nach den ISO-
Normen ISO 7-1 : 1982 oder ISO 228-1 : 1982 haben.

In diesem Fall betragt der Nenndurchmesser ', 3
oder %2 gemaB den Anforderungen von 6.1.7.

¢) AnschluBstutzen mit Innengewinde: Das Ende des
AnschluBstutzens muB ein Gewinde fur Anschliusse
mit oder ohne Dichtheit im Gewinde nach der
ISO-Norm 7-1 : 1982 haben.

In diesem Fall betragt der Nenndurchmesser Y, 3
oder %4+ gemaB den Anforderungen von 6.1.7.

b) und c) darf durch Verwendung eines Zwischenstuckes
erfolgen, das vom Hersteller anzubringen ist. Wird ein
solches Zwischenstuck jedoch mitgeliefert, muB3 die Ge-
windeart deutlich angegeben sein. Nahere Angaben zur
Verwendung des Zwischenstuckes miussen aus der
Installationsanleitung (siehe 8.3.2) hervorgehen. Die in
den einzelnen Landern gultigen AnschluBbedingungen
sind in Tabelle A.6 aufgefuhrt.

5.1.6.2 Alle Gerate auBer Kategorien I3g/p, 15, und Igp

Bei allen Kategorien mit Ausnahme der Kategorien Izg/p,
I3, und Izp muB das Ende des AnschluBstutzens ein
AuBengewinde nach 1SO 7-1 :1982 oder ISO 228-1 : 1982
haben (siehe A.6).

Bei allen Gewindetypen muf3 die nutzbare Gewindelange
mit den in ISO 7-1 : 1982 angegebenen Werten uberein-
stimmen.

Bei einem AnschluBstutzen mit AuBengewinde muB der
Nenndurchmesser gemaB den Anforderungen von 6.1.7
2, 38 oder 12 betragen.

Ein AnschluBstutzen mit Innengewinde muB der
ISO 7-1 : 1982 entsprechen, und der Nenndurchmesser
muB gemaB den Anforderungen von 6.1.7 V2, 3 oder Y4
betragen.

Dies darf durch Verwendung eines Zwischenstuckes erfol-
gen, das vom Hersteller anzubringen ist. Wird ein solches
Zwischenstuck jedoch mitgeliefert, muB die Gewindeart
deutlich angegeben sein. Nahere Angaben zur Verwen-
dung des Zwischenstiickes mussen aus der Installations-
anleitung (siehe 8.3.2) hervorgehen. Die in den einzelnen
Landern gultigen AnschluBbedingungen sind in Ta-
belle A.6 aufgefluhrt.

5.1.6.3 Zusatzbedingungen
Fur alle Gerate:
— muB das Ende des AnschluBstutzens so angeordnet

sein, daB der AnschluBschlauch frei verlegt werden
kann;

— muB bei AnschluBverbindungen ohne Dichtheit im Ge-
winde nach ISO 228-1 : 1982 das Ende des AnschluB-
stutzens eine ringformige Auflageflache von minde-
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stens 3 mm bei der Gewindebezeichnung 12, von
mindestens 2,5 mm bei der Gewindebezeichnung 3s
und von mindestens 2,2 mm bei der Gewindebezeich-
nung % zur Auflage eines Dichtringes haben.

Hat das Ende des AnschluB3stutzens ein Gewinde mit
der Bezeichnung 2, so muB ein Zylinder von 12,3 mm
Durchmesser mindestens 4 mm tief eingefuhrt werden
kdnnen.

Fur Gerate der Klasse 1 gilt:

— die Verbindung des AnschluBstutzens mit der Gaslei-
tung muB nach rechts und nach links moglich sein;

— das Gerat kann einen oder zwei AnschluBstutzen ha-
ben. Wenn nur ein AnschluBstutzen vorhanden ist,
muB dieser so ausgefuhrt sein, daB3 der AnschluB von
beiden Seiten erfolgen kann. Dies kann gegebenen-
falls durch Einsetzen eines vom Hersteller mitgeliefer-
ten Zwischenstuckes erfolgen. Wenn zu diesem Zweck
ein Teil des Stutzens beweglich ist, muB es moglich
sein, diesen Stutzen auf der Hbhe des Anschlusses zu
halten;

— der AnschluB3stutzen kann mit Schlauchtille versehen
sein (siehe A.6). Diese Schlauchtulle kann vom Her-
steller angebracht werden.

Gerate der Klassen 2 und 3:

— miussen so beschaffen sein, daB der GerateanschluB
nach den Angaben des Herstellers leicht durchfuhrbar
ist;

— das Gerat darf zum AnschlieBen nur dann bewegt
werden, wenn der Hersteller die Verwendung einer
flexiblen AnschluBleitung vorsieht;

— das Ende des AnschluBstutzens kann mit einer
Schlauchtulle gemaB A.6 versehen sein, wenn das
Gerat mit Gas der dritten Familie betrieben wird.

5.1.7 Fahrbare Gerate

Wenn das Gerat Rollen hat, muB3 eine Arretierung vor-
handen sein, die ein unbeabsichtigtes Verschieben des
Gerates bei normalem Gebrauch verhindert.

Ist die Arretierung geldst, ohne daB der Benutzer dies
erkennen kann, darf das Gerat unter den Bedingungen
von 7.2.2.2 nicht kippen.

5.1.8 Befestigung oder Stabilisierung der Gerate

Das Gerat muB sich mit einer Befestigungs- oder Stabili-
sierungseinrichtung versehen lassen, wenn die Installati-
onsrichtlinien des Landes, in dem es betrieben werden
soll, die Befestigung des Gerates fordern.

Gerate der Klasse 2, Unterklasse 2 sowie der Klasse 3
mussen nach dem Aufstellen genau ausgerichtet und
befestigt werden konnen.

5.1.9 Zusatzeinrichtungen

Bei Geraten der Klassen 2 und 3 mussen alle vom Her-
steller vorgesehenen Abgas- und Beluftungseinrichtungen
zusammen mit dem Gerat geliefert werden, es sei denn,
es sind handelsibliche Teile, fur die Anforderungen und
Montagehinweise aus der Installationsanleitung hervor-
gehen.

5.1.10 Sicherheit der Betriebsweise bei
Schwankungen, Ausfall und Wiedereinsetzen
der Hilfsenergie

Ein Gerat, das mit Netzstrom betrieben wird, muB so

beschaffen sein, daB bei einem Stromausfall bzw. beim

Wiedereinsetzen der Stromzufuhr keinerlei Gefahr auf-

treten kann.

ANMERKUNG: Die Anforderungen fur die Fortdauer des
Betriebes und die Geratesicherheit bei einer normalen
und anormalen Schwankung der Stromzufuhr sind in
6.2.2 und 6.3.2 festgelegt.
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5.1.11 Elektrotechnische Sicherheit der Gerate

In Erwartung der Verbdffentlichung der Norm ,Elektrische
Ausrustungen in nichtelektrischen Warmegeraten fur
Haushalt und ahnliche Zwecke“ gelten nachfolgende An-
forderungen fur alle Gerate, die mit Netzstrom betrieben
werden.

Die elektrotechnische Ausrustung der Gerate mufB3 hin-
sichtlich der elektrischen Gefahren die entsprechenden
Anforderungen von EN 60335-2-6 : 1990 erfullen.

Wenn die automatischen Stell- und Sicherheitseinrichtun-
gen Bestandteil der Elektroausrustung sind, muB ihre
elektrotechnische Sicherheit die jeweiligen Anforderungen
von EN 60730-2-1 : 1992 erflllen.

Die SchutzmaBnahmen gegen Stromschlag an Bauteilen
der Zundeinrichtung, die unter Hochspannung stehen
kdnnen, sind in Anhang F festgelegt.

5.2 Besondere Anforderungen

5.2.1 Einstellgerate

5.2.1.1 Allgemeines

Jeder Brenner muB ein Einstellgerat haben, das das Off-
nen und SchlieBen der Gaszufuhr ermoglicht, und gege-
benenfalls die GasdurchfluBmenge zwischen der klein-
sten und groBten auf dem Bedienungsgriff angegebenen
Einstellung verandert.

Die Einstellgerate miussen so angebracht sein, daB sich
ihre Haltbarkeit, Betriebsweise, Bedienung und Zugang-
lichkeit durch die Betatigung bei bestimmungsgemaBem
Gebrauch nicht verschlechtern und sie gegen auBere
Verschmutzung geschutzt sind.

Die Einstellgerate mussen in allen Teilen sauber (z.B.
spanfrei) sein.

Die Einstellgerate mussen so eingebaut sein, daB sie sich
nicht unbeabsichtigt gegen das Gasverteilungsrohr ver-
drehen lassen.

Die Einstellgerate mussen austauschbar sein.

5.2.1.2 Dreh-Einstellgerat

Dreh-Einstellgerate mussen:

— eine selbsttatige Einrichtung zum Auffangen des
Spiels;

— zwei Anschlage, einen in Geschlossenstellung und
einen am Ende des Drehweges in Offenstellung haben.

Haben die Brenner keine Zundsicherung, mussen die

Armaturen derart ausgebildet oder ihre Bedienungsgriffe

derart angeordnet sein, daB sie sich nicht unbeabsichtigt

offnen lassen.

Die Kleinstellung kann erreicht werden:

— am Ende des Drehweges der Armatur;

— oder in einer Zwischenstellung zwischen Geschlos-
sen- und GroBstellung. In diesem Falle muB3 die Klein-
stellung mit einer Einrichtung versehen werden, durch
die die Fixierung der Armatur in dieser Stellung bei
Betatigung in SchlieBrichtung ermoglicht wird.

Alle Armaturen, die denselben Brennertyp regeln, mussen

von gleicher Beschaffenheit sein, d.h., daB sich die

Kleinstellung am Ende des Drehweges oder in einer

Zwischenstellung zwischen Geschlossen- und GroB-

stellung befinden muB.

5.2.1.3 Nadelventile

Die Verwendung von Nadelventilen ist auf Kochteile der

Kategorien Izgp, I3, und I3p beschrankt.

Bei Nadelventilen:

— darf es nicht moglich sein, beim Offnen die Nadel
durch Losschrauben ganz aus ihrem Sitz zu ziehen.
Beim SchlieBen bildet der AnstoB der Nadel auf ihrem
Sitz den Anschlag;

— muB die Bedienungsschraube ein einfaches Gewinde
und eine solche Steigung haben, daB das SchlieBen
bei mindestens einer halben Drehung und hbdchstens
einer ganzen erfolgt.

5.2.1.4 Einstellgerate fur Backodfen und
Strahlungsgrilleinrichtungen

Haben Backodfen und Strahlungsgrilleinrichtungen ein ge-
meinsames Einstellgerat, so muB die Geschlossenstel-
lung eine Einrichtung haben, die den unbeabsichtigten
Ubergang von einem Regelbereich zum anderen durch
Drehen des Bedienungsgriffes verhindert, z. B. eine axiale
Verschiebung. Sind die Brenner mit Flammenuber-
wachungseinrichtungen ausgerustet, so muf3 das gemein-
same Einstellgerat eine Einrichtung in der Geschlossen-
stellung haben, die das Feststellen des Einstellgerates in
dieser Stellung ermoglicht, z. B. eine Raste.

Wenn die Backofen- und Grillbrenner in derselben Um-
mantelung liegen und von verschiedenen Bedienungsgrif-
fen gesteuert werden, muf3 eine Verriegelungseinrichtung
verhindern, daB das Gas gleichzeitig in beide Brenner
gelangen kann. Wenn ein Brenner und ein elektrisches
Heizelement in derselben Ummantelung liegen, gelten
diese Anforderungen fur die jeweiligen Stelleinrichtungen.

5.2.2 Bedienungsgriffe der Brenner
5.2.2.1 Bauweise

Die Funktion der Bedienungsgriffe muB eindeutig in bezug
auf den von ihnen geregelten Brenner erkennbar sein. Es
darf keine Verwechslung mit einem Bedienungsgriff fur
eine andere Energieart auftreten.

Drehbare Bedienungsgriffe mussen im Uhrzeigersinn
schlieBen.

Ausgenommen von dieser Anforderung sind die Bedie-
nungsgriffe fur gemeinsame Stellgerate von Backofen-
und Grillbrennern.

Die Bedienungsgriffe mussen so zueinander und zu den
Bedienungsgriffen anderer Energiearten angeordnet sein,
daB durch ihre Betatigung kein benachbarter Bedienungs-
griff unbeabsichtigt verstellt werden kann.

Die Bedienungsgriffe mussen so gestaltet sein, daB sie
weder in einer falschen Lage eingebaut werden, noch sich
selbst verstellen konnen.

Die Bedienungsgriffe durfen nicht austauschbar sein,
wenn hierdurch eine Verwechslung der geregelten Ener-
giearten, der SchlieBrichtung sowie der GroB3- und Ge-
schlossenstellung erfolgen kann.

5.2.2.2 Kennzeichnung

Fur jeden Brenner mussen die Geschlossenstellung, die
GroBstellung und gegebenenfalls die Kleinstellung gut
sichtbar und dauerhaft gekennzeichnet sein.

Die Kennzeichnungen, Symbole und der Index mussen
fur den Benutzer wahrend des Geratebetriebs in der
jeweiligen Einstellposition erkennbar sein.

Die Position der Bedienungsgriffe richtet sich nach den
Symbolen mit Gegenmarkierung; die Gegenmarkierung
kann fest und die Symbole kbnnen auf dem Bedienungs-
griff (bzw. einem damit verbundenen Stellteil) angebracht
sein oder umgekehrt. Es kbnnen jedoch auch andere Er-
kennungsmerkmale fur die Einstellung verwendet werden,
z. B. das Erscheinen von Symbolen in einem Sichtfenster,
sofern:

— in jeder Position ein Symbol oder der wesentliche Teil
eines Symboles in einem Fenster sichtbar ist; der
sichtbare Teil des Symboles muB die Drehrichtung fur
die Leistungsverminderung erkennen lassen;

— die SchlieBrichtung eindeutig in jeder Einstellung des
Bedienungsgriffes erkennbar ist, wenn sie nicht in
Richtung der Kleinstellung verlauft.
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Bei nicht drehbaren Bedienungsgriffen miussen dieselben
Symbole in der Weise verwendet werden, daB alle Unklar-
heiten ausgeschlossen sind.

Bei Nadelventilen muB3 der SchlieBsinn durch einen Pfeil
angezeigt werden, dessen Spitze auf die volle Scheibe
oder den Kreis gerichtet ist, der die Geschlossenstellung
darstellt.

Eine Kennzeichnung der Kleinstellung ist nicht erforderlich.
Bei Bedienungsgriffen, deren Achsen waagerecht (oder
annahernd waagerecht) verlaufen, muf3 die Geschlossen-
stellung senkrecht oberhalb der Griffachse liegen.

Bei Bedienungsgriffen, deren Achsen lotrecht (oder anna-
hernd lotrecht) verlaufen und die parallel oder im rechten
Winkel zur Geratevorderseite angeordnet sind, kann die
Geschlossenstellung unter den vier Positionen ausge-
wahlt werden, die von den beiden lotrechten Ebenen ge-
bildet werden, durch die die Achse verlauft, und von denen
eine parallel und eine im rechten Winkel zur Geratevorder-
seite liegt.

Die Geschlossenstellung mufB fur alle Einstellgerate
gleich sein.

Die Geschlossenstellung eines Einstellgerates darf in kei-
nem Falle zu einer Verwechslung mit der GroBstellung
oder einer anderen Einstellung fuhren.

Die Geschlossenstellung muB3 durch eine volle Scheibe
oder einen Kreis mit einem Mindestdurchmesser von
3 mm gekennzeichnet sein:

@ oder O.

Fur die Ubrigen Einstellungen kbnnen folgende Bild-
zeichen verwendet werden:

— GroBstellung: eine groBe Flamme ®

— Kleinstellung: eine kleine Flamme Q
— Zwischen-
bereich: — ein Dreieck A
oder:

— Stufeneinteilung1234 oder4321

Es kbnnen auch andere Bildzeichen mit Ausnahme von
Buchstaben verwendet werden, sofern sie deutlich den
entsprechenden Hinweis geben.

Zusatzliche Kennzeichnungen sind zulassig, wenn sie fur
den Benutzer zu keiner Verwechslung fuhren.

Jede besondere Einstellung des Einstellgerates fur das
Anziuinden und/oder jeder besondere Knopf, der beim
Anziuinden betatigt werden muB, ist mit einem stilisierten
Stern zu kennzeichnen.

Wird der Backofenbrenner uiber ein Einstellglied und einen
Temperaturregler gesteuert:

— miussen bei Vorhandensein von zwei Bedienungsgrif-
fen die Offen- und Geschlossenstellung wie oben an-
gegeben gekennzeichnet sein. Eine vorhandene
Kleinstellung muB ebenfalls gekennzeichnet sein;

— muB bei Vorhandensein von nur einem Bedienungs-
griff die Geschlossenstellung wie oben angegeben ge-
kennzeichnet sein.

Wenn die Bedienungsgriffe fur Backofen- und Grillorenner
verwechselt werden kdbnnen, muB der Bedienungsgriff fur
den Backofenbrenner durch ein Rechteck mit einem deut-
lich erkennbaren Bildzeichen im unteren Teil und der fur
den Girillorenner durch ein Rechteck mit einem deutlich
erkennbaren Bildzeichen im oberen Teil gekennzeichnet
sein. Werden der Backofen- und der Grillorenner von
einem gemeinsamen Bedienungsgriff gesteuert, sind
Kennzeichnungen fur alle Leistungsbereiche erforderlich.
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5.2.3 Dusen und Voreinstellgerate

Dusen

Die Dusen mussen herausnehmbar sein. Bei Geraten, die
zum ausschlieBlichen Betrieb mit der werksseitig einge-
bauten Duse vorgesehen sind (Kategorien Iy, Iy, Iog,
Ly Isgp, sy Igp), ist Dichtmittel im Gewinde zulassig,
wenn in der Installationsanleitung die Verwendung dieses
Dichtmittels fur den Fall einer Demontage vorgeschrieben
ist.

Die Dusen mussen eine dauerhafte Kennzeichnung tragen,
die ihre Zuordnung mit Hilfe der Anleitung ermbglicht und
jede Verwechslung verhindert.

Wenn es sich bei einem Voreinstellgerat fur den Gas-
durchfluB um eine einstellbare Duse fur den Betrieb mit
Butan und Propan handelt, muB3 der GasdurchfluB durch
eine Festduse erfolgen, welche die Benutzung der Vorein-
stellgerate fur die anderen Gase ausschlieBt.

Voreinstellgerate fur den Gasdurchflu

Die Voreinstellgerate fur den GasdurchfluB miussen nach-
folgende Anforderungen erfullen:

— sie mussen entsprechend der Gasfamilie, der Gas-
gruppe und dem AnschluBdruck, fur die das Gerat
gekennzeichnet ist, werksseitig eingestellt sein;

— wenn diese Einstellung beim Wechsel des Gases
geandert werden muB, mussen die Angaben zur
Umstellung auf verschiedene Gase von 8.3.4 die ent-
sprechenden MaBnahmen beschreiben und die zu
erzielende Einstellung eindeutig beschreiben;

— die Voreinstellgerate fur die Vollast mussen entweder
in der festgelegten Einstellung? blockiert und versie-
gelt werden oder in dieser Einstellung gesichert und
z. B. durch einen versiegelten Knopf unantastbar ge-
macht werden;

— die Voreinstellgerate fur die Kleinstellung mussen in
ihrer Einstellung gesichert werden.

Die Anleitungen zur Umstellung auf verschiedene Gase
mussen darUber hinaus festlegen, daB3 ein Siegel nach
einem Eingriff zur Umstellung des Gases erneuert werden
muf.

Voreinstellgerate durfen sich nur mit Werkzeug einstellen
lassen.

Mit Ausnahme von Kochteilen, Tischherden und fahrbaren
Geraten mussen die Voreinstellgerate fur den Gasdurch-
fluB aller Brenner fur den Installateur ohne Verschieben
des nach den Angaben von 7.1.3.2 angeschlossenen Ge-
rates zuganglich sein.

Die Stellschrauben mussen so angeordnet sein, daB sie
nicht in gasfuhrende Leitungen fallen kdnnen. Sie mussen
mit einer Deckkappe oder einer anderen Dichtungsein-
richtung versehen sein.

Voreinstellgerate fur den GasdurchfluB sind fur Wach-
brenner zulassig.

Voreinstellgerate fur die Erstluftzufuhr

Voreinstellgerate fur die Erstluftzufuhr mussen nachfol-
gende Anforderungen erfullen:

— sie mussen entsprechend der Gasfamilie, der Gas-
gruppe und dem AnschluBdruck, fur die das Gerat
gekennzeichnet ist, werksseitig eingestellt sein;

2) Unter festgelegter Einstellung versteht man eine Ein-
stellung des Voreinstellgerates, die zweifelsfrei und un-
abhangig von der Zusammensetzung des verwendeten
Gases erreicht werden kann (z. B. Anschlag, Einstell-
maB, Kennzeichnung, Druck, Anzahl von Schrauben-
drehungen usw.).
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— wenn diese Einstellung beim Wechsel des Gases
geandert werden muB, mussen die Angaben zur
Umstellung auf verschiedene Gase von 8.3.4 die ent-
sprechenden MaBnahmen beschreiben und die zu er-
zielende Einstellung eindeutig beschreiben;

— die Voreinstellgerate fur die Erstluftzufuhr zu den
Hauptbrennern mussen in der festgelegten Ein-
stellung® blockiert und versiegelt werden;

— die Voreinstellgerate fur die Erstluftzufuhr zu den Zund-
brennern mussen in ihrer Einstellung gesichert werden.

Die Anleitungen zur Umstellung auf verschiedene Gase
mussen daruber hinaus festlegen, daf ein Siegel nach ei-
nem Eingriff zur Umstellung des Gases erneuert werden
muB.

Voreinstellgerate durfen sich nur mit Werkzeug einstellen
lassen.

Mit Ausnahme von Kochteilen, Tischherden und fahrbaren
Geraten mussen die Voreinstellgerate fur die Erstluftzu-
fuhr aller Brenner fur den Installateur ohne Verschieben
des nach den Angaben von 7.1.3.2 angeschlossenen Ge-
rates zuganglich sein.

Vorhandensein von Voreinstellgeraten

Ein stufenloses Voreinstellgerat, das vom Hersteller oder
seinem Beauftragten eingestellt, blockiert und versiegelt
wurde und gemaB Installationsanleitung bei der Aufstel-
lung nicht eingestellt werden darf, gilt als nicht vorhanden.

Das Vorhandensein von Voreinstellgeraten fur den Gas-
durchfluB ist wahlfrei fur Gerate der Kategorien II, ¢ und
I1, .o - Bei Betrieb dieser Gerate mit einem Gas der zwei-
ten Familie ist die Aufhebung der Funktion von stufenlosen
Voreinstellgeraten fur den NenndurchfluB verbindlich und
fur die Kleinstellung wahlfrei.

Gerate der Kategorien Ly, I, g, gy, Iagp, 1ays Isp,
Uongep, Hongss Hangp, Horspp: Hoes,s oggp, Hog,ap/p,
oe, 5, und Ile, 5p durfen nicht mit kontinuierlichen Vor-
einstellgeraten fur den GasdurchfluB ausgerustet sein.
Eine Voreinstellung des Kleindurchflusses fur Gerate der
Kategorien Ilopagsp, Haopgys pgp sOWie loeapsp, Iloes,,
oeap, og,app, log,s, und Iloe, 5p ist jedoch fur Gase
der zweiten Familie zulassig; das gleiche gilt fur die
Kategorie I,g,, wenn diese in einem Land zusammen mit
der Kategorie Il 5, vertrieben wird.

Das Vorhandensein von Voreinstellgeraten fur die Erstluft-
zufuhr ist fur alle Kategorien wahlfrei mit Ausnahme der
Kategorien Ly, Iy, Iog, Iog, und I5p, fur die sie untersagt
sind.

Die besonderen Anforderungen fur das Vorhandensein
von Voreinstellgeraten fur Gerate der Kategorie I1I sind in
Anhang A aufgefuhrt (siehe A.3).

5.2.4 Backofen-Temperaturregler

Fallt der Temperaturregler in den Geltungsbereich der
EN 257 : 1992, mussen die Anforderungen dieser Euro-
paischen Norm erfullt werden.

Wird der Backofenbrenner Uber ein Stellgerat und einen

Temperaturregler geregelt:

— miussen bei Vorhandensein von nur einem Stellgerat die
Geschlossenstellung sowie die hdchste und niedrigste
Einstellung gekennzeichnet sein. Das Bildzeichen fur
die Geschlossenstellung ist in 5.2.2.2 beschrieben;

— muB bei Vorhandensein von zwei Einstellgeraten der
Bedienungsgriff die Anforderungen von 5.2.2 erfullen;
die Kennzeichnung des Bedienungsgriffes fur den
Temperaturregler muB mindestens die Angaben der
GroB- und Kleinstellung enthalten.

5.2.,5 Zundeinrichtungen

Alle Bestandteile der Zundeinrichtung mussen so ausge-
bildet sein, daB Beschadigungen oder unbeabsichtigtes

Verschieben wahrend der Benutzung vermieden werden.
Die Lage der Zundeinrichtung und des Brenners zueinan-
der muB ausreichend fixiert sein, um eine sichere Be-
triebsweise zu ermoglichen.

Haben die Zundeinrichtungen eine Dauerzundflamme,
darf die Warmebelastung dieser Zundflamme hodchstens
0,06 kW je Uberwachtem Brenner betragen.

Der GasdurchfluB der Zundflamme muB sich bei einem
Gaswechsel entweder durch ein Voreinstellgerat oder
durch Dusenwechsel einstellen lassen.

Die Wachflammen mussen mit einer entsprechenden Ein-
richtung zur Unterbrechung der Gaszufuhr ausgerustet
sein.

Erforderlichenfalls mussen sich bei einem Ausfall der
Zundeinrichtung alle Brenner mit einem Anzunder, gege-
benenfalls nach Entfernen eines abnehmbaren Teils
(Kontaktgrill, Backofenboden usw.), zunden lassen.

Die Zundeinrichtung muB die Anforderungen von 6.2.1
und 6.3.1 erfullen.

5.2.6 Flammenuberwachungseinrichtungen

Fallt die Flammeniuberwachungseinrichtung in den Gel-
tungsbereich der EN 125 : 1991, mussen die Anforderun-
gen dieser Europaischen Norm erfullt werden.

Sind Flammenuberwachungseinrichtungen vorhanden,
mussen sie so gebaut sein, daB bei Versagen eines fur
ihre Wirkungsweise wichtigen Bauteils die uberwachte
Gaszufuhr selbsttatig abgesperrt wird und nur durch
manuellen Eingriff wieder hergestellt werden kann. Sie
mussen so eingebaut werden, daB eine einwandfreie
Betriebsweise sichergestellt ist.

Das Fuhlteil einer Flammenuberwachungseinrichtung darf
nur einen einzigen Brenner steuern.

Es durfen am Gerat keine Einrichtungen vorhanden sein,
die das AuBerbetriebsetzen der Flammenuberwachungs-
einrichtung zur Folge haben kdnnten. Jedoch ist wahrend
des Zundvorgangs eine kurzfristige Gaszufuhr trotz
fehlender Flamme unter den Bedingungen von 6.1.3 zu-
lassig, wenn hierbei eine fortlaufende manuelle Betati-
gung erforderlich ist.

5.2.7 Druckregler

Fallt der Druckregler in den Geltungsbereich der
EN 88 : 1991, mussen die Anforderungen dieser Euro-
paischen Norm erfullt werden.

Die Regelfunktion des Gasdruckreglers ist untersagt oder
muf aufgehoben werden, wenn die Gerate fur einen Be-
trieb ohne Anderung oder Neueinstellung des Gasdurch-
flusses mit einem Druckpaar ausgerustet und eingestellt
sind; ausgenommen hiervon sind Gerate der Kategorien
mit dem Index 2¢,, fur die ein Druckregler zulassig ist,
sofern er bei den beiden Normaldriicken des Druckpaares
auBer Betrieb gesetzt ist.

In allen Ubrigen Fallen ist der Druckregler wahlfrei.

Falls ein Druckregler verwendet wird, muB am Regleraus-
gang eine DruckmeBstelle vorhanden sein. Ihr AuBen-
durchmesser muB (9 = 0,5) mm und ihre Nutzlange min-
destens 10 mm betragen, um das Aufschieben eines
Gummischlauches zu ermoglichen. Mindestens ein Teil
der DruckmeBstelle muB einen Durchmesser von maximal
1 mm aufweisen.

3) Unter festgelegter Einstellung versteht man eine Ein-
stellung des Voreinstellgerates, die zweifelsfrei und un-
abhangig von der Zusammensetzung des verwendeten
Gases erreicht werden kann (z. B. Anschlag, Einstell-
maB, Kennzeichnung, Druck, Anzahl von Schrauben-
drehungen usw.).
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Bauweise und Zuganglichkeit des Druckreglers mussen
derart sein, daB er zur Verwendung eines anderen Gases
leicht eingestellt oder auBer Betrieb gesetzt werden kann;
es mussen jedoch Vorkehrungen getroffen werden, die
einen unzulassigen Eingriff erschweren. Ein in GroBstellung
blockierter und versiegelter Druckregler gilt als nicht vor-
handen.

5.2.8 Kochteil
5.2.8.1 Allgemeine Anforderungen

Die GefaBe mussen geniuigend Auflagepunkte finden und
senkrecht und sicher auf den Tragrippen eines jeden offe-
nen Brenners stehen kbnnen.

Zur Beurteilung, ob diese Anforderung auBer fur GefaBBe
mit gewdlbtem Boden erfullt wird, verwendet man das Ge-
faB gemaB C.1 mit einem Durchmesser, der dem in der
Bedienungs- und Wartungsanleitung angegebenen klein-
sten Durchmesser entspricht oder mit dem nachst kleine-
ren Durchmesser. Es muB auch dann noch sicher stehen,
wenn es um 15 mm gegenuber dem Mittelpunkt versetzt
wird.

In der Bedienungs- und Wartungsanleitung muf3 der Min-
destdurchmesser der fur jeden einzelnen Brenner vorge-
sehenen GefaBe angegeben werden. Mindestens eines
dieser GefaBe muf3 einen Durchmesser von 120 mm oder
kleiner haben.

Wenn in der Bedienungs- und Wartungsanleitung die Ver-
wendung von GefaBen mit konvex oder konkav gewolb-
tem Boden auf dem Kochteil nicht untersagt wird, wird
nachfolgende Prufung durchgefuhrt.

Zylindrische Zwischenringe mit:

— einem AuBendurchmesser von 140 mm, 160 mm,
180 mm und 200 mm;

— einer Hohe von 25 mm;
— und einer Starke von 3 mm

werden nacheinander auf die Tragrippen Uber jeden ein-
zelnen Brenner gelegt und anschlieBend um bis zu 25 %
ihres Durchmessers versetzt. Sie miussen in allen Stellun-
gen geniuigend Halt haben und sich wie ein GefaB des
gleichen Durchmessers mit glattem Boden verhalten.

Bei Tragrosten, die fur Reinigungszwecke in zwei oder
mehreren Teilen abnehmbar sind, darf das Entfernen von
einem oder mehreren Teilen keine Instabilitat der Ubrigen
Teile zur Folge haben.

Bei normaler Benutzung durfen die Tragroste des Koch-
teils keine Verformung aufweisen, die den einwandfreien
Geratebetrieb beeintrachtigen kdnnte.

Aus den auf den Brennern befindlichen GefaBen uber-
laufendes Kochgut darf den Brennerbetrieb nicht beein-
trachtigen und muB sich leicht entfernen lassen. Ist das
Gerat mit Auffangmulden fur Uberlaufendes Kochgut
ausgerustet, muB das Fassungsvermobgen jeder Mulde
mindestens 0,3 | betragen.

Zierdeckel, Tragroste und Auffangmulden durfen in voll-
standig aufgeklappter Stellung nicht unbeabsichtigt her-
unterfallen.

Diese Anforderung wird unter den Bedingungen von
7.2.2.4 geprift.

Bei Ausrustung eines Gerates mit Glasdeckel muf3 dieser
nach Wahl des Herstellers die nachfolgenden Anforderun-
gen a) oder b) erfillen :

a) Der Glasdeckel muB mit einem Warnhinweis versehen
sein: ,,Achtung: Glasdeckel kbnnen bei Erhitzung
platzen. Vor SchlieBen des Deckels samtliche
Brenner loschen.“ Diese Warnung muB so am
Deckel angebracht sein, daB sie in gedffneter Stellung
lesbar ist. Sie muB3 auBerdem in der Bedienungs- und
Wartungsanleitung erwéahnt sein;

Full document details: DIN EN 30-1-1:1998-10

Seite 17
EN 30-1-1 : 1998

b) Das Gerat muB3 mit einer Verriegelungseinrichtung fur
die Gaszufuhr ausgerustet sein, die die Gaszufuhr zu
den Kochbrennern beim SchlieBen des Deckels unter-
bricht. Diese Einrichtung muB so beschaffen und ein-
gebaut sein, daB unter den Prufbedingungen von 7.2.5
folgende Anforderungen erfullt werden:

1) Es darf keine Verminderung der Gaszufuhr zu den
Brennern festgestellt werden, wenn die Stellung
des vollstandig hochgeklappten Deckels um 5° ver-
andert wird; diese Anforderung gilt nicht, wenn der
Deckel in vollstandig hochgeklappter Stellung durch
eine mechanische Halterung gesichert wird; und

2) die Gaszufuhr bei einer Veranderung der Deckel-
stellung um 45° gegenuber der hochgeklappten
Stellung unterbrochen wird.

Glasdeckel mussen mit einer Einrichtung versehen sein,
die ihr Herabfallen verlangsamt.

Gerate mit Glasdeckel mussen mit einer Einrichtung ver-
sehen sein, die eine Beruhrung des PrufgefaBes mit
200 mm Durchmesser geméaB Tabelle C.1, welches ge-
rade auf den Tragrippen aufsitzt, mit dem Glasteil des
hochgeklappten Zierdeckels verhindert.

5.2.8.2 Brenner des Kochteils
5.2.8.2.1 Allgemeines

Die Brennerkorper sind so anzubringen, dafB sie nicht un-
beabsichtigt aus ihrer Lage verschoben werden kbnnen.

Die durch den Kochvorgang der Verschmutzung ausge-
setzten Brennerteile mussen sich abnehmen und leicht
reinigen lassen.

Wenn diese Teile in ihrer auBeren Formgebung so gestal-
tet sind, daB sie im eingebauten Zustand ohne Beein-
trachtigung der Wirkungsweise leicht gereinigt werden
kbnnen, durfen sie auch fest eingebaut sein. Die Gasaus-
trittsoffnungen der Brenner mussen so ausgebildet sein,
daB ein Verschmutzen im Inneren durch Uberkochende
Speisen vermieden wird.

Alle abnehmbaren Teile der Brenner, insbesondere die
Brennerdeckel, durfen nicht verwechselbar sein, falls sie
nicht von gleicher Bauart sind. Jedes falsche Wiederein-
setzen muB erkennbar sein.

Uberzundrohre und damit funktionsbedingt in Verbindung
stehende Bauteile, insbesondere Brennerteile, Uiber die
Brennerflammen geziindet werden, missen in einer un-
verruckbaren Lage zueinander angebracht sein.

5.2.8.2.2 Verdeckte Brenner und Kontaktgrilleinrichtungen

Verdeckte Brenner und Kontaktgrilleinrichtungen kénnen
fest sein oder Doppelfunktion haben.

Wenn ein verdeckter Brenner oder eine Kontaktgrillein-
richtung Doppelfunktion hat, muB die Platte abnehmbar
sein und dem Gerat mitgeliefert werden.

Das einwandfreie Wiedereinsetzen einer abnehmbaren
Platte oder eines Kontakigrills auf den dazugehorigen
Brenner muB leicht und eindeutig moglich sein. Die ab-
nehmbare Platte oder der Kontaktgrill mussen in einge-
setzter Stellung fest aufliegen.

Verdeckte Brenner und Kontaktgrilleinrichtungen mussen
so beschaffen sein, daB die Abgase frei in die Luft ent-
weichen konnen, z. B. am Rand. AuBerdem mussen die
Flammen bei normalem Betrieb teilweise sichtbar sein.
Kontaktgrilleinrichtungen miuissen so beschaffen sein, daB
beim Kochvorgang austretendes Fett weder in den Bren-
ner, noch in sonstige Teile, die dafur nicht vorgesehen
sind, gelangen kann.

5.2.8.3 Abnehmbare Hilfsringe fur kleine GefaBe

Abnehmbare Hilfsringe zur Verwendung sehr kleiner Ge-
faBe sind auf allen Brennern zulassig.
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— Sie mussen fest in der vorgesehenen Lage auf den
Tragrippen uber dem/den vom Hersteller vorgesehe-
nen entsprechenden Brenner(n) aufliegen und in der
Bedienungs- und Wartungsanleitung erwahnt werden.

— Sie mussen dem Gerat mitgeliefert werden.

Ein GefaB mit einem Durchmesser von 60 mm muB auch
dann noch fest auf dem Hilfsring stehen, wenn es gegen-
Uber dem Mittelpunkt um 15 mm verschoben wird.

5.2.8.4 Hilfsringe fur GefaBe mit gewdlbtem Boden

Fest eingebaute oder abnehmbare Hilfsringe fur GefaBe
mit konvex gewdlbtem Boden sind zulassig.

Die in der Bedienungs- und Wartungsanleitung vorgese-
henen GefaBe mussen vom Hersteller dem Pruflabor zur
Verfugung gestellt werden. Sie mussen stabil auf den
Spezialringen aufsitzen.

Abnehmbare Ringe mussen mit dem Gerat geliefert
werden:

— sie miussen entweder in der vorhergesehenen Lage
stabil auf den Tragrippen Uber dem/den vom Hersteller
vorgesehenen Brenner(n) aufliegen und in der Bedie-
nungs- und Wartungsanleitung erwahnt werden; in
diesem Fall ist keine Prufung erforderlich;

— oder sie werden anstelle des Originalgrills verwendet;
in diesem Falle werden sie den in der Norm festge-
legten Prufungen gemaB den Bedingungen der Bedie-
nungs- und Wartungsanleitung unterzogen.

5.2.9 Backodfen und Strahlungsgrilleinrichtungen
5.2.9.1 Backraum

5.2.9.1.1 Festigkeit der Backofentur

Unter den Bedingungen von 7.2.2.1 muB3 die Innenseite
von nach unten aufschlagenden Turen von Backodfen bzw.
von Backodfen mit Strahlungsgrilleinrichtung in vollstandi-
ger Offenstellung eine waagerechte Lage (+ 5°) einneh-
men und beibehalten.

Ferner muB3 unter den Bedingungen von 7.2.2.1 eine
Masse gemaB Tabelle 3 auf den nach unten aufschlagen-
den Turen sowie den Turen mit senkrechter Achse ange-
ordnet werden; hierbei darf sich die vordere (obere) Kante
nicht um mehr als 15 mm senken.

Tabelle 3: Festigkeit der Backofentur
Masse in Kilogramm

Tischherde und freistehende Backbfen der Klasse 1 und
der Klasse 2, Unterklasse 1, die zum Aufstellen auf einer
Arbeitsflache vorgesehen sind, mussen diese Anfor-
derung erfullen, wenn sie gemaB Herstellerangaben
befestigt sind.

Gerate der Klasse 2, Unterklasse 2 sowie der Klasse 3
werden nach den Angaben des Herstellers befestigt oder
gesichert.

Gerate mit Einstellraum fur die Flussiggasflasche, die ge-
maB Bedienungs- und Wartungsanleitung nur mit einge-
setzter Flasche betrieben werden kbnnen, miussen diese
Anforderung mit einer leeren Flasche im Einstellraum er-
fullen. Andernfalls gilt die Anforderung bei leerem Einstell-
raum.

Nach Durchfuhrung der Prufung muf3 das Gerat weiterhin
die Anforderungen der vorliegenden Norm erfullen.

5.2.9.1.3 Haltbarkeit der Einschubteile

a) Mit einer nach Tabelle 4 und unter den Bedingungen
von 7.2.2.3 aufgelegten Last:

— miussen die Einschubleisten des Backofens, des
mit einem Girill ausgerusteten Backofens oder des
separaten Grills so ausgebildet sein, daB3 die Ein-
schubteile auch halb herausgezogen noch genu-
gend gefuhrt sind und sich nicht mehr als 10° zur
Waagerechten neigen;

— mussen die Einschubteile in warmem und in kal-
tem Zustand einwandfrei in den Einschubleisten
gleiten;

b) die Einschubtiefe der Einschubteile und der zum
Garen benutzten GefaBe muB begrenzt sein, z.B.
durch Vorsprunge oder Kerben, um die Verbrennungs-
glte nicht zu beeintrachtigen und ein Uberhitzen zu
vermeiden;

c) ist die Fettpfanne mit einem Griff versehen, muB die-
ser so ausgebildet sein, daB sich die Fettpfanne beim
Tragen oder beim AusgieBen von Flussigkeiten unter
den Bedingungen von 7.2.2.3 weder verbiegt, noch
herunterfallt.

Tabelle 4: Haltbarkeit der Einschubteile
Masse in Kilogramm

Gerat Masse
Einzelbackofen: 10
2 Backofen
— groBer Backofen 10
— kleiner Backofen B3+0,1v"

1) y: Nutzvolumen des Backofens in Kubikdezimetern.

Einschubteile Masse
— Backofen,
Backdfen mit Strahlungsgrill-
einrichtung:
Rost (2+0,12v)"
Fettpfanne (2+0,12 "
Backblech 3239)
— Strahlungsgrilleinrichtungen:
Rost 3
Fettpfanne 3

5.2.9.1.2 Kippen des Gerates

Unter den Bedingungen von 7.2.2.2 wird auf den Turen
mit waagerechter oder senkrechter Achse eine Last von
22,5 kg angeordnet. Hierbei darf das Gerat nicht kippen.

Auf dem Boden stehende Gerate der Klasse 1 sowie Ge-
rate der Klasse 2, Unterklasse 1 mit Befestigungs- oder
Stabilisierungsvorrichtung, ausgenommen fest einge-
baute Gegengewichte, mussen diese Anforderung ohne
Vorrichtung erfullen. Diese Anforderung gilt nicht fur Turen
von Strahlungsagrilleinrichtungen, die entweder Uber dem
Gerat oder uber der Arbeitsflache liegen, noch fur Wand-
strahlungsgrilleinrichtungen.

1) y: Nutzvolumen des Backofens in Kubikdezimetern.

2) In der Bedienungs- und Wartungsanleitung mu8 an-
gegeben sein, da das Backblech mit maximal 3 kg
belastet werden darf.

3) Diese Anforderung gilt nicht, wenn das Backblech

auf dem Rost aufliegt.

5.2.9.1.4 Gerate zum Betrieb mit Gasen der dritten Familie
Bei Geraten zum Betrieb mit Gasen der dritten Familie
mufB der Raum unter den Backofen- oder Grillorennern so
beschaffen sein, daB unverbrannt austretendes Gas ab-
ziehen kann, ohne daB eine Ansammlung auftritt.
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5.2.9.2 Backofen- und Grillbrenner

Die Backofen- und Grillorenner mussen sich, wenn keine
Zundeinrichtung vorhanden ist, bei gedffneter Tur an einer
Anzundstelle von Hand einfach und sicher ziinden lassen.
Hat der Backraum zwei Brenner mit zwei Einstellgeraten,
so ist das Zunden an zwei Anzundstellen zulassig.

Uberziuindrohre und damit funktionsbedingt in Verbindung
stehende Bauteile, insbesondere Brennerteile, Uber die
Brennerflammen geziindet werden, mussen in einer
unverruckbaren Lage zueinander angebracht sein.

Die Brennerflammen mussen sich je nach Ausfuhrung des
Gerates entweder bei gedffneter oder geschlossener
Backofentur vom Benutzer beobachten lassen.

Die Brennerkorper einschlieBlich der Strahlungselemente
der Grillorenner miuissen so angeordnet sein, daB sie nicht
unbeabsichtigt verschoben werden kbnnen.

5.2.9.3 Offnungen zum Entweichen der Abgase

Offnungen, aus denen Abgase in den Raum austreten,
mussen bei einem Backofen, der unterhalb der Arbeits-
flache eingebaut ist, sowie bei einem Tischherd so ange-
ordnet sein, daB der Austritt der Abgase durch Kochge-
faBe nicht behindert wird. Unter den Prufbedingungen von
7.3.3.2.4 darf der CO-Volumenanteil der Abgase 15 min
nach dem Zunden nicht mehr als 0,10 % betragen.

5.2.10 Einstellraum fur die Flussiggasflasche

Die Offnung des Einstellraums muB so bemessen sein,
daB die Flasche leicht eingesetzt und herausgenommen
werden kann.

Die Abmessungen der Offnung und des Innern des Ein-
stellraumes miussen mindestens denjenigen der (mit dem
Druckminderer versehenen) Flaschen entsprechen, deren
Verwendung in den Landern am gebrauchlichsten ist, in
denen das Gerat vertrieben werden soll und die vom Her-
steller in seiner Anleitung empfohlen werden. Die Offnung
mufB mindestens 325 mm breit und mindestens 620 mm
hoch sein; diese Abmessungen konnen jedoch unberuck-
sichtigt bleiben, wenn eine Vorrichtung zum Hineinstellen
der Flasche vorgesehen ist.

Der Einstellraum mufB auBerdem so beschaffen sein, daB3:

— eine wirksame Luftung durch Luftungsodffnungen am
FuBe und im oberen Teil des Einstellraumes sicherge-
stellt ist; die Gesamtflache der Offnungen im oberen
Teil muB mindestens 1/100 der Bodenflache und die
Gesamtflache der Offnungen am FuB mindestens 1/50
der Bodenflache des Einstellraums betragen;

— der Boden des Einstellraumes nicht durch das Ge-
wicht der vollen Flasche verformt werden kann. Eine
Aufstellung der Flasche unmittelbar auf den FuBboden
ist unzulassig;

— die an das Gerat angeschlossene Flasche einschlieB-
lich Druckminderer leicht eingesetzt und herausge-
nommen werden kann;

— das Flaschenventil leicht zuganglich und bedienbar ist,
sobald sich die Flasche an dem dafur bestimmten
Platz befindet;

— Uberlaufendes Kochgut nicht auf die Flasche oder ihr
Zubehbr gelangen kann;

— falls das Gerat mit einem Schlauch angeschlossen
werden kann, dieser nicht mit scharfen Kanten in
Beruhrung kommen darf. Die zum AnschluB an die
Flasche erforderliche Schlauchlange muB in den
Anleitungen angegeben sein; sie muB mindestens
400 mm betragen. Der AnschluB3 fur die Gasflasche
muB leicht zuganglich sein.

AuBerdem darf keine Verbindung zwischen dem Einstell-

raum und dem Gerateteil, in dem Brenner angeordnet

sind, bestehen.
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Die Luftungsodffnungen des Einstellraumes mussen so an-
geordnet sein, daB sie bei Aufstellung des Gerates nicht
verdeckt werden kdnnen.

5.2.11 Gerate mit Kuhlgeblase

Bei Geraten mit Kuhigeblase muf3 sich das Kuhlgeblase
automatisch einschalten.

Die beweglichen Teile des Geblases mussen so angeord-
net oder geschiitzt sein, daB bei normaler Benutzung ein
angemessener Schutz vor Unfallen gemaB den ent-
sprechenden Anforderungen der EN 60335-2-6 : 1990
sichergestellt ist.

5.2.12 Ansammlung von unverbranntem Gas im Gerat

Die Gerate missen so beschaffen sein, daB das Entwei-
chen von Gas wahrend des Zundens, Wiederzindens und
nach dem Erléschen der Flamme so weit begrenzt bleibt,
daB eine gefahrliche Ansammlung unverbrannten Gases
im Gerat verhindert wird.

Diese Anforderung gilt als erfullt, wenn das aus diesen
Brennern entweichende Gas zu keiner gefahrlichen An-
sammlung unverbrannten Gases im Gerat fuhren kann,
zum Beispiel:

— bei offenen Brennern des Kochteils;

— bei Brennern von Strahlungsgrilleinrichtungen ohne
Tur oder bei denen das Zunden des Brenners nur bei
offener Tur moglich ist.

In den anderen Fallen, insbesondere bei verdeckten Bren-
nern und Brennern von Kontaktgrilleinrichtungen, bei denen
eine Ansammlung unverbrannten Gases im Gerat moglich
ist (Prufung nach 7.2.3), gilt die grundlegende Anforde-
rung als erfullt, wenn die Bedingungen von 5.2.12.1 und
5.2.12.3 eingehalten werden.

5.2.12.1 Flammenuberwachungseinrichtung

Der Brenner muB3 mit einer Flammenuberwachungsein-
richtung ausgerustet sein. Diese Einrichtung mufB3 einer
der nachfolgenden Arten entsprechen:

5.2.12.1.1 Einrichtung zur Uberwachung der gesamten
Gaszufuhr zum Brenner und zur gegebenenfalls vorhan-
denen Wachflamme, die jedoch einen kurzzeitig an-
dauernden manuellen Eingriff (siehe 6.1.3) erfordert, um
das Offnen der Gaszufuhr wahrend des Zundens zu
ermoglichen.

5.2.12.1.2 Einrichtung, die teilweise die Gaszufuhr zum
Brenner und zur gegebenenfalls vorhandenen Wach-
flamme Uberwacht, jedoch keinen andauernden manuel-
len Eingriff beim Zunden erfordert. Die von dieser Einrich-
tung nicht Uberwachte Warmebelastung darf nicht mehr
als 0,6 kW betragen.

5.2.12.2 Sicherheit beim Zunden

5.2.12.2.1 Bei Ausrustung des Brenners mit einer Flam-
menuberwachungseinrichtung gemaB 5.2.12.1.1 muB die
Bedienungs- und Wartungsanleitung bei den Angaben fur
das Zunden dieses Brenners einen Hinweis enthalten,
daB ,diese Einrichtung nicht langer als 15 s betatigt wer-
den darf. Wenn der Brenner nach Ablauf dieser 15 s nicht
gezundet hat, diese Einrichtung nicht mehr betatigen und
vor jedem neuen Zundversuch die Tur dffnen und/oder
mindestens 1 min lang warten.”

Diese Anforderung gilt nicht:

— wenn ein Brenner nur bei offener Tur gezlindet werden
kann;

— wenn die Warmebelastung beim Zunden nicht mehr
als 0,06 kW betréagt.

5.2.12.2.2 Bei Ausrustung des Brenners mit einer Flam-
menuberwachungseinrichtung nach 5.2.12.1.2 darf unter
den Bedingungen von 7.2.3 das Zunden einer Ansamm-
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lung unverbrannten Gases im Gerat die Sicherheit nicht
beeintrachtigen.

5.2.12.3 Sicherheit beim Wiederziinden und nach dem
Erléschen der Flamme

Wenn der Brenner nicht mit einer automatischen Wieder-
zundeinrichtung ausgerustet ist, muB die Bedienungs-
und Wartungsanleitung folgende Hinweise zum Zunden
des Brenners enthalten:

~Beim Erloéschen der Brennerflammen — ganz gleich aus
welchen Grunden — das Einstellgerat schlieBen und erst
nach mindestens 1 min Wiederzundversuch vornehmen.”

5.2.13 Physiologische Haltbarkeit von Lebensmitteln
in Backofen mit Programmschalter

Bei Backdfen mit Programmschalter fur ein Einschalten zu

einem spateren Zeitpunkt, dessen Wachflamme wahrend

der Wartezeit brennt, darf die Temperatur im Beharrungs-

zustand die Raumtemperatur unter den Bedingungen von

7.2.6 um maximal 4 K ubersteigen.

6 Anforderungen an die Betriebsweise

6.1 Allgemeines

6.1.1 Dichtheit — Dauerhaftigkeit der Dichtmittel
gasfuhrender Teile

6.1.1.1 Dichtheit

Unter den in 7.3.1.1.1 beschriebenen Bedingungen darf
die Leckrate bei allen Prufungen nicht mehr als
0,10 dm3/h betragen.

6.1.1.2 Dauerhaftigkeit der Dichtmittel

Bei Geraten zum Betrieb mit Gas der dritten Familie, die
mit statischen Dichtungen aus Gummi oder syntheti-
schem Werkstoff ausgerustet sind, muB der Werkstoff fur
eine Betriebstemperatur bis 100°C bestandig sein. Die
Hersteller mussen bestatigen, daB die verwendeten Werk-
stoffe die nachfolgenden Anforderungen unter den Prif-
bedingungen von 7.3.1.1.2 erfullen:

— die Schrumpfung darf 5% der Anfangsmasse der
Probe nicht Uberschreiten;

— die Durchlassigkeit muB3 sowohl im Anlieferungszu-
stand als auch nach beschleunigter Alterung gleich
Null sein;

— die Shore-Harte A darf sich um nicht mehr als 5 Ein-
heiten nach beschleunigter Alterung andern.

6.1.2 Erzielen der Warmebelastungen
6.1.2.1 Erzielen der Nennwarmebelastung

Jeder einzeln betriebene Brenner mufB3 unter Prufbedin-
gungen nach 7.3.1.2.1 die vom Hersteller angegebene
Nennwéarmebelastung erreichen.

Diese Anforderungen:

— fur Brenner ohne Voreinstellgerat fur den Gasdurch-
fluB; und

— fur Brenner mit Voreinstellgerat fur den GasdurchfluB,
aber nur um die Einstell-Anweisungen des Herstellers
in Ubereinstimmung mit 7.3.1.2.1.2, Prufung Nr. 3 zu
Uberprifen,

gelten als erfullt, wenn die mit den in 7.3.1.2.1.2 auf-

gefuhrten Gasen erzielte Warmebelastung von der

Nennwarmebelastung O, maximal um folgende Werte

abweicht:

— =8% bei einer Nennwarmebelastung O, des Bren-
ners von < 2,25 kW,

— =0,177 kW bei einer Nennwarmebelastung O, des
Brenners von > 2,25 kW und von =< 3,6 kW;

— =5% bei einer Nennwarmebelastung O, des Bren-
ners von > 3,6 kW;

— die Toleranz wird bei Brennern, deren Dusendurch-
messer < 0,5 mm ist, auf + 10 % erweitert.

Bei Geraten, die mit mehreren Gasfamilien betrieben wer-
den konnen, ist eine einheitliche Nennwarmebelastung
der Brenner nicht fur alle Gasfamilien verbindlich. Jedoch
darf:

— die Nennwarmebelastung zwischen zwei Gasfamilien
um nicht mehr als 10 % abweichen;

— bei einer Abweichung der Nennwarmebelastung zwi-
schen zwei Gasfamilien um weniger als 3 % auf dem
Gerateschild nur die Angabe der niedrigsten Nennwar-
mebelastung erfolgen; in den Prufunterlagen muB
aber der entsprechende Wert fur jede Gasfamilie an-
gegeben sein.

— Betragt die Abweichung der Nennwéarmebelastung
zweier Gasfamilien zwischen 3% und 10 %, mussen
auf dem Gerateschild und in den Anleitungen die bei-
den entsprechenden Werte angegeben werden.

Bei Geraten mit Voreinstellgerat fur den GasdurchfluB
muB die Warmebelastung unter den Bedingungen von
7.3.1.2.1.2, Prufung Nr. 1, mindestens der Nennwarmebe-
lastung und darf unter den Bedingungen von 7.3.1.2.1.2,
Prufung Nr. 2, hochstens der Nennwarmebelastung ent-
sprechen.

6.1.2.2 Erzielen der Kleinstellwarmebelastung

Unter den Prufbedingungen von 7.3.1.2.2 darf die Klein-
stellwarmebelastung, sofern vorhanden, den in den Pruf-
unterlagen angegebenen Wert fur jeden Brenner nicht
Uberschreiten.

Entsprechend der Geratekategorie und der verwendeten
Gasgruppe mussen die Kleinstellwarmebelastungen ent-
weder fest (mit Vordrossel) oder nach den Angaben von
5.1.1 und 5.2.3 einstellbar sein.

6.1.3 Flammenuberwachungseinrichtungen

Unter den Prufbedingungen von 7.3.1.3 darf die Offnungs-
zeit maximal 10 s fur Kochbrenner und maximal 15 s fur
Backofen- oder Grillbrenner bei Betatigung von Hand
wahrend dieser Zeit betragen; ohne andauernde Betati-
gung von Hand darf die Offnungszeit bis zu 60 s betragen.
Die SchlieBzeit muB bei Brennern in einem geschlosse-
nen Brennraum unter 60 s und bei offenen Brennern, ver-
deckten Brennern oder Brennern unter einer Kontaktgrill-
einrichtung gemaB 5.2.8.2.2 unter 90 s betragen.

Bei einem Brenner, der Uber eine Flammenuberwachungs-
einrichtung mit Wachflamme geschutzt ist, mussen unter
den in 7.3.1.3.2 beschriebenen Prufbedingungen das
Zunden und Wiederzuinden einwandfrei erfolgen oder die
Gaszufuhr muB gesperrt werden, falls eine Verstopfung
des Wachflammenbrenners oder anderer Teile der Zund-
einrichtung eintritt, die eine Verkurzung oder Verformung
der Flamme zur Folge hat.

6.1.4 Sicherheit der Betriebsweise
6.1.4.1 Widerstandsfahigkeit gegen Uberhitzen

Nach Durchfuhrung der Prufungen von 7.3.1.4.1 durfen
die Brenner keine Beschadigung aufweisen, die ihren
Betrieb beeintrachtigen kbnnten.

6.1.4.2 Entweichen von unverbranntem Gas

6.1.4.2.1 Dichtheit der Brennerteile

Bei Betrieb eines aus mehreren Teilen bestehenden Bren-
ners unter den Bedingungen von 7.3.1.4.2.1 darf kein
brennbares Luft-Gas-Gemisch an den Verbindungsstellen
austreten.

6.1.4.2.2 Ansammlung von unverbranntem Gas

Bei Betrieb eines Brenners unter den Prufbedingungen
von 7.3.1.4.2.2 darf keine gefahrliche Ansammlung unver-
brannten Gases im Gerat auftreten.
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6.1.4.3 Sicherheit der Betriebsweise bei verringertem
Druck

Gerate, die mit Gasen der zweiten Familie der Gruppen H

und E betrieben werden, missen auch bei einem auf 70 %

des normalen Prufdruckes verringerten Druck, d.h. bei

14 mbar, sicher betrieben werden kbnnen.

Diese Anforderung gilt als erfullt, wenn unter den Prufbe-

dingungen von 7.3.1.4.3 die Flamme des entsprechenden

Brenners nicht erlischt oder die vollstandige Verriegelung

der Gaszufuhr sichergestellt ist.

6.1.5 Erwarmung
6.1.5.1 Temperaturen verschiedener Teile des Gerates
6.1.5.1.1 Vorderfront und Seitenwande

Unter Prufbedingungen nach 7.3.1.5, Prufung Nr. 1, darf
die Temperatur an den Stellen der Vorderfront und der
Seitenwande, die zufallig beruhrt werden kbdnnen, die
Raumtemperatur um nicht mehr als:

— bei Metall und lackierten Metallflachen: 60 K;

— bei emailliertem Metall: 65 K;
— bei Glas und Keramik: 80 K;
— bei Kunststoff: 100 K;
uberschreiten.

Der Grenzwert von 100 K bezieht sich auf Kunststoffe mit

einer Metallbeschichtung, deren Dicke unter 0,1 mm be-

tragt.

ANMERKUNG: Wenn die Dicke von Kunststoffober-
flachen nicht mehr als 0,3 mm betragt, gelten die
Grenzwerte des darunter befindlichen Werkstoffes.

Diese Anforderungen gelten nicht fur diejenigen Teile der
Vorderfront und der Seitenwéande:

— die nicht mit einem Priufdorn von 75 mm Durchmesser
mit halbkugelformigem Ende zuganglich sind; oder

— die sich, bei Geraten mit Kochteil, in einem Bereich
von 25 mm unterhalb der Vorderseite des Kochteils
befinden, wobei Topftrager ausgenommen sind, oder
die sich oberhalb des Kochteils befinden; oder

— die sehr klein sind, z. B. das Gitter der Beluftung oder
des Abgasabzugs sowie Scharniere und Teile, deren
zugangliche Flache eine Breite von weniger als 10 mm
hat; oder

— die weniger als 10 mm von der Abgasaustrittsdffnung
entfernt sind.

AuBerdem bleiben Flachen unberucksichtigt, die kleiner
als 100 mm? sind.

6.1.5.1.2 Kochmulden der Klasse 3

Wenn das Unterteil einer Kochmulde der Klasse 3, die
nach Angaben des Herstellers eingebaut wurde, nicht
durch eine Abtrennung oder Platte vor Beruhrungen ge-
schiitzt ist, darf die Temperatur dieses Teiles oder jeder in
diesem Bereich leicht zuganglichen Flache unter den Be-
dingungen von 7.3.1.5, Prufung Nr. 3, die Raumtempera-
tur um nicht mehr als 100 K Uberschreiten.

6.1.5.1.3 Temperaturen der flexiblen AnschluBleitung

Wenn ein Gerat mittels einer flexiblen AnschluBleitung

(Schlauch), die nicht vollstandig aus Metall besteht, ange-

schlossen werden kann, durfen die Temperaturen der Ge-

rateteile, die mit dem Schlauch in Beruhrung kommen

kdbnnen, bei AnschluB nach Installationsanleitung die

Raumtemperatur unter folgenden Prufbedingungen um

nicht mehr als 70 K Uberschreiten:

— bei allen Geraten unter den Bedingungen von 7.3.1.5,
Prufungen Nr. 2 und 3;

— bei Geraten mit Backdfen mit besonderer Reglerein-
stellung fur die Reinigung unter den Bedingungen von
7.3.1.5, Prufung Nr. 4.
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6.1.5.1.4 Schlauchtulle

Wenn das Ende des AnschluBstutzens mit einer

Schlauchtulle gemaB den nationalen Besonderheiten in

Tabelle A.6 versehen werden kann, muB3 diese Schlauch-

tulle so angeordnet sein, daB ihre Temperatur die Raum-

temperatur unter nachfolgenden Prufbedingungen um

nicht mehr als 30 K uUberschreitet:

— bei allen Geraten unter den Bedingungen von 7.3.1.5,
Prufungen Nr. 2 und 3;

— bei Geraten mit Backdfen mit besonderer Reglerein-
stellung fur die Reinigung unter den Bedingungen von
7.3.1.5, Prufung Nr. 4.

6.1.5.1.5 Regel-, Steuer- und Sicherheitseinrichtungen

Die Temperatur der Regel-, Steuer- und Sicherheitsein-

richtungen, bei denen eine Stdorung den sicheren Betrieb

der gasfuhrenden Teile beeinflussen kann, darf den vom

Hersteller der Einrichtungen angegebenen Hochstwert

unter folgenden Bedingungen nicht Uberschreiten:

— bei allen Geraten unter den Bedingungen von 7.3.1.5,
Prufungen Nr. 2 und 3;

— bei den Geraten mit Backodfen ohne besondere Regler-
einstellung fur die Reinigung unter den Bedingungen
von 7.3.1.5, Prufung Nr. 5;

— bei den Geraten mit Backdfen mit besonderer Regler-
einstellung fur die Reinigung unter der strengsten der
nachfolgenden Bedingungen:

— 7.3.1.5, Prufung Nr. 4; oder

— 7.3.1.5, Prufung Nr. 5.

6.1.5.1.6 Temperatur der Bedienungsgriffe

Unter den Bedingungen von 7.3.1.5, Prufungen Nr. 2 und 3,
darf die ausschlieBlich an der AnfaBstelle gemessene
Temperatur der Teile, deren Betatigung bei normaler Be-
nutzung vorgesehen ist, ausgenommen alle Einschubteile
von Backofen und Girilleinrichtung, die Raumtemperatur
um nicht mehr als:

— bei Metall und lackierten Metallflachen: 35 K;

— bei Glas und Keramik: 45 K;
— bei Kunststoff: 60 K;
Uberschreiten.

AuBerdem durfen die hier genannten Grenzwerte unter
folgenden besonderen Bedingungen an den AnfaBstellen
nicht Uberschritten werden:

a) bei Geraten mit Backdfen mit besonderer Reglerein-
stellung fur die Reinigung nach Bedienungs- und War-
tungsanleitung und bei gleichzeitigem Betrieb der
Brenner des Kochteils, sofern dies nicht untersagt ist,
unter den Bedingungen von 7.3.1.5, Prufung Nr. 4;

b) bei Geraten der Klasse 1, die nach Installationsanlei-
tung zwischen zwei Kuchenelemente eingebaut wer-
den kbnnen, oder Geraten der Klasse 2, Unterklasse
1, die einzeln aufgestellt werden kbnnen und mit einer
Strahlungsgrilleinrichtung ausgestattet sind, die bei
gedffneter Tur betrieben werden kann, unter den Be-
dingungen von 7.3.1.5, Prifung Nr. 64);

4) Bei Geraten, deren Grill bei gedffneter TUr zu betreiben
ist, wird diese Prufung bei freistehendem Gerat durch-
gefuhrt, sofern die Installationsanleitung diese Art der
Aufstellung zulaBt. Der Grund hierfur ist, daB ein
Gerateeinbau zwischen Mobeleinheiten den Warme-
entzug an der Gerateruckseite vergroBert und den
Warmeentzug an der Vorderseite des Grillraumes ver-
ringert. Prufung Nr. 6 gilt fur die Gerate, die zwar frei-
stehend eingebaut werden kbdnnen, aber in den
anderen Prufungen nach 4.3.1.5 zwischen zwei Mobel-
einheiten installiert werden mussen.
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c) fur die Bedienteile, die bei normaler Benutzung be-
ruhrt werden, wenn das Gerat mit Strahlungsgrillein-
richtung ausgerustet ist, deren Fettpfanne mit einem
oder mehreren Griffen versehen ist, unter den Bedin-
gungen von 7.3.1.5, Prufung Nr. 3.

6.1.5.1.7 Temperatur im Bereich der Bedienungsgriffe

Bei Geraten, die an der Vorderfront Austrittsdffnungen fur
die Abgase oder die Kuhlluft besitzen, darf die Lufttempe-
ratur in einem Bereich von 100 mm vor der Offnung sowie
im normalen Annaherungsbereich an die Griffe die Raum-
temperatur unter folgenden Bedingungen um nicht mehr
als 130 K uUberschreiten:

— Dbei allen Geraten unter den Bedingungen von 7.3.1.5,
Prufung Nr. 3;

— bei Geraten mit Backodfen mit besonderer Reglerein-
stellung fur die Reinigung nach Bedienungs- und War-
tungsanleitung und bei gleichzeitigem Betrieb der
Brenner des Kochteils, sofern dies nicht untersagt ist,
unter den Bedingungen von 7.3.1.5, Prufung Nr. 4;

— bei Geraten der Klasse 1, die zwischen zwei Kiuichen-
elemente eingebaut werden kbnnen, oder Geraten der
Klasse 2, Unterklasse 1, die einzeln aufgestellt wer-
den kdnnen und entsprechend Bedienungs- und War-
tungsanleitung mit einer Grilleinrichtung ausgestattet
sind, die bei gedffneter Tur betrieben werden kann,
unter den Bedingungen von 7.3.1.5, Prifung Nr. 65).

6.1.5.2 Temperatur der Stellflache, der Wande, der gegen-
Uberliegenden Seiten sowie des Einbaumoduls

Die Temperatur der Flache, auf die das Gerat gestellt

wurde, die Temperatur der Prufwande im Bereich des Ge-

rates sowie bei Geraten der Klassen 2 und 3 die Tempera-

tur der Wande des Einbaumoduls einschlieBlich des Uber

der Backofenvorderfront befindlichen Teiles durfen die

Raumtemperatur unter folgenden Bedingungen um nicht

mehr als 65 K uberschreiten:

— Dbei allen Geraten die Bedingungen von 7.3.1.5, Pru-
fungen Nr. 2 und 3;

— bei Geraten mit Backodfen mit besonderer Reglerein-
stellung fur die Reinigung unter den Bedingungen von
7.3.1.5, Prufung Nr. 4.

6.1.6 Temperatur der Flussiggasflasche und des Ein-
stellraums

6.1.6.1 Temperatur der Wande des Einstellraums

Unter den in 7.3.1.6 festgelegten Bedingungen darf die
Temperatur der Wande des Einstellraums, mit denen der
Schlauch in Beruhrung kommen kann, die Raumtempera-
tur an keiner Stelle um mehr als 30 K Ubersteigen; hierbei
ist die in der Installationsanleitung angegebene Schlauch-
lange zu berucksichtigen.

6.1.6.2 Temperatur der Flussiggasflasche

Der Einstellraum muB so beschaffen sein, daB unter
Prufbedingungen nach 7.3.1.6 die Flasche nicht so weit
erwarmt wird, daB die Dampfdrucksteigerung die in
Tabelle 5 angegebenen Werte Uberschreitet.

6.1.7 GesamtdurchfluB des Gerates

Der GesamtdurchfluB des Gerates darf unter Prufbedin-
gungen nach 7.3.1.7 bei voll gebdffneten Einstellgeraten
hochstens 10 % niedriger sein als die Summe der Teil-
durchfluBmengen der einzelnen Brenner, wenn unter den-
selben Bedingungen jeder einzeln beschickt wird.

6.1.8 Wirksamkeit des Gasdruckreglers

Bei Geraten mit Gasdruckregler darf unter den Bedingun-
gen von 7.3.1.8 der GasdurchfluB um maximal +7,5%
von dem bei normalem Prufdruck erzielten Durchflu
abweichen.

Tabelle 5: GroBte zulassige Drucksteigerung in der
Flussiggasflasche

Raumtemperatur Drucksteigerung in bar
in °C zulassiger Hochstwert 1)

10 0,35

15 0,40

20 0,45

25 0,50

30 0,55

35 0,60

40 0,65

) Diese Steigerung entspricht einer Temperaturer-
hdhung von 5 K, von der jeweiligen Raumtemperatur
aus gerechnet.

6.1.9 Gerate mit Kithigeblase

Gerate mit Kuhlgeblase mussen alle Anforderungen
erfullen, die bei Betrieb des Brenners oder der Brenner
mit eingeschaltetem Kuhlgeblase vorgesehen sind.

AuBerdem muB das Gerat die entsprechenden Anforde-
rungen von 6.1.9.1, 6.1.9.2 bzw. 6.1.9.3 erfullen.

6.1.9.1 Nachfolgende Anforderungen gelten fur Gerate
mit einer Sicherheitseinrichtung, die bei einer Geblasesto-
rung die Gaszufuhr zu dem Brenner oder den Brennern
selbsttatig sperrt, so daB der maximale Temperaturanstieg
der Auflageflache, Wande und angrenzenden Stellflachen
nicht mehr als 80 K betragt, wobei ein Temperaturanstieg
Uber 65 K nur fur begrenzte Zeit Uberschritten werden
darf.

6.1.9.1.1 Die Sicherheitseinrichtung muB3 in der Weise
funktionieren, daB nach dem Sperren der Gaszufuhr zu
dem Brenner oder den Brennern ein Wiederanlauf nur
nach einem manuellen Eingriff moglich ist.

6.1.9.1.2 Die Anforderungen von 6.1.5.1.5 und 6.1.5.2
gelten als erfullt, wenn unter nachfolgenden Prufbedin-
gungen das Geblase 5 min vor dem Ablauf der fur diese
Prufungen angegebenen Zeit angehalten wird und die
Prufungen noch 10 min nach dem selbsttatigen Sperren
der Gaszufuhr zu dem Brenner oder den Brennern fortge-
setzt werden:

— Dbei allen Geraten unter den Bedingungen von 7.3.1.5,
Prufungen Nr. 2 und 3;

— bei Geraten mit Backofen mit besonderer Reglerein-
stellung fur die Reinigung unter den Bedingungen von
7.3.1.5, Prufung Nr. 4.

5 Bei Geraten, deren Grill bei gedffneter Tur zu betreiben
ist, wird diese Prufung bei freistehendem Gerat durch-
gefuhrt, sofern die Installationsanleitung diese Art der
Aufstellung zulaBt. Der Grund hierfur ist, daB ein
Gerateeinbau zwischen Mbobeleinheiten den Warme-
entzug an der Gerateruckseite vergroBert und den
Warmeentzug an der Vorderseite des Grillraumes
verringert. Prufung Nr. 6 gilt fur die Gerate, die zwar
freistehend eingebaut werden kodnnen, aber in den
anderen Prufungen nach 4.3.1.5 zwischen zwei Mobel-
einheiten installiert werden mussen.
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