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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist 2010-10-01.

Nationales Vorwort
Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Sie beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur
Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln im Europaischen Komitee fir Normung (CEN) ausgearbeiteten
EN 454:2000+A1:2009.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung wurden vom Ausschuss NA 060-18-01 AA ,Backereimaschinen®
im Fachbereich ,Nahrungsmittelmaschinen® des Normenausschusses Maschinenbau (NAM) im DIN
wahrgenommen. Vertreter interessierter Kreise waren an der Erarbeitung beteiligt.

Diese Norm konkretisiert einschlagige Anforderungen von Anhang | der EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
an erstmals im Europaischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen, um den Nachweis der
Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Ab dem Zeitpunkt ihrer Bezeichnung als Harmonisierte Norm im Amtsblatt der Europaischen Union kann der
Hersteller bei ihrer Anwendung davon ausgehen, dass er die von der Norm behandelten Anforderungen der
Maschinenrichtlinie eingehalten hat (so genannte Vermutungswirkung).

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europaischen Normen sind als DIN-EN- bzw.
DIN-EN-ISO-Normen mit gleicher Zahinummer veréffentlicht.

Anderungen
Gegentiiber DIN EN 454:2000-08 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) die Norm ist im Hinblick auf die neue Maschinenrichtlinie 2006/42/EG geandert und angepasst;

b) Aufnahme eines informativen Anhangs ZB ber den Zusammenhang dieser Europaischen Norm und den
grundlegenden Anforderungen der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG.

Friithere Ausgaben

DIN EN 454: 2000-08

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 454:2010-10


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-454-2010-10
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-454-2010-10

EUROPAISCHE NORM EN 454:2000+A1
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Dezember 2009

ICS 67.260 Ersatz fir EN 454:2000

Deutsche Fassung

Nahrungsmittelmaschinen —
Planetenruhr- und -knetmaschinen —
Sicherheits- und Hygieneanforderungen

Food processing machinery — Machines pour les produits alimentaires —
Planetary mixers — Batteurs-mélangeurs —
Safety and hygiene requirements Prescriptions relatives a la sécurité et I'hygiene

Diese Europaische Norm wurde vom CEN am 22. Dezember 1999 angenommen und schlielt Anderung 1 ein, die am 24. Oktober 2009
vom CEN angenommen wurde.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéaftsordnung zu erfillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter denen
dieser Européaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand befindliche Listen
dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim Management-Zentrum des CEN oder bei jedem CEN-Mitglied auf
Anfrage erhaltlich.

Diese Europdische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzésisch). Eine Fassung in einer anderen Sprache,
die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem Management-
Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland, Frankreich,
Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal,
Rumanien, Schweden, der Schweiz, der Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich
und Zypern.

. — |

EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

Management-Zentrum: Avenue Marnix 17, B-1000 Briissel

© 2009 CEN  Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Ref. Nr. EN 454:2000+A1:2009 D
Verfahren, sind weltweit den nationalen Mitgliedern von CEN vorbehalten.
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Vorwort

Dieses Dokument (EN 454:2000+A1:2009) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur
Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln® erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN gehalten wird.

Diese Europaische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veréffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Juni 2010, und etwaige entgegenstehende nationale
Normen mussen bis September Juni 2010 zurlickgezogen werden.

Es wird auf die Méglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte bertihren kénnen.
CEN [und/oder CENELEC] sind nicht dafur verantwortlich, einige oder alle diesbezlglichen Patentrechte zu
identifizieren.

Dieses Dokument beinhaltet die von CEN am 24. Oktober 2009 genehmigte Anderung 1.
Dieses Dokument ersetzt EN 454:2000.

Der Beginn und das Ende des hinzugefiigten oder gednderten Textes wird im Text durch die Textmarkie-
rungen angezeigt.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europadische Kommission und die
Europaische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstitzt grundlegende Anforderungen der
EG-Richtlinien.

) Zum Zusammenhang mit EG-Richtlinien siehe informative Anhange ZA und ZB, die Bestandteil dieses
Dokuments sind.

Entsprechend der CEN/CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europaische Norm zu Ubernehmen: Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland,
Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta,
Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Rumanien, Schweden, Schweiz, Slowakei, Slowenien,
Spanien, Tschechische Republik, Ungarn, Vereinigtes Kdnigreich und Zypern.
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Einleitung

Im Anwendungsbereich dieser Norm ist angegeben, welche Gefahrdungen behandelt werden. Fur Gefahr-
dungen, die nicht in dieser Norm behandelt werden, missen die Maschinen, soweit zutreffend, EN 292
entsprechen.
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt die Sicherheits- und Hygieneanforderungen fir die Konstruktion und Herstellung von
Planetenriihr- und -knetmaschinen mit feststehendem Bottich und einer Kapazitat gréRer oder gleich 511) und

kleiner als 500 | fest, die zur Verarbeitung verschiedener Zutaten wie z. B. Kakao, Mehl, Zucker, Ole und
Fette, gehackten Fleisches, Eier usw. in der Lebensmittelindustrie und in Handwerksbetrieben verwendet
werden.

Diese Maschinen werden manchmal auch in anderen Industriebereichen (z. B. der pharmazeutischen
Industrie, der chemischen Industrie, der Druckindustrie) verwendet, aber die Gefahrdungen, die durch diesen
Einsatz hervorgerufen werden, sind in dieser Norm nicht bertcksichtigt.

Die folgenden Maschinen sind ausgenommen:

— Planetenrihr- und -knetmaschinen, die als Zusatzgerate verwendet werden;

— kontinuierlich beschickte Maschinen;

— Teigknetmaschinen?)

— Versuchs- und Prifmaschinen, die in der Entwicklung beim Hersteller sind;

— Haushaltsgerate.

Die bestimmungsgemale Verwendung einer Maschine, wie sie in EN 292-1:1991, 3.12, festgelegt ist und in
der Betriebsanleitung des Herstellers angegeben ist, ist das Beladen mit unterschiedlichen Zutaten, deren
Verarbeitung in einem feststehenden Bottich mit Hilfe von geeigneten Werkzeugen, das Entladen und das
Reinigen.

Der Betriebsvorgang wird in Zyklen von unterschiedlicher Lange ausgefihrt.

Er kann entweder handgesteuert oder automatisiert sein, in unterschiedlichen Zyklen oder auf der Basis eines
Wiederholzyklus usw.

Handbetrieb ist manchmal notwendig, um Zutaten hinzuzufligen, ohne die Werkzeuge anzuhalten.

Bei Maschinen, die mit einer Einrichtung zum Anheben oder Absenken des Bottichs oder mit einer Einrichtung
zur senkrechten Bewegung von Bottich/Kopf/Werkzeug ausgerlstet sind, ist die Arbeitsposition die, in der
sich das Werkzeug am nachsten zum Bottichboden befindet.

Die wesentlichen Gefahrdungen, die durch diese Norm abgedeckt sind, sind mechanische (Scheren, Fangen,
Verlust der Standfestigkeit), elektrische, thermische, hygienische, ergonomische und auch die Gefahrdungen,
die sich durch das Einatmen von Mehlstaub durch Gasansammlung und durch Larm ergeben.

gestrichener Text

Diese Norm bezieht sich nur auf Maschinen, die nach dem Datum ihrer Veréffentlichung hergestellt werden.

1) Anmerkung: FUr Maschinen mit einer Kapazitat kleiner 5 | sind EN 60335-1 und EN 60335-2 anzuwenden.
2) EN 453.
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2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fiir die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlielich aller Anderungen).

EN 292-1:1991, Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Teil 1: Grund-
sétzliche Terminologie, Methodik

EN 292-2:1991+A1:1995, Sicherheit von Maschinen — Grundbegriffe, allgemeine Gestaltungsleitsdtze —
Teil 2: Technische Leitsétze und Spezifikationen

EN 298:1993, Feuerungsautomaten fiir Gasbrenner und Gasgeréte mit ohne Geblédse

EN 563:1994, Sicherheit von Maschinen — Temperaturen beriihrbarer Oberflachen — Ergonomische Daten
zur Festlegung von Temperaturgrenzwerten fiir heiBe Oberfléchen

EN 614-1:1995, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsétze — Teil 1: Begriffe und
allgemeine Leitsétze

EN 954-1:1996, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1: Allge-
meine Gestaltungsleitsétze

EN 1050:1996, Sicherheit von Maschinen — Leitsétze zur Risikobeurteilung

EN 1088:1995, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtungen mit und ohne Zuhaltung — Allge-
meine Gestaltungsleitsétze und -festlegungen

EN 1672-2:1997, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsétze — Teil 2: Hygieneanforde-
rungen

EN 60204-1:1997, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen — Teil 1: Allgemeine
Bestimmungen

EN 60529:1991, Schutzarten durch Gehéuse (IP-Code)

EN 60651:1994, Schallpegelmesser

EN ISO 3743-1:1995, Akustik — Bestimmung der Schalleistungspegel von Geréduschquellen — Verfahren der
Genauigkeitsklasse 2 fiir kleine, transportable Quellen in Hallfeldern — Teil 1: Vergleichsverfahren in Priif-
rdumen mit schallharten Wénden

EN ISO 3744:1995, Akustik — Bestimmung der Schalleistungspegel von Gerduschquellen aus Schalldruck-
messungen — Hiillflichenverfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im Wesentlichen freies Schallfeld (iber

einer reflektierenden Ebene

EN ISO 4871:1996, Akustik — Angabe und Nachpriifung von Geréusch-Emissions-Werten von Maschinen und
Geréten

EN ISO 11201:1995, Akustik— Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Messung von
Gerdusch-Emissions-Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen speziellen Positionen — Verfahren
der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im Wesentlichen freies — Schallfeld (iber einer reflektierenden Ebene

EN ISO 11688-1:1998, Akustik — Empfehlungen fiir den Entwurf gerduscharmer Maschinen und Geréte —
Teil 1 Planung

EN ISO 12001:1996, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerédten — Regeln fiir die Erstel-
lung und Gestaltung einer Gerduschmessnorm

ISO 468:1982, Surface roughness — Parameters, their values and general rules for specifying requirements
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3 Beschreibung

Eine Planetenknet- und -riihrmaschine (siehe Bild 1) besteht in der Regel aus einem Rahmen, der folgende
Baugruppen tragt:

a) ein Gehause, das den Antriebsmechanismus fir das Werkzeug (die Werkzeuge) enthalt;

b) Steuereinrichtungen;

c) einen Bottich, in dem die Zutaten verarbeitet werden;

d) auswechselbare Werkzeuge, die dazu gestaltet sind, die Zutaten zu bearbeiten, und die sich um eine
starre oder bewegliche Achse bewegen (Planetenbewegung). Ihre Drehgeschwindigkeit kann entweder
gleich bleibend oder variabel sein;

e) eine Kraftibertragung flr Zusatzgerate wie z. B. Fleischwoélfe, GemUseschneidemaschinen usw.;

f) eine Einrichtung zur senkrechten Bewegung des Bottichs oder des Kopfes der Maschine zur Entfernung
der Werkzeuge;

g) eine Einrichtung zur Handhabung des Bottichs, z. B. einen Transportwagen.
Die folgenden Einrichtungen kdnnen auch eingeschlossen sein:

— Bottichheizung;

— Bottichkihlung;

— Bottichentladung durch Schwerkraft.

¢ D

l
Bild 1 a) Bild 1 b)

Bild 1 — Hauptteile einer Planetenriihr- und -knetmaschine und Darstellung des Bottichdurchmessers
(trennende Schutzeinrichtungen entfernt)
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4 Kilassifizierung

Die Planetenriihr- und -knetmaschinen mussen in die folgenden 3 Klassen entsprechend ihrem
Bottichvolumen und/oder -durchmesser eingeteilt werden:

— Kilasse 1 hat ein Volumen gréfier oder gleich 5| und kleiner als 10 | und/oder einen Durchmesser kleiner
als oder gleich 260 mm;

— Klasse 2 hat ein Volumen grofier oder gleich 101 und kleiner als 150 | und/oder einen Durchmesser
groRer als 260 mm und kleiner oder gleich 510 mm;

— Kilasse 3 hat ein Volumen gréfier als oder gleich 150 I und kleiner als 500 | und/oder einen Durchmesser
groler als 510 mm.

Dabei ist:
— das Bottichvolumen das gréf3te Volumen von Wasser in Litern, das der Bottich enthalten kann;

— der Bottichdurchmesser ist der innere Durchmesser D, gemessen an der Oberkante des Bottichs (siehe
Bild 1).

Wenn eine Planetenriihr- oder -knetmaschine mit mehreren Bottichen unterschiedlichen Fassungsvermogens

versehen ist, wird die Klassifizierung der Maschine durch die GréRe des Bottichs mit dem gréfiten Volumen
festgelegt.

5 Liste der Gefahrdungen

Dieser Abschnitt enthalt alle Gefahrdungen, die durch eine Risikobeurteilung (siehe EN 1050) als spezifisch
und wesentlich fur Planetenrihr- und -knetmaschinen erkannt wurden und die MalRnahmen erfordern, um das
Risiko zu mindern.

Wenn feststehende Schutzeinrichtungen, oder wenn Teile der Maschine diese Aufgabe Ubernehmen, nicht

dauerhaft befestigt sind, z. B. durch Schweil’en, missen deren Befestigungsmittel an der Schutzeinrichtung
oder der Maschine verbleiben, wenn die Schutzeinrichtung entfernt wird.

5.1 Mechanische Gefdhrdungen

Die kennzeichnenden mechanischen Gefahrdungen sind:
— Gefahr durch Scheren;

— Gefahr durch Fangen;

— Gefahr durch Verlust der Standfestigkeit.

Das Beispiel, das in Bild 2 gezeigt wird, erlautert die 3 Gefahrenbereiche, die mit diesen Gefahrdungen
verbunden sind:

Bereich 1: das Volumen, das durch das sich bewegende Werkzeug abgedeckt wird Gefahrdung durch
Fangen;

Bereich 2: an der mechanischen Kraftlibertragung fiir Zusatzgerate, sofern vorhanden Gefahrdungen durch
Scheren, Fangen;

Bereich 3: der Zwischenraum zwischen dem Hubsystem flr den Bottich und dem Rahmen Gefahrdung des
Fangens wahrend der Hub-/Senkbewegung des Bottichs.
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NO

Bild 2 — Gefahrenbereiche einer Planetenriihr- und -knetmaschine
(trennende Schutzeinrichtungen entfernt)

5.2 Elektrische Gefahrdungen

Gefahrdung durch einen elektrischen Schlag bei direkter oder indirekter Beriihrung mit spannungsfuhrenden
Komponenten.

Gefahrdung durch aulere Einflisse auf die elektrische Ausristung, z. B. Reinigen mit Wasser.

5.3 Gefahrdungen durch Warme

Wenn eine Bottich-Heizeinrichtung vorhanden ist, besteht die Gefdhrdung von Verbrennungen durch
Beruhrung der Heizeinrichtung oder des Bottichs.

5.4 Gefdahrdung durch Ansammlung von Gas

Wenn Heizeinrichtungen mit offener Flamme fir die Bottich-Heizung verwendet werden, besteht die Gefahr
der Ansammlung von unverbranntem Gas.

5.5 Gefahrdungen, die durch Gerausch hervorgerufen werden
Besonders Planetenriihr- und Knetmaschinen der Klasse 3 erzeugen Larm, der zu Hoérschaden, Unfallen

aufgrund von Stérungen der Sprachkommunikation und Stérungen in der Wahrnehmung von akustischen
Signalen.
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5.6 Gefahrdungen, die sich aus dem Einatmen von Staub ergeben
Wegen des grofleren Volumens der zu bearbeitenden Zutaten setzt der Einsatz einer
Planetenriihr- und -knetmaschine der Klasse 3 den Operator einem Staub aus, der Mehl und andere Zutaten

enthalt, welche die Gesundheit schadlich beeinflussen kénnen. Dadurch kénnen Rhinitis (laufende Nasen),
tranende Augen und moglicherweise Berufsasthma hervorgerufen werden.

5.7 Fehlen von Hygiene
Das Fehlen von Hygiene kann ein Risiko fir die menschliche Gesundheit und nicht annehmbare Veran-

derungen des Lebensmittels hervorrufen, z. B. Kontamination durch mikrobielles Wachstum oder fremdartige
Materialien.

5.8 Gefahrdung durch Vernachlassigung ergonomischer Prinzipien

Wahrend des Betriebs, der Reinigung und der Instandhaltung ist das Risiko einer Verletzung oder chro-
nischen Schadigung des Kdérpers vorhanden, die durch unglnstige Kérperhaltungen hervorgerufen wird.

Der Transport des Bottichs zwischen unterschiedlichen Arbeitsplatzen oder das Fullen oder Entleeren des

Bottichs kann das Risiko einer Verletzung oder chronischen Schadigung des Koérpers durch das Anheben,
Schieben und Ziehen von schweren Lasten hervorrufen.

6 Sicherheitsanforderungen und/oder -mafRnahmen

Dieser Abschnitt enthalt die Anforderungen und/oder MaRnahmen die einzuhalten sind, um die Auswirkungen
aller Gefahrdungen zu reduzieren, die in Abschnitt 5 festgestellt wurden.

6.1 Mechanische Gefidhrdungen

Wird im Abschnitt 6 auf Verriegelungen Bezug genommen, dann missen diese Einrichtungen die
EN 1088:1995, 4.2.1, Abschnitt 5 und Abschnitt 6, einhalten.

Die Kategorie der sicherheitsbezogenen Teile von Steuerungen muss der im EN 954-1:1996, Abschnitt 6,
definierten Kategorie 1 entsprechen.

6.1.1 Bereich 1 — Der Raum, der durch die Bewegung des Werkzeuges abgedeckt wird

6.1.1.1 Planetenriihr- und -knetmaschinen der Klasse 1

Wegen der geringen Leistung und der kleinen GroRe muss der Zugang zu dem Bereich, der durch das Werk-
zeug abgedeckt wird, nicht verhindert, er muss aber zumindest auf folgende Weise eingeschrankt werden:

a) es muss ein Mindestabstand von 120 mm zwischen der Oberkante des Bottichs und der oberen Begren-
zung des Volumens, das durch die Bewegung des Werkzeuges abgedeckt wird, bestehen (siehe
Bild 3.a);

b) eine BottichvergroRerung muss angebracht werden. Diese kann fest angebracht oder mit einer
Verriegelung versehen und beweglich sein, sodass das Werkzeug nicht betrieben werden kann, wenn
dieses sich nicht in seiner Position befindet (siehe Bild 3 b).
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MalRe in Millimeter
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Bild 3 — Planetenriihr- und -knetmaschinen der Klasse 1

6.1.1.2 Planetenriihr- und -knetmaschinen der Klasse 2

Eine Planetenrihr- und -knetmaschine der Klasse 2 muss ausgeristet sein entweder mit einer trennenden
Schutzeinrichtung, wie sie in 6.1.1.3 beschrieben wird, oder mit einer oder mehreren Schaltstangen, die den
folgenden Bedingungen entsprechen:

— die Schaltstangen missen die Drehbewegung des Werkzeuges anhalten, wenn auf die Schaltstangen
eine vertikale aufwarts- oder abwartsgerichtete Kraft von 30 N ausgeibt wird;

— die Bewegung fir die Aktivierung der Stoppeinrichtung darf 5 mm nicht Gberschreiten;

— es muss ein Mindestabstand von 120 mm vorhanden sein zwischen der Obergrenze des Volumens, das
durch das Werkzeug abgedeckt wird, und der oberen Kante des Bottichs;

— die Abstande zwischen der Schaltstange (oder den Schaltstangen), dem Bottich und dem Maschinen-
rahmen muissen den MalRen, wie sie in Bild 4 gezeigt werden, entsprechen;

— die Konstruktion der Schaltstangen muss das Risiko minimieren, dass sich Lebensmittel zwischen den
Schaltstangen und einem feststehenden Teil ansammeln, die die Funktion auRer Kraft setzen.

Documents
12 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 454:2010-10


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-454-2010-10
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-454-2010-10

DIN EN 454:2010-10
EN 454:2000+A1:2009 (D)

MafRe in Millimeter
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Bild 4 a) Bild 4 b)

Bild 4 — Planetenriihr- und -knetmaschinen der Klasse 2 mit Schaltstangen

6.1.1.3  Planetenriihr- und -knetmaschinen der Klassen 2 und 3

Planetenrihr- und -knetmaschinen der Klasse 2, die nicht mit einer Schaltstange ausgerustet sind, oder
Planetenruhr- und -knetmaschinen der Klasse 3 muissen mit einer beweglichen, verriegelten, trennenden
Schutzeinrichtung ausgeristet sein, die den Zugang zum inneren Volumen des Bottichs verhindert.

Da es notwendig ist, Zugang zum Bottich zu haben, um z. B. Zutaten zuzufiihren, missen die Abmessungen
der Schutzeinrichtung, mit den Malen, die in Bild 5 angegeben sind, Ubereinstimmen.
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