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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn fir die von CENELEC am 2016-06-03 angenommene Europdische Norm als DIN-Norm
ist 2018-04-01.

Far DIN EN 60350-1 (VDE 0705-350-1):2016-10 besteht eine Ubergangsfrist bis 2019-11-04.
Nationales Vorwort

Vorausgegangener Norm-Entwurf: E DIN EN 60350-1 (VDE 0705-350-1):2016-01 und E DIN EN 60350-
1/A100 (VDE 0705-350-1/A100):2016-01.

Fur dieses Dokument ist das nationale Arbeitsgremium UK 513.2 ,Herde, Mikrowellengerate und
Dunstabzugshauben" der DKE Deutsche Kommission Elektrotechnik Elektronik Informationstechnik in DIN
und VDE (www.dke.de) zustandig.

Die enthaltene IEC-Publikation wurde vom SC 59K ,Ovens and microwave ovens, cooking ranges and similar
appliances” erarbeitet.

Das IEC-Komitee hat entschieden, dass der Inhalt dieser Publikation bis zu dem Datum (stability date)
unverandert bleiben soll, das auf der IEC-Website unter ,http://webstore.iec.ch® zu dieser Publikation
angegeben ist. Zu diesem Zeitpunkt wird entsprechend der Entscheidung des Komitees die Publikation
bestatigt,

zuriickgezogen,

durch eine Folgeausgabe ersetzt oder

geandert.

In dieser Norm sind die gemeinsamen Abanderungen zur Internationalen Norm IEC 60350-1:2016 durch eine
senkrechte Linie am linken Seitenrand gekennzeichnet.

Das Original-Dokument enthalt Bilder in Farbe, die in der Papierversion in einer Graustufen-Darstellung
wiedergegeben werden. Elektronische Versionen dieses Dokuments enthalten die Bilder in der originalen
Farbdarstellung.

Anderungen

Gegeniiber DIN EN 60350-1 (VDE 0705-350-1):2016-10 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Verschiedene Klarstellungen und redaktionelle Anpassungen mit dem Ziel der Optimierung der
Prifverfahren. Betroffen sind insbesondere die Abschnitte 3, 7, 8 und 12.

Friihere Ausgaben
DIN 44546: 1937-04, 1970-10, 1980-04, 1983-04, DIN 44548: 1970-10, 1990-12, 1991-09
1990-12
DIN 44913: 1946-10, 1970-10, 1980-05, 1983-06 DIN 44916: 1973-04, 1980-02
DIN 44916-1: 1955-01, 1965-03 DIN 44547-100: 1981-04, 1985-09
DIN 44916-2: 1955-01, 1965-07 DIN EN 60350: 2000-10
DIN 44913-1: 1956-03 DIN EN 50304: 2001-11
DIN 44913-2: 1956-05, 1963-01 DIN EN 50304/DIN EN 60350: 2009-10, 2011-07
DIN 44927: 1956-07, 1968-03 DIN EN 60350-1 (VDE 0705-350-1): 2014-04, 2016-10

DIN 44859: 1964-10
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Nationaler Anhang NA

(informativ)

Zusammenhang mit europaischen und internationalen Dokumenten

Fir den Fall einer undatierten Verweisung im normativen Text (Verweisung auf ein Dokument ohne Angabe
des Ausgabedatums und ohne Hinweis auf eine Abschnittsnummer, eine Tabelle, ein Bild usw.) bezieht sich
die Verweisung auf die jeweils aktuellste Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments.

Fir den Fall einer datierten Verweisung im normativen Text bezieht sich die Verweisung immer auf die in

Bezug genommene Ausgabe des Dokuments.

Eine Information Uber den Zusammenhang der zitierten Dokumente mit den entsprechenden deutschen

Dokumenten ist nachstehend wiedergegeben.

Tabelle NA.1
Europdisches Internationales Deutsches Dok t Klassifikation im
Dokument Dokument RIS LIontamen VDE-Vorschriftenwerk

EN 60335-2-6 IEC 60335-2-6 DIN EN 60335-2-6 VDE 0700-6
(VDE 0700-6)

EN 60335-2-9 IEC 60335-2-9 DIN EN 60335-2-9 VDE 0700-9
(VDE 0700-9)

EN 60350-2 IEC 60350-2 DIN EN 60350-2 VDE 0705-350-2
(VDE 0705-350-2)

EN 60584-2 IEC 60584-2 DIN EN 60584-2 -

ersetzt durch: ersetzt durch: ersetzt durch:

EN 60584-1 IEC 60584-1 DIN EN 60584-1 -

EN 60705 IEC 60705 DIN EN 60705 VDE 0705-705
(VDE 0705-705)

EN 61591 IEC 61591 DIN EN 61591 -
(VDE 0705-1591)

EN 61817 IEC 61817 DIN EN 61817 -

EN 50564 IEC 62301 DIN EN 50564 —
(VDE 0705-2301)

EN ISO 2813 ISO 2813 DIN EN ISO 2813 -

EN 11664-2 ISO 11664-2 DIN EN ISO 11664-2 -

- IEC TR 61923 - -

EN ISO 80000-1:2013 |1SO 80000-1:2009 DIN EN I1SO 80000-1:2013-08 -

+ Corr. 1:2011
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Nationaler Anhang NB
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN 60335-2-6 (VDE 0700-6), Sicherheit elektrischer Geréte fir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-6: Besondere Anforderungen fiir ortsfeste Herde, Kochmulden, Backdfen und &hnliche
Geréte

DIN EN 60335-2-9 (VDE 0700-9), Sicherheit elektrischer Geréte fir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-9: Besondere Anforderungen fir Grillgerdte, Brotréster und &hnliche ortsverdnderliche
Kochgeréte

DIN EN 60350-2 (VDE 0705-350-2), Elektrische Kochgeréte fir den Hausgebrauch — Teil 2: Kochfelder —
Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften

DIN EN 60584-1, Thermoelemente — Teil 1: Thermospannungen und Grenzabweichungen

DIN EN 60705 (VDE 0705-705), Mikrowellengeréte fir den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke — Verfahren
zur Messung der Gebrauchstauglichkeit

DIN EN 61591 (VDE 0705-1591), Haushalt-Dunstabzugshauben und andere Absauger fir Kochdiinste —
Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaft

DIN EN 61817, Ortsverédnderliche Haushaltsgerdte zum Kochen, Grillen und &hnlichem Gebrauch -
Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften

DIN EN 50564 (VDE 0705-2301), Elektrische und elektronische Haushalts- und Blirogerdte — Messung
niedriger Leistungsaufnahmen

DIN EN ISO 2813, Beschichtungsstoffe — Bestimmung des Glanzwertes unter 20°, 60° und 85°
(ISO 2813:2014)

DIN EN ISO 11664-2, Farbmetrik — Teil 2: CIE — Normlichtarten

DIN EN ISO 80000-1:2013-08, GréRen und Einheiten — Teil 1: Allgemeines (ISO 80000-1:2009 + Corr.
1:2011); Deutsche Fassung EN ISO 80000-1:2013
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EUROPAISCHE NORM EN 60350-1

EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Novembar 2016

ICS 97.040.20 Ersatz fir EN 60350-1:2013

Deutsche Fassung

Elektrische Kochgeréate fur den Hausgebrauch —
Teil 1: Herde, Backéfen, Dampfgarer und Grills —

Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften
(IEC 60350-1:2016, modifiziert)

Household electric cooking appliances — Appareils de cuisson électrodomestiques —
Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills — Partie 1: Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et
Methods for measuring Performance grils —

(IEC 60350-1:2016, modified) Méthodes de mesure de |'aptitude a la fonction

(IEC 60350-1:2016, modifiée)

Diese Europdische Norm wurde von CENELEC am 2016-06-03 angenommen. CENELEC-Mitglieder
sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschaftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind,
unter denen dieser Europadischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben
ist.

Auf dem letzten Stand befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben
sind beim CEN-CENELEC Management Centre oder bei jedem CENELEC-Mitglied auf Anfrage
erhaltlich.

Diese Europaische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzésisch). Eine
Fassung in einer anderen Sprache, die von einem CENELEC-Mitglied in eigener Verantwortung durch
Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem CEN-CENELEC Management Centre mitgeteilt
worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CENELEC-Mitglieder sind die nationalen elektrotechnischen Komitees von Belgien, Bulgarien,
Danemark, Deutschland, der ehemaligen jugoslawischen Republik Mazedonien, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, ltalien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den
Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Ruménien, Schweden, der Schweiz, Serbien, der
Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, der Turkei, Ungarn, dem Vereinigten

‘ CENELEC

Europaisches Komitee flir Elektrotechnische Normung
European Committee for Electrotechnical Standardization
Comité Européen de Normalisation Electrotechnique

CEN-CENELEC Management Centre: Avenue Marnix 17, B-1000 Briissel

© 2016 CENELEC - Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Verfahren,
sind weltweit den Mitgliedern von CENELEC vorbehalten.

Ref. Nr. EN 60350-1:2016 D
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DIN EN 60350-1 (VDE 0705-350-1):2018-04
EN 60350-1:2016

Europaisches Vorwort

Der Text des Schriftstiicks 59K/263/CDV, kinftige 2. Ausgabe von IEC 60350-1, ausgearbeitet vom SC 59K
.Performance of household and similar electrical cooking appliances” des IEC/TC 59 ,Performance of
household and similar electrical appliances”, wurde der IEC-CENELEC Parallelen Abstimmung unterworfen
und von CENELEC als EN 60350-1:2016 angenommen.

Ein Anderungsentwurf, welcher die gemeinsamen Ab&nderungen zu IEC 60350-1 (59K/263/CDV) beinhaltet,
wurde vom CLC/TC 59X ,Performance of household and similar electrical appliances” ausgearbeitet und von
CENELEC angenommen.

Nachstehende Daten wurden festgelegt:

— spatestes Datum, zu dem dieses Dokument auf
nationaler Ebene durch Veréffentlichung einer
identischen nationalen Norm oder durch Anerkennung
Ubernommen werden muss (dop):  2017-05-04

— spatestes Datum, zu dem nationale Normen, die
diesem Dokument entgegenstehen, zuriickgezogen
werden miissen (dow): 2019-11-04
Dieses Dokument ersetzt EN 60350-1:2013.
Es wird auf die Méglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berlihren
kénnen. CENELEC [und/oder CEN] sind nicht daflir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen

Patentrechte zu identifizieren.

Abschnitte, Unterabschnitte, Anmerkungen, Tabellen, Bilder und Anhange, welche eine Ergdnzung zu
IEC 60350-1:2016 darstellen, sind mit ,Z" gekennzeichnet.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erstellt, das von der Européischen Kommission und der EFTA
(Européische Freihandelsassoziation) an CENELEC gegeben wurde. Es erfiillt die grundlegenden Anfor-
derungen von europaischen Richtlinien.

Fur den Zusammenhang dieses Dokuments mit den EU-Richtlinien und Verordnungen siehe informative
Anhange ZZA, ZZB und ZZC, die integrale Bestandteile dieses Dokuments sind.

Anerkennungsnotiz

Der Text der Internationalen Norm IEC 60350-1:2016 wurde von CENELEC als Europadische Norm mit
vereinbarten gemeinsamen Abédnderungen angenommen.
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1 Anwendungsbereich

Dieser Teil von IEC 60350 legt Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften elektrischer Herde,
Backofen, Dampfgarer und Grills fir den Hausgebrauch fest.

Die in dieser Norm behandelten Backéfen kénnen iiber eine Mikrowellenfunktion verfiigen.

Hersteller sollten die primare Garfunktion des Gerates definieren — Mikrowellenfunktion oder thermische
Beheizung. Die primare Garfunktion sollte mit einem bestehenden Verfahren beziglich des
Energieverbrauchs gemessen werden. Wenn die primdre Garfunktion in der Bedienungsanleitung als
Mikrowellenfunktion angegeben ist, gilt IEC 60705 fur die Messung des Energieverbrauchs. Wenn thermische
Beheizung als primare Garfunktion angegeben ist, gilt IEC 60350-1 fir die Messung des Energieverbrauchs.

Wenn die primare Funktion nicht vom Hersteller angegeben ist, sollten die Gebrauchseigenschaften von
Mikrowellenfunktion und thermischer Beheizung gemessen werden, sofern maéglich.

ANMERKUNG 1  Fir die Messung des Energieverbrauchs und der Dauer fir das Erwarmen einer Beladung (siehe 7.4)
ist diese Norm weiterhin nicht anwendbar fir:

Mikrowellen-Kombinationsfunktion;

Backéfen mit hin und her beweglichen Bodenblechen oder Drehteller;

—  Backdéfen mit kleinem Garraum;

—  Backéfen ohne einstellbare Temperaturregelung;

— andere als die in 3.12 bis 3.14 festgelegten Heizarten;

—  Geréte, die ausschliefllich mit einer Dampfgarfunktion (3.15) ausgestattet sind.
ANMERKUNG 2 Diese Norm gilt nicht fiir:

—  Mikrowellengerate (IEC 60705);

-  tragbare Gerate zum Kochen, Grillen, Dampfgaren und fiir &hnliche Funktionen (IEC 61817).

Diese Norm definiert die wichtigsten Gebrauchseigenschaften dieser Geréate, die fir den Benutzer von
Interesse sind, und legt Messverfahren zur Bestimmung dieser Gebrauchseigenschaften fest.

Diese Norm legt keine Klassifizierung oder Rangfolge fur die Gebrauchseigenschaften fest.

ANMERKUNG 3 Einige der Priifungen, die in dieser Norm beschrieben sind, sind als nicht reproduzierbar anzusehen,
da die Ergebnisse zwischen den Laboratorien verschieden sein kénnen. Sie sind deshalb nur fiir Vergleichspriifungen
bestimmt.

ANMERKUNG 4 Diese Norm behandelt keine Anforderungen an die Sicherheit (IEC 60335-2-6 und IEC 60335-2-9).

ANMERKUNG 5 Die in dieser Norm behandelten Gerdte konnen eingebaut oder fir die Aufstellung auf der
Arbeitsplatte oder dem FuRboden vorgesehen sein.

ANMERKUNG 6 Es gibt kein Messverfahren fiir den Energieverbrauch bei Grill- und Dampfgarfunktionen.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieRlich aller Anderungen).

IEC 60584-2, Thermocouples — Part 2: Tolerances
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IEC 62301, Household electrical appliances — Measurement of standby power
ISO 80000-1:2009, Quantities and units — Part 1: General

CIE 15, Colorimetry

3 Begriffe
Fur die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

3.1
Herd
Gerat mit einem Kochfeld und mindestens einem Backofen, in welchem ein Grill integriert sein kann

3.2

Kochfeld

Gerét oder Teil eines Gerates, in dem eine oder mehrere Kochzonen und/oder Kochbereiche mit einer
Steuerungseinheit integriert sind

Anmerkung 1 zum Begriff:  Ein Kochfeld ist auch als Herdplatte bekannt.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Die Steuerungseinheit kann im Kochfeld selbst enthalten oder in den Herd eingebaut
sein.

33

Backofen

Gerat oder Fach eines Herdes, in dem Lebensmittel durch Strahlung, nattrliche Konvektion, Umluft oder eine
Kombination dieser Heizverfahren gegart werden

34

Backofen mit pyrolytischer Selbstreinigung

Backofen, in dem anhaftender Schmutz durch Erwarmen des Backofens auf eine ausreichend hohe
Temperatur beseitigt werden

3.5

Dampfgarer

Gerat oder Fach eines Herdes, in dem Lebensmittel hauptsadchlich durch Dampfkondensation bei
Umgebungsdruck gegart werden

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die Gerate sind mit einem eigenen Dampferzeuger ausgestattet.
Anmerkung 2 zum Begriff:  Mit Dampf ist nicht das aus der Beladung verdampfende Wasser gemeint.

3.6

Kombi-Dampfgarer

Gerat oder Fach eines Herdes, in dem Lebensmittel hauptsachlich durch eine Kombination aus Backofen
(3.3) und Dampfgarer (3.5) gegart werden

Anmerkung 1 zum Begriff.  Es gibt auch Gerate mit lediglich einer Dampfunterstiitzungsfunktion. Bei diesen Backdfen
kann die Dampfgarfunktion nur geprift werden, wenn sie in der Bedienungsanleitung beschrieben ist oder das Gerat
eine Einstellung fiir die Dampfgarfunktion aufweist.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Mit Dampf ist nicht das aus dem Lebensmittel verdampfende Wasser gemeint.
3.7

Grill
Geréat oder Teil eines Gerates, in dem Lebensmittel durch Strahlungswarme gegart werden
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3.8
Backofen mit katalytischer Reinigung
Backofen, in dem anhaftender Schmutz durch Zersetzung an einer speziellen Beschichtung beseitigt werden

3.9

Warmefach

separates Fach, in dem Geschirr vor dem Servieren erwarmt wird oder in dem Lebensmittel auf
Serviertemperatur gehalten werden

3.10

Backoéfen mit kleinem Garraum

Backofen mit folgenden MaRen:

- nutzbare Breite und nutzbare Tiefe jeweils <250 mm oder
- nutzbare Hohe < 120 mm

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die in dieser Norm definierte maximale GréRe der Backofen mit kleinem Garraum resultiert
aus den Abmessungen der in 7.4 verwendeten Priifbeladung.

3.1

Gerat mit mehreren Garraumen

Gerat, das mit mehr als einem getrennten Garraum ausgestattet ist, in denen Lebensmittel gegart werden
und die unabhangig voneinander geregelt, aber nicht getrennt installiert werden kénnen

3.12
konventionelle Heizart
Energielibertragung auf Lebensmittel nur durch Strahlung und natirliche Konvektion

Anmerkung 1 zum Begrift: =~ Konventionelle Heizfunktionen, die ausschlieflich durch ein Heizelement an der
Oberseite (z. B. Grillelement) betrieben werden, sind nicht eingeschlossen.

3.13

Umluftfunktion

Warmeulbertragung auf die Lebensmittel durch erzwungene Konvektion, d. h. durch Zirkulation der Luft
mithilfe eines Ventilators

Anmerkung 1 zum Begriff:  Umluftfunktionen, die nur ein Heizelement von oben (z. B. Grillelement) betreiben, sind
nicht eingeschlossen.

3.14

HeiRdampffunktion

Warmelbertragung auf die Lebensmittel durch erzeugten Dampf in Kombination mit Strahlung und/oder
Konvektion bei Umgebungsdruck (etwa 1 bar) und mit einer Temperatur > 100 °C

3.15

Dampfgarfunktion

Warmeubertragung auf die Lebensmittel hauptsachlich durch Kondensation von Dampf bei Umgebungsdruck
(etwa 1 bar) und mit einer Temperatur < 100 °C

3.16

Abkiihlphase

instabiler Zustand, der nach Beendigung der aktiven Betriebsart besteht und bei dem sich das Gerat im
Modus Setzen in den Aus-Zustand befindet, wobei sich die Energieaufnahme ohne jegliche Einflussnahme
durch den Nutzer dndern kann

3.17

Setzen in den Aus-Zustand

Handlung, durch die das Gerat ausgeschaltet wird, um die niedrigste Energieaufnahme zu erreichen, die fir
eine unbestimmte Dauer anhalten kann, wahrend das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist,
wobei Bedienelemente und Schalter, die zugéanglich sind und zur Benutzung durch den Nutzer im
sachgeméaRen Gebrauch vorgesehen sind, nach den Anweisungen des Herstellers verwendet werden
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Anmerkung 1 zum Begriff:

Alle Handlungen, die zum Setzen in den Aus-Zustand erforderlich sind, wie z. B. das

Entleeren von Wassertanks, das Entfernen von Speisen, das Schlielen der Tir usw., miissen ausgefiihrt werden.

Anmerkung 2 zum Begriff:

3.18

Setzen in den Bereitschaftszustand
Handlung, durch die das Geréat in den Bereitschaftszustand versetzt wird, um die niedrigste Energieaufnahme
zu erreichen, die fur eine unbestimmte Dauer anhalten kann, wahrend das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist, wobei Bedienelemente und Schalter, die zuganglich und zur Benutzung durch den Nutzer
im sachgemaRen Gebrauch vorgesehen sind, nach den Anweisungen des Herstellers verwendet werden

Anmerkung 1 zum Begriff:

4 Liste der Messungen

4.1

MaRe und Gewicht

Es werden folgende Messungen durchgefiihrt:

Gesamtmale (siehe 6.1);

Innenmale (siehe 6.2);

Mafle von Backofen- und Dampfgarzubehor (siehe 6.4);
Mafe von Grillrosten (siehe 6.5);

Mafle von Warmefachern (siehe 6.6);

Horizontallage des Backofenzubehérs (siehe 6.7);
Masse des Gerats (siehe 6.8).

4.2 Backofen und Kombi-Dampfgarer

Es werden folgende Messungen durchgefihrt:

Vorheizen des leeren Backofens (siehe 7.2);

Genauigkeit der Regel- und Steuereinrichtung (siehe 7.3);
Energieverbrauch und Dauer des Erwarmens einer Beladung (siehe 7.4);
Warmeverteilung (siehe 7.5);

Warmenachschub (siehe 7.6).

4.3 Dampfgarer und Kombi-Dampfgarer

Es werden folgende Messungen durchgefihrt:

Fahigkeit zur Dampfversorgung (siehe 8.1);
Dampfverteilung (siehe 8.2);
Bestimmung der Kapazitat (siehe 8.3).

4.4 Grill

Es werden folgende Messungen durchgefihrt:

10

Grillflache (siehe 9.2);
Grillen (siehe 9.3).

Full document details: DIN EN 60350-1:2018-04
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4.5 Warmefacher

Es werden folgende Messungen durchgefihrt:

— Temperaturregelung und Energieverbrauch (siehe Abschnitt 10).

46 Reinigung

Es werden folgende Messungen durchgefihrt:

— Reinigung von Backéfen mit pyrolytischer Selbstreinigung (siehe 11.1);
— Reinigung von Backdéfen mit katalytischer Reinigung (siehe 11.2).

5 Allgemeine Bedingungen fiir die Messung

5.1 Prifraum

Die Prifungen sind in einem praktisch zugluftfreien Raum durchzufihren, in dem die Umgebungstemperatur
bei (20 + 5) °C gehalten wird.

Fur die Prafungen 7.2, 7.4 und 7.5.3 muss wahrend der gesamten Priifung eine Temperatur von (23 £ 2) °C
eingehalten werden.

Diese Umgebungstemperatur wird in gleicher Hohe wie der Mittelpunkt des berechneten Volumens des zu
prufenden Garraumes des Backofens gemessen, in einem Abstand von 0,5 m diagonal von einer der
vorderen Kanten des Gerates (siehe Bild 1).

a

Legende
a  Backofen (Draufsicht)
b 05m

¢ Thermoelement
Bild 1 - Anordnung des Thermoelements fiir die Messung der Umgebungstemperatur

Die Messung der Umgebungstemperatur darf nicht von dem zu prifenden Gerat oder von irgendeinem
anderen Gerat beeinflusst werden.

5.2 Stromversorgung
Das Gerat wird mit Bemessungsspannung von = 1 % versorgt.

Falls das Gerat einen Bemessungsspannungsbereich hat, werden die Prifungen mit der Nennspannung des
Landes durchgefuhrt, in dem das Gerét verwendet werden soll.
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Bei den Prifungen 7.2, 7.4 und 7.5.3:

.muss die Versorgungsspannung an den Anschlussklemmen auf 230 V £ 1 % oder auf 400 V £ 1 % gehalten
werden, wie in der Installationsanleitung des Herstellers festgelegt, wahrend die Heizelemente eingeschaltet
sind. Die Netzfrequenz muss 50 Hz + 1 % betragen.

ANMERKUNG Im Falle eines fest angeschlossenen Kabels bildet der Stecker (oder das Kabelende) den Bezugspunkt
fur die Bleibehaltung der Spannung.

Fir Abschnitt 12 und Anhang G missen die Anforderungen fir die Leistungsmessung der IEC 62301
entsprechen.

5.3 Messausrustung

Das Temperaturmessgerat einschlieBlich der Thermoelemente missen eine Genauigkeit von +0,5K
innerhalb des Temperaturbereichs von 0 °C bis 100 °C und eine Genauigkeit von +2 K innerhalb des
Temperaturbereichs von 100 °C bis 300 °C aufweisen.

Das Energiemessgerat muss eine Genauigkeit von + 1 % der Ablesung aufweisen.

Far die Prifungen 7.2 und 7.4:

— werden die Messungen der Lufttemperatur in einem leeren Backofen mit einem Thermoelement mit
geschweilter Verbindungsstelle (nicht mit einer schwarzen Kupferplatte) durchgefiihrt;

— werden die Temperaturmessungen im Ziegelstein (siehe 7.4) mit zwei Thermoelementen mit 1 mm
Durchmesser des Stahlrohres, Klasse 1 nach IEC 60584-2, durchgefiihrt. Das Thermoelement muss auf
+ 1,5 K genau sein.

ANMERKUNG Das Stahlrohr des Thermoelements erleichtert das Einfihren des Thermoelements in den
Ziegelstein. Andere Bauarten von Thermoelementen dirfen unter der Voraussetzung verwendet werden, dass sie
nachweisbar die gleichen Ergebnisse liefern. Der Messpunkt ist der erste Beriihrungspunkt der beiden
Thermodrahte.

— muss das Temperaturmesssystem mit Ausnahme des Thermoelements eine Genauigkeit von + 1,0 K
haben;

— mussen die Energiemessungen eine Genauigkeit von + 1,5 % der Ablesung oder + 10 Wh haben, je
nachdem, welcher gréfer ist;

— muss die Spannungsmessung eine Genauigkeit von + 0,5 % der Ablesung haben;
— missen die Messungen der Masse eine Genauigkeit von = 3 g haben;
— miussen die Zeitmessungen eine Genauigkeit von + 5 s haben;

— muss die Waage zum Wégen der Zutaten eine Genauigkeit von + 0,1 g haben.

Bei Prifungen nach Abschnitt 8 werden die Temperaturmessungen in der Prifbeladung mit einem
Thermoelement mit einem Durchmesser des Stahirohres von 0,5mm, Klasse 1 nach |EC 60584-2,
durchgefiihrt. Das Thermoelement muss eine Genauigkeit von = 1,5 K haben.

Fiir Abschnitt 12 und Anhang G missen die Anforderungen fir die Messung |[EC 62301 entsprechen.

5.4 Aufstellen des Geriats

Einbaugerdte werden entsprechend den Installationsanweisungen eingebaut. Andere Gerate werden mit
ihrer Riickwand gegen eine Wand aufgestellt, sofern in den Anweisungen nicht anders angegeben.

Auf dem FuBboden stehende Gerate werden zwischen Kichenschranken aufgestellt. Tischgerate werden
entfernt von Seitenwanden aufgestelit.

Beim Aufbau der Geréte sollte sichergestelit werden, dass die Flache waagerecht ist.
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Fir die Prifungen 7.2 und 7.4 an Backdéfen mit integrierter Luftabsaugung durch einen Ventilator (oder eine
ahnliche Einrichtung) wird der Luftauslass in einen Abgaskanal abgefihrt, der bei einem Luftstrom von

200 m%/h einen Druckabfall von 50 Pa aufweist.

ANMERKUNG Die Messbedingung fir Backofen mit eingebauter Luftabsaugung entspricht der in IEC 61591.

5.5 Vorheizen
Das Gerat hat anfangs Raumtemperatur. Wenn jedoch Vorheizen festgelegt ist, ist das Gerat entsprechend

der Gebrauchsanweisung vorzuheizen. Wenn keine Anweisungen angegeben sind, ist das Gerét als
vorgeheizt anzusehen, wenn das Thermostat zum ersten Mal ausgeschaltet hat.

5.6 Einstellung der Regel- und Steuerelemente

Das Bedienelement ist auf die fiir die Prifung festgelegte Temperatur einzustellen. Wenn die Temperatur
jedoch aufgrund der Konstruktion des Bedienelements nicht erreicht werden kann, ist die Einstellung zu
wahlen, die der festgelegten Temperatur am nachsten liegt.

Das Gerat wird bei allen Priffungen im Auslieferungszustand ohne Anderung der voreingesteliten

Einstellungen betrieben. Es ist sicherzustellen, dass fiur die Dauer der Messung das Gerdt mit keinem
Netzwerk verbunden ist.

5.7 Runden

Wenn es erforderlich ist Zahlen zu runden, missen sie nach ISO 80000-1:2009, Abschnitt B.3, Regel B
gerundet werden.

6 MaRe und Gewicht

6.1 GesamtmaBe
Die Gesamtmale des Gerats werden wie folgt gemessen und in Millimeter angegeben:

Herde und andere auf einer Flache angeordnete Ger4te werden wie in Bild 2 gezeigt gemessen.

Eingebaute Backéfen werden wie in Bild 3 gezeigt gemessen.
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Héhe von der Aufstellflache bis zur Oberfliche des Kochfeldes

ANMERKUNG  Wenn einstellbare Fiile vorhanden sind, wird die Hohe mit den Fulen in beiden Extremstellungen
gemessen.

Gesamtbreite des Gerats

maximale Hohe von der Aufstellflache bis zum héchsten Teil des Gerats, wobei ein eventuell vorhandener Deckel
gedffnet ist

Tiefe des Gerats, alle Bedienungsknopfe usw. vernachlassigt

maximale Tiefe des Gerats, wenn alle Turen und Einschubelemente vollstédndig gedffnet sind

Bild 2 - MaRe von Geraten
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Legende

a4
by
"

a2

Fronth6éhe des Gerats

Frontbreite des Gerats

maximale Tiefe des Geréts innerhalb des Kiichenmdobels
maximale Hohe des Geréts innerhalb des Kiichenmébels
maximale Breite des Gerats innerhalb des Kiichenmébels
Tiefe des Gerats auBerhalb des Kiichenmdébels, alle Bedienungsknopfe usw. vernachlassigt

Tiefe des Geréts auBBerhalb des Kiichenmdbels, wobei alle Tiren und Einschubelemente vollstandig gedffnet sind

Bild 3 - MaRe von Einbaugeraten

6.2 Nutzbare innere MaRe und kalkuliertes Volumen

6.2.1 Allgemeines

Vor der Durchfiihrung der Messungen missen die Teile entfernt werden, die gemaR Gebrauchsanleitung
herausnehmbar und nicht fiir den beabsichtigten Betrieb notwendig sind.

Die Sicherheit des Betriebs sollte sichergestellt sein. Hierfur erforderliche Teile kénnen fur die Messung des
kalkulierten Volumens nicht entfernt werden.
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Die Messung des kalkulierten Volumens ist bei Umgebungstemperatur durchzufiihren.

Hoéhe, Breite und Tiefe des kalkulierten Volumens im Garraum missen nach 6.2.2 bis 6.2.4 gemessen
werden. Die Messungen sind in Bild 4 dargestellt.

Fur die Messung der drei GroRen muss eine Messlehre, wie in Bild 5 dargestellt, verwendet werden. Die

Messlehre ist ohne merkliche Kraft anzuwenden. Die Mal3e werden in Millimeter angegeben.

Legende

d  nutzbare Tiefe

g Heizelement

h  nutzbare Hohe
w  nutzbare Breite
Legende

D =200 mm oder 120 mm

X =zu messendes Mal}

16

Bild 5 — Messlehre fiir die Messung dieser Groflen
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Bild 4 - Nutzbare InnenmaRe
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6.2.2 Nutzbare Hohe

Die nutzbare Hohe ist die maximale Lange eines Zylinders mit 200 mm Durchmesser, der vertikal von der
Mitte des Garraumbodens bis zum niedrigsten Punkt an der Decke reicht. Den niedrigsten Punkt an der
Decke, den die Flache des Zylinders beriihrt, kann eine Lampe, ein Heizelement oder ein &ahnlicher
Gegenstand darstellen.

Falls entweder die Breite oder die Tiefe des Garraumes kleiner als 250 mm ist, muss der Durchmesser des
Zylinders bei den Messungen auf 120 mm verringert werden.

ANMERKUNG Die Mitte des Garraumbodens ist definiert als die Mitte der nutzbaren Tiefe und die Mitte der nutzbaren
Breite.

6.2.3 Nutzbare Breite

Die nutzbare Breite ist die maximale Lange eines Zylinders mit 200 mm Durchmesser, der horizontal von der
linken Seitenwand des Garraums bis zur rechten Seitenwand des Garraums reicht.

Falls entweder die Hohe oder die Tiefe des Garraumes kleiner als 250 mm ist, muss der Durchmesser des
Zylinders bei der Messung auf 120 mm verringert werden.

ANMERKUNG Die Mitte der Seitenwand des Garraums ist definiert als die Mitte der nutzbaren Tiefe und die Mitte der
nutzbaren Hohe.

6.2.4 Nutzbare Tiefe

Die nutzbare Tiefe ist die maximale Lange eines Zylinders mit 200 mm Durchmesser, der horizontal von der
Mitte der Rickwand bis zur Innenseite der geschlossenen Tir reicht.

Falls entweder die Breite oder die Hohe des Garraumes kleiner als 250 mm ist, muss der Durchmesser des
Zylinders bei den Messungen auf 120 mm verringert werden.

Bei der Messung der nutzbaren Tiefe wird die Messlehre auf einer Auflage so angeordnet, dass deren Achse
horizontal in der Mitte des Garraumes liegt, wobei sie auf eine Lange ausgezogen wird, die leicht liber der
erwarteten nutzbaren Tiefe liegt. Die Tir wird vorsichtig geschlossen, so dass die Messlehre
zusammengeschoben wird und so die nutzbare Tiefe angibt.

ANMERKUNG Die Mitte der Riickwand des Garraums ist definiert als die Mitte der nutzbaren Héhe und die Mitte der
nutzbaren Breite.

6.2.5 Berechnetes Volumen

Das berechnete Volumen wird aus diesen drei GréRen bestimmt und in Liter, gerundet auf den nachsten
ganzen Liter, angegeben.

6.3 GesamtinnenmaRe und Gesamtvolumen

6.3.1 Allgemeines

Wenn in den Oberflachen, die die Begrenzung des Garraums bilden, Vorspringe oder Vertiefungen enthalten
sind, dann mussen fir die Messungen diejenigen Ebenen verwendet werden, die den gréfiten prozentualen
Anteil der Gesamtflache der Oberflachen ausmachen. Bei der Flachenberechnung fir diese Bestimmung sind
Locher in den Oberflachen zu vernachlassigen.

Die folgenden Volumina oder Zwischenrdume sind zu vernachlassigen:

— diejenigen, von herausnehmbaren Teilen, welche vom Hersteller festgelegt und fir den Betrieb des
Gerates nicht unbedingt erforderlich sind, wie z. B. Backofenzubehér, Einschubgestelle oder
Temperaturfuhler;
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— diejenigen, die von Heizelementen eingenommen werden;

— diejenigen, die sich durch kleine UnregelmaRigkeiten in den Garraumwanden ergeben, einschlieBlich
Abdeckungen lber Temperatursensoren und Lampen;

— diejenigen, die durch Konvektionsbleche eingenommen werden;
—  Eckenradien kleiner als 50 mm an den StoRstellen von inneren Oberflachen des Garraumes.

Die MaRe werden in Millimeter angegeben.
6.3.2 Gesamthohe (H)

Der maximale vertikale Abstand in Millimeter zwischen der Ebene des Garraumbodens und der Ebene der
Garraumdecke.

6.3.3 Gesamtbreite (W)

Der maximale horizontale Abstand in Millimeter zwischen den Ebenen der Seitenwénde des Garraums.

6.3.4 Gesamttiefe (D)

Der maximale horizontale Abstand in Millimeter von der Ebene der Innenseite der geschlossenen Tur zur
Ebene der Riickwand des Garraums.

6.3.5 Gesamtvolumen rechteckiger Garraume

Das Gesamtvolumen ist das gesamte Innenvolumen des Garraums, in dem das Garen stattfindet, angegeben

als Produkt aus H, W und D, wie sie oben bestimmt sind, dividiert durch 10° und auf den nachsten Liter
gerundet.

6.3.6 Gesamtvolumen nicht rechtwinkliger Garraume

Fur nicht rechtwinklige Garrdume ist das Volumen jedes nicht ibereinstimmenden Bereiches wie z. B. einer
gekrimmten Tir oder eines gekrimmten Garraums durch direkte Messung und die Anwendung
konventioneller geometrischer Berechnungen zu bestimmen. Der Rest des Garraums ist als rechtwinkliger

Garraum zu behandeln und die einzelnen Volumen sind zu addieren. Das Volumen ist mit dem néachsten Liter
aufgerundet anzugeben.

6.4 MaBe von Backofen- und Dampfgarerzubehor

Die nutzbare Breite und die nutzbare Tiefe des Zubehérs werden gemessen. Die Malle werden 5 mm
oberhalb der Oberflache des Zubehérs bestimmt.

Die Oberflache wird berechnet und in Quadratzentimeter angegeben, gerundet auf die nachsten 10 cm?.

ANMERKUNG Das Zubehor kann ein Backblech oder ein Dampfgarerzubehér sein.

6.5 MaRe der Grillroste

Breite und Tiefe des Grillrostes werden gemessen.

Oberflache wird berechnet und in Quadratzentimeter angegeben, gerundet auf die nachsten 10 cm?.

ANMERKUNG Wenn der Grillrost das Zubehér eines Backofens ist, werden die Malke nach 6.4 gemessen.
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6.6 MaRe von Warmefachern

Die Hohe, Breite und Tiefe des berechneten Volumens innerhalb des Warmefachs werden gemessen und in
Millimeter angegeben.

ANMERKUNG Wenn sich im Innern des Warmefachs ein Heizelement befindet, werden die Male bis hin zu dessen
am weitesten hervorstehenden Teil gemessen.

6.7 Horizontallage des Backofenzubehors

Das Zubehor ist mittig im Backofen anzuordnen.

ANMERKUNG 1 Das Zubehor kann ein Rost oder ein Backblech sein.

Eine Vorrichtung, die aus einer Scheibe und einem kranzférmigen Ring besteht, wird mittig auf dem Zubehor
angeordnet. Eine Wasserwaage wird mittig auf den Ring gesetzt, wie in Bild 6 gezeigt. Die Wasserwaage
wird in die Position gedreht, in der sie die grofite Neigung gegeniiber der Waagerechten anzeigt. lhre
niedrigere Seite wird nun bis zur Waagerechten angehoben, indem eine Fuhlerblattiehre zwischen

Wasserwaage und Ring geschoben wird.

Fur die Messung der Horizontallage von Backofenzubehér werden dieselben Vorrichtungen wie fir
Kochplatten verwendet (siehe |IEC 60350-2).

Male in Millimeter

O r

Do

A
15

10

2100

2225

Bild 6 - Vorrichtung zur Priifung der Horizontallage von Backofenzubehér

Die Abweichung von der Horizontalen ist gegeben durch die Dicke der Lehre in Millimeter mit zwei
Dezimalstellen. Sie wird als Prozentwert ausgedriickt, gerundet auf die nachsten 0,1 %.

ANMERKUNG 2 Die direkte Umrechnung von Milimeter auf einen Prozentwert ist moglich, da der Ring einen
Durchmesser von 100 mm aufweist.

6.8 Gewicht des Gerites

Das Gewicht des Gerates wird einschlieflich nur desjenigen Backofenzubehérs bestimmt, das fur die
Prifung in 7.4 bendtigt wird, und in Kilogramm angegeben, gerundet auf volle Kilogramm.
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